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I. Qéllimet e arsimit profesional né drejtimin “Teknologji ushqimore”,
niveli 11 i KSHK.

Qéllimi kryesor i arsimimit profesional né drejtimin “Teknologji ushqimore”, niveli 11 i

KSHK, éshté “zhvillimi i personalitetit té nxénésve pér té jetuar né pérshtatje me botén gé i

rrethon dhe pérgatitia e tyre pér t'u punésuar né veprimtarité profesionale qé lidhen

drejtpérdrejt me pérpunimin dhe prodhimin e produkteve ushgimore”. Pér té realizuar kété,
shkolla profesionale u krijon nxénésve:

— mundési té pérshtatshme pér té nxéné, pavarésisht nga gjinia, raca, besimi dhe aftésité;

— mundési pér té gjithé, pér té zhvilluar kompetencat profesionale, té bazuara né njohurité,
shprehité, géndrimet dhe vlerat, t¢ mjaftueshme pér té lehtésuar punésimin dhe
pérparimin drejt arsimit e formimit profesional t& métejshém;

— mbéshtetje pér t’u njohur me rregullat e sigurimit teknik ¢ té ruajtjes sé mjedisit né
pérputhje me standardet ndérkombétare dhe pér t’i zbatuar ato me rreptési;

— mbéshtetje pér t’'u njohur me teknologjit€ e proceset teknologjike bashkékohore e té
perspektivés, gé lidhen me kualifikimin profesional pérkatés;

— mbéshtetje pér té zhvilluar ndjenjén e disiplinés, kuriozitetin intelektual dhe profesional,
si dhe vlerat morale;

— mbéshtetje pér t’u zhvilluar psikologjikisht dhe fizikisht, pér t€ pérballuar véshtirésité qé
do té ndeshin gjaté veprimtarive té ardhshme profesionale;

— mbéshtetje pér té zhvilluar frymén e tolerancés dhe té mirébesimit népérmjet pérvojés sé
punés.

I1. Profili profesional i nxénésve né pérfundim té arsimit profesional né
drejtimin “Teknologji ushqimore”, niveli Il i KSHK.

1. Kérkesat e pranimit t& nxénésve né arsimin profesional, né drejtimin “Teknologji
ushqimore”, niveli Il i KSHK.

Né shkollat qé ofrojné arsimin profesional né drejtimin mésimor “Teknologji ushgimore”
niveli Il i KSHK, kané té drejté té regjistrohen té gjithé té rinjté gé:

- kané mbaruar arsimin e detyruar 9-vjegar;

- jané té afté fizikisht dhe mendérisht té pérballojné kérkesat e kétij niveli té arsimit
profesional.

- nése kané aftési té kufizuara, shkolla krijon kushte dhe pérshtat programin né pérputhje
me paaftésité gé shfaqin.

Né raste té vecanta kur kérkesat pér té ndjekur kété shkollim jané mé té larta se kapacitet

reale té kétyre shkollave, atéheré, MFE pérgatit udhézime té veganta me kritere t& posagme

pranimi pér kéto shkolla.

2. Kompetencat e pérgjithshme té nxénésit né pérfundim té arsimimit né drejtimin
“Teknologji ushqimore”, niveli Il i KSHK.

Né pérfundim té arsimit profesional né drejtimin “Teknologji ushgimore” niveli 1l i KSHK,

nxénési do té zotérojé kéto kompetenca té pérgjithéshme kryesore:

— Té& komunikojé né ményré korrekte me shkrim e me gojé pér té shprehur mendimet e
ndjenjat e tij dhe pér té argumentuar opinionet pér ¢éshtje té ndryshme.

— Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional.
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3.

Té nxisé potencialin e tij té brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja mé
efektive dhe mé efigente.

Té angazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té
ndryshme né kontekstin profesional, personal dhe shogéror.

Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale.

Té manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij.

Té tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij.

Té organizojé drejt, procesin e té nxénit té tij dhe té shfaqé gadishmériné dhe vullnetin
pér té nxéné gjaté gjithé jetés.

Té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashképunojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara.

Té vlerésojé dhe vetvlerésojé nisur nga kritere té drejta, si bazé pér té pérmirésuar dhe
guar mé tej arritjet e tij.

Kompetencat profesionale té nxénésit né pérfundim té arsimimit né drejtimin

“Teknologji ushqimore”, niveli Il i KSHK.

Né pérfundim té arsimit profesional né drejtimin “Teknologji ushgimore” niveli 1l i KSHK,
nxénési do té jeté i afté té ushtrojé kompetencat profesionale si mé poshté:

Té pérgatisé vendin e punés.

Té pérdoré dhe mirémbajé mjetet dhe materialet e punés.

Té respektojé standardet e profesionit.

Té interpretojé vecorité e 1éndés sé paré dhe produktit nga pérbérja kimike, biokimike dhe
biologjike.

Té interpretojé ndryshimet organoshgisore, fizike, kimike e biokimike, gé péson Iénda e
paré ushgimore gjaté pérpunimeve teknologjike.

Té zbatojé dhe pérgatité dokumentacionin teknik té profesionit.

Té kryejé matje dhe kontrolle té thjeshta gjaté proceseve teknologjike.

Té seleksionojé 1éndén e paré gjaté proceseve teknologjike, sipas kérkesave standarde té
cilésisé.

Té€ kryejé pérgatitje té thjeshta té 1éndéve t€ para dhe ndihmése.

Té kryejé trajtime té thjeshta termike.

Té kryejé procese té thjeshta mekanike gjaté pérpunimeve teknologjike.

Té kryejé transportime té ndryshme para, gjaté dhe pas proceseve teknologjike.

Té pérgatisé tretésira té ndryshme sipas proceseve teknologjike.

Té mbikqyré proceset e fermentimit, distilimit dhe vjetérimit.

Té Kkryejé procese pérgatitore pér ambalazhim.

T& mbushé ambalazhet pér prodhim konservash, sipas normave e kérkesave standarde.

Té kryejé ambalazhime té thjeshta.

Té largojé mbetjet dhe mbeturinat teknologjike, sipas llojeve té tyre gjaté proceseve té
prodhimit.

Té respektojé rregullat e sigurimit teknik dhe té mbrojtjes sé mjedisit.

Té zbatojé rregulloren (HACCP), pér higjienén, mbrojtjen né puné dhe pér garantimin e
sigurisé dhe cilésisé ushgimore.

Té komunikojé me etiké profesionale.



4. Mundésité e punésimit dhe té arsimimit té métejshém né pérfundim té arsimimit né
drejtimin “Teknologji ushqimore”, niveli Il i KSHK.

Pérfundimi me sukses i kualifikimit profesional ”Teknologji ushgimore”, niveli Il i KSHK, e
pajis nxénésim me certifikatén e punonjésit gjysém té kualifikuar (ndihmés) né kété drejtim,
me té drejté pér vazhdimin e arsimimit né nivelin 111 t¢ KSHK, té kualifikimit profesional
(njévjecar), né njé nga profilet mésimore té kétij drejtimi. Ky kualifikim i jep nxénésit
mundési t'i drejtohet tregut té& punés si ndihmés né ndérmarrje té ndryshme té teknologjisé
ushgimore (t& pérpunimit t€ qumeéshtit, mishit, frutave dhe perimeve, ullirit, drithit e
brumrave, si dhe té prodhimit té pijeve.
Me arsimim té métejshém (né nivelin IV t¢ KSHK) nxénésit fitojné “Maturén shtetérore
profesionale” me mundési pér vazhdimin e studimeve universitare dhe pas té mesmés.

[11. Plani mésimor pér arsimin profesional né drejtimin “Teknologji
ushgimore”, niveli Il i KSHK (2 vjecar).

Plani mésimor pér drejtimin “Teknologji ushqimore”, Niveli Il i KSHK

Niveli 11

Nr Kodi Léndét dhe modulet mésimore Orét

javore/vjetore

Klasa | Klasa

10 11

A. Léndét e pérgjithshme (Gjithsej) 14/15 | 11/12

(504/ | (374/

540) 408)

1 Gjuhé shqipe 1 1

2 Letérsi 1 1

3 Gjuhé e huaj 1 2 2

4 Gjuhé e huaj 2 (me zgjedhje té liré) (1) (1)

5 Matematiké 2 2

6 Fiziké 2 -

7 Kimi - 2

8 Shkencat sociale 2 -

9 Histori - 2
10 Gjeografi 1 -
11 Teknologji informimi e komunikimi 1 -
12 Edukim fizik, sporte, shéndet 2 1
B. Léndét profesionale (Gjithsej) 10 8

(360) | (272)

1] L-05-403-21 Higjiené dhe mbrojtje mjedisi 1 -

2 | L-06-570-21 Kimi inorganike dhe analitike 3 -

3| L-07-009-21 Mikrobiologji ushgimore 2 -

41 L-08-011-21 Teknologji ushgimore dhe ftohje 4 3

5| L-06-571-21 Kimi organike dhe ushgimore - 3

6 | L-08-010-21 | Procese, aparate dhe pajisje té teknologjisé€ ushgimore - 2
C. Module té detyruar té praktikés profesionale (Gjithsej) 5 10

(180) | (340)




1| M-08-017-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e frutave dhe perimeve 72 -
2 | M-08-018-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e brumrave 54 -
3 | M-08-019-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e mishit 54 -

4 | M-08-021-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e quméshtit - 186
5 | M-08-022-21 | Procese pérgatitore pér prodhimin e pijeve - 154
D. Modulet e praktikés profesionale me zgjedhje té 1(36) | 2(68)
detyruar (Gjithsej)

1| M-08-023-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e ujit pér konsum. 36 -
2 | M-08-024-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e domates pér 36 -
koncentrate
3 | M-08-025-21 | Procese pérgatitore pér prodhimin e miellit 36 -
4 | M-08-026-21 | Procese pérgatitore pér prodhimin e vajit té lulediellit - 68
5 | M-08-1252-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e ullirit - 68
6 | M-08-1754-21 | Procese pérgatitore pér pérpunimin e prodhimeve té detit - 68
7 | M-08-1253-21 | Procese pérgatitore pér kontrollin e ushgimeve né laborator - 68
Gjithsej A+B+C+D | 30/31 | 31/32
(1080/ | (1054/
1116) | 1088)

IVV. Udhézime pér planin mésimor

Kohézgjatja e vitit shkollor éshté:

Né klasén 10, viti shkollor ka gjithsej 36 javé (36 javé mésimore).
Né klasén 11 viti shkollor ka gjithsej 36 javé (34 javé mésimore + 1 javé pér provimin e
praktikés profesionale + 1 javé pér provimin e teorisé profesionale).

Njé javé mésimore ka jo mé shumé 32 oré mésimore (teorike dhe praktike).
Njé oré mésimore zgjat 45 minuta.

Kurrikuli i arsimit profesional né drejtimin “Teknologji ushgimore”, niveli Il i KSHK,
pérbéhet nga 4 grupe elementesh kurrikulare:

- Léndét e kulturés sé pérgjithshme, té pérbashkéta pér drejtimet e ndryshme té kétij niveli
(programet e detajuara té tyre jepen né njé dokument té vecanté t¢ MASR).

- Léndét e kulturés profesionale (programet e pérgjithéshme jané pjesé e kétij

skeletkurrikuli).
- Modulet e praktikave profesionale té detyruara (pérshkruesit e tyre jané pjesé e kétij
skeletkurrikuli).
- Modulet e praktikave profesionale me zgjedhje té detyruar (pérshkruesit e tyre jané pjesé
e kétij skeletkurrikuli).

Rekomandohet gé modulet e praktikés profesionale té realizohen né ndarje ditore 3 oréshe

ose 6 oréshe.




V. Udhézime pér procesin mésimor.

Mésuesit e léndéve teorike profesionale dhe instruktorét e moduleve té praktikave
profesionale duhet té pérzgjedhin dhe pérdorin forma dhe metoda mésimdhénieje té tilla qé té
nxisin maksimalisht té nxénit aktiv té nxénésve dhe té cojné né krijimin tek ta, té
kompetencave té punés, té plota dhe té géndrueshme.

E réndésishme éshté qgé planifikimi i mésimdhénies té bazohet né njé proces analize
fillestare, i cili té marré parasysh faktoré té tillé té réndésishém si, niveli i hyrjes sé nxénésve,
pérmbajtja e hollésishme e 1éndéve profesionale dhe e moduleve té praktikave profesionale té
parashikuara dhe shkalla e integrimit té tyre, objektivat konkreté gé do té arrihen, mundésité
reale gé ka shkolla pér realizimin e veprimtarive mésimore etj. Pér kété planifikim duhet njé
bashképunim i ngushté i té gjithé personelit mésimdhénés dhe drejtues té shkollés.

Elementi kyc pér arritjen e suksesit né njé proces té nxéni, éshté motivimi i nxénésve. Njohja
e vazhdueshme e nxénésve me shkallén e pérmbushjes sé objektivave nga ana e tyre pérbén
njé mekanizém té fugishém motivimi, i cili duhet té shihet me pérparési nga mésuesit.

Njé element tjetér gé ndihmon suksesin éshté integrimi i teorisé me praktikén e profesionit.
Parimi 1 “t€ nxénit duke béré” duhet t&€ gjejé vendin e duhur né procesin e t€ mésuarit né
shkollat profesionale té drejtimit “Teknologji ushqimore”, niveli Il i KSHK.

Mésuesit dhe instruktorét duhet té pérdorin metoda té tilla té t¢ mésuarit qé zhvillojné jo
vetém njohurité teorike, shkathtésité dhe shprehité praktike té nxénésve, por edhe géndrimet e
tyre ndaj jetés, punés dhe shoqérisé né pérgjithési. Puna né grup dhe Puna me projekte jané
dy nga format bazé té organizimit t& mésimit (teorik ose praktik) pér té zhvilluar kompetencat
kyce, té nevojshme pér zgjidhjen e problemeve gé kané té béjné me veprimtariné profesionale
né vecanti dhe jetén e profesionistit té ardhshém, né pérgjithési.

Njé parim tjetér qé duhet respektuar nga mésuesit dhe instruktorét éshté fakti qé té€ nxénit nuk
ndodh vetém né mjediset e shkollés, por edhe jashté tyre. Dhénia e detyrave dhe puna
kérkimore e pavarur e nxénésve ka njé ndikim té dukshém né formimin e tyre si profesionisté
té ardhshém té drejtimit profesional “Teknologji ushqimore”.

Né rastin e nxénésve me aftési té kufizuara, mésuesit duhet té pérshtasin programet e lIéndéve
dhe pérshkruesit e moduleve né pérputhje me mundésité e tyre, si dhe té krijojné kushte pér
zbatimin e tyre.

V1. Udhézime pér vlerésimin dhe provimet.

Vlerésimi vjetor i nxénésve né léndét teorike profesionale dhe modulet e praktikave
profesionale béhet nga veté mésuesit dhe instruktorét pérkatés, me metoda dhe instrumente
vlerésimi té pérgatitura ose pérzgjedhura nga veté ata. Vlerésimi i nxénésve té béhet me nota
(4-10) si pér lIéndét teorike, ashtu edhe pér modulet praktike, si gjaté vitit, ashtu edhe né
provimet pérfundimtare.

Né pérfundim té klasés sé njémbédhjeté, nxénési i arsimuar ne drejtimin profesional
“Teknologji ushgimore”, niveli Il i KSHK, i nénshtrohet provimeve t¢ méposhtme:

a) Provimi i teorisé profesionale té integruar;

b) Provimi i praktikés profesionale té integruar;

Né kéto provime ata vilerésohen pér shkallén e pérvetésimit té kompetencave profesionale
(njohurive, shprehive, vlerave dhe géndrimeve), té nevojshme pér té punuar né veprimtari té
ndryshme profesionale gé operojné né fushén e teknologjisé ushgimore, dhe u jepet
certifikata né té cilén evidentohen notat pérfundimtare té léndéve teorike profesionale, té
moduleve té praktikés profesionale, té Iéndéve té pérgjithshme, pér ¢do vit shkollor, si dhe
rezultatet e dy provimeve pérfundimtare té nivelit Il t&¢ KSHK.



VII. Té dhéna pér certifikatén gé fitohet né pérfundim té arsimit
profesional né drejtimin “Teknologji ushgimore”, niveli Il i KSHK

Me pérfundimin e suksesshém té arsimit profesional né drejtimin mésimor “Teknologji
ushgimore”, niveli Il 1 KSHK, shkolla profesionale e pajis nxénésin me Déftesén e
pérfundimit té kétij niveli si dhe me Certifikatén e aftésimit profesional, té cilat njihen né
territorin e Republikés sé Shqipérisé. Sipas modelit t& miratuar nga MFE, kéto déshmi
pérmbajné:

a) Té dhénat pér nxénésin, shkollén, vitin e pérfundimit, kualifikimin e fituar, etj.

b) Té dhéna pér rezulatet e arrritura nga nxénési:

- rezultatet né I1éndét e pérgjithshme, 1€ndét profesionale dhe modulet profesionale, pér ¢cdo
vit shkollor;

- rezultatet e dy provimeve pérfundimtare té Nivelit 1l t&¢ KSHK.



VIII. Programet e pérgjithshme té Iéndéve teorike profesionale.

1. Lénda “Higjiené dhe mbrojtje mjedisi” (L.-05-403-21). KI. 10 - 36 oré
e Synimet e 1éndés “ Higjiené dhe mbrojtje mjedisi”, kl. 10

Né pérfundim té trajtimit té 1éndés “Higjiené dhe mbrojtje mjedisi”, kl.10 nxénésit duhet:

— Té shpjegojné rolin dhe réndésiné e higjienés dhe higjienés ushgimore.

— Té dallojné faktorét e mjedisit qé ndikojné né shéndetin e njeriut.

— Té dallojné masat qé duhet té merren pér zbatimin e rregullave té higjenés personale, té
vendit té punés dhe té ambjenteve né objektet ushgimore.

— Té dallojné rregullat e mbrojtjes né puné dhe té dhénies sé ndihmés sé paré né vendin e
punés né objektet ushgimore.

— Té dallojné kérkesat fiziologjike, shéndetésore dhe higjienike té ujit té pijshém.

— Té dallojné trajtimet kryesore gé i béhen ujit né industriné ushgimore.

— Té klasifikojné helmimet ushgimore qé shkaktohen nga mikroorganizmat.

— Té dallojné shkaget, shenjat dhe masat parandaluese té helmimeve ushgimore nga
botulizmi, stafilokoku dhe salmonela.

— Té dallojné démtuesit e ushgimeve pérhapés té sémundjeve infektive dhe masat kryesore
gé merren ndaj tyre.

— Té dallojné karakteristikat e sémundjetve infektive (Tifoja dhe Paratifoja, Dizenteria,
Hepatiti virusor) burimet, dhe masat parandaluese pér pérhapjen e tyre.

— Té pérshkruajné rregulloren (HACCP) dhe standardet né objektet ushgimore pér
higjienén, mbrojtjen né puné dhe pér garantimin e sigurisé dhe cilésisé ushgimore.

— Té& dallojné rreziget kryesore té kontaminimit té ushgimit, faktorét gé ndikojné.

— Té shpjegojné réndésiné dhe ményrat e sterilizimit dhe shérbimit DDD (Dezinfektim,
Dezinsektim, Deratizim) né objektet e prodhimit, ruajtjes dhe tregtimit té produkteve
ushgimore.

— Té shpjegojné kérkesat higjieno - shéndetésore né pérpunimin dhe prodhimin e
produkteve ushgimore (mish dhe nénprodukte, prodhime deti (peshk, molusge, krustace)
dhe nénprodukte, qumésht dhe nénprodukte, pije alkoolike dhe jo alkoolike, miell,
bruméra, fruta dhe perime té pérpunuara).

— Té shpjegojné kérkesat higjeno-sanitare né ambalazhimin dhe transportimin e produkteve
ushgimore (mish dhe nénprodukte, prodhime deti (peshk, molusge, krustace) dhe
nénprodukte, qumésht dhe nénprodukte, pije alkoolike dhe joalkoolike, drithéra dhe
nénprodukte, vezé, fruta dhe perime).

— Té shpjegojné réndésiné dhe objektin e ekologjiseé.

— Tétregojné degét e ekologjisé, sistemet ekologjike, faktorét abiotiké dhe biotiké dhe
ndikimet e ndérsjellta mes kétyre faktoréve.

— Té dallojné konceptet pér mjedisin, pérbérésit kryesoré, faktorét bashkéveprues qé
ndikojné né mjedis dhe shkaget e transformimeve mjedisore.

— Teé dallojné konceptet, objektivat, dimensionet dhe shtyllat e zhvillimit té géndrueshém.

— Té shpjegojné kuptimin pér biodiversitetin dhe réndésiné e mbrojtjes sé tij.

— Té dallojné problemet mjedisore nga efektet e kimikateve, té substancave toksike, té
derdhjeve té ujérat e zeza dhe atyre industriale né mjedis.

— Té shpjegojné sistemin e zgjidhjes sé problemeve mjedisore.

— Tétregojné llojet e mbeturinave, ményrat e diferencimit dhe rregullat e riciklimit dhe
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ripérdorimit té tyre.

— Té dallojné pérbérésit e ajrit, shkaget e ndotjes dhe faktorét qé ndikojné né nivelin e
ndotjes sé ajrit.

— Té shpjegojné zhvillimin e mendimit njerézor pér mbrojtjen e mjedisit, pérkrah
zhvillimeve té industrisé ushgimore.

e Pérmbajtjet e pérgjithshme té 1éndés “Higjiené dhe mbrojtje mjedisi”. kl. 10 - 36
oré

Tema 1 | Higjiena dhe roli i saj né industriné ushgimore. 2 oré
Tema 2 | Higjiena personale dhe e vendit té punés. 2 oré
Tema 3 | Mbrojtja dhe siguria puné dhénia e ndihmés sé paré. 2 oré
Tema 4 | Uji dhe roli i tij né higjienén ushgimore. 2 Oré
Tema 5 | Helmimet ushgimore té shkaktuara nga mikroorganizmat. 4 oré
Tema 6 | Sémundjet infektive né industriné ushgimore dhe tregti. 2 oré
Tema 7 | Zbatimi i rregullave t&¢ HACCP, sterilizimi dhe shérbimi DDD né objektet

ushgimore. 4 oré
Tema 8 | Kérkesat higjieno — shéndetésore né prodhimin, ambalazhimin dhe

transportimin e ushgimeve. 8 oré
Tema 9 | Ekologjia dhe mjedisi. 10 oré

2. Lénda “Kimi inorganike dhe analitike ” (L-06-570-21). KI. 10 - 108 oré

e Synimet e Iéndés “Kimi inorganike dhe analitike”, k1. 10

Né pérfundim té trajtimit t€ 1éndés “Kimi inorganike dhe analitike”, klasa 10, nxénésit duhet:

— Té shpjegojé ndértimin e atomit;

— Té shpjegojé ndértimin e sistemit periodik, ndryshimet e vetive té elementéve duke kaluar
nga lart poshté e nga majtas djathtas né sistemin periodik, si dhe vendin e metaleve dhe
jometaleve né sistem bashké me vetité e tyre.

— Té shpjegojé vetité kryesore té elementéve kimiké sipas grupeve pérkatése.

— Té shpjegojé formimin e joneve té thjeshta sipas vendit té elementit né sistemin periodik.

— T& shpjegojé ményrén e formimit té lidhjeve kimike jonike, kovalente polare dhe jo
polare.

— Té shpjegojé tipet e reaksioneve kimike.

— Té& kryejé veprime njehsuese me formulat kimike, molin dhe barazimet kimike duke
interpretuar marrédhéniet midis tyre.

— Té kryejé njehsime stekiometrike pér zgjidhjen e problemave;

— Té shpjegojé vetité e H,, O, dhe H,0.

— Teé tregojé ményrat e zbutjes sé ujit.

— Té shkruajé dhe emértojé formulat e oksideve, acideve, bazave, kripérave, duke shpjeguar
Vetité e tyre.

— Té& shpjegojé pérgéndrimin e tretésitave, konceptin e elektrolitéve, shpérbashkimin
elektrolitik, pH (pehashin).

— Té shpjegojé konceptet bazé té kimisé analitike dhe objektin e studimit té saj.

— Té shpjegojé formimin dhe tretjen e precipitateve, shkallén e aciditetit té trétésirave dhe
formimin e pérbérjeve komplekse.

— Té& shpjegojé ndértimin e laboratorit analitik dhe rregullat e pérdorimit té mjetéve,

10




paisjeve dhe substancave.

Té demonstrojé eksperimente té thjeshta né laborator.

Té shpjegojé ményrat e realizimit té analizés cilésore.

Té shpjegojé ményrat e realizimit té analizés sasiore.

Té tregojé ecuriné sistematike té analizés gravimetrike.

Té shpjegojé formimin e tretésirave titulluese, titullimin, ecuriné sistematike té analizés
véllimetrike.

Pérmbajtjet e pérgjithshme té 1éndés “Kimi inorganike dhe analitike”. kL. 10 — 108
oré

Tema 1 | Struktura e atomit 7 oré
Tema 2 | Sistemi periodik 14 oré
Tema 3 | Lidhjet kimike 8 oré
Tema 4 | Tipet e reaksioneve dhe barazimet kimike. 12 oré
Tema 5 | Hidrogjeni, oksigjeni, uji. 5 oré
Tema 6 | Oksidet, acidet, 7 oré
Tema 7 | Bazat dhe kriprat 7 oré
Tema 8 | Tretésirat,elektrolitét, pH. 12 oré
Tema 9 | Bazat kryesore teorike té kimisé analitike. 8 oré
Tema 10 | Laboratori kimiko-analitik. 7 oré
Tema 11 | Analiza cilésore dhe metodat e saj. 6 oré
Tema 12 | Analiza sasiore dhe metodat e saj. 7 oré
Tema 13 | Analiza véllimetrike dhe tretésirat titulluese. 8 oré

3. Lénda “Mikrobiologji ushgimore” (L.-07-009-21) KI. 10 - 72 oré

Synimet e léndés “Mikrobiologji ushgimore”, kl. 10

Né pérfundim té trajtimit té 1éndés “Mikrobiologji ushgimore”, kl 10, nxénésit duhet:

Té shpjegojné réndésiné dhe rolin e mikrogjallesave né jetén e biméve, kafshéve dhe
njeriut;

Té pérshkruajné morfologjing, fiziologjiné e mikrorganizmave njéqelizore dhe
shuméqelizore;

Té shpjegojé disa procese kryesore biokimike gé ndodhin gjaté shndérrimit té produkteve;
Té pérgatisin né kushtet e laboratorit mikrogjallesa té ndryshme né terrene ushqyese;
Tté shpjegojné rolin e mikroorganizmave né garkullimin e substancave né natyré;

Té shpjegojné procesin infektiv dhe imunitetin;

Té shpjegojné procesin e pasterizimit dhe sterilizimit;

T& dallojné rolin e antibiotikéve né luftimin e baktereve dhe viruseve patogjene;

Té shpjegojné proceset mikrobiologjike té pijeve alkoolike;

Té tregojé sémundjet qé prekin verén dhe birrén nga mikroorganizmat;

Té shpjegojné ndryshimet e frutave dhe perimeve nén veprimin e mikroorganizmave;
Té shpjegojné mikroflorén e quméshtit dhe nénprodukteve té tij;

Té shpjegojné proceset mikrobiologjike gé zhvillohen né pérgatitjen e nénprodukteve té
quméshtit;

Té shpjegojné proceset mikrobiologjike né vezé, mish, peshk;
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Té dallojné ndryshimet gé pésojné produktet ushgimore nén veprimin e
mikroorganizmave.
Pérmbajtjet e pérgjithshme té Iéndés “Mikrobiologji ushgimore.”, k1.10 - 72 oré

Tema 1 | Mikrobiologjia ushgimore. Objekti dhe réndésia e saj. 3 oré
Tema 2 | Morfologjia dhe sistematika e mikroorganizamve. 8 oré
Tema 3 | Fiziologjia e mikroorganizmave. 7 oré
Tema 4 | Proceset kryesore biokimike. 5 oré
Tema 5 | Ndikimi i kushteve t€ mjedisit né zhvillimin e mikrogjallesave. 4 oré
Tema 6 | Roli i mikroorganizmave né garkullimin e substancave né natyré. 3 oré
Tema 7 | Mikroorganizmat patogjene. 4 oré
Tema 8 | Pérhapja e mikroorganizmave né natyré. 3 oré
Tema 9 | Mikrobiologjia e pijeve. 6 oré
Tema 10 | Mikrobiologjia e miellit, bukés, majaseé. 9 oré
Tema 11 | Mikrobiologjia e frutave perimeve. 6 oré
Tema 12 | Mikrobiologjia e quméshtit dhe nénprodukteve. 7 oré
Tema 13 | Mikrobiologjia e vezés, mishit dhe peshkut. 7 oré

4. Lénda “Teknologji ushqimore dhe ftohje” (L-08-011-21) KI. 10 — 144 oré dhe

KI. 11 — 102 oré

Synimet e |éndés “Teknologji ushqimore dhe ftohje”, ki. 10

Né pérfundim té trajtimit té 1éndés “Teknologji ushqimore dhe ftohje”, kl 10, nxénésit duhet:

Té shpjegojné objektin dhe réndésiné e Teknologjisé ushgimore.
Té pérshkruajné zhvillimet e Teknologjisé ushgimore pérkrah zhvillimit njerézor.

Té shpjegojné sistemin teknologjik ushgimor dhe elementét e tij.

Té shpjegojné kuptimin pér “sigurin€” dhe “cilésiné” ushqimore, réndésiné e rregullave
teknike dhe standardeve ndérkombétare pér siguriné dhe cilésiné ushgimore.

Té dalojné parimet dhe pérfitimet nga zbatimi i sistemeve HACCP dhe 1SO 22000.

Té shpjegojné réndésing, funksionet dhe kategorité e ambalazheve né industriné
ushgimore.

Té klasifikojné ambalazhet né industriné ushgimore, sipas llojit té materialit dhe vegorive
té ushqgimit qé do té ambalazhohet.

Té shpjegojné ményrat e ambalazhimit, etiketimit dhe dizajnimit té ushgimeve né
ambalazhe.

Té dallojné defektet e ambalazheve, kérkesat dhe treguesit kryesoré pér cilésiné e tyre.

Té shpjegojné pérbérjen kimike, biokimike e biologjike té I1éndés sé paré ushgimore, rolin
e tyre né vlerén ushqyese té produkteve ushgimore dhe né shéndetin e njeriut.

Té dallojné vetité teknologjike té pérbérésve kimiké, biokimiké e biologjiké té Iéndés sé
paré ushgimore, gjaté proceseve teknologjike né industriné ushgimore.

Té dallojné burimet, pérdorimet dhe ményrat e trajtimit té ujérave né industriné
ushgimore.

Té shpjegojné vecorité e procesit teknologjik té pérpunimit té ujit pér konsum.

Té dallojné kérkesat dhe treguesit pér siguriné dhe cilésiné e ujit pér konsum dhe té ujit
pér pérdorim né industriné ushgimore.

Té dallojné ujérat mbetje té industrisé ushgimore dhe ményrat e trajtimit té tyre.

12




Té tregojné qéllimet e zbatimit té metodave té konservimit té produkteve ushgimore.

Té dallojné faktorét gé ndikojné né kohén e ruajtjes sé produkteve ushgimore.

Té shpjegojné parimet dhe metodat e konservimit té produkteve ushgimore.

Té dallojné parimet e pérdorimit, emértimin, llojet dhe vecorité e aditivéve ushgimor.

Té klasifikojné produktet ushgimore si; drithé, miell, buké, makarona, biskota, veré,
alkoole e distilate, pije alkoolike e likere, birré dhe produktet e pérpunimit té frutave
perime si; komposto, marinada, léngje té frutave e perimeve, pije freskuese, fruta e
perime té thata, marmelaté, konfituré, recel, prevede, salcé domate, turshi, fruta dhe
perime té konservuara me temperatura té uléta.

Té shpjegojné karakteristikat e drithérave, ndértimin, pérbérjen, ményrat e ruajtjes sé tyre.
Tw shpjegojnw vecorité e procesit teknologjik té prodhimit t€ miellit dhe rolin e
makinerive kryesore.

Té shpjegojné karakteristikat e Iéndéve té para, 1éndéve ndihmése, shtesave dhe vecorité e
proceseve teknologjike pér prodhimin e bukés, makaronave, biskotave.

Té dallojné metodat dhe teknikat e pérgatitjes sé brumit pér prodhimin e bukés.

Té interpretojné llojet e fermentimeve gé ndodhin né brumin e bukés.

Té dallojné shkriféruesit dhe ményrat e shkriférimit t& brumit pér prodhimin e biskotave.
Té dallojné defektet gé shfagen né buké, makarona, biskota gjaté proceseve teknologjike
té prodhimit dhe ruajtjes sé tyre, shkaget dhe masat pér parandalimin e tyre.

Té dallojné karakteristikat, vecorité dhe varjetetet e rrushit pér prodhimin e verés, si edhe
faktorét qé ndikojné né cilésiné e rrushit dhe té verés.

Té shpjegojné vecorité e proceseve teknologjike té prodhimit té verés sé kuge e té bardhé,
alkoolit etilik, alkoolit té rrushit pér konjak, rakisé, pijeve alkoolike, likereve, birrés dhe
rolin e makinerive kryesore.

Té interpretojné proceset e fermentimit alkoolik dhe malolaktik né prodhimin e verés.

Té interpretojné procesin e fermentimit alkoolik né prodhimin e birrés.

Té shpjegojné korrigjimet gé i béhen mushtit dhe trajtimet e ndryshme gé i béhen verés.
Té dallojné ményrat e vjetérimit dhe té ambalazhimit té verés.

Té interpretojné ndryshimet kimike e biokimike gé ndodhin gjaté procesit té€ maltimit.

Té dallojné defektet gé shfagen né veré dhe birré gjaté proceseve teknologjike dhe gjaté
ruajtjes sé tyre, shkaget dhe masat pér parandalimin e tyre.

Té dallojné karakteristikat teknologjike té pérbérésve té frutave dhe perimeve si I1éndé e
paré, té lIéndéve ndihmése dhe shtesave né teknologjiné e pérpunimit té frutave e
perimeve.

Té dallojné vecorité e proceseve termike; pérvélim, pasterizim, sterilizim dhe funksionin
e makinerive pérkatése; balnsherues, pasterizator dhe autoklavé me kundértrysni.

Té shpjegojné formulén e sterilizimit, géllimin dhe réndésiné e zbatimit té saj.

Té shpjegojné vecorité e proceseve té pérpunimit té frutave dhe perimeve pér prodhimin e
kompostos, marinadés, l1éngjeve té frutave e perimeve dhe pijeve freskuese, té frutave dhe
perimeve té thata, t¢ marmelatés, konfiturés, recelit, prevedesé, té salcés sé domates, té
turshive dhe té frutave si edhe tw perimeve té konservuara me temperatura té uléta.

Té shpjegojné defektet e konservave té sterilizuara, shkaget dhe masat parandaluese.

Té shpjegojné thelbin e fermentimit laktik, fazat e zhvillimit té tij né pérgatitjen e
turshive.

Té dallojné parimet, procedurat, mjetet, makinerité dhe kushtet teknike té konservimit té
frutave e perimeve me temperatura té uléta.

Té dallojné mbetjet teknologjike nga prodhimi i miellit, bukés, makaronave, biskotave,
verés, alkooleve dhe distilateve, birrés dhe nga pérpunimi i frutave e perimeve dhe
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mundésité pér ripérpunimin e tyre.

e Pérmbajtjet e pérgjithshme té Iéndés “Teknologji ushqimore dhe ftohje”, kl. 10 - 144

oré
Tema 1 | Objekti i Teknologjisé ushgimore, réndésia. 3oré
Tema 2 | Sistemet e sigurisé dhe cilésisé ushgimore, HACCP dhe 1SO 22000. 6 oré
Tema 3 | Ambalazhet né industriné ushgimore. 6 oré
Tema 4 | Pérbérja kimike, biokimike e biologjike e 1éndés sé paré ushgimore, 7 oré
Vetité e tyre gjaté proceseve teknologjike.
Tema 5 | Uji né industriné ushgimore, pérpunimi i ujit pér konsum. 8 oré
Tema 6 | Parimet, metodat e konservimit dhe aditivét ushgimor. 11 oré
Tema 7 | Teknologjia e prodhimit té miellit. 13 oré
Tema 8 | Teknologjia e prodhimit té bukés. 13 oré
Tema 9 | Teknologjia e prodhimit t€ makaronave. 11 oré
Tema 10 | Teknologjia e prodhimit té biskotave. 8 oré
Tema 11 | Teknologjia e prodhimit té verés 14 oré
Tema 12 | Prodhimi i verérave té tjera dhe shfrytézimi i mbetjeve 4 oré
Tema 13 | Teknologjia e prodhimit té alkooleve dhe distilateve. 6 oré
Tema 14 | Teknologjia e prodhimit té birrés. 12 oré
Tema 15 | Bazat e konservimit té frutave dhe perimeve 7 oré
Tema 16 | Teknologjia e pérpunimit té frutave dhe perimeve 10 oré
Tema 17 | Konservimi i frutave dhe perimeve ne temperatura té uléta 5 oré

e Synimet e léndés “Teknologji ushqimore dhe ftohje”, kl. 11

Né pérfundim té trajtimit té 1éndés “Teknologji ushqimore dhe ftohje”, kI 11, nxénésit duhet:

Té dallojné karakteristikat e llojeve té ullirit pér prodhimin e vajit;

— Té shpjegojné ményrat e prodhimit té vajit té ullirit;

— Té dallojé karakteristikat e farave bimore pér prodhimin e vajit;

— Té shpjegojné ményrat e prodhimit té vajit té lulediellit;

— Té& interpretojné proceset e rafinimit té vajit;

— Té dallojné pérbérjen kimike, biokimike dhe biologjike té quméshtit;

— Té shpjegojné vecorité teknologjike té prodhimit té quméshtit pér konsum;

— Té kryejné llogaritje pér standartizimin e quméshtit;

— Té tregojné dallimet kryesore midis nénprodukteve té quméshtit;

— Té shpjegojné vecorité e procesit teknologjik té prodhimit té djathrave;

— Té shpjegojné vecorité e procesit teknologjik té prodhimit té gjalpit;

— Té shpjegojné vecorité e procesit teknologjik té prodhimit té kosit dhe gjizés

— T& interpretojné proceset e fermentimit qé ndodhin né prodhimet e nénprodukteve té
gumeéshtit

— Té dallojné ndryshimet gé ndodhin gjaté procesit té stazhionimit té djathrave;

— Té dallojné vecorité e mishit sipas llojeve;

— Té shpjegojné procesin teknologjik té prodhimit té& mishit;

— Té shpjegojné procesin teknologjik té prodhimit té mishit té shpendéve;

— Té shpjegojné parimet kryesore té ruajtjes sé mishit me ftohje dhe ngrirje;

— Té shpjegojné ményrat e prodhimit té sallameve e proshutave;

— Té dallojné trajtimet e ndryshme termike né prodhimin e sallameve e proshutave;

— Te& interpretojné procesin teknologjik té prodhimit té konservave té mishit;
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— Té dallojné vecorité e peshqve dhe produkteve té tjera té detit pér prodhimin e
konservave;

— Té dallojné parimet kryesore té ruajtjes sé prodhimeve té detit me ftohje dhe ngrirje;

— Té shpjegojné vecorité teknologjike té prodhimit té konservave té prodhimeve té detit.

Pérmbajtjet e pérgjithshme té 1éndés “Teknologji ushqimore dhe ftohje”, kl.11- 102

oré
Tema 1 | Teknologjia e prodhimit té vajit té ullirit. 9 oré
Tema 2 | Teknologjia e prodhimit té vajit nga farat bimore. 13 oré
Tema 3 | Teknologjia e pérpunimit té quméshtit. 12 oré
Tema 4 | Teknologjia e prodhimit té gjalpit. 8 oré
Tema 5 | Teknologjia e prodhimit té Kosit. 5 oré
Tema 6 | Teknologjia e prodhimit té gjizés. 4 oré
Tema 7 | Teknologjia e prodhimit té djathit. 10 oré
Tema 8 | Teknologjia e pérpunimit té mishit té gjedhit, derrit dhe bagétive 6 oré
té imta.
Tema 9 | Teknologjia e pérpunimit té mishit té shpendéve. 5 oré
Tema 10 | Teknologjia e prodhimit té sallameve dhe proshutave. 13 oré
Tema 11 | Teknologjia e prodhimit té konservave té mishit. 8 oré
Tema 12 | Teknologjia e pérpunimit dhe konservimit té prodhimeve té detit. 9 oré

5. Lénda “Kimi organike dhe ushgimore”. (L-06-571-21). KI. 11 - 102 oré
¢ Synimet e léndés “Kimi organike dhe ushgimore”, kl. 11

Né pérfundim té trajtimit t€ 1énd€s “Kimi organike dhe ushgimore”, k1. 11, nxénési duhet:

— Té shpjegojé€ objektin e studimit t€ kimis€ organike.

— Té& shpjegojé lidhjet kimike né pérbérjet e karbonit.

— Té& shpjegoj€ izomeriné e vargut dhe t€ pozicionit né vargun karbonik.

— Té shkruajé dhe emértojé pérbérjet organike sipas klasave.

— Té& dallojé grupet funksionore né pérbérjet organike.

— T& interpretojé reaksionet karakteristike té pérbérjeve organike.

— Tétregojé pérdorimet e pérbérjeve organike né teknologjiné ushgimore.

— Té shpjegojé klasifikimin dhe vetité kimike dhe fizike té hidrokarbureve.

— Té dallojé ndryshimet e vetive kimike dhe fizike té: alkaneve, alkeneve dhe alkineve.

— Té shpjegojé vetité kimike, fizike dhe pérdorimin e alkooleve, fenoleve dhe etereve né
industriné ushgimore.

— Té& shpjegojé vetité kimike, fizike dhe pérdorimin e aldehideve dhe ketoneve né
industriné ushgimore.

— Té shpjegojé vetité kimike, fizike dhe pérdorimin e acideve karboksilike né industriné
ushgimore.

— Té& shpjegojé klasifikimin, vetité kimike, fizike dhe pérdorimin e lyrave né industriné
ushgimore.

— Teé shpjegojé vetité kimike, fizike dhe pérdorimin e aminave, aminoacideve, proteinave
né industriné ushgimore.

— T& shpjegojé klasifikimin, vetité kimike, fizike dhe pérdorimin e karbohidrateve né
industriné ushgimore.
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— Té shpjegojé vetité dhe rolin e vitaminave né organizém.

— Té shpjegojé rolin e pérbérjeve inorganike, ujit né produktet ushgimore dhe organizmin e
njeriut.

— Té klasifikojé produktet ushgimore sipas pérbérjes dhe vlerave ushgyese té tyre.

— Té shpjegojé rolin e pérbérjeve organike pér vlerat ushqyese tek produktet ushgimore
dhe ndikimin e tyre né organizmin e njeriut.

— Té shpjegojé rolin e shtesave kimike né industriné ushgimore.

— Té dallojé vecorité e ngjyruesve organiké dhe pérdorimet e tyre né industriné ushgimore.

— Té shpjegojé vecorité e polimereve dhe pérdorimet né industriné ushgimore.

— Tétregojé rolin e kimisé né ruajtjen e mjedisit.

— Té interpretojé ndikimin e industrisé ushgimore dhe kimisé né mjedis.

e Pérmbajtjet e pérgjithshme té léndés “Kimi organike dhe ushgimore”, kl. 11- 102
oré

Tema 1 | Objekti i studimit té kimisé organike. 2 oré
Tema 2 | Lidhjet kimike té karbonit. 7 oré
Tema 3 | Hidrokarburet. 10 oré
Tema 4 | Alkoolet, fenolet, eteret. 10 oré
Tema 5 | Aldehidet dhe ketonet 6 oré
Tema 6 | Acidet karboksilike, esteret. lyrat 10 oré
Tema 7 | Aminat, aminoacidet, proteinat. 8 oré
Tema 8 | Karbohidratet. 8 oré
Tema 9 | Vitaminat. 6 oré
Tema 10 | Pérbérjet inorganike dhe uji né produktet ushgimore. 8 oré
Tema 11 | Pérbérjet organike né produktet ushgimore. 10 oré
Tema 12 | Shtesat kimike né produktet ushgimore. 5 oré
Tema 13 | Ngjyruesit organike, sintetiké, polimerét. 7 oré
Tema 14 | Kimia dhe mjedisi. 5 oré

6. Lénda “Procese, aparate dhe pajisje té teknologjisé ushgimore” (L-08-010-21) KI. 11
— 68 oré

e Synimete Iéndés “Procese, aparate dhe pajisje té teknologjisé ushqimore” kl. 11

Né pérfundim té trajtimit té Iéndés “Procese aparate dhe pajisje té teknologjisé ushqimore”

kl.11, nxénésit duhet:

— Té shpjegojné objektin e 1éndés Procese, aparate dhe pajisje té teknologjisé ushgimore.

— Té skicojné vija té pozicioneve dhe kéndeve té ndryshme, harge, figura dhe ndértime
gjeometrike, duke pérdorur mjetet e vizatimit dhe rregullat kryesore té vendosjes sé
pérmasave dhe shkalléve té vizatimit.

— Té& lexojné, interpretojné dhe prezantojné paraqitje té thjeshta té grafikés teknike né
teknologjiné ushgimore.

— Té shpjegojné vetité fizike té I1éngjeve dhe gazeve (dendési, veshtulli dhe trysni).

— Teé dallojné njésité e matjes dhe sistemet e njésive té matjes (SI).

— Té shpjegojné prurjen e rrjedhésit dhe llojet llojet e energjisé qé zotéron rrjedhési né
lévizje.
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— Teé dallojné regjimet e lévizjes sé léngjeve dhe gazeve né tubacione.

— Té shpjegonjé humbjet e energjisé gjaté zhvendosjes sé rrjedhésve realé né tubacione.

— Té shpjegojné ndértimin e pompave, parimin e punés dhe fushat e pérdorimit té tyre.

— Té shpjegojné ndértimin dhe parimin e punés té ventilatoréve dhe kompresoréve.

— Té dallojné armaturat mbyllése né tubacione; rubineta, saracineska, ventila.

— Té shpjegojné ndértimin dhe parimin e punés té llojeve té ndryshme té ventilave.

— Té pérshkruajné si kryhet procesi i thérrmimit, ményrat dhe llojet e thérmimit.

— Té dallojné tipat e thérmuesve ndértimin dhe parimin e punés (thérmuesit me cilindra,
cekicé, sprucim, mulliri me guré abrazivé, pajisjet pér thérmim tepér té imét).

— Té pérshkruajné si kryhet procesi i klasifikimit té materialeve kokrrizore.

— Té shpjegojné procesin e sitjes, faktorét gé ndikojné, llojet dhe standartet e sitave.

— Té pérshkruajné ményrat e zhvendosjes sé materialeve té ngurta.

— Té shpjegojné zhvendosjen horizontale té materialeve té ngurta, llojet, ndértimin dhe
parimin e punés té transportieréve horizontal (transportierét me shirit, pllaka, shnek,
dridhje).

— Té shpjegojné zhvendosjen vertikale dhe zhvendosjen e pérzier t€ materialeve té ngurta,
ndértimin dhe parimin e punés té transportierit vertikal dhe té pérzier (elevatori dhe
transportieri pneumatik).

— Té dallojné ményrat e dozimit, llojet, ndértimin dhe parimin e punés té pajisjeve gé
pérdoren né procesin e dozimit (dozimi véllimetrik, gravimetrik).

— Tédallojné llojet e pérzierésve, ndértimin dhe parimin e punés (pérzierésit me lopata,
shnek, rotor).

— Té shpjegojné karakteristikat e aparateve té matjes e té kontrollit, llojet e gabimeve né
matje.

— Té shpjegojné lloje dhe ményra té thjeshta té matjes dhe kontrollit t€ temperaturés,
trysnisé, lagéshtirés dhe déndésisé.

— Té shpjegojné ndértimin, parimin e punés, funksionimin dhe fushat e pérdorimit té
makinerive dhe pajisjeve kryesore té teknologjisé ushgimore.

e Pérmbajtjet e pérgjithshme té Iéndés “Procese, aparate dhe pajisje té teknologjisé
ushqimore”, kl. 11 - 68 oré

Tema 1 | Hyrje n€ “Procese, aparate dhe pajisje t€ teknologjisé ushqimore” 2 oré
Tema 2 | Komunikimi grafik né teknologjiné ushgimore 6 oré
Tema 3 | Hidrodinamika 9 oré
Tema 4 | Pajisjet e rrjeteve hidraulike 8 oré
Tema 5 | Proceset mekanike 10 oré
Tema 6 | Aparaturat matése 9 oré
Tema 7 | Makinat larése té I&ndés sé paré dhe té ambalazheve 4 oré
Tema 8 | Homogjenizatorét, centrifugat, filtrat 7 oré
Tema 9 | Makineri dhe pajisje pér ngrohje dhe ftohje 5 oré
Tema 10 | Pasterizatorét dhe autoklavat 8 oré
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I X. Pérshkruesit e moduleve té praktikés profesionale té detyruar

1. Moduli “Procese pérgatitore pér pérpunimin e frutave dhe perimeve

Drejtimi:  Teknologji ushgimore
Niveli: Il'i KSHK
Klasa: 10

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-017-21
E FRUTAVE DHE PERIMEVE

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari

modulit pérgatitore pér pérpunimin e frutave dhe perimeve me géllim
prodhimin e recelit, kompostos, marmalatés, prevedesé, marinadés dhe
turshive, si dhe pér té kryer procese té ndryshme ambalazhimi té tyre.

Kohézgjatja e 72 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar.

parapélqyer

pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e regelit.
mésuarit (RM) Kriteret e vlerésimit:

dhe procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:

vlerésimit - té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e

recelit, sipas procedurés sé punés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té kryejé transportin, pérzgjedhjen dhe larjen e
frutave/perimeve, sipas kérkesave standarde pér
prodhimin e recelit;

- té kryejé proceset e pérpunimit té frutave/ perimeve (
riskimin/copétim, hegjen e pjeséve té padobishme), sipas
kérkesave teknologjike té& prodhimit té regelit;

- té mbikqgyré procesin e blansherimit (pérvélimit) té
frutave/perimeve, duke zbatuar parametrat: temperaturé
kohé, sipas llojit té frutit e konsistencés;

- té pérgatisé shurupin e shegerit pér prodhimin e recelit,
sipas recepturés;

- té mbikqgyré pérgatitjen dhe hedhjen e acidit organik (acid
citrik/tartrik) sipas recepturés;

- té mbikqyré procesin e zierjes sé recelit, duke vrojtuar
pérgéndrimin me refraktometér,;

- té mbyllé ventilin e dérgimit té avullit pas pérfundimit té
procesit, sipas rregullave té instruksionit;
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RM 2

té kryejé zbrazjen (shkarkimin) e masés sé recelit té
prodhuar né makineriné mbushése / dozuese;

té kryejé pérgatitjen e ambalazheve, sipas procedures;

té mbikqgyré procesin e ambalazhimit dhe etiketimit té
regelit, sipas kritereve té ambalazhimit;

té transportojé recelin e prodhuar pér ruajtje, né magaziné;
té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té recelit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
kompostos.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
kompostos, sipas procedurés sé punés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé transportin, pérzgjedhjen dhe larjen e frutave,
sipas kérkesave standarde pér prodhimin e kompostos;

té kryejé proceset e pérpunimit té frutave (pérmasimin,
riskimin, hegjen e pjeséve té padobishme), sipas kérkesave
teknologjike té prodhimit té kompostos;

té mbikqyré procesin e blansherimit (pérvélimit) té
frutave, duke zbatuar parametrat: temperaturé kohé, sipas
lojit té frutit e konsistencés;

té pérgatisé shurupin e sheqerit pér prodhimin e
kompostos, sipas receptureés;

té kryejé pérgatitjen e ambalazheve, sipas procedures;

té sistemojé frutat né enét e ambalazhimit, sipas
gramaturés sé pércaktuar;

té dozojé shurupin, sipas normativés (raporti masé e
ngurté- 1éng);

té mbikqgyré procesin e deajrimit dhe mbylljes hermetike té
ambalazheve me komposton e pérgatitur, sipas procedurés;
té transportojé ambalazhet me komposto né autoklave, pér
sterilizim;

té mbikqyré procesin e sterilizimit té kompostos né
autoklavé, duke kontrolluar parametrat (presion,
temperaturé dhe kohé)

té nxjerré kompostot e sterilizuara né temperaturén e duhur
(35— 40 ° C) nga autoklava, duke zbatuar rregullat e
sigurisé né puné;

té mbikqyré identifikimin e defekteve té kompostos, sipas
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RM 3

procedurave standarde pér kontrollin e cilésisé sé
ambalazheve gé dalin nga sterilizimi;

té mbikqyré etiketimin e ambalazheve me komposto me
etiketa me té dhénat standarde (lloji i produktit, data e
prodhimit dhe skadencés, sasia, subjekti i prodhimit etj);
té transportojé komposton e prodhuar pér ruajtje, né
magaziné;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té kompostos.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
marmalatés.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
marmalatés, sipas procedurés sé punés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé transportin, pérzgjedhjen dhe larjen e frutave,
sipas kérkesave standarde pér prodhimin e marmalaté;

té kryejé proceset e pérpunimit té frutave (copétim, hegjen
e pjeséve té padobishme), sipas kérkesave teknologjike té
prodhimit té marmalaté;

té transportojé frutat e copétuara né aparatin e
pérgéndrimit (zierjes), sipas rregullave standarde pér
transportin;

té mbikqgyré procesin e pérpunimit termik té frutave, duke
zbatuar parametrat: temperaturé, kohé dhe trysni;

té mbikqgyré procesin e pasirimit té pulpés sé pérftuar, né
pasirka;

té mbikqgyré dozimin e Iéndéve shtesé (sheqgerit, pektinés
dhe acidit organik), né kohén e duhur, pér prodhimin e
marmalatés;

té mbikqyré pércaktimin e pérfundimit té pérpunimit
termik, sipas treguesit té 1éndés sé thaté dhe treguesve
organoshqisoré;

té kryejé pérgatitjen e ambalazheve, sipas procedurés;

té mbikqyré procesin e ambalazhimit dhe etiketimit té
marmalatés, sipas kritereve té pércaktuara;

té transportojé marmalatén e prodhuar pér ruajtje, né
magaziné;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&¢ mbrojtjes sé mjedisit;
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RM 4

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit t€ marmalaté.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
prevedesé.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
prevedesé, sipas procedurés sé punés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé transportin, pérzgjedhjen dhe larjen e frutave,
sipas kérkesave standarde pér prodhimin e prevedesé;

té kryejé proceset e pérpunimit té frutave (copétim, hegjen
e pjeséve té padobishme), sipas kérkesave teknologjike té
prodhimit té prevedeseé;

té mbikqgyré procesin e pérftimit té Iéngut té frutave, me
presim ose centrifugim;

té transportojé Iéngun e frutave, né aparatin e
pérgéndrimit (dublikator / aparatin me zbrazéti;

té mbikqgyré pérgatitjen dhe shtimin e shurupit té sheqgerit,
pektinés dhe acidit organik, né kohén e duhur, pér
xhelimin e masés;

té mbikqyré procesin e pérgéndrimit té Iéngut té frutave,
duke zbatuar parametrat: temperaturé, kohé dhe trysni;

té mbikqyré pércaktimin e pérfundimit té procesit té
pérgéndrimit, sipas treguesit I1&ndé e thaté dhe treguesve
organoshqisoré;

té kryejé kullimin e masés sé pérftuar té prevedesé, pér
largimin e pjeséve té ngurta;

té kryejé pérgatitjen e ambalazheve, sipas procedurés;

té mbikqyré ambalazhimin e prevedesé, sipas procedurés
dhe normativés sé mbushjes;

té transportojé prevedené e ambalazhuar né aparatin e
vakumit, pér pasterizimin/ sterilizimin e prevedesé;

té mbikqyré procesin e pasterizimit / sterilizimit té
prevedesé sé ambalazhuar, duke kontrolluar parametrat;
té nxjerré prevedené (pas pasterizimit / sterilizimit) nga
pasterizatori / autoklava, né temperaturén e duhur (35-40°
C), duke zbatuar rregullat e sigurisé né puné;

té mbikqyré etketimin e ambalazhit me té dhénat standarde
(lloji i produktit, data e prodhimit dhe skadencés, sasia,
subjekti i prodhimit etj);

té transportojé prevedené e prodhuar pér ruajtje, né
magaziné;
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RM 5

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té prevedesé.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
marinadés.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
marinadés, sipas procedurés sé punés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé transportin, pérzgjedhjen dhe larjen e perimeve,
sipas kérkesave standarde pér prodhimin e marinadés;

té kryejé proceset e pérpunimit té perimeve (pérmasim,
hegjen e pjeséve té padobishme), sipas kérkesave
teknologjike té prodhimit té marinadés;

té transportojé perimet e pastruara né blansherues, pér
blansherimin e tyre sipas procedurés;

té mbikqyré procesin e blansherimit (pérvélimit) té
perimeve, duke zbatuar parametrat: temperaturé kohé,
sipas llojit e konsistencés;

té pérgatisé tretésirat e NaCl dhe CH3COOH pér mbushjen
e marinadadés, sipas recepturés;

té kryejé pérgatitjen e ambalazheve, sipas procedurés;

té sistemojé dhe dozojé perimet e shtesat (gjethe dafine,
piper , NaCl dhe CH3;COOH ) né ambalazh, sipas llojit té
marinadés;

té mbikqyré procesin e deajrimit dhe mbylljes hermetike té
ambalazheve me marinadén e pérgatitur, sipas kérkesave
té pércaktuara;

té transportojé marinadén e ambalazhuar né autoklavén me
kundértrysni, pér sterilizim;

té mbikqyré procesin e sterilizimit té marinades, né
autoklave;

té nxjerré marinadat e sterilizuara nga autoklava (né
temperaturén e duhur 35 — 40 ° C), duke zbatuar rregullat e
Sigurisé né puné;

té mbikqyré identifikimin (pércaktimin) e defekteve té
marinadés sipas procedurave standarde (pér kontrollin e
cilésisé sé ambalazheve gé dalin nga sterilizimi);

té mbikqyré procesin e etiketimit t&¢ marinadés, me té
dhénat standarde (lloji i produktit, data e prodhimit dhe
skadencés, sasia, subjekti i prodhimit etj);

22



RM 6

té transportojé marinadén e prodhuar pér ruajtje, né
magazing;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit t€ marinadés.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
turshive.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
turshive, sipas procedurés sé punés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;
kryejé transportin, pérzgjedhjen dhe larjen e perimeve
sipas kérkesave standarde pér prodhimin e turshive;

té kryejé proceset e pérpunimit té perimeve (pérmasim,
hegjen e pjeséve té padobishme), sipas kérkesave
teknologjike té prodhimit té turshive;

té transportojé perimet e pastruara né blansherues, pér
blansherimin e tyre sipas procedurés;

té mbikqyré procesin e blansherimit (pérvélimit) té
perimeve, duke zbatuar parametrat: temperaturé kohé,
sipas llojit e konsistencés;

té kryejé larje té shpejté té perimeve qé dalin nga
blansherimi, me ujé té pastér e té ftohté, sipas procedurés;
té mbikqyré pérgatitjen e tretésirés konservuese té
turshive, sipas recepturés;

té pérgatisé vaskat / kadet e fermentimit, sipas
procedurave standarde pér pérgatitjen e tyre;

té kryejé dozimin e perimeve dhe shéllires sé kripés 10 %
né vaskat/kadet e fermentimit, sipas normativés;

té mbikgyré matjen e temperaturés dhe vlerés sé aciditetit,
(heré pas here) deri né pérfundimin e fermentimit;

té kryejé pérgatitjen e ambalazheve, sipas procedurés;

té vendose turshité e fermentuara né ambalazhe té
ndryshme, té& mbyllura miré, me kapak, sipas procedurés;
té sistemojé dhe dozojé perimet e fermentuara e shtesa té
ndryshme (né varési té llojit té turshive) né ambalazh
,sipas llojit té turshive;

té transportojé turshité e ambalazhuar né ené gelqgi né
pasterizator, duke zbatuar rregullat e sigurisé né pung;

té mbikqyré procesin e pasterizimit té turshive né
pasterizator, sipas parametrave dhe rregjimit té
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pasterizimit;

- té mbikqyré etiketimit e ambalazheve té turshive me té
dhénat standarde (lloji i produktit, data e prodhimit dhe
skadencés, sasia, subjekti i prodhimit etj);

- té transportojé turshité e prodhuar pér ruajtje, né
magazing;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té turshive.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

— Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né reparte té pérpunimit té
frutave dhe perimeve.

— Instruktori i praktikés, ose teknologu i repartit duhet té pérdoré
sa mé shumé té jeté e mundur demonstrime konkrete té
proceseve pérgatitore pér prodhimin e kompostos recelit,
marmalatés, prevedesé, marinadave e turshive dhe
ambalazhimin e tyre.

— Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pérgatitore pér prodhimin e kompostos,
recelit, marmalatés, prevedesé, marinadave e turshive dhe
ambalazhimin e tyre

— Instruktori i praktikés ose teknologu i repartit duhet te mbikqyré
respektimin e rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
mjedisit dhe mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

— Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pérgatitore pér prodhimin e kompostos, regelit,
marmalatés, prevedesé, marinadave e turshive dhe
ambalazhimin e tyre.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t€ modulit &shté e domosdoshme té

S|gurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:
repart pér prodhimin e kompostos, recelit, marmalatés,
prevedesé, marinadave e turshive

— mjete pune pér prodhimin e kompostos, recelit, marmalatés,
prevedesé, marinadave e turshive dhe ambalazhimin e tyre

— 1éndé té para (fruta dhe perime) dhe ndihmése (ujé, sheger, kripé
gjelle, acid organik etj) pér prodhimin e kompostos, recelit,
marmalatés, prevedesé, marinadave e turshive.

— pankarta, makete, udhézues, katalogé, rregullore, standarte etj.
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2. Moduli ”Procese pérgatitore pér pérpunimin e brumrave”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Niveli: Il'i KSHK
Klasa: 10

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-018-21
E BRUMRAVE

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari

modulit pérgatitore pér pérpunimin e brumrave me géllim prodhimin e bukés,

makaronave, biskotave, si dhe pér té kryer procese té ndryshme
ambalazhimi té tyre.

Kohézgjatja e 54 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar.
parapélqyer

pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérpunimin e
mésuarit (RM) brumit pér prodhimin e bukés.

dhe procedurat Kriteret e vlerésimit:

e vlerésimit Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
bukés, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportojé Iéndén e paré, ndihmése dhe shtesat sipas
rregullave té transportit;

- té pérgatisé léndét e para dhe ndihmése sipas kérkesave
standarde dhe kartés teknologjike;

- té kryejé peshime té miellit, ujit dhe Iéndéve té tjera
ndihmése, sipas recepturés dhe rregullave té peshimit;

- té hedhé miellin, ujin dhe léndét e tjera ndihmése (kripég,
maja) né brumégatuese sipas rradhés dhe rregullave pér
zbatimin e procedurés;

- té mbikqyré pérgatitjen e brumit né brumégatuese pér 10 —
15 minuta, sipas kartés teknologjike;

- té mbikqyré procesin e fermentimit té paré té brumit (né
brumégatuese ose né aparatin/dhomén e fermentimit) sipas
parametrave standarde;

- té kryejé punimin e dyté té brumit né ményré manuale ose
né brumégatuese (né varési té sasisé sé brumit);

- té ndajé dhe peshojé brumin sipas recepturés;

- té kryejé dhénien (rrumbullakosjen) e formave té thjeshta
té brumit té bukés né ményré manuale ose me makineri;

- té pérgatisé tavat / format pér pjekjen e bukés sipas
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RM 2

procedurés;

té transportojé tavat / format né aparatin / dhomén e
fermentimit sipas parametrave standarde (temperaturé,
kohé);

té mbikqyré procesin e fermentimit kryesor té brumit;

té transportojé tavat / format né furrén e pjekjes sipas
regullave té transportit dhe kushteve teknike;

té mbikqgyré pjekjen e bukés, sipas kartés teknologjike;

té nxjerré nga furra tavat / format me buke té pjekur, duke
zbatuar rregullat e sigurisé né puné;

té transportojé bukén pér ftohje (kullim) né repartin e
ruajtjes, sipas rregullave té transportit;

té sistemojé bukét pas pjekjes, sipas procedurés dhe sipas
rregullave pér kullimin dhe ftohjen e bukés;

té pérgatisé ambalazhet e bukés, sipas procesurés;

té mbikqyté prerjen e bukés me makineriné prerése;

té ambalazhojé bukén sipas rregullave standarde pér
ambalazhimin e bukés;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
rregullave sipas kérkesave standarde t¢ mbrojtjes sé
mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té bukés.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérpunimin e
brumit pér prodhimin e makaronave.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
makaronave, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té mbikqyré transportin e miellit dhe shtesave sipas
rregullave té transportit;

té mbikqyré pérgatitjen e miellit (semola), ujit dhe
shtesave, sipas kérkesave teknologjike pér prodhimin e
makaronave;

té kryejé dozimin e miellit dhe ujit me dozator, sipas
recepturés dhe kartés teknologjike;

té mbikqyré procesin e pérzierjes sé miellit dhe ujit né
vidén e kompresionit;

té kryejé dozimin e shtesave (né trajté léngjesh) né
makineriné pérzierése, sipas recepturés dhe kartés
teknologjike;

té mbikqyré procesin e pérgatitjes sé brumit té makaronave
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RM 3

né pérzierés, sipas kartés teknologjike;

té mbikqgyré procesin e homogjenizimit té masés sé brumit
né presé, né bazé té parametrave lagéshtiré:temperatureé,
sipas kartés teknologjike;

té mbikqyré procesin e presimit té makaronave, sipas
parametrave teknologjike;

té mbikqgyré proceset e formimin dhe prerjes sé
makaronave;

té mbikqyré transportimin e makaronave né makineriné
tharése;

té mbikqyré procesin e tharjes sé makaronave né aparatin
tharés sipas kartés teknologjike;

té kryejé pérgatitje té thjeshta té ambalazheve té
makaronave sipas udhézuesit;

té mbikqgyré paketimin e makaronave né makinén robot té
paketimit, sipas normativave dhe rregullave té
ambalazhimit;

té sistemojé pakot e makaronave né kuti kartoni, sipas
procedureés;

té seleksionojé pakot e makaronave qé dalin me defekte
nga procesi i ambalazhimit.

té mbikqgyré etiketimin e kutive té ambalazhit té
makaronave, me té dhénat standarde (lloji i produktit, data
e prodhimit dhe skadencés, sasia, subjekti i prodhimit etj);
té transportojé makaronat e ambalazhuara né repartin e
magazinimit dhe ruajtjes, sipas rregullave standarde pér
transportin, magazinimin dhe ruajtjen e makaronave;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
rregullave sipas kérkesave standarde t¢ mbrojtjes sé
mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit t& makaronave.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérpunimin e
brumit pér prodhimin e biskotave.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés e punés pér
prodhimin e biskotave;

té dezinfektojé vendin, mjetet e punés, paisjet dhe
makinerité sipas rregullave standarde pér pérdorimin e
Iéndve kimike dhe kérkesave higjeno - sanitare;

té transportojé 1éndén e paré, 1éndét ndihmése dhe shtesat
sipas regullave té transportit dhe kushteve teknike;

té pérgatisé 1éndén e paré dhe l1éndét ndihmése sipas llojit
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té biskotave dhe kartés teknologjike;

té kryejé peshime té miellit, Iéndéve ndihmése dhe
shtesave sipas recepturés dhe rregullave té peshimit;

té hedhé miellin, 1éndét ndihmése dhe shtesat né
makineriné pérzierése sipas procedurés pér llojin e
biskotave dhe sipas kartés teknologjike;

té mbikqyré pérgatitjen e brumin té shkrifét / té zgjatur
sipas llojit té biskotave;

té mbikqyré pérpunimin e brumit té shkrifét / té zgjatur
(punim, pushim) sipas llojit té biskotave dhe sipas kartés
teknologjike;

té kryejé dhénien e formave té thjeshta té biskotave né
ményré manuale ose me makineri;

té pérgatisé tavat / format pér pjekjen e biskotave;

té sistemojé biskotat e formuara né tava / forma pér pjekje
sipas procedurés;

té transportojé tavat / format né furrén e pjekjes;

té mbikqyré procesin e pjekjes sé biskotave;

té nxjerré tavat / format me biskota nga furra;

té mbikqgyré ftohjen e biskotave;

té kryejé pérgatitje té thjeshta té ambalazheve té biskotave,
sipas udhézuesit;

té mbikqgyré paketimin e biskotave né makinén robot té
paketimit, sipas normativave dhe rregullave té
ambalazhimit;

té sistemojé pakot e biskotave né kuti kartoni, sipas
procedurés;

té seleksionojé pakot e biskotave gé dalin me defekte nga
procesi i ambalazhimit.

té mbikqyré etiketimin e kutive té ambalazhit té biskotave,
me té dhénat standarde (lloji i produktit, data e prodhimit
dhe skadencés, sasia, subjekti i prodhimit etj);

té transportojé biskotat e ambalazhuara né repartin e
magazinimit dhe ruajtjes, sipas rregullave standarde pér
transportin, magazinimin dhe ruajtjen e makaronave;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
rregullave sipas kérkesave standarde t¢ mbrojtjes sé
mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té makaronave.

Instrumentet e vlerésimit;:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e pérpunimit té
brumit, né biznese té vogla dhe né fabrikat e prodhimit té bukés,
makaronave dhe biskotave.

Gjaté trajtimit t& modulit instruktori i praktikés ose teknollogu i

zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
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repartit duhet té pérdoré sa mé shumé demonstime konkrete té
proceseve pérgatitore pér pérpunimin e brumit pér prodhimin e
bukés, makaronave, biskotave si dhe amballazhimin e ruajtjen e
tyre.

— Nxénésit duhet té praktikohen dhe té angazhohen né veprimtari

konkrete sa mé shumé té jeté e mundur pér kryerjen e veprimeve
pérgatitore pér pérpunimin e brumérave pér prodhimin e bukés,
makaronave, biskotave dhe amballazhimin e tyre.

— Instruktori i praktikés, ose teknollogu u repartit duhet té
mbikqyré respektimin e rregullave té sigurimit teknik, té
mbrojtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé makinerive e paisjeve.

— Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pérgatitore pér pérpunimin e brumérave pér
prodhimin e bukés, makaronave, biskotave dhe amballazhimin e
tyre.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit ésht¢é e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

— Repart pér prodhimin e bukés, makaronave, biskotave.

— Mjete pune, makineri pér prodhimin e bukés, makaronave,
biskotave.

— Lénda e paré dhe ndihmése pér prodhimin e bukés, makaronave,
biskotave.

— Pankarta, katalog, udhézues, makete, rregullore, standarte etj.
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3. Moduli “Procese pérgatitore pér pérpunimin e mishit”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore
Niveli: i KSHK
Klasa: 10
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-019-21
E MISHIT
Qéllimi i Njé modul gé aftéson nxénésit pér fitimin e kompetencés profesionale
modulit né proceset pérgatitore té pérpunimit té mishit té kafshéve, shpendéve
e sallameve.
Kohézgjatja e 54 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar.
parapélqyer
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

Nxénési kryen procese pérgatitore pér therjen e kafshéve

(gjedh, derr dhe té imta) dhe pérpunimin e mishit pér
konsum dhe ruajtje.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér therjen e
kafshéve dhe pérpunimin e mishit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té mbikqgyré pranimin e kafshéve, sipas kérkesave té
standardit;

té peshojé kafshét, me peshore;

té sistemojé kafshét pér géndrimin né repartin e
paratherjes, né vendet e caktuara;

té pastrojé kafshét para therjes, me ané té larjes me ujé té
bollshém né temperaturé dhe kohé té caktuar, sipas llojit
té kafshéve;

té transportojé kafshét e né vendin e therjes, sipas llojit;
té mbikqyré trullosjen e kafshéve, me vare/elektrotrullosje,
sipas procedurés sé trullosjes;

té varé kafshét pas trullosjes, né shina ajrore;

té mbikqyré therjen e kafshéve,

té mbikqgyré e zhgjakosjen e kafshéve, né pozicionin
vertikal ose horizontal,

té mbikqyré hegjen e kokés, sipas progedurés pérkatése;
té mbikqyré hegjen e Iékurés mé thika té
posacshme/makineri;

té transportojé l1ékurén, né vendin e pérpunimit té
lekuréve;
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RM 2

té mbikqyré hegjen e organeve té brendshme té kafshéve,
pas therjes, sipas procedurés pérkatése;

té transportojé organet e brendshme né aneksin e
pérpunimit té tyre, me konvejer me pllaka;

té pastrojé organet e brendshme, me ujé té bollshém;

té kryejé tualetin e trupave né dy ményra té thaté dhe té
njomé, né varési té llojit té kafshés;

té transportojé trupat e therur né repartin e ndarjes
anatomike, me shinén ajrore;

té mbikqgyré ndarjen e trupave né pjesé anatomike, pér
konsum dhe pérpunim;

té ambalazhojé mishin, sipas ndarjes gjysém trupi, cerek
trupi apo té ndaré né ményré anatomike;

té transportojé mishin né dhomat frigoriferike, sipas
kushteve té pércaktuara;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e therjes dhe pérpunimit té mishit pér
konsum dhe ruajtje.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér therjen e shpendéve
dhe pérpunimin e mishit pér konsum dhe ruajtje.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér therjen e
shpendéve dhe pérpunimin e mishit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té mbikqgyré pranimin e shpendéve, sipas kérkesave té
standardit;

té kryejé transportimin dhe varjen e shpendéve, pér therje;
té mbikqgyré trullosjen, therjen dhe zgjakosjen e
shpendéve, né linjé automatike;

té mbikqgyré procesin e shkuljes sé puplave dhe pérzhitjes
Sé pushit;

té mbikqyré prerjen e trupave dhe hegjen e organeve té
brendshme, sipas procedurés sé punés;

té ndajé organet e bréndéshme, nga pjesét e padéshiruara
(zorrét, témthin, etj)

té kryejé pastrimin dhe ndarjen e organeve té brendshme,
me ujé té bollshén dhe té rrjedhshém, sipas llojit;

té béjé tualetin e trupave té shpendéve, me ané té larjes me
sprucator;

té kryejé ndarjen anatomike té trupave té shpendéve, me
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RM 3

doré/né ményré té automatizuar;

té ambalazhojé organet e brendshme, trupat dhe pjesét e
ndara, sipas llojit té ambalazhit;

té kryejé transportimin dhe sistemimin e mishit té
shpendéve té ambalazhuar, né dhomat frigoriferike;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e therjes shpendéve dhe pérpunimit té
mishit pér konsum dhe ruajtje.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
sallameve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
sallameve, sipas procedurés sé punés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té transportojé mishin trup, né repartin e ndarjes
anatomike;

té mbikqyré ndarjen anatomike té trupave, pér prodhimin e
sallamit;

té kryeje ndarjen e mishit nga kockat dhe copétimin, sipas
procedurave;

té mbikqyré procesin e kriposje sé mishit, sipas progedurés
pérkatése;

té hedhé copat e mishin, né makinén grirése;

té hedhé mishin e griré, né makinén kuter, pér pérgatitjen
e pratit;

té mbikqgyré pérgatitjen e brumit té sallamit, né
brumgatuese;

té transportojé brumin e sallamit, né makinén mbushése;
té pérgatisé mbéshtjelléset e sallamit, sipas llojit té
ambalazhimit;

té kryejé mbushjen e mbéshtjellésve, né makinén
mbushéseé té sallameve;

té kryejé lidhjen dhe varjen e sallameve, pas mbushjes,
sipas kritereve té pércaktuara;

té kryejé transportin e sallameve né repartin e staxhionimit
dhe pérpunimit termik, me karroca transportuese;

t& mbikqyré proceset e pérpunimit termik té sallameve,
duke kontrolluar parametrat;

té ambalazhojé sallamet, pas pérpunimit termik dhe
ftohjes, sipas llojit;
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- té transportojé sallamet né dhomat e ruajtjes, sipas
kushteve té pércaktuara;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té sallameve.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

— Trajtimi i kétij moduli duhet té béhet kryesisht né repartin e
therjes sé gjedhit, bagétive té imta, shpendéve, si dhe né fabrikat
e pérpunimit té sallameve.

— Gjaté trajtimit t¢ modulit, mésuesi i praktikés duhet té pérdoré
sa mé shumé gé té jeté e mundur demonstrime konkrete té
proceseve té pastrimit té kafshéve, higjenizimit té€ mjedisit dhe
mjeteve té punés té pranimit té kafshéveshpendéve, té
transportimit té organeve té brendshme, té transportit té trupave
té therur, né ambalazhime té ndryshme té mishit, shpendéve apo
sallameve, té repartit ku do té realizohet therja dhe né repartin e
pérpunimit té sallameve.

— Nxénésit duhet té praktikohen sa mé shumé té jeté e mundur pér
kryrjen e veprimeve pérgatitore dhe punés né pastrimin e
kafshéve, higjienizimin e mjedisit dhe mjeteve té punés té
pranimit té kafshéve, shpendéve, té transportimit té organeve té
brendshme, té transportit té trupave té therur, né ambalazhime té
ndryshme té mishit, shpendéve apo sallameve né repartet ku do
té realizohet therja dhe e pérpunimit té sallameve.

— Nxénésit duhet té angazhohen né vézhgime dhe diskutime né
lidhje me céshtjet e ndryshme té& punimeve si higjenizim,
sistemime né paraftohje, ngrirje dhe ruajtje né ngrirje,therja,
hegja e kokés, hegja e lékurés, hegja e organeve té brendshme,
kripja e mishit, pergatirja e pratit, pérgatitia e brumit té
sallameve,pérpunimi termik i sallameve .

— Maésuesi i praktikés duhet té mbikgyré respektimin e rregullave
té mbrojtjes né puné, ruajtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé
paisjeve.

— Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té synohet né demonstrimin
praktik té njohurive dhe koncepteve té fituara.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t& modulit éshté e domosdoshme té

sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

- Reparte pér pérpunimin e mishit

- Mijete pune pér pérpunimin e mishit dhe pér ambalazhimin e tij.

- Léndé té para dhe ndihmése pér pérpunimin e mishit dhe
ambalazhimin e tij.

- Pankarta, makete, udhézuesa, katalog, rregullore, standarte etj.
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4. Moduli ”Procese pérgatitore pér pérpunimin e quméshtit”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore
Niveli: Il'i KSHK
Klasa: 11
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-021-16
E QUMESHTIT
Qéllimi i Njé modul gé aftéson nxénésit pér fitimin e kompetencés profesionale
modulit né proceset pérgatitore té pérpunimit té quméshtit pér konsum dhe
nénprodukteve té tij.
Kohézgjatja e 186 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar klasén 10 té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushqimore”, niv. II 1 KSHK.
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérpunimin e
gumeéshtit pér konsum.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunimin e
quméshtit pér konsum, sipas procedureés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé kontrolle té thjeshta ( treguesve organoshgisor,
temperaturés dhe densitetit) té quméshtit, pér vlerésimin e
Cilésisé;

té transportojé quméshtin né rezervuarin e grumbullimit,
me bidona ose me autobot;

té kryejé filtrimin e quméshtit, me napa ose me filtra
inoksi;

té masé sasiné e qumaéshtit, né dublikator ose tankun
ruajtés;

té mbikqyré procesin e skremimit dhe homogjenizimit té
quméshtit, né linjé;

té grumbullojé kremén, gjaté skremimit, né bidon ose
kové;

té transportojé kremén, né dublikator ose né dhomat e
ruajtjes;

té mbikqyré pasterizimin e quméshtit, né pasterizator me
pllaka, duke kontrolluar parametrat;

té mbikqgyré kalimin e quméshtit té pasterizuar né tank, pas
pasterizimit;

té mbikqyré pérgatitjen e aparatit té ambalazhimit, pér
ambalazhimin e quméshtit té pasterizuar pér konsum;
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RM 2

té pérzgjedhé ambalazhin e duhur, pér ambalazhim (
bidona plastik ose TETRA PAK);

té mbikqyré ambalazhimin e quméshtit pér konsum, né
aparat;

té sistemojé produktin e ambalazhuar, né arka ose kuti
kartoni;

té transportojé produktin né dhomat frigoriferike, me
transportues;

té transportojé mbetjet né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e pérpunimit té€ quméshtit pér konsum.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje-pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e kosit.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
kosit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé kontrolle té thjeshta ( treguesve organoshgisor,
temperaturés dhe densitetit) té quméshtit, pér vlerésimin e
Cilésisé;

té transportojé quméshtin né rezervuarin e grumbullimit,
me bidona ose me autobot;

té kryejé filtrimin e quméshtit, me napa ose me filtra
inoksi;

té masé sasiné e quméshtit, né dublikator ose tank;

té mbikqyré procesin e skremimit dhe homogjenizimit té
quméshtit, né linjé;

té grumbullojé kremén, gjaté skremimit, né bidon ose
kové;

té transportojé kremén, né dublikator ose né dhomat e
ruajtjes;

té mbikqyré pasterizimin e quméshtit, né pasterizator, né
temperaturén e duhur, pér prodhimin e Kkosit;

té kryejé peshimin e kulturés bakterjale, sipas sasisé sé
pércaktuar;

té mbikqyré kalimin e quméshtit, né dublikatorin e
inakulimit pér kos;

té mbikqyré pérzierjen e kulturés bakteriale me quméshtin,
me ané té lopatés pérzierse;

té pérgatisé aparatin, pér ambalazhimin e quméshit pér
kos;

té pérzgjedh ambalazhin, e duhur;
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RM 3

té vendos ambalazhin né aparat, me kujdes;

té sistemojé produktin e ambalazhuar, né arka;

té transportojé dhe sistemojé ambalazhin e mbushur, né
dhomat termostatike, pér fermentim;

té transportojé dhe sistemojé kosin, né dhomat
frigoriferike, pér ruajtje, né vendin e duhur;

té transportojé mbetjet né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e prodhimit té kosit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e salcés
sé kosit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
salcés sé kosit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé kontrolle té thjeshta ( treguesve organoshgisor,
temperaturés dhe densitetit) té quméshtit, pér vlerésimin e
Cilésisé;

té transportojé quméshtin né rezervuarin e grumbullimit,
me bidona 0se me autobot;

té kryejé filtrimin e quméshtit, me napa ose me filtra
inoksi;

té masé sasiné e quméshtit, né dublikator ose tank;

té mbikqyré procesin e skremimit dhe homogjenizimit té
quméshtit, né linjé;

té grumbullojé kremén, gjaté skremimit, né bidon ose
kové;

té transportojé kremén, né dublikator ose né dhomat e
ruajtjes;

té mbikqyré pasterizimin e quméshtit, né pasterizator, né
temperaturén e duhur, pér prodhimin e Kkosit;

té kryejé peshimin e kulturés bakterjale, sipas sasisé sé
pércaktuar;

té mbikqgyré kalimin e quméshtit, né dublikatorin e
inakulimit pér kos;

té mbikqgyré ndezjen e kaldajés, né aparat;

té rregullojé saragineskat e dublikatorit, pér garkullimin e
ujit, duke i hapur né pozicionin e duhur;

té mbikqyré pérzierjen e kulturés bakteriale me quméshtin,
me ané té lopatés pérzierse;

té mbikqgyré mbylljen e kaldajés, né aparat;
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RM 4

té mbikqyré procesin e fermentimit dhe ftohjes sé kosit,
duke kontrolluar parametrat;

té hedhé kosin pér kullim, né napa ose thasé beze;

té kullojé kosin, duke e varur né cengele;

té hedhé salcén e kosit né homogjenizues, pér ta
homogjenizuar;

té Kkriposé salcén e kosit, né gramaturén e duhur;

té homogjenizojé salcén e kosit, pér té rregulluar
kosistencén;

té pérgatisé ambalazhin, e duhur pér ambalazhimin e
salcés sé kosit;

té ambalazhojé dhe etiketojé salcén e kosit, sipas datés sé
prodhimit;

té transportojé dhe sistemojé produktin né dhomat
frigoriferike, pér ruajtje;

té transportojé mbetjet né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e prodhimit té salcés sé kosit

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e gjalpit.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
gjalpit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té transportojé kremén né dublikator, me bidon ose kové;
té mbikqgyré ndezjen e kaldajés, né aparat;

té mbikqyré ndezjen e lopates pérzierse, né panel,

té mbikqyré pasterizimin e kremés, né dublikator;

té mbikqyré parametrat, e temperaturave dhe presionit né
dublikator dhe kaldajé;

té mbikqyré mbylljen e kaldajés, né aparat;

té ftohé kremén, né dublikator, me ané té garkullimit té ujit
té ftohté;

té peshojé kulturén bakteriale, né sasiné e duhur;

té mbikqyré pérzierjen e kremés me kulturén me ané té
lopatés pérzierse;

té mbikqgyré fermentimin e kremés, né dublikator;

té kalojé kremén né tundés, me bidon ose kové;

té mbikqyré rrahjen e kremés, né tundeés;

té kryejé ndarjen e gjalpit nga dhalla, me kujdes;

té kryejé shplarjen e gjalpit, me ujé té pastér, né
temperaturén e duhur;
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RM5

té kryejé shtrydhjen e gjalpit, né aparat ose me duar;

té kripos gjalpin, sipas recepturés;

té pérzgjedh ambalazhin, e duhur;

té mbikqgyré vendosjen e ambalazhit né aparat, né
pozicionin e duhur;

té mbikqgyré ambalazhimin e gjalpit, né aparat;

té vendos datén e skadencés, mbi ambalazh;

té sistemojé produktin e ambalazhuar, né arka ose kuti
kartoni;

té transportojé produktin né dhomat frigoriferike, me
mjetin e duhur;

té sistemojé gjalpin né dhomat frigoriferike, né vendin e
duhur;

té transportojé mbetjet né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e prodhimit té gjalpit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e djathit.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
djathit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té kryejé kontrolle té thjeshta ( treguesve organoshgisor,
temperaturés dhe densitetit) té quméshtit, pér vlerésimin e
Cilésisé;

té transportojé quméshtin né rezervuarin e grumbullimit,
me bidona 0se me autobot;

té kryejé filtrimin e quméshtit, me napa ose me filtra
inoksi;

té masé sasiné e quméshtit, né dublikator ose tank;

té mbikqyré procesin e skremimit dhe homogjenizimit té
quméshtit, né linjé;

té grumbullojé kremén, gjaté skremimit, né bidon ose
kové;

té transportojé kremén, né dublikator ose né dhomat e
ruajtjes;

té mbikqyré pasterizimin e quméshtit, né
pasterizator/dublikator, né temperaturén e duhur, pér
prodhimin e djathit;

té mbikqgyré kalimin e quméshtit, né dublikator, népérmjet
linjés;

té kryejé peshimin e kulturés bakterjale, CaCl, sipas sasisé
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RM 6

sé pércaktuar né recepturé;

té kryejé pérpunimin e masés sé mpiksur, sipas rradhés sé
pérpunimit;

té largojé hirrén, pas pérpunimit té pastés me kujdes pa e
zbuluar pastén;

té pérgatisé format e djathit, sipas llojit té djathit;

té vendoseé linacén (napén), né format e djathit;

té kryejé hedhjen e pasté né formé, me kujdes sipas
rradhés;

té kryejé presimin e djathit, me vetpresim ose me presim;
té nxjerré djathin nga format, me kujdes pa e démtuar;

té transportojé djathin né dhomat e stazhionimit, né vendin
e duhur;

té peshojé kripén, né sasiné e duhur, pér pérgatitjen e
shéllirés;

té kryejé kriposjen e djathit, me shélliré/kriposje té thaté;
té mbikqyré procesin e staxhionimit té djathit, né dhomat e
staxhionimit;

té transportojé djathin né dhomat e ruajtjes, me mjetin e
duhur;

té transportojé mbetjet né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e prodhimit té djathit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e gjizés.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
gjizés, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té pranojé Iéndén e paré (kos, dhallé, hirré), pér prodhimin
e gjizés;

té transportojé Iéndén e paré né dublikator, me bidon ose
kové;

té mbikqyré ndezjen e kaldajés, né aparat;

té mbikgyr ndezjen e lopates pérzierse té dublikatorit, né
panel;

t& mbikqyré zierjen e I1&ndés sé paré, né temperaturén e
duhur;

té mbikqyré parametrat, e temperaturave dhe presionit né
dublikator dhe kaldajé;

té mbikgyré mbydhjen e celsit té kaldajés, né aparat;

té ftohé gjizén, né dublikator, me ana té garkullimit té ujit
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té ftohté;

- té kullojé gjizén, né napa, thasé bezeose né ené té
posacme;

- té hedhé gjizén né homogjenizues, me kujdes;

- té peshojé kripén, sipas gramaturés sé pércaktuar;

- té hedhé kripén né gjizé, né sasiné e duhur;

- té homogjenizojé gjizén, pér té rregulluar kosistencén;

- té pérgatisé ambalazhin, e duhur pér ambalazhimin e
gjizés;

- té ambalazhojé gjizén, me kujdes né ambalazhin;

- té etiketojé dhe vendosé datén e skadencés, mbi ambalazh;

- té sistemojé produktin e ambalazhuar, né ambalazh;

- té transportojé produktin né dhomat frigoriferike, me
mjetin e duhur;

- té sistemojé gjizén né dhomat frigoriferike, pér ruajtje, né
vendin e duhur;

- té transportojé mbetjet né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e prodhimit té gjizés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
NXenésve

Trajtimi i kétij moduli duhet té béhet kryesisht né repartin
pérpunimit té quméshtit dhe nénprodukteve té tij.

Gjaté trajtimit t€ modulit, mésuesi i praktikés duhet té pérdoré
sa mé shumé gé té jeté e mundur demonstrime konkrete té
proceseve té ndryshme pér pérgatitjen e quméshtit pér konsum
dhe nénprodukte.

Nxénésit duhet té praktikohen sa mé shumé té jeté e mundur pér
kryrjen e veprimeve pérgatitore dhe té punés, higjenizimin e
mjeteve dhe vendit té punés, pérzgjedhjen e mjeteve té punés,
filtrime, hedhje, transportime, kontrolle té temperaturave,
kullime, formime, kthime, ambalazhime, peshime dhe zbatimin
e rregullave té sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé mjedisit.
Nxénésit duhet té angazhohen né vézhgime dhe diskutime né
lidhje me c¢éshtjet e ndryshme té proceseve higjenizuese,
pérzgjedhjes sé mjeteve té punés, temperaturave té zierjes,
mjeteve té ambalazhimit, filtrimeve, kullimeve, formimeve,
kthimeve etj.

Mésuesi i praktikés duhet t& mbikqyré respektimin e rregullave
té mbrojtjes né puné, ruajtjes sé mjedisit.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té synohet né demonstrimin
praktik té njohurive dhe koncepteve té fituara.
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Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

- Reparte pér pérpunimin e quméshtit.

- Mjete pune pér pérpunimin e quméshtit dhe ambalazhimin e tij.

- Léndé té para dhe ndihmése pér pérpunimin e quméshtit pér
konsum dhe prodhimin e nénprodukteve té quméshtit.

- Pankarta, makete, udhézuesa, katalog, rregullore, standarde, etj.
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5. Moduli “Procese pérgatitore pér prodhimin e pijeve”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore
Niveli: Il'i KSHK
Klasa: 11

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PROCESE PERGATITORE PER PRODHIMIN M-08-022-21

E PIJEVE
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari
modulit pérgatitore pér prodhimin e verés sé bardhé, té verés sé kuqge, té birrés,

té distilateve, té pijeve té émbla e té forta alkoolike dhe té pijeve
freskuese e té léngjeve té fruta-perimeve, si dhe pér té kryer procese té
ndryshme ambalazhimi té pijeve.

Kohézgjatja e 154 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar klasén 10 té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushgimore”, niv. Il i KSHK.

Pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e verés
mésuarit (RM) sé kuge e té bardhé.

dhe procedurat Kriteret e vlerésimit:

e vlerésimit Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
verés sé kuge e té bardhé, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té dezinfektojé mjedisin e punés, sipas kérkesave
standarde pér dezinfektim (disge squfuri);

- té transportojé rrushin e bardhé / té kuqg né repart, me
kujdes pa e démtuar;

- té peshojé rrushin me peshore automatike, sipas llojit té
varietetit;

- té seleksionojé rrushin pér prodhimin e verés, (duke
larguar ato me lékuré té démtuar, té kalbura, té mykura
etj), sipas kérkesave standarde pér prodhimin e verés;

- té dérrmojé rrushin me egrapompé, duke larguar frenjat;

- té mbush enét e fermentimit me rrush té dérrmuar, sipas
kérkesave teknologjike;

- té marré mushtin me vetérrjedhje pér verén e bardhé, me
ané té sitave;

- té presojé bérsité pér prodhimin e verés sé bardhé, me ané
té presave;

- té kalojé mushtin tek ena e fermentimit, me pompé
transportuese;

- té transportojé mbeturinat frenjé jashté kantinés né vendin
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RM 2

e caktuar, sipas rregullores sé brendshme té linjés sé
prodhimit té verés;

té kryejé togitjen e l1éngut para fermentimit me pompé, pér
shperndarjen e SO, dhe té majasé;

té masé temperaturén e mushtit / verés, me termometér,
deri né vlerat e kérkuara, pér t& mbikqyrur fermentimin;
té masé densitetin e mushtit / verés me mushtometér, deri
né vlerat e kérkuara pér t& mbikgyrur fermentimin;

té kryejé togitjen e 1éngut gjaté fermentimit, pér
homogjenizimin e masés, me pompé;

té pérftojé verén e kuge me vetérrjedhje, me ané té sitave;
té presojé bérsité e verés sé kuge, me ané té presave pér
nxjerrjen e verés qé kané bérsité;

té kalojé verén e kuge tek ena e dyté e fermentimit, me
pompé;

té masé densitetin gjaté fermentimit té dyté me
mushtometér, deri né vlerat e kérkuara qé tregojné
pérfundimin e fermentimit;

té mbyllé hermetikisht kapakun e enés, pas pérfundimit t&
fermentimit;

té pérgatisé ambalazhin, sipas llojit té verés sé kuge/té
bardhé, sipas procedurés;

té mbikqyré procesin e filtrimit té verés, me filtérpresé;
té ambalazhojé verén, sipas radhés teknologjike té
ambalazhimit (mbushje, taposje, kapsulim, etiketim);

té sistemojé shishet me veré népér arka, duke i vendosur
né pozicionin e duhur (té pjerrét / horizontal);

té transportojé verén e ambalazhuar, né vendin e ruajtjes,
sipas llojit pér ruajtje dhe vjetérim;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té verés.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e rakisé.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
rakisé, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té transportojé frutat né repart pér prodhimin e rakisé, me
kujdes pa i démtuar;

té peshojé frutat sipas llojit té varieteteve, me peshore
automatike;
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- té seleksionojé frutat pér prodhimin e rakisé, (duke
larguar té kalburat, té mykurat etj), sipas kérkesave
standarde pér prodhimin e rakisg;

- té largojé bérthamén pér frutat me bérthamé, pa shkaktuar
thyerjen e tyre;

- té dérrmojé / coptojé frutat me makineri pér ti béré gati pér
fermentimin alkoolik;

- té mbush enét e fermentimit né sasiné e duhur, sipas
kérkesave teknologjike;

- té kryejé tocitjen pér homogjenizimin e masés sé dérrmuar
/coptuar gjaté fermentimit alkoolik;

- té mbikqgyré fermentimin alkoolik, duke matur densitetin;

- té pérgatisé aparatin pér kryerjen e procesit té distilimit té
masés sé fermentuar;

- té mbushé kazanin né sasiné e duhur (3/4 e véllimit), sipas
kérkesave teknologjike;

- té montojé aparatin e distilimit duke patur parasysh
procedurat e mbylljes sé aparatit;

- té mbyllé hermetikisht aparatin e distilimit pér shmangien
e daljes dhe humbjes sé avujve té alkoolit etilik;

- té vendosé enén pritése pér grumbullimin e rakisé;

- té lidhé kondensuesin/ftohésin me ujin e rrjedhshém, duke
hapur saragineskat;

- té ndérrojé enén pritése té rakisé me kujdes pa e derdhur;

- té masé gradén alkoolike té rakisé me alkoolometér, deri
né vlerat gé tregojné pérfundimin e procesit té distilimit;

- té ndérpresé procesin e distilimit, sipas rregullave té
sigurimit teknik;

- té ¢montojé aparatin e distilimit, duke zbatuar rregullat e
sigurisé né puné;

- té largojé mbetjet nga kazani jashté kantinés, né vendin e
duhur, sipas rregullores sé brendshme té linjés sé
prodhimit té rakisé;

- té pérgatisé ambalazhin (shishe gelqi) pér ambalazhimin e
rakisé, sipas progedurés;

- té mbikqyré procesin e filtrimit té rakisé, me aparat
filtrimi;

- té ambalazhojé rakiné sipas rradhés teknologjike té
ambalazhimit (mbushje, taposje etiketim, sistemim né arka
/ kuti kartoni);

- té transportojé rakiné e ambalazhuar, né vendin e ruajtjes,
sipas llojit pér ruajtje dhe vjetérim;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&¢ mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té rakisé.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim listé kontrolli.
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RM 3

RM 4

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e birrés

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
birrés, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportojé Iéndén e paré (malto) né repart pér
prodhimin e birrés,me mjetet e duhura transportuese;

- té peshojé malton, pér prodhimin e mushtit té birrés;

- té hedh malton né makinén e blojés, sipas rregullave
teknologjike;

- té transportojé malton e bluar repartin e pérgatitjes sé
mushtit té birrés, me mjetet e duhura transportuese;

- té peshojé sasiné e duhur té lupulos, pér prodhimin e
birrés;

- té vendosé ambalazhin e birrés (shishe gelqi) pér larje né
makineriné e larjes, sipas llojit té nxénésisé (0.5, 0.35 etj)

- té mbikqyré procesin e larjes sé ambalazhit (shishe gelqi),
né makineriné larése;

- té largojé ambalazhin e parregullt, jashté linjés sé
ambalazhimit té birrés;

- té vendos tapat né makineriné e taposjes me kujdes, duke
zbatuar rregullat e sigurisé né puné;

- té vendos etiketat né makineriné e etiketimi, duke zbatuar
rregullat e sigurisé né puné;

- té vendos ambalazhin metalik (kanage) / plastik, né linjén
e mbushjes;

- té vendos ambalazhin e kartonit né makineriné e
ambalazhimit duke zbatuar rregullat e sigurisé né puné;

- té mbikqyré procesin e ambalazhimit té birrés me té
dhénat standarde (lloji i produktit, data e prodhimit dhe
skadencés, sasia, subjekti i prodhimit etj);

- té transportojé birrén e ambalazhuar me kujdes né vendin e
duhur, sipas rregullave, pér magazinimin dhe ruajtjen e
birrés;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té birrés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e pijeve
té émbla dhe té forta alkoolike.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:
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RM 5

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
pijeve té forta e té émbla alkoolike, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té peshojé shegerin pér pérgatitjen e shurupit, sipas
receptureés;

té masé sasiné e ujit té zbutur, sipas recepturés sé
prodhimit té pijes pérkatése;

té pérgatisé shurupin e sheqerit, pér prodhimin e pijeve té
forta dhe té€ émbla alkoolike;

té masé sasiné e alkoolit etilik, sipas recepturés sé pijes
pérkatése;

té masé sasiné e esencés, sipas recepturés dhe llojit té
p1jes;

té peshojé 1éndét ngjyruesve, sipas llojit té pijes;

té peshojé shegerin pér prodhimin e karamelit, sipas
recepturés;

té homogjenizojé Iéndét e para dhe ndihmése, pér
prodhimin e pijeve té forta dhe té émbla alkoolike;

té pérgatisé ambalazhin (shishe gelqi) té pijeve té forta e té
émbla alkoolike, sipas procedurés;

té mbikqyré filtrimin e pijes, me aparat filtrimi;

té kryejé ambalazhimin, sipas llojit té pijes me té dhénat
standarde (lloji i produktit, data e prodhimit, sasia, subjekti
i prodhimit etj);

té transportojé pijet e ambalazhuara me kujdes né vendin e
duhur, sipas rregullave pér magazinimin dhe ruajtjen e
pijeve té émbla dhe té forta alkoolike;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té pijeve té forta e té émbla
alkoolike

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e pijeve
freskuese dhe léngjeve te fruta-perimeve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatitisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
pijeve freskuese dhe Iéngjeve té fruta-perimeve, sipas
procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té peshojé shegerin pér pérgatitjen e shurupit, sipas
receptures;
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té masé sasiné e ujit té zbutur, sipas recepturés sé
prodhimit té pijes pérkatése;

té pérgatisé shurupin e sheqgerit pér prodhimin e pijeve
freskuese dhe Iéngjeve té fruta-perimeve;

té peshojé 1éndét shtesg, sipas recepturés;

té homogjenizojé Iéndét e para dhe ndihmése pér
prodhimin e pijeve freskuese dhe Iéngjeve té fruta-
perimeve, né homogjenizator;

té mbikqyré procesin e pasterizimit té pijeve freskuese pa
gaz, né pasterizator, duke vrojtuar parametrat temperaturé
dhe kohé;

té mbikqgyré procesin e gazimit té pijeve freskuese me gaz
karbonik, né saturator;

té pranojé frutat dhe perimet pér léngjet e fruta-perimeve,
sipas kritereve té pranimit;

té pérgatisé frutat dhe perimet pér nxjerrjen e léngut, duke
kryer opercionet paraprake, sipas hapave té punés;

té pérftojé lengun e frutave/perimeve, me
presim/centrifugim;

té mbikqyré procesin e kthjellimit dhe konservimit té
Iéngjeve té fruta-perimeve, sipas metodave té pércaktuara;
té pérgatisé ambalazhin (shishe gelqi) té pijeve freskuese
dhe léngjeve té fruta-perimeve, sipas procedurés;

té mbikqyré filtrimin e pijes, me aparat filtrimi;

té kryejé ambalazhimin, sipas llojit té pijes me té dhénat
standarde (lloji i produktit, data e prodhimit, sasia, subjekti
i prodhimit etj);

té transportojé pijet e ambalazhuara me kujdes né vendin e
duhur, sipas rregullave standarde pér magazinimin dhe
ruajtjen e pijeve freskuese dhe léngjeve té fruta-perimeve;
té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té pijeve freskuese dhe
Iéngjeve té fruta-perimeve

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

Trajtimi i kétij moduli duhet té béhet kryesisht né repartin e
prodhimit t& pijeve alkoolike, freskuese dhe léngjeve té fruta-
perimeve

Gjaté trajtimit t¢ modulit, mésuesi i praktikés duhet té pérdor

sa mé shumé gé té jete e mundur demonstrime konkrete té
proceseve pérgatitore pér prodhimin e pijeve alkoolike, pijeve
freskuese me dhe pa gaz, té léngjeve té fruta-perimeve si dhe
ambalazhimin e tyre.

Nxénésit duhet té praktikohen sa mé shume té jete e mundur pér
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kryrjen e veprimeve pérgatitore pér prodhimin e pijeve
alkoolike, pijeve freskuese me dhe pa gaz, té léngjeve té fruta-
perimeve dhe ambalazhimin e tyre.

Nxénésit duhet té angazhohen né vézhgime dhe diskutime né
lidhje me céshtjet e ndryshme té prodhimit té pijeve alkoolike
freskuese me dhe pa gaz, té Iéngjeve té fruta-perimeve,

dhe ambalazhimin.

Mésuesi i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e rregullave
té sigurisé né puné, ruajtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé
makinerive dhe pajisjeve.

— Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té synohet né demonstrimin

praktik té njohurive dhe koncepteve té fituara.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

Reparte pér prodhimin e pijeve alkoolike.

Reparte pér prodhimin e pijeve freskuese me dhe pa gaz dhe té
Iéngjeve té fruta-perimeve.

Mjete pune pér prodhimin e pijeve alkoolike, pijeve freskuese
me dhe pa gaz, té Iéngjeve té fruta-perimeve si dhe
ambalazhimin e tyre.

Léndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e pijeve alkoolike
pijeve freskuese me dhe pa gaz, té lIéngjeve té fruta-perimeve
dhe ambalazhimin.

Pankarta, makete, udhézuesa, katalog, rregullore, standarte, etj.
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X. Pérshkruesit e moduleve té praktikés profesionale me zgjedhje té
detyruar.

1. Moduli “Procese pérgatitore pér pérpunimin e ujit pér konsum”
Drejtimi:  Teknologji Ushgimore

Niveli: Il KSHK
Klasa: 10

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-023-21
E UJIT PER KONSUM

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit me shprehi dhe aftesi praktike

modulit pér té kryer veprimtari ndihmése né procesin e pérpunimit té ujit pér
konsum, pér té kryer sistemime té thjeshta si dhe procese te ndryshme
ambalazhimi té ujit té pérpunuar.

Kohézgjatja e 36 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar.

parapélqyer

Pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen procese pér pérgatitjen e ambalazhit té ujit
mésuarit (RM) pér konsum.

dhe procedurat Kriteret e vlerésimit:

e vlerésimit Nxénésit duhet té jeté i afté té:

- té pérgatisé vendin e punés pér pér pérgatitjen e
ambalazhit té ujit pér konsum, sipas procedurave
standarde;

- té pérgatisé mjetet e punés pér pérgatitjen e ambalazhit té
ujit pér konsum sipas procedurave standarde;

- té higjienizojé mjetet e punés sipas kérkesave higjieno-
shéndetésore;

- té higjienizojé vendin e punés sipas kérkesave higjieno-
shéndetésore;

- té pérzgjedhé ambalazhin, sipas llojit;

- té vendosé ambalazhin pérkatés né makineriné formuese;

- té mbikqgyré formimin e ambalazhit plastik, né makinert;

- té mbikqgyré dezinfektimin e ambalazhit, para mbushjes;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e pérpunimit té ujit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.
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RM 2

Nxénési kryen procese pérgatitore té ambalazhimi té ujit

té pérpunuar pér konsum.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté té:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin e
ujit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té mbikgyré mbushjen e ambalazhit me ujé, né aparatin e
mbushjes;

- té mbikqyré taposjen e ambalazhit, né aparatin e taposjes;

- té mbikqyré etiketimin, sipas progedurave;

- té mbikqgyré formimin e kolive té ujit té ambalazhuar;

- té vendos kolité né paleta, né rregull;

- té transportojé paletat né ambjentet e magazinimit, me
mjetin e duhur;

- té sistemojé paletat e ujit té ambalazhuar, né ambjentet e
ruajtjes;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e pérpunimit té ujit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

Ky modul duhet té trajtohet né mjediset pér praktikat
profesionale né shkollg, ose né mjedise reale pune té pérpunimit
té ujit.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur demonstrimet konkrete té procedurave té
parapérgatitjes, me pérdorimin e mjeteve dhe materialeve té
nevojshme pér kéto procese té pérpunimit té ujit.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
pérpunimin e ujit, fillimisht né ményré t¢ mbikgyrur dhe mé
pas né ményré té pavarur. Ata duhet té nxiten té diskutojné né
lidhje me procedurat e punés pér pérpunimin e ujit.
Rekomandohet metoda e “punés né€ grup”, ku nxénésit kryejné
funksionimin real t& punés sé ndihmeésit.

Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive dhe atésive praktike pér
realizimin e procesve té pérpunimit te ujit pér konsum Qé i
takojné nivelit té paré.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
cdo rezultat té té mésuarit.
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Kushtet e Pér realizimin si duhet té modulit ésht¢ e domosdoshme té

e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:
pér realizimin e - Mijedise té praktikés sé pérpunimt té ujit me poste pune
modulit pérkatése.

- Kompleti i veglave, pajisjeve dhe materialeve té nevojshme pér
proceset pérkatése té pérpunimit pér nivelin e ndhméspuntorit té
pérpunimit té ujit.

- Ambjente té pérpunimit té ujit,paisje transporti ,paisje pastrami
dhe dizinfektimi

- Katalloge, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara né
mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen né modul.
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2. Moduli “Procese pérgatitore pér pérpunimin e domates pér koncentrate”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore

Niveli: Ili KSHK
Klasa: 10
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-024-21

E DOMATES PER KONCENTRATE

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari

modulit pérgatitore pér pérpunimin e domates me géllim prodhimin e
koncentrateve, si edhe pér té kryer procese té ndryshme ambalazhimi
té tyre.

Kohézgjatja e 36 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar.

parapélqyer

pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérpunimin e
domates pér koncentrate.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunimin e
domates pér koncentrate, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té pranojé dhe transportojé domaten né repartin e proceseve
pérgatitore, me transportues;

- té peshojé sasiné e domates (té maré né dorézim), me
peshore automatike;

- té kryejé seleksionimin e domates né makinén konvejer,
duke larguar domatet e prishura, té démtuara, té mykura
etj;

- té kryejé larjen e domateve né makineriné larése, pér
largimin e Iéndéve té huaja, pesticideve, mikrogjallesat etj,

- té peshojé sasiné e domates (pas seleksionimit e larjes) gé
do té pérpunohen me peshore automatike;

- té transportojé domaten né repart pér pérpunim té
métejshém, me ané té konvejerit;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&¢ mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e pérpunimit té domates pér
koncentrate.
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RM 2

RM 3

Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim listé kontrolli

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérftimin e léngut

té domates.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunimin e
domates pér koncentrate, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té mbikqyré copétimin e domates, né makineriné
Copétuese;

- té transportojé domaten e copétuar né ngrohés, pér
pérpunimin termik (pérvélim, zierje);

- té mbikqyré pérpunimin termik té domates, duke
kontrolluar temperaturén;

- té transportojé domaten e dérrmuar né pasirka, pér
largimin e farave, grimcave té cipave;

- té largojé mbeturinat nga pasirkat (cipa dhe fara), sipas
udhézuesit té punés;

- té transportojé 1éngun e domates sé pérftuar né repartin e
pérgéndrimit, pér largimin e lagéshtirés;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, kérkesave
standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e pérpunimit t&€ domates pér
koncentrate.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérgéndrimin e

Iéngut té domates

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunimin e
domates pér koncentrate, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportojé Iéngun e domates né aparatin e
pérgéndrimit (kazané té hapur me kémishé avulli ose
aparat me zbrazéti), pér koncentrimin e masés;

- té mbikqyré procesin e parapérgéndrimit dhe pérgéndrimit
té 1éngut té domates, pér pérftimin e pulpés sé domates,
duke kontrolluar parametrat (temperaturé, trysni dhe kohé)

- té mbikqgyré shkarkimin e koncentrateve té domates nga
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RM 4

aparati i pérgéndrimit (aparati me zbrazéti) né makineriné
mbushés / dozuese, sipas procedurés;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e pérpunimit té€ domates pér
koncentrate.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli

Nxénési kryen procese té thjeshta ambalazhimi té
koncentrateve té domates

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin e
koncentratit té domates, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té pérgatisé ambalazhet e koncentratit (shishe apo
kavanozé gelqi, kuti metalike, tubeta pér koncentratet né
formé paste), sipas hapave té punés;

té mbikqyré dozimin dhe mbylljen hermetike té
koncentrateve té domates né ambalazhe té ndryshme, sipas
normativave té mbushjes;

té transportojé koncentratet e ambalazhuara pér pasterizim
/ sterilizim, né pasterizator ose né autoklavé

té mbikqyré procesin e pasterizimit /sterilizimit dhe ftohjes
duke kontrolluar parametrat;

té kryejé nxjerrjen e ambalazhit me koncentratet e domates
nga pasterizatori /autoklava, pas ftohjes;

té mbikqyré etiketimin e ambalazhit me koncentratet e
domates, sipas kérkesave standarde;

té transportojé dhe sistemojé ambalazhet (me koncentratet
e prodhuara) né repartet e magazinimit / ruajtjes, sipas
rregullave dhe kérkesave standarde pér ruajtje dhe
magazinim;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e ambalazhimit t& koncentratit té
domates

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli
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Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né fabrikat e pérpunimit té
perimeve, né repartin e pérpunimit t& domates pér koncentrate;
Gjaté trajtimit t€ modulit instruktori i praktikés ose teknologu i
repartit duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e mundur
demonstrime konkrete té proceseve pérgatitore pér prodhimin e
koncentrateve té domates;

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pérgatitore pér prodhimin e koncentrateve
té domates;

Instruktori i praktikés ose teknologu u repartit duhet té mbikqyré
respektimin e rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
mjedisit dhe mirémbajtjes sé makinerive e paisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pérgatitore pér prodhimin e koncentrateve té
domates.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

Repart pér prodhimin e koncentrateve té domates;

Mijete pune pér prodhimin e koncentrateve té domates dhe
ambalazhimin e tyre;

Léndé té para pér prodhimin e koncentrateve té domates.
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3. Moduli “Procese pérgatitore pér prodhimin e miellit”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore
Niveli: Il'i KSHK
Klasa: 10

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER PRODHIMIN E | M-08-025-21

MIELLIT
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari
modulit pérgatitore pér pérpunimin e drithit me géllim prodhimin e miellit, si

dhe té kryejné ambalazhimin e magazinimin e tij.

Kohézgjatja e 36 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar.
parapélqyer

Pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér pranimin/
mésuarit (RM) depozitimin e drithit.

dhe procedurat Kriteret e vlerésimit:

e vlerésimit Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér
pranimin/depozitimin e drithit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té mbikgyré marrjen e drithit né dorézim sipas rregullave
dhe kérkesave standarde pér pranimit e Iéndés sé paré;

- té peshojé drithin me peshore automatike, sipas rregullave
standarde té peshimit;

- té transportojé drithin né depon pritése (hambar), sipas
rregullave sandarde té transportimit té drithit;

- té mbikqyré pastrimin silozik té drithit, sipas kartés
teknologjike;

- té mbikqyré pérgatitjen e silozeve pér depozitimin e drithit
sipas procedurés;

- té mbikqyré depozitimin e drithit né siloze pér ruajtje sipas
kushteve teknike dhe kartés teknologjike;

- té mbikqyré parametrat temperaturé / lagéshtiré né
sensorét e silozeve gjaté depozitimit / ruajtjes sé drithit
sipas procedurés dhe kartés teknologjike;

- té mbikqgyré plotésimin e kartelave me té dhénat e pranimit
/ depozitimit té drithit;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar (kashtg,
réré, fara té kulturés té démtuara, fara té huaja ndryshme
etj), sipas kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
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RM 2

RM 3

higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e pranimit té drithit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pastrimin paraprak

dhe thelbésor té drithit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pastrimin e
drithit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té mbikqgyré peshimin e drithit, qé do t’i nénshtrohet
pastrimit paraprak dhe thelbésor me peshore automatike,
sipas rregullave standarde té peshimit;

- té mbikqyré transportimin e drithit pér pastrimin paraprak
sipas rregullave standarde pér transportimin e drithit;

- té mbikqyré pastrimin paraprak té drithit né makinerité
pérkatése (tararaspirator / aparat magnetik/ trior/
shellmakina), sipas kartés teknologjike;

- té mbikgyré transportimin e drithit pér pastrimin thelbésor
sipas rregullave standarde pér transportimin e drithit;

- té mbikqyré pastrimin thelbésor té drithit sipas fazave
(larje dhe shrydhje, kushtézim, zhveshje dhe lustrimi i
sipérfages, shoshitje pérfundimtare, ndarje pérfundimtare e
pjeséve metalike) sipas kartés teknologjike;

- té mbikqgyré zhveshjen e ploté té kokrrés sé drithit (pastrim
I sipérfages sé drithit té laré e té kushtézuar) né makinat
zhveshése me zbrazéti sipas kartés teknologjike;

- té mbikqgyré peshimin e drithit té pastruar me peshore
automatike, sipas rregullave standarde pér peshim;

- té mbikqyré transportin e drithit né repartin e ruajtjes /
stazhionimit sipas llojit té drithit, ményrés sé ruajtjes;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e pastrimit té drithit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e miellit.
Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
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RM 4

miellit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té mbikqyré transportimin e drithit né repartin e bluarjes
sipas rregullave standarde pér transportimin e drithit;

té mbikqyré copétimin e paré té drithit (dunste / grise) né
makinerité me cilindra pér copétim, sipas diagramés sé
bluarjes dhe kartés teknologjike;

té mbikqyré thérrmimin e griseve né makineriné me
cilindra thérmues, sipas diagramés sé bluarjes dhe kartés
teknologjike;

té mbikqgyré ribluarjen e griseve né rula lisho, sipas kartés
teknologjike dhe diagramés sé bluarjes s;

té mbikqgyré bluarjen e dunsteve né miell me ané té
cilindrave té bluarjes, sipas diagramés sé bluarjes dhe
kartés teknologjike;

té mbikqyré procesin e pasurimit té griseve (ndarjen e
grupeve) né grismaking, sipas raportit endosperme : cipé
dhe karés teknologjike;

té mbikqgyré peshimin e produktit bluarjes, pér llogaritjen e
rendimentit té prodhimit, sipas procedurave standarde pér
peshimin;

té mbikqyré transportimin e produktit té bluarjes pér sitje,
sipas rregullave standarde pér transportimin e drithit;

té mbikqyré procesin e sitjes né makineriné planzihster
sipas udhézuesit dhe karés teknologjike;

té mbikqyré ndérrimin e sitave né planzihster (né rastet e
démtimit té sitave) sipas udhézuesit té punés;

té peshojé produktin gé del nga sitja (fraksionin mé té
imét, miellin), pér llogaritjen e rendimentit te prodhimit,
sipas procedurave standarde pér peshimin;

té transportojé produktet e sitjes né repartin e
ambalazhimit, sipas rregullave standarde pér transportin;
té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t& mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e prodhimit té miellit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen amballazhimin e miellit e magazinimin e tij.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin e
magazinimin e drithit, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité, sipas rregullave higjieno-shéndetésore;
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- té transportojé miellin né makinén mbushése / dozuese
sipas rregullave standarde pér transportin;

- té pérgatisé ambalazhet (thase, kuti kartoni, kuti druri etj)
pér ambalazhimin e miellit;

- té mbikqyré dozimin e miellit (né sasi mbi 1 kg) pér
ambalazhimin me thasé sipas rregullave standarde pér
peshim;

- té mbikgyré mbylljen (gepjen / ngjitjen) e thaséve, sipas
procedurés né varési nga lloji i thaséve;

- té mbikqyré procesin e paketimit té miellit né sasi deri né
1kg, sipas kartés teknologjike;

- té ambalazhojé pakot e miellit né ambalazhe kartoni ose
druri, sipas rregullave té ambalazhimit;

- té etiketojé ambalazhet me etiketa me té dhénat standarde
(lloji i produktit, data e prodhimit dhe skadencés, sasia,
subjekti i prodhimit etj);

- té transportojé miellin e ambalazuar né repartin e ruajtjes
dhe magazinimit, sipas kérkesave standardé pér transportin
dhe ruajtjen e magazinimin e miellit;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e ambalazhimit dhe magazinimit té
miellit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
NXenésve

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e pérpunimit
té drithit pér prodhimin e miellit.

Gjaté trajtimit t€ modulit instruktori i praktikés, ose teknologu
i repartit duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e mundur
demonstrime konkrete té proceseve pérgatitore pér prodhimin
e miellit.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pérgatitore pér prodhimin e miellit,
amballazhimin, transportin e magazinimin e tij.

Instruktori i praktikés, ose teknologu i repartit duhet té
mbikqyré respektimin e rregullave té sigurimit teknik, té
mbrojtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé makinerive e
paisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pérgatitore pér prodhimin e miellit e amballazhimin
e tij.
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Kushtet e Pér realizimin si duhet t& modulit éshté e domosdoshme té

e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet dhe materialet e méposhtme:
pér realizimin e - Reparti i pérpunimit té drithit pér miell.
modulit - Makinerité e pastrimit (peshore automatike, trior, shoshé,

aparat magnetik, shellmakina me zmeril, makineri pér
pastrimin e njomé etj), makineri pér bluarje (mullinj bluarés
me cilindra, me c¢ekic, me guré) makineri pér sitje
(planzihster) etj.

- Lénda e paré (drithi).

- Katalog udhézues, makete, rregullore, standarte etj.
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4. Moduli “Procese pérgatitore pér prodhimin e vajit té lulediellit”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore
Niveli: i KSHK
Klasa: 11
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER PRODHIMIN E M-08-026-21
VAJIT TE LULEDIELLIT
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari
modulit pérgatitore pér pérpunimin e farave té lulediellit me géllim prodhimin
e vajit, si dhe pér té kryer procese té ndryshme té ambalazhimit té vajit
Kohézgjatja e 68 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar klasén 10 té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushqimore”, niv. II 1 KSHK.
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

Nxénési kryen procese pérgatitore té pérpunimit té farave

té lulediellit pér vaj.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunimin e
farave té lulediellit me presim, sipas procedurés;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

té transportojé farat e lulediellit, né repartin e pérgatitjes
sé léndés sé paré;

té mbikqyré furnizimin e bunkerit, me fara luledielli;

té mbikqyré transportimin e farave té lulediellit, né pajisjet
tharése;

té mbikqgyré temperaturén gjaté procesit té tharjes, né
panel;

té mbikqyré transportimin e farave té lulediellit né pajisjet
e pastrimit té farés;

té mbikqyré transportimin e farave té lulediellit, né pajisjet
pér coptimin e tyre;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e pérpunimit té farave.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli.
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RM 2

RM 3

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e vajit té

lulediellit me ekstraktim.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
vajit té lulediellit me ekstraktim, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportojé farat e lulediellit té copétuara né repartin e
prodhimit té vajit, me transportues;

- té transportojé tretésin, né repartin e prodhimit té vajit;

- té mbushé ekstraktorét me fara luledielli té copétuara,
sipas rregullave teknologjike;

- té mbyllé ekstraktorét, hermetikisht;

- té mbikqyré procesin e distilimit té pérzierjes vaj-tretés,
duke kontrolluar temperaturén;

- té masé nivelin e tretésit né rezervuar, me matésat
pérkatés;

- té shkarkojé bérsité nga ekstraktorét, duke respektuar
rregullat e sigurimit teknik;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit e vajit té lulediellit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e vajit té
lulediellit me presim:
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:
- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
vajit té lulediellit me presim, sipas procedurés;
- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;
- té transportojé farat e lulediellit té copétuara né repartin e
presimit;
- té furnizojé presén me fara luledielli té copétuara, pér
prodhimin e vajit me presim;
- té mbikqyré progesin e presimit té vajit té lulediellit, duke
kontrolluar presionin;
- té shkarkojé bérsité nga presa, duke zbatuar rregullat e
sigurimit teknik;
- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&¢ mbrojtjes sé mjedisit;
- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;
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RM 4

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit e vajit té lulediellit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen ambalazhimin e vajit té lulediellit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin e

vajit té lulediellit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té pérgatisé ambalazhet pér mbushje, sipas progcedurave;

- té vendos ambalazhin né makineriné mbushése, duke

zbatuar rregullat e sigurimit teknik;

- té mbikgyré mbushjen e ambalazheve me vaj luledielli;

- té furnizojé makineriné e ambalazhimit me tapa, etiketa,
kuti kartoni, duke pasur parasysh rregullat e sigurisé né
pungé;

- té mbikqyré procesin e ambalazhimit té vajit té lulediellit,

sipas radhé teknologjike;

- té transportojé produktin e ambalazhuar né magazing, pér
ruajtjen e vajit té lulediellit;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit e vajit té lulediellit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nXxeneésve.

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e pérpunimit té
farave té lulediellit pér prodhimin e vajit;

Gjaté trajtimit t& modulit instruktori i praktikés, ose teknologu i
repartit duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e mundur
demonstrime konkrete té proceseve pérgatitore pér prodhimin e
vajit nga farat e lulediellit;

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtarité konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pérgatitore pér prodhimin e vajit nga farat
e lulediellit;

Instruktori i praktikés, ose teknologu i repartit duhet té
mbikqyré respektimin e rregullave té sigurimit teknik, té
mbrojtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé makinerive e paisjeve.
Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pérgatitore pér prodhimin e vajit nga farat e
lulediellit.
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Kushtet e Pér realizimin si duhet t& modulit éshté e domosdoshme té

e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:
pér realizimin e
modulit - Repart pér prodhimin e vajit nga farat e luolediellit;

- Mijete pune pér prodhimin e vajit nga farat e lulediellit dhe
ambalzhimit té tij;
- Léndé té para pér prodhimin e vajit té lulediellit.
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5. Moduli “Procese pérgatitore pér pérpunimin e ullirit”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore

Niveli: Ili KSHK
Klasa: 11
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN | M-08-1252-21

E ULLIRIT

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer veprimtari

modulit pérgatitore pér pérpunimin e ullirit pér vaj dhe per konserva, si dhe pér
ambalazhimin e tyre.

Kohézgjatja e 68 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar klasén 10 té drejtimit mésimor

parapélqyer “Teknologji ushgimore”, niv. Il i KSHK.

Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e vajit té

ullirit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
vajit té ullirit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportojé ullirin, né repartin e prodhimit té vajit;

- té hedhé ullirin, né bunkerin e 1éndés sé paré, me kujdes;

- té mbikqyreé larjen e ullirit, né pajisjen larése;

- té largojé mbeturinat nga makina larése, né vendin e
duhur;

- té mbikqyré bluarjen e ullirit, né mulli;

- té mbikqyré presimin e brumit té ullirit, né presé;

- té mbikqyré ndarjen e vajit nga mushti, né centrifugé;

- té largojé bérsité nga linja, né vendin e caktuar;

- té transportojé bérsité né tharése, me mjetin pérkatés;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde té mbrojtjes sé mjedisit;

- téhigjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té konservave té ullirit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.
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RM 2

RM 3

Nxénési kryen ambalazhimin dhe ruajtjen e vajit té ullirit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin
dhe ruajtjen e vajit té ullirit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té pérgatitisé ambalazhin, pér mbushje, sipas llojit;

- té transportojé vajin e ullirit, né repartin e mbushjes;

- té mbushé ambalazhet, né sasiné e duhur;

- té mbyllé hermetikisht ambalazhet me vaj, sipas llojit;

- té etiketojé dhe sistemojé ambalazhet, pas mbushjes;

- té magazinojé arkat ose kutité, me shishet e vajit, pér
ruajtje;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e ambalazhimit dhe ruajtjes sé vajit té
ullirit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin

konservave té ullirit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
konservave té ullirit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportoj ullirin, né repartin e prodhimit té
konservave, me transportues;

- té seleksionjojé ullirin, pér konserva, duke larguar kokrrat
e démtuara, mykura etj;

- té heqé gjethet, me aspirim;

- té lajé ullirin, né paisjen pérkatése, pér largimin e
mbetjeve dhe pesticideve;

- té mbikqyré trajtimin e ullinjve me tretésiré sodel.5-1.6%,
pér hegjen e hidhérimit;

- té lajé ullirin me ujé, pas trajtimit me sodg;

- té hedhé ullinjté né fuci ose vaska, pér konservim;

- té mbikqyré pérgatitjen e tretésirés konservuese;

- té mbushé fucité me tretésirén konservuese;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas

kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
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RM 4

higjieno-shéndetésore;
- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e prodhimit té konservave té ullirit.
Instrumentet e vlerésimit:
- Pyetje - pérgjigje me gojé.
- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér ambalazhimin e

konservave té ullirit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin e
konservave té ullirit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té pérgatitsé ambalazhin pér mbushjen, me ullinj sipas
procedurés sé punés;

- té mbushé ambalazhin ( fugi, kova, kavanoza ) me ullinj té
konservuar, sipas gramaturés;

- té hedhé tretésirén konservuese né ambalazhin pérkatés,
né gramaturén e duhur;

- té mbikqyré mbylljen hermetike té ambalazheve, sipas
lojit;

- té etiketojé ambalazhin pérkatés;

- té magazinojé produktin e ambalazhuar, pér ruajtje;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
rregullave sipas kérkesave standarde t&¢ mbrojtjes sé
mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e ambalazhimit té konservave té ullirit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

Trajtimi i ketij moduli duhet t& béhet né fabrikén e prodhimit té
vajit té ullirit.

Gjate trajtimit té modulit mésuesi i praktikés duhet té pérdoré sa
mé shumé demostrime konkrete té proceseve pérgatitore pér
prodhimin e vajit té ullirit dhe konservave té ullirit si dhe
ambalazhimin e tyre.

Nxénésit duhet té praktikohen sa mé shumé té jeté mundur pér
Kryerjen e veprimeve pérgatitore pér prodhimin e vajit té ullirit
dhe konservave té tij.

Mésuesi i praktikés duhet te mbikqyré respektimin e rregullave
té mbrojtjes né pune, ruajtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé
pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet te synohet né demostrimin
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praktik té njohurive dhe koncepteve té fituara.

Kushtet e Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té

e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:
pér realizimin e - Repart pér prodhimin e vajit té ullirit nga ulliri dhe bérsité e
modulit ullirit.

- Mijete pune pér prodhimin e vajit té ullirit dhe té konservave té
ullirit dhe ambalazhimin e tyre.

- Lénde té paré dhe ndihmése pér prodhimin e vajit té ullirit dhe
konservave té tij, si dhe ambalazhimin e tyre.

- Pankarta, makete, udhézues, kataloge, rregullore, standarte etj.
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6. Moduli “Procese pérgatitore pér pérpunimin e prodhimeve té detit”

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore

Niveli: Ili KSHK
Klasa: 11
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER PERPUNIMIN M-08-1754-21

E PRODHIMEVE TE DETIT.

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit me shprehi dhe aftesi praktike

modulit pér té kryer veprimtari pérgatitore pér pranimin dhe pérpunimin
paraprak té prodhimeve té detit, sistemime té thjeshta té tij, si dhe pér
té kryer procese té ndryshme ambalazhimi té prodhimeve té detit té
pérpunuara.

Kohézgjatja e 68 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar klasén 10 té drejtimit mésimor

parapélqyer “Teknologji ushqimore”, niv. I 1 KSHK.

Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

RM 2

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pranimin e

prodhimeve té detit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénésit duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pranimin e
prodhimeve té detit, sipas procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té transportojé prodhimet e detit né repart, pér pérpunim;

- té kryejé peshimin e rodhimeve té detit, me peshore;

- tévendosé prodhimet e detit né vendin e duhur, pér
pérpunim;

- té dezinfektojé arkat bosh té transportimit té prodhimeve
té detit, pas shkarkimit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e pranimit té prodhimeve té detit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Nxénési kryen pastrimin e prodhimeve té detit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pastrimin e
prodhimeve té detit, sipas procedurés;
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- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té seleksionojé peshkun, sipas cilésisé dhe pérmasave;

- té kryejé pastrimin e prodhimeve té detit, nga pjesét e
padéshirueshme;

- té transportojé pjesét e padobishme, né vendin e duhur;

- té kryejé tualetin e prodhimeve té detit, pas pastrimit;

- té kryejé transportimin e prodhimeve té detit, né repartin e
ambalazhimit, me paisjen e duhur;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas kérkesave
higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né repartin e pastrimit té prodhimeve té detit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

RM 3 Nxénési kryen ambalazhimin, pérpunimin termik dhe
ruajtjen e konservave.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ambalazhimin
dhe pérpunimin termik té prodhimeve té detit, sipas
procedurés;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet dhe
makinerité) sipas rregullave higjieno-shéndetésore;

- té pérgatisé ambalazhin, sipas llojit té ambalazhimit té
prodhimeve té detit;

- té vendosé ambalazhin, né vendin e duhur, pér mbushjen
me prodhime deti;

- té vendosé prodhimet e detit né ambalazh, sipas
receptureés;

- té vendosé prodhimet e detit né ambalazh, sipas
receptureés;

- té shtojé dhe dozojé I1éndét shtesé sipas recepturés, né
ambalazh;

- té mbikgyré mbylljen e ambalazhit né aparatin e
ambalazhimit, sipas procedurave;

- té mbikqyré etiketimin dhe vendosjen e datés sé
skadencés, né ambalazh;

- tétransportojé dhe sistemojé ambalazhin, né dhomat
frigoriferike, me mjetin e duhur;

- tétransportojé Kutité e abalazhuar, né repartet e
pérpunimit termik, me mjetin e duhur;

- té mbikqgyr pérpunimin termik té konservave, né dhomat
e pérpunimit termik;

- té etiketojé dhe vendos datén e skadencés, mbi ambalazh;

- té transportojé dhe sistemojé konservat né repartin e
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ruajtjes, me mjetin e duhur;

- té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar, sipas
kérkesave standarde t&é mbrojtjes sé mjedisit;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas
kérkesave higjieno-shéndetésore;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné dhe mbrojtjes sé
mjedisit né reparet e ambalazhimit dhe pérpunimit termik
té konservave.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

Ky modul duhet té trajtohet né mjediset pér praktikat
profesionale né shkollé, ose né mjedise reale pune té pérpunimit
té peshkut dhe frutave té detit

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur  demonstrimet  konkrete té  procedurave té
parapérgatitjes, me pérdorimin e mjeteve dhe materialeve té
nevojshme pér kéto procese té pérpunimit té prodhimeve té
detit.

Nxénésit duhet té€ angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
pérpunimin e ptodhimeve té detit, fillimisht né ményré té
mbikqyrur dhe mé pas né ményré té pavarur. Ata duhet té nxiten
té diskutojné né lidhje me procedurat e punés pér pérpunimin e
prodhimeve té detit.

Rekomandohet metoda e “punés né€ grup”, ku nxénésit kryejné
funksionimin real té punés sé ndihmeésit.

Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive dhe atésive praktike pér
realizimin e procesve té pérpunimit té peshkut gé i takojné
nivelit té paré.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

Mijedise té praktikés sé pérpunimt té prodhimeve té detit me
poste pune pérkatése.

Kompleti i veglave, pajisjeve dhe materialeve té nevojshme pér
proceset pérkatése té pérpunimit pér nivelin e ndhméspuntorit té
prpunimit té prodhimeve té detit .

Ambiente té pérpunimit t& prodhimeve té detit, paisje transporti,
paisje pastrimi, paisje dhe ambjente té depozitimit té mbetjeve
teknologjike.

Kataloge, manuale, udhézues,materiale té shkruara né
mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen né modul.
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7. Moduli “Procese pérgatitore pér kontrollin e ushgimeve né laborator"'.

Drejtimi:  Teknologji Ushgimore

Niveli: Il'i KSHK

Klasa: 11

PERSHKRUESI I MODULIT
Titulli dhe kodi | PROCESE PERGATITORE PER KONTROLLIN | M-08-1253-21
E USHQIMEVE NE LABORATOR.

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit me shprehi dhe aftési praktike

modulit pér té kryer veprimtari ndihmése né procesin e pérdorimit té mjeteve
laboratorike, matjen e véllimit, masés, densitetit, né marjen e mostres
fillestare dhe pérgatitjen e kampionit, né pérgatitjen e tretésirave me
pérgéndrime té ndryshme, né kryerjen e disa analizave té thjesha pér
pércaktimin e disa treguesve kimike, né kryerjen e procedurave té
thjeshta né laboratorin e kontrollit té produkteve ushgimore.

Kohézgjatja e 68 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar klasén 10 té drejtimit mésimor

parapélqyer “Teknologji ushqimore”, niv. I 1 KSHK.

Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

Nxénési kryen peshime dhe matje té thjeshta né laborator.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénésit duhet té jeté i afté té:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér matje véllimi,
mase, densiteti sipas progedurave standarte;

té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet sipas
rregullave higjieno-shéndetésore;

té masé véllimin e Iéngjeve me cilinda me shkallézime té
ndryshme sipas procedurés;

té masé véllimin e léngjeve mé pipeta me shkallézime té
ndryshme sipas procedurés;

té lexojé shkallézimin né byreté me saktési, sipas véllimit
té harxhuar;

té peshojé né peshore teknike, gjysémanalitike, analitike
me saktési sipas procedurés;

té masé densitetin e Iéngjeve me aerometra té ndryshém
sipas procedurés pérkatse;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés sipas kérkesave
higjieno - sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurisé né laborator dhe mbrojtjes sé
mjedisit sipas pozicionit pérkatés.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje - pérgjigje me gojé.
Vézhgim listé kontrolli
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RM 2

RM 3

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérgatitjen e

tretésirave me pérgéndrime té ndryshme.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté té:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés e punés pér
pérgatitjen e tretésirave me pérgéndrime té ndryshme sipas
procedurave standarte;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet sipas
rregullave higjieno-shéndetésore;

- té pérgatisé tretésirat me pérgéndrim né pérqgindje sipas
procedurés pérkatése;

- té pérgatisé tretésirat me pérgéndrim molar té caktuar sipas
procedurés pérkatése;

- té pérgatisé tretésirat me pérgéndrim normal té caktuar
sipas procedurés pérkatése;

- té hollojé tretésira sipas procedurave pérkatése;

- té risé pérgéndrimin e tretésirave sipas kritereve;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés sipas kérkesave
higjieno - sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né laborator dhe mbrojtjes sé
mjedisit sipas pozicionit pérkatés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli

Nxénési kryen marrjen e mostrés dhe pérgatitjen e

kampionit pér analizeé.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés e punés pér marrjen
e mostrés fillestare dhe pérgatitjen e kampionit pér analizé
sipas progedurave standarte;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet sipas
rregullave higjieno-shéndetésore;

- té marré mostrén fillestare pér produkte té ndryshme:
kokrrizore, té 1éngshme, me kosistencé té forté sipas
procedurave pérkatése;

- té pérgatisé mostrén mesatare sipas llojit, me kosistencé
kokrrizore, té 1éndshme, me kosistencé té forté;

- té pérgatisé kampione té ndryshme pér analizé sipas llojit,
me kosistencé kokrrizore, té léngshme, me kosistencé té
forté, sipas progedurave pérkatése;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés sipas kérkesave
higjieno - sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né laborator dhe mbrojtjes sé
mjedisit sipas pozicionit pérkatés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli
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RM 4

Nxénési kryen veprimtari pérgatitore pér pércaktimin e

disa treguesve Kimiké.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté té:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pércaktimin e
disa treguesve kimiké sipas procedurave standarte;

- té higjienizojé vendin e punés, mjetet, pajisjet sipas
rregullave higjieno-shéndetésore;

- té kryejé titullimin acido- bazik té tretésirave sipas
procedurave pérkatése;

- té kryejé procesin e titullimit acido bazik;

- té pércaktojé pérgéndrimin e acidit klorhidrik duke e
titulluar me tretésiré hidroksid natriumi mé pérgéndrim té
njohur sipas procedurés;

- té pércaktojé acidin sulfhidrik me etanoat plumbi;

- té pércaktojé pH e tretésirave té ndryshme me pH metér
universal;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés sipas kérkesave
higjieno - sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né laborator dhe mbrojtjes sé
mjedisit sipas pozicionit pérkatés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje - pérgjigje me gojé.

- Vézhgim listé kontrolli

Udhézime pér
zbatimin e modulit
dhe vlerésimin e
nxenésve

Ky modul duhet té trajtohet né mjediset e laboratorit.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur  demonstrimet  konkrete té  procedurave @ té
parapérgatitjes, pér pérdorimin e mjeteve dhe materialeve té
nevojshme pér proceset e analizave té thjeshta.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune
pérgatitjen e kampioneve, pérgatitjen e tretésirave, pércaktimin e
disa treguesve kimik, fillimisht né ményré té mbikqyrur dhe mé
pas né ményré té pavarur. Ata duhet té nxiten té diskutojné né
lidhje me procedurat e punés proceset t thjeshta né laborator.
Rekomandohet metoda e “punés né grup”, ku nxénésit kryejné
funksionimin real té punés sé ndihmésit.
Gjaté vlerésimit té nxénésve duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive dhe atésive praktike pér
realizimin e disa proceseve gé i takojne nivelit té paré.
Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
¢do rezultat té té mésuarit.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

Mijedise té praktikés laboratorit me poste pune pérkatése.
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Kompleti i veglave, pajisjeve dhe materialeve té nevojshme pér
proceset pérkatése té& pérpunimit pér nivelin e ndihmés
laborantit;

Mjedise té proceseve kryesore mé laborator;

Katalloge, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara né
mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen né modul.
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