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PROGRAMI | KURSIT TE UNIFIKUAR

“PERPUNIM FRUTA PERIME”
(PK-A-4-21)

I. Profili Profesional i pérpunuesit té fruta perimeve

a) Karakteristikat e pérpunuesit té fruta perimeve

Pérpunuesi i fruta perimeve éshté i afté té kryejé detyra profesionale si i punésuar apo i
vetpunésuar né sektorin e Teknologjisé ushgimore.

Pér realizimin me sukses té kétyre detyrave, pérpunuesi i fruta perimeve duhet gé té zotérojé
njohuri profesionale gé kané té& béjné me konceptet dhe procedurat bazé, si dhe shprehi
praktike gé lidhen me veprimtariné profesionale té pérpunuesit té fruta perimeve.

Suksesi i pérpunuesit té fruta perimeve éshté i lidhur ngushté dhe me sjellje (qgéndrime) té
tilla si: korrektésia, shkathtésia, kujdesi, pérgéndrimi, mospérdorimi i pijeve alkoolike,
saktésia, gjakftohtésia, disiplina, etj, sjellje qé e ndihmojné até té plotésojé kérkesat dhe
pérballojé véshtirésité e punés.

b) Mundésité e punésimit dhe karriera profesionale e pérpunuesit té fruta perimeve
Profesioni i pérpunuesit té fruta perimeve éshté i lidhur ngushté me procedurat e punés pér
prodhimin e recelit, kompostos, marmalatés, prevedesé, glikosé, marinadave, turshive,
Iéngjeve té fruta perimeve, koncentrateve, vajit té ullirit, frutave dhe perimeve té thara e té
ngrira dhe konservave té gatshme dhe gjysém té gatshme. Ai mund té punésohet ose
vetépunésohet né fabrikat/punishtet e pérpunimit té fruta perimeve né industriné ushgimore
qé i pérkasin késaj fushe veprimtarie.

Me pérvojé pune dhe me kualifikime shtesé mund té pérparojé profesionalisht né nivelin e
punétorit  té kualifikuar. Mé pas, népérmjet kualifikimit té métejshém né shkollat
profesionale apo trajnimit népérmjet punés, punétori mund té ndérmarré disa funksione
mbikéqyrése duke ngritur shkallét e karrierés. Ndjekja e shkollés sé larté, con né diplomimin
e specialistéve té kétij profesioni né nivelin e teknologut ushgimor. Pér té zhvilluar aktivitet
privat dhe pér vetépunésim, né veprimtariné e pérpunimit té fruta perimeve, duhet regjistrimi
pér ushtrim aktiviteti si person fizik apo juridik, sipas rastit.

Ky kurs i pérgatit kursantét me kompetenca profesionale pér té ushtruar veprimtari
profesionale té pérfshira né njésiné “Pérpunues té frutave dhe perimeve”, me kod 7516,
referuar Listés Kombétare té Profesioneve.

Il. Kompetencat gé fitojné kursantét né pérfundim té Kursit “Pérpunim fruta perime”

Né pérfundin té Kursit “Pérpunim fruta perime” kursantét do té jené té afté té:

- kryejné organizime té vogla té punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve;

- pérdorin dhe interpretojné kartén teknologjike té pérpunimit té fruta perimeve;

- pérzgjedhin dhe pérdorin mjetet, pajisjet, makinerité, 1éndét e para dhe ndihmése sipas
procesit té punés;

- mirémbajné mjetet, pajisjet dhe makinerité né mjedisin e punés;

- zbatojné legjislacionin gé ka té béjé me pérpunimin e frutave dhe perimeve.

- prodhojné konserva natyrore;

- prodhojné komposto;

- prodhojné marinadé;



- prodhojné marmalaté;

- prodhojné salcég;

- prodhojné recel;

- prodhojné prevede;

- prodhojné gliko;

- prodhojné léngje té turbullta;

- prodhojné léngje té kthjelléta;

- prodhojné vaj ulliri;

- prodhojné turshi té thjeshta;

- prodhojné turshi té pérziera;

- prodhojné konserva té gatshme dhe gjysém té gatshme;

- prodhojné fruta perime té thara né ményré natyrore;

- prodhojné fruta perime té thara né ményré artificiale;

- prodhojné fruta perime té ngrira;

- zbatojné rregullat e sigurisé né puné, té higjienés, té ruajtjes sé mjedisit dhe
dhénies sé ndihmés sé paré, sipas standardit HACCP;

- zbatojné standardet e profesionit;

- Kryejné llogaritje ekonomike pér punét e kryera;

- zbatojné standardet e garantimit té cilésisé dhe sigurisé ushgimore;

- zbatojné kérkesat e kujdesit ndaj shéndetit dhe sigurisé sé klientit;

- komunikojné me etiké me eprorét, kolegét dhe klientét;

I1l. Kérkesat e pranimit né kursin “Pérpunim fruta perime”.

Pjesmarrésit né kursin “Pérpunim fruta perime” duhet t€ jené mbi 16 vje¢ dhe té kené
pérfunduar arsimin e detyruar.

IV. Kohézgjatja e kursit “Pérpunim fruta perime”.

360 oré mésimore, ku
1 oré mésimore = 45 minuta

V. Modulet e kursit “Pérpunim fruta perime”.

Nr | Titullii Modulit | Kodi Kohézgjatja Rezultatet Mésimore
1 | Hyrje né 40 oré mésimore | 1. Kursanti pérshkruan vegorité e
profesionin e profesionit té pérpunuesit té fruta
pérpunuesit té Rekomandohet: perimeve.
fruta perimeve. 802/0 Teori 2. Kursanti pérshkruan dhe demonstron
N 18;" \P/rlakF'KE rregullat e sigurisé né puné, mbrojtjes sé
g o vieresime shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.
% 3. Kursanti pérshkruan mjedisin, mjetet,
< dhe materialet e punés né pérpunimin e
= fruta perimeve.
4. Kursanti pérshkruan organizimin e punés
dhe legjislacionin pér pérpunimin e fruta
perimeve.




Prodhimi i regelit, = 100 oré mésimore | 1. Kursanti prodhon recel.
glikosé, prevedesé, o 2. Kursanti prodhon gliko.
marmalatés dhe & Reromanqlohet: 3. Kursanti prodhon prevede.
kompostos. 8 ég (;0 gf;(rt'iké 4. Kursanti prodhon marmalaté.
N4 0 '
< | 10% Vierssime 5. Kursanti prodhon komposto.
Prodhimi i _, | 80orémésimore | 1. Kursanti prodhon léngje té turbullta.
koncentratit dhe q 2. Kursanti prodhon Iéngje té kthjelléta.
léngut té frutave e S Reg<omanqlohet: 3. Kursanti prodhon vaj ulliri.
perimeve. & | 10%Teori 4. Kursanti prodhon koncentrate (salcé) nga
& 80% Praktiké perimet
S | 10% Vlerésime '
Prodhimi i turshive | _, | 50 oré mésimore | 1. Kursanti prodhon turshi.
dhe marinadave > 2. Kursanti prodhon marinada.
© Rekomandohet:
b 10% Teori
< | 80% Praktike
S 10% Vlerésime
Prodhimi i —, | 60 oré mésimore 1. Kursanti prodhon konserva natyrore
konservave té o gjysém té gatshme.
perimeve. g Reromanc_iohet: 2. Kursanti prodhon konserva me perimeve
o | 10% Teori té pjekura me dhe pa shtesa.
v | 80% Praktike 3. Kursanti prodhon konserva té férgesave
S 10% Vlerésime ' '
Prodhimi i frutave — | 30o0ré mésimore | 1. Kursanti prodhon fruta-perime té thara né
dhe perimeve té Ry ményré natyrore.
thara e té ngrira N Re(t<omanc_iohet: 2. Kursanti prodhon fruta-perime té thara né
8 51;8 0;0 ;eokrt'_ké ményré artificiale.
y o Prakti . ari N .
< | 10% Vierésime 3. Kursanti prodhon fruta-perime té ngrira.

V1. Vlerésimi dhe Certifikimi

Kursantét vlerésohen nga instruktorét e Kursit pér té gjitha Rezultatet Mésimore qé
pérmbajné té gjitha Modulet e Kursit dhe nése vlerésohen pozitivisht, futen né Provimin
pérfundimtar teoriko-praktik.

Nése vlerésohen pozitivisht edhe né Provimin pérfundimtar teoriko-praktik, kursantét fitojné
Certifikatén pérkatése q€ njihet nga MFE.



VI1. Pérshkruesit e Moduleve té kursit “Pérpunim fruta perime”

1. Moduli “Hyrje né profesionin e pérpunuesit té fruta perimeve”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | HYRJE NE PROFESIONIN E PERPUNUESIT | MK-08-262-21
TE FRUTA PERIMEVE.

Qéllimi i Njé modul gé njeh kursantét me vecorité e profesionit té pérpunuesit té

modulit fruta perimeve (funksionet, detyrat, veprimtarité), me mjedisin, mjetet
e materialet, me rregullave e sigurisé e mbrojtjes né puné, me dhénien
e ndihmés sé paré e ruajtjes sé mjedisit, si dhe me organizimin e punés
dhe legjislacionin pér kété profesion.

Kohézgjatja e 40 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 80% Teori; 10% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar dhe té jené mbi

parapélqyer 16 vjeg.

pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Kursanti pérshkruan vecorité e profesionit té pérpunuesit

mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

té fruta perimeve.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:

té pérshkruajé funksionet, detyrat dhe veprimtarité
Kryesore té punés té pérpunuesit té fruta perimeve;

té pérshkruajé ményrén e organizimit dhe kushtet e punés
sé pérpunuesit té fruta perimeve;

té pérshkruajé kérkesat profesionale pér pérpunuesin e
fruta perimeve;

té tregojé mundésité e punésimit té pérpunuesit té fruta
perimeve;

té shpjegojé mundésité e Karrierés profesionale té
pérpunuesit té fruta perimeve;

té pérshkruajé rregullat e bashképunimit dhe komunikimit
né ményré etike me eprorét, kolegét dhe klientét;

té zbatojé rregulla té higjienés personale né puné;

té tregojé réndésiné e zbatimit té detyrave né reparte;

té pérshkruajé rregullat pér garantimin e cilésisé dhe
sigurisé ushgimore (standardi HACCP).

té pérshkruajé réndésiné e zbatimit té legjislacionit né
industriné ushgimore dhe Kodit té Punés.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Pyetje pérgjigje me shkrim.




RM 2

RM 3

Kursanti pérshkruan dhe demonstron rregullat e sigurisé

né puné, mbrojtjes sé shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté :

- té tregojé réndésiné e veshjes sé uniformés gjaté punés né
reparte;

- té pérshkruajé réndésiné e zbatimit té rregullave té
sigurimit teknik né repartet e pérpunimit té qumeéshtit;

- té pérdoré mjetet e mbrojtjes personale né puné;

- té zbatojé manualet pérkatése né pérdorimin e pajisjeve
dhe makinerive;

- té respektojé sinjalistikén né ambientet e punés;

- té demostrojé planin e evakuimit né raste emergjence;

- té pérshkruajé rregullat e shpétimit dhe mbrojtjes ndaj
zjarrit;

- té tregojé rregullat e ruajtjes sé distancave té
rekomanduara né vendin e punés;

- té pérshkruajé rregullat pér mbrojtjen ndaj rrymave ose
tensionit;

- té pérshkruajé réndésiné e ruajtjes sé mjedisit dhe ndarjes
sé mbetjeve teknologjike sipas llojit;

- té pérshkruajé rregullat pér dhénien e ndihmés sé paré né
rast aksidenti;

- té demostrojé dhénien e ndihmés sé paré né rast aksidenti.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje pérgjigje me gojé.

- Pyetje pérgjigje me shkrim.

- Demonstrim praktik.

Kursanti pérshkruan mjedisin, mjetet dhe materialet e

punés né pérpunimin e fruta perimeve.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté :

- té pérshkruajé repartet dhe linjat e prodhimit pér
pérpunimin e fruta perimeve;

- té interpretojé skemat teknologjike té pérpunimit té fruta
perimeve;

- té pérshkruajé mjetet, pajisjet dhe makinerité qé pérdoren
né repartet e pérpunimit té fruta perimeve;

- té tregojé llojet e solucioneve larése dhe dezifektuesve qé
pérdoren né repartet e pérpunimit té fruta perimeve sipas
Standardit 3D (higjienizimi, desinsektimi dhe deratizimi);

- té tregojé réndésiné e kujdesit gjaté pérdorimit té
solucioneve dhe dezifektuesve né reparte;

- té pérshkruajé rregullat e sigurisé, té higjienés dhe té
ruajtjes sé mjedisit gjaté pérdorimit té solucioneve dhe
dezifektuesve né repartet e pérpunimit té fruta perimeve;

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje pérgjigje me gojé.

- Pyetje pérgjigje me shkrim.



RM 4

Kursanti  pérshkruan organizimin e punés dhe

legjislacionin né pérpunimin e fruta perimeve.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté :

- té pérshkruajé llojet e bisneseve né fushén e pérpunimit té
fruta-perimeve;

- té pérshkruajé format ligjore té organizimit té bizneseve né
fushén e pérpunimit té fruta perimeve;

- té tregojé organizimin dhe ndarjen e punés gjaté
pérpunimit té fruta perimeve;

- té pérshkruajé legjislacionin e punés pér veprimtaring né
fushén e pérpunimit té fruta perimeve;

- té pérshkruajé kérkesat pér licensim té ushtrimit té
profesioni té pérpunuesit té fruta perimeve;

- té pérshkruajé legjislacionin fiskal ge i referohet bizneseve
né fushén e pérpunimit té fruta perimeve.

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje pérgjigje me gojé.

- Pyetje pérgjigje me shkrim.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né mjediset
e punés sé pérpunimit té fruta perimeve.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve.
Atyre duhet t’i jepen detyra té pérshkruajné vecorité e
profesionit té€ pérpunuesit té fruta perimeve, me funksionet,
detyrat, veprimtarit¢ dhe rregullat ku mbéshtetet puna e
pérpunuesit. Ata duhet té nxiten gé té diskutojné né lidhje me
detyrat qé kryejné dhe proceset e punés gé vézhgojné.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé njohurive gé parashikohen né kété
modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara pér
cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

Klasé mésimore e pajisur me mjete dhe materiale pamore.
Mjedise reale té punés né repartet e pérpunimit té fruta
perimeve.

Mijetet e materialet e pérpunimit té fruta perimeve.

Katalogé, rregullore, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara,
plane prodhimi, receta, né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen
né modul.




2. Moduli “Prodhimi i regelit, glikosé, prevedesé, marmalatés dhe kompostos™.

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PRODHIMI | RECELIT, GLIKOSE, MK-08-263-21
PREVEDESE, MARMALATES DHE
KOMPOSTOS.
Qéllimi i Njé modul gé aftéson kursantét pér té prodhuar recel, gliko, prevede,
modulit marmalaté dhe komposto.
Kohézgjatja e 100 oré mésimore
modulit Rekomandohet: 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime
Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené
parapélqyer mbi 16 vjec dhe t€ kené kryer modulin “Hyrje né profesionin
pér pranim e pérpunuesit té fruta perimeve”.

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

Kursanti prodhon regel.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:

té dallojé léndét e para dhe ndihmése, gé pérdoren pér
prodhimin e recelit;

té tregojé llojet e recelit;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo-shqisoré té
frutave pér recel;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
recelit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
recelit, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té Kkryejé procese pérgatitore pér prodhimin e recelit
(peshim, seleksionim, larje, hegja e pjeséve té padobishme
e coptim);

té pérgatisé shurupin sipas recepturés;

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
recelit (blansherim, hedhja e shurupit té shegerit, zierje,
hedhja e shtesave dhe mbikqyrje e procesit té zierjes);

té kryejé zbrazjen (shkarkimin) e masés sé recelit té
prodhuar nga dublikatori né makineriné mbushése/
dozuese;

té pérgatisé ambalazhi, pér ambalazhimin e recelit;

té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té recelit,
pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;




RM 2

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
recelit;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t¢ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té recelit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Vézhgim me listé kontrolli.

Kursanti prodhon gliko.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
prodhimin e glikoség;

té tregojé llojet e glikosé;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo-shqisoré té
frutave pér gliko;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
glikosé;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
glikosé, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e glikosé
(peshim, seleksionim, larje, pérmasim, hegja e pjeséve té
padobishme e coptim);

té pérgatisé shurupin sipas recepturés;

té kryejé trajtim me tretésira alkaline té frutave (hedhja e
frutave né tretésiré pér 10-15 minuta, kullimi, shpélarja me
ujé té rrjedhshém);

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
glikosé (hedhja e shurupit té shegerit, zierje, hedhja e
shtesave e mbikqyrja e procesit té zierjes);

té kryejé zbrazjen (shkarkimin) e masés sé glikosé té
prodhuar nga dublikatori, né makineriné mbushése/
dozuese;

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e glikosé;

té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té
glikosé, pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
glikosé;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé



RM 3

shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té
glikosé.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli

Kursanti prodhon prevede.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
prodhimin e prevedesg;

té tregojé llojet e prevedeve;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
frutave pér prevede;

té veshé uniformén né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
prevedesé;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
prevedesé, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e prevedesé
(peshim, seleksionim, larje, hegja e pjeséve té padobishme
e coptimi);

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
prevedesé (zierja e frutave, pérftimi i Iéngut té frutave,
hedhja e shegerit, hedhja e shtesave, mbikqyrja e procesit
té zierjes e filtrimi);

té kryejé zbrazjen (shkarkimin) e masés sé prevedesé té
prodhuar nga dublikatori, né makineriné mbushése /
dozuese;

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e prevedesé;

té kryejé ambalazhimin dhe etiketimin e prevedesé;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
prevedesé;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
prevedesé.

Instrumentet e vlerésimit;:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli
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RM 4

RM 5

Kursanti prodhon marmalaté.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:

té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
prodhimin e marmalatés;

té tregojé llojet e marmalatés;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
frutave pér marmalaté;

té veshé uniformén né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
marmalatés;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
marmalatés, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé lIéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin pulpés sé
frutave pér marmalaté (peshim, seleksionim, larje, hegja e
pjeséve té padobishme, coptim e zierje);

té kryejé etapat e e procesit teknologjik pér prodhimin e
marmalatés (transporti i pulpés né pasirka, pasirimi, hedhja
e shegerit, hedhja e shtesave, mbikqyrja e procesit té
zierjes e ftohje);

té pérgatisé ambalazhin pér ambalazhimin e marmalatés;
té kryejé ambalazhimin e marmalatés;

té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té
marmalaté, pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike, pér prodhimin e
marmalatés;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t¢ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
marmalatés.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli

Kursanti prodhon komposto.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
prodhimin e kompostos;

té tregojé llojet e kompostos;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
frutave pér komposto;

té veshé uniformén, né vendin e punés;
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té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
kompostos;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
kompostos, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e kompostos
(peshim, seleksionim, larje, pérmasim, hegja e pjeséve té
padobishme, coptim e blansherim);

té pérgatisé tretésirén sipas recepturés;

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
kompostos (pérgatitja e ambalazhit, sistemimi i frutave né
ambalazh, hedhja e shurupit té shegerit, hedhja e shtesave,
deajrimi, mbyllja hermetike e sterilizimi);

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e kompostos;

té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té
kompostos, pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
kompostos;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té

kompostos.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta- erimeve.
Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe
me objekte konkrete.

Kursantét duhet t€ angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta-perimeve.
Atyre duhet ti jepen detyra pér té prodhuar recel, gliko,
prevede, marmalaté dhe komposto. Ata duhet té nxiten qé té
diskutojné né lidhje me detyrat gé kryejné dhe proceset e
punés qé vézhgojné.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te
verifikimi i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé
parashikohen né kété modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara
pér ¢cdo rezultat té té mésuarit.
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Kushtet e Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té

e domosdoshme sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:
pér realizimin e - Klasé mésimore e pajisur me makineri, mjete dhe materiale
modulit pamore.

- Mijedise reale té punés né repartet e pérpunimit té fruta
perimeve pér prodhimin recelit, glikosé, prevedesg,
marmalatés dhe kompostos.

- Mijetet, pajisjet, makinerité /linjat pér prodhimin e recelit,
glikosé, prevedesé, marmalatés dhe kompostos.

- Kataloge, rregullore, manuale, udhézuesa, materiale té
shkruara, recptura né mbéshtetje té ¢céshtjeve gé trajtohen né
modul.

13



3. Moduli “Prodhimi i koncentratit dhe Iéngut té frutave e perimeve”.

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PRODHIMI | KONCENTRATIT DHE LENGUT | MK-08-264-21
TE FRUTAVE E PERIMEVE.
Qéllimi i Njé modul gé aftéson kursantét pér té prodhuar Iéngje té turbullta e té
modulit kthjellta té fruta perimeve, vaj ulliri dhe koncetratit (salcés) nga
perimet.

Kohézgjatja e 80 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené mbi 16
parapélqyer vje¢ dhe t€ kené kryer modulin “Hyrje né profesionin e pérpunuesit té
pér pranim fruta-perimeve”.

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1 Kursanti prodhon Iéngje té turbullta.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté:

- té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
fruta-perimeve pér léngje;

- té tregojé léndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
prodhimin e Iéngjeve té turbullta;

- té dallojé llojet e l1éngjeve té turbullta;

- té veshé uniformén né vendin e punés;

- té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
Iéngjeve té turbullta;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
Iéngjeve té turbullta, sipas rregullave higjieno-sanitare;

- té lexojé skemén teknologjike té prodhimit té léngjeve té
turbullta;

- té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e léngjeve té
turbullta (peshim, seleksionim, larje, hegje e pjeséve té
padobishme e coptim);

- té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
Iéngjeve té turbullta (ngrohja, presimi, konservimi,
ambalazhimi e sterilizimi);

- té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e léngjeve té
turbullta;

- té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té
Iéngjeve té turbullta, pér ruajtje;

- té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

- té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

- té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
Iéngjeve té turbullta té fruta perimeve;

- té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;
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RM 2

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t¢ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
Iéngjeve té turbullta.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Pyetje pérgjigje me shkrim.
Vézhgim me listé kontrolli.

Kursanti prodhon Iéngje té kthjelléta.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té tregojé léndét e para dhe ndihmése qé pérdoren pér
prodhimin e léngjeve té kthjelléta té fruta peimeve;

té dallojé llojet e l1éngjeve té kthjellta;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
fruta-perimeve pér léngje;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
Iéngjeve té kthjelléta;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
Iéngjeve té kthjelléta, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé skemén teknologjike té prodhimit té Iéngjeve té
kthjellta;

té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e Iéngjeve té
kthjelléta (peshim, seleksionim, larje, hegje e pjeséve té
padobishme e coptim);

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
Iéngjeve té kthjelléta (ngrohja, presimi /centrifugimi,
kthjellimi, konservimi, ambalazhimi e sterilizimi);

té pérgatité ambalazhin, pér ambalazhimin e Iéngjeve té
kthjellta;

té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té
Iéngjeve té kthjelléta, pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
Iéngjeve té kthjelléta;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
Iéngjeve té kthjelléta.

Instrumentet e vlerésimit;:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli
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RM 3

RM 4

Kursanti prodhon vaj ulliri.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té tregojé vlerat ushgimore té vajit té ullirit;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
ullirit pér vaj;

té dallojé llojet e ullirit pér prodhimin e vajit;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
vajit té ullirit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
vajit té ullirit, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté skemén teknologjike té prodhimit té vajit té
ullirit;

té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e vajit té ullirit
(peshimi, largimi i papastértive, larja e bluarja);

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
vajit té ullirit (presimi, ndarja e vajit nga mushti, filtrimi e
ambalazhimi);

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e vajit té ullirit;
té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té vajit té
ullirit pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
vajit té ullirit;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té vajit té
ullirit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli

Kursanti prodhon koncentrate (salcé) nga perimet.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té pérshkruajé réndésiné e pérpunimit té domates dhe
specit pér salcég;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
domates dhe specit;

té veshé uniformén né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
salcés sé domates dhe specit;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
salcés sé domates dhe specit, sipas rregullave higjieno-
sanitare;
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té lexojé sakté skemén teknologjike té prodhimit té salcés
sé domates dhe specit;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pér prodhimin e pulpés sé domates dhe
specit pér salcé (peshim, seleksionim, larje, hegje e
pjeséve té padobishme, coptim e ngrohje);

té kryejé proceset teknologjike pér prodhimin e salcés sé
domates dhe specit (transportimi i pulpés né pasirka,
pasirimi, pérgéndrim, hedhja e shtesave, ambalazhim,
sterilizim);

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e salcés sé
domates dhe specit;

té zbatojé rregullat e ambalazhimit dhe etiketimit té salcés
sé domates dhe specit, pér ruajtje;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
salcés sé domates dhe specit;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té& mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té salcés

sé domates dhe specit.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e léngjeve té turbullta e té kthjelléta nga
frutat e perimet, si dhe koncentrateve té perimeve.
Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe
me objekte konkrete.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e koncentrateve dhe Iéngjeve.

Atyre duhet t’i jepen detyra pér té prodhuar léngje té
turbullta, té kthjelléta, vajin e ullirit dhe salcén e domates
dhe specit. Ata duhet té nxiten gé té diskutojné né lidhje me
detyrat qé kryejné dhe proceset e punés qé vézhgojné.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te
verifikimi i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé
parashikohen né kété modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara
pér ¢cdo rezultat té sé mésuarit.
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Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té€ modulit éshté e domosdoshme té

sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:
Klasé mésimore e pajisur me mjete dhe materiale pamore.

Mjedise reale té punés né repartet e pérpunimit té fruta —

perimeve pér prodhimin e koncentrateve dhe Iéngjeve.

Mijetet, pajisjet, makinerité /linjat e pérpunimit té fruta —

perimeve pér prodhimin e koncentrateve dhe 1éngjeve.

Katalogé, rregullore, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara,
plane prodhimi, receta, né mbéshtetje té céshtjeve gé trajtohen

né modul.
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4. Moduli “Prodhimi i turshive dhe marinadave”.

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PRODHIMI | TURSHIVE DHE MARINADAVE | MK-08-265-21
Qéllimi i Njé modul gé aftéson kursantét pér té prodhuar turshi dhe marinada.
modulit

Kohézgjatja e 50 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené mbi 16
parapélqyer vje¢ dhe t€ kené kryer modulin “Hyrje né profesionin e pérpunuesit té
pér pranim fruta-perimeve”

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

Kursanti prodhon turshi.

Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:

té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése, gé pérdoren pér
prodhimin e turshive;

té tregojé llojet e turshive;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo-shqisoré té
perimeve pér turshi;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
turshive;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
turshive, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té Kkryejé procese pérgatitore pér prodhimin e turshive
(peshimi, seleksionimi, larja, hegja e pjeséve té
padobishme e coptim);

té pérgatité tretésirat sipas recepturés;

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
turshive (blansherimi, ftohja, sistemimi i perimeve né enét
e fermentimit, hedhja e tretésirés sé kripés, hedhja e
shtesave, mbikqyrja e fermentimit);

té pérgatité ambalazhin pér ambalazhimin e turshive;

té ambalazhojé turshité;

té kryejé sterilizimin e kavanozave té mbushura me turshi;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé léndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
turshive;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;
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RM 2

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t¢ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
turshive.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Pyetje pérgjigje me shkrim.

Kursanti prodhon marinada.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése, gé pérdoren pér
prodhimin e marinadave;

té tregojé llojet e marinadave;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
specave pér prodhimin e marinadave;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
marinadave;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
marinadave, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e marinadave
(peshim, seleksionim, pérmasim, larje, hegja e pjeséve té
padobishme, coptim);

té pérgatisé tretésirat dhe shtesat (pér gogozharet e
mbushura), sipas recepturés;

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
marinadave (blansherim, ftohja, sistemimi i specave né
enét e fermentimit, hedhja e tretésirés sé kripés, hedhja e
shtesave, mbikqyrje e fermentimit);

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e marinadave;
té kryejé ambalazhimin e marinadave;

té kryejé sterilizimin e kavanozave té mbushura me speca;
té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
marinadave;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
marinadave.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé
Vézhgim me listé kontrolli
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Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve pér
prodhimin e turshive dhe marinadave.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e turshive dhe marinadave.

Atyre duhet ti jepen detyra pér té prodhuar turshi dhe
marinada. Ata duhet té nxiten gé té diskutojné né lidhje me
detyrat qé kryejné dhe proceset e punés qé vézhgojné.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te
verifikimi i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike gé
parashikohen né kété modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara
pér ¢cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

Klasé mésimore e pajisur me mjete dhe materiale pamore.
Mijedise reale té punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e turshive dhe marinadave.

Mijetet, pajisjet, makinerité/linjat e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e turshive dhe marinadave.

Katalogé, rregullore, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara,
plane prodhimi, receta, né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen
né modul.
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5. Moduli “Prodhimi i konservave té perimeve”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PRODHIMI | KONSERVAVE TE PERIMEVE. MK-08-266-21
Qéllimi i Njé modul gé aftéson kursantét pér té prodhuar konserva natyrore té
modulit gatshme dhe gjysém té gatshme té perimeve.

Kohézgjatja e 60 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené mbi 16
parapélqyer vje¢ dhe t€ kené kryer modulin “Hyrje né profesionin e pérpunuesit té
Pér pranim fruta-perimeve”.

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1 Kursanti prodhon konserva natyrore gjysém té gatshme.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté:

- té dallojé Iéndét e para dhe ndihmése, gé pérdoren pér
prodhimin e konserva natyrore (bizele, misér, kérpudha,
fasule, etj);

- tétregojé llojet e konserva natyrore gjysém té gatshme;

- té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
perimeve pér prodhimin e konserva natyrore gjysém té
gatshme;

- té veshé uniformén né vendin e punés;

- té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
konserva natyrore gjysém té gatshme;

- té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
konserva natyrore gjysém té gatshme, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- 1@ lexojé sakté recepturén;

- té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;

- té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e konserva
natyrore (peshim, seleksionim, pérmasim, larje, hegje e
pjeséve té padobishme);

- té pérgatisé tretésirat konservuese dhe shtesat, sipas
recepturés;

- té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
konserva natyrore gjysém té gatshme (blansherim, ftohja,
sistemimi i perimeve né enét e ambalazhimit, hedhja e
tretésirés, hedhja e shtesave);

- té pérgatise ambalazhin, pér ambalazhimin e konserva
natyrore gjysém té gatshme;

- té kryejé ambalazhimin e konserva natyrore gjysém té
gatshme;

- té kryejé sterilizimin e kavanozave té konservave natyrore
gjysém té gatshme;
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RM 2

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé léndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
konservave natyrore gjysém té gatshme;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t¢ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mijedisit gjaté prodhimit té
konserva natyrore.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Vézhgim me listé kontroll.

Kursanti prodhon konserva me perimeve té pjekura me
dhe pa shtesa.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté :

té dallojé léndét e para dhe ndihmése, gé pérdoren pér
pérgatitjen e konservave me perime té pjekura me/pa
shtesa;

té tregojé llojet e perimeve qé do pérpunohen;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
perimeve pér prodhimin e konserva natyrore té gatshme;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
konservave me perime té pjekura me/pa shtesa;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
konservave me perime té pjekura me/pa shtesa, sipas
rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e konservave
me perime té pjekura me/pa shtesa (peshim, seleksionim,
larje, hegja e pjeséve té padobishme);

té pérgatité tretésirat dhe shtesat, sipas recepturés;

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
perimeve té pjekura me/pa shtesa (pjekja, hegja e 1ékurés,
kriposja, sistemimi i perimeve né enét e ambalazhimit,
hedhja e tretésirés, hedhja e shtesave);

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e konservave
me perime té pjekura me/pa shtesa;

té kryejé ambalazhimin e konservave me perimeve té
pjekura;

té kryejé mbylljen hermetike dhe deajrimin e kavanozave
té perimeve té pjekura;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé léndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
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RM 3

caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
konservave me perime té pjekura me dhe pa shtesa;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té
konservave me perime té pjekura me dhe pa shtesa.
Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.

Vézhgim me listé kontroll.

Kursanti prodhon konserva té férgesave.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té dallojé léndét e para dhe ndihmése, gé pérdoren pér
pérgatitjen e férgesave pér konservim;

té tregojé llojet e perimeve qé do pérpunohen, pér férgesa;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo-shqisoré té
perimeve, pér prodhimin e férgesave;

té veshé uniformén né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
férgesave;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
férgesave, sipas rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé sakté recepturén;

té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas recepturés;
té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e férgesave pér
konservim (peshimi, seleksionimi, larja, hegja e pjeséve té
padobishme, copétimi i perimeve);

té pérgatité shtesat, sipas recepturés;

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
férgesave (kavérdisja e perimeve, hedhja e shtesave);

té pérgatité ambalazhin, pér ambalazhimin e férgesave;

té kryejé ambalazhimin e férgesave, né ené qgelqi;

té kryejé mbylljen hermetike dhe deajriminin kavanozave
me férgesé;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para, ndihmése
dhe produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat né vendin e caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
konservave té férgesave;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té
konservave té férgesave.

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Vézhgim me listé kontroll
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Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né mjediset e
punés né repartet e pérpunimit té fruta-perimeve pér prodhimin e
konservave natyrore, té gatshme dhe gjysém té gatshme té
perimeve.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe me
objekte konkrete.

Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve pér
prodhimin e konservave natyrore, té gatshme dhe gjysém té
gatshme té perimeve.

Atyre duhet t’u jepen detyra pér té prodhuar konserva natyrore,
té gatshme dhe gjysém té gatshme té perimeve. Ata duhet té
nxiten gé té diskutojné né lidhje me detyrat gé kryejné dhe
proceset e punés gé vézhgojné.

Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike gé parashikohen né
kété modul.

Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara
pér ¢cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

Klasé mésimore e pajisur me mjete dhe materiale pamore.
Mjedise reale té punés né repartet e pérpunimit té fruta —
perimeve pér prodhimin e konservave natyrore, té gatshme dhe
gjysém té gatshme té perimeve.

Mjetet, pajisjet, makinerité /linjat e pérpunimit té fruta —
perimeve pér prodhimin e konservave natyrore, té gatshme dhe
gjysém té gatshme té perimeve.

Katalogé, rregullore, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara,
plane prodhimi, receta, né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen
né modul.
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6. Moduli “ Prodhimi i frutave dhe perimeve té thara e té ngrira”

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe kodi | PRODHIMI | FRUTAVE DHE PERIMEVE TE | MK-08-267-21
THARA E TE NGRIRA

Qéllimi i Njé modul gé aftéson kursantét pér té prodhuar fruta dhe perime té

modulit thara e té ngrira

Kohézgjatja e 30 oré mésimore

modulit Rekomandohet: 10% Teori; 80% Praktiké; 10% Vlerésime

Niveli i Kursantét duhet té kené pérfunduar arsimin e detyruar, té jené mbi 16

parapélqyer vjeg¢ dhe té kené kryer modulin “Hyrje né profesionin e pérpunuesit té

pér pranim fruta-perimeve”.

Rezultatet e té
mésuarit (RM)
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1 Kursanti prodhon fruta perime té thara né ményré
natyrore.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté:

té tregojé vlerat ushgimore té fruta perimeve té thara;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo-shqisoré té
fruta-perimeve, pér tharje né ményré natyrore;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
fruta-perimeve, pér tharje né ményré natyrore;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
fruta-perimeve, pér tharje né ményré natyrore, sipas
rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé procedurén e punés pér tharjen natyrore té fruta-
perimeve;

té Kkryejé procese pérgatitore pér prodhimin e fruta-
perimeve, pér tharje né ményré natyrore (peshim,
seleksionim, larje, pérmasimi, hegja e pjeséve té
padobishme,).

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
fruta-perimeve me tharje né ményré natyrore, (tymosja
me SO,, trajtimi me tretésire NaOH, blansherimi,
shpélarja e fruta-perimeve);

té mbushé sergjenat/lesat/tavolinat me fruta dhe perime,
pér tharje;

té kthejé ose trazojé frutat dhe perimeve, gjaté procesit té
tharjes;

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e fruta-
perimeve té thara;

té kryejé ambalazhimin e fruta-perimeve té thara, sipas
lojit;

té kryejé mbylljen hermetike me deajriminin/vakum, pér
ambalazhet polietilieni;
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RM 2

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé léndéve té para dhe
produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
perimeve té thara né ményré natyrore;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés,
duke respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té fruta-
perimeve té thara né ményré natyrore;

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Vézhgim me listé kontrolli

Kursanti prodhon fruta perime té thara né ményré
artificiale.

Kriteret e vlerésimit:

Kursanti duhet té jeté i afté :

té tregojé ndryshimet qé pésojné fruta-perimet gjaté
tharjes;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo-shqisoré té
fruta-perimeve, pér tharje né ményré artificiale;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
fruta-perimeve, pér tharje né ményré artificiale;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
fruta-perimeve, pér tharje né ményré artificiale, sipas
rregullave higjieno-sanitare;

té lexojé procedurén e punés pér tharjen artificiale té fruta-
perimeve;

té kryejé procese pérgatitore pér prodhimin e fruta-
perimeve, pér tharje né ményré artificiale (peshim,
seleksionim, larje, pérmasimi, hegja e pjeséve té
padobishme,).

té kryejé etapat e procesit teknologjik pér prodhimin e
fruta-perimeve me tharje né ményré artificiale, (tymosja
me SO, trajtimi me tretésiré NaOH, blansherimi, shpélarja
e fruta-perimeve);

té mbushé shiritat/ dollapét tharés me fruta dhe perime, pér
tharje;

té kryejé tharjen e fruta-perimeve, duke kontrolluar
parametrat (temperaturé, kohé, lagéshtiré e ajrit);

té pérgatisé ambalazhin, pér ambalazhimin e fruta-
perimeve té thara;

té kryejé ambalazhimin e fruta-perimeve té thara, sipas
lojit;

té kryejé mbylljen hermetike me deajriminin/vakum, pér
ambalazhet polietilient;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé léndéve té para dhe
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RM 3

produktit té gatshém;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
fruta-perimeve né ményré artificiale;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés, duke
respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té fruta-
perimeve té thara né ményré artificiale;

Instrumentet e vlerésimit:

Pyetje pérgjigje me gojé.
Vézhgim me listé kontrolli.

Kursanti prodhon fruta-perime té ngrira.
Kriteret e vlerésimit:
Kursanti duhet té jeté i afté :

té tregojé ndryshimet gé pésojné fruta-perimet gjaté
ngrirjes;

té pérshkruajé réndésiné e vlerésimit organo—shqisoré té
fruta-perimeve, pér ngrirje;

té veshé uniformén, né vendin e punés;

té pérgatité vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
fruta-perimeve té ngrira;

té higjienizojé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
fruta-perimeve, té ngrira, sipas rregullave higjieno-
sanitare;

té lexojé procedurén e punés pér ngrirjen e fruta-
perimeve;

té Kkryejé procese pérgatitore pér prodhimin e fruta-
perimeve té ngrira (peshim, seleksionim, larje);

té kryejé blanshirimin pér perimet: bizele,bishtaja etj.

té dezinfektojé frutat me lékuré té trashé (agrumet);

té pérgatise ambalazhin, pér ambalazhimin e fruta-
perimeve, pér ngrirje;

té paketojé, né gese plastike frutat dhe perimet, pér
ngrirje;

té sistemojé geset e mbushura me fruta-perime, né
ambalezhe, sipas llojit;

té transportojé ambalazhet e mbushura, né dhomén e
ngrirjes;

té zbatojé kushtet e ruajtjes sé léndéve té para dhe
produktit té gatshém:;

té transportojé mbeturinat e ndryshme, né vendin e
caktuar;

té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér prodhimin e
fruta-perimeve té ngrira;

té pastrojé dhe mirémbajé vendin dhe mjetet e punés,
duke respektuar rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, té mbrojtjes sé
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shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit gjaté prodhimit té fruta-
perimeve té ngrira;

Instrumentet e vlerésimit:

- Pyetje pérgjigje me gojé.

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér - Ky modul duhet té trajtohet né klasé mésimore dhe né
zbatimin e modulit mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e fruta perimeve té thara e té ngrira .

- Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur shpjegimet té ilustruara me materiale pamore dhe
me objekte konkrete.

- Kursantét duhet té angazhohen né veprimtari konkrete né
mjediset e punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e fruta perimeve té thara e té ngrira.

- Atyre duhet ti jepen detyra pér té prodhuar fruta- perime té
thara e té ngrira. Ata duhet té nxiten qé té diskutojné né
lidhje me detyrat gé kryejné dhe proceset e punés Qé
vézhgojné.

- Gjaté vlerésimit té kursantéve duhet té vihet theksi te
verifikimi i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike qé
parashikohen né kété modul.

- Realizimi i pranueshém i modulit do té konsiderohet arritja e
kénagshme e té gjitha kritereve té realizimit té specifikuara
pér ¢cdo rezultat té té mésuarit.

Kushtet e Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té
e domosdoshme sigurohen mjediset, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

pér realizimin e - Klasé mésimore e pajisur me mjete dhe materiale pamore.
modulit - Mijedise reale té punés né repartet e pérpunimit té fruta perimeve

pér prodhimin e fruta perimeve té thara e té ngrira.

- Mjetet, pajisjet, makinerité/linjat e pérpunimit té fruta perimeve
pér prodhimin e fruta perimeve té thara e té ngrira.
Katalogé, rregullore, manuale, udhézuesa, materiale té shkruara,
plane prodhimi, receta, né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé trajtohen
né modul.
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