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I. Qéllimet e arsimit profesional né profilin “Teknologji e prodhimit té
pijeve”, niveli 111 i KSHK, té drejtimit “Teknologji ushqimore”.

Qéllimi kryesor i arsimit profesional né profilin “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli Il i

KSHK, té drejtimit “Teknologji ushqimore”, €shté “zhvillimi i personalitetit té nxénésve pér té

Jetuar né pérshtatje me botén qé i rrethon dhe pérgatitja e tyre pér t 'u punésuar né veprimtarité

profesionale gé lidhen drejtpérdrejt me prodhimin e llojeve té ndryshme té verés, birrés,

distilateve, pijeve té forta dhe t& émbla alkoolike, pijeve freskuese me dhe pa gaz, pijeve
energjike dhe sportive, léngjeve té frutave e perimeve dhe llojeve té ndryshme té ujit pér
konsum, etj. Pér té realizuar kété, shkolla profesionale u krijon nxénésve:

— mundési té pérshtatshme pér té nxéné, pavarésisht nga gjinia, raca, besimi dhe aftésité;

— mundési pér té gjithé, pér té zhvilluar kompetencat profesionale, té bazuara né njohurité,
shprehité, géndrimet dhe vlerat, t€ mjaftueshme pér té lehtésuar punésimin dhe pérparimin
drejt arsimit e formimit profesional té métejshém;

— mbéshtetje pér t'u njohur me rregullat e sigurimit teknik e t&€ ruajtjes s€ mjedisit né
pérputhje me standardet ndérkombétare dhe pér t’i zbatuar ato me rreptési;

— mbéshtetje pér t’u njohur me teknologjité e proceset teknologjike bashkékohore e té
perspektivés, gé lidhen me kualifikimin profesional pérkatés;

— mbéshtetje pér té zhvilluar ndjenjén e disiplinés, kuriozitetin intelektual dhe profesional,
aftésité sipérmarrése, si dhe vlerat morale;

— mbéshtetje pér t’u zhvilluar psikologjikisht dhe fizikisht, pér té pérballuar véshtirésité qé
do té ndeshin gjaté veprimtarive té ardhshme profesionale;

— mbéshtetje pér té zhvilluar frymén e tolerancés dhe té mirébesimit népérmjet pérvojés sé
punés.

Il. Profili profesional i nxénésve né pérfundim té arsimit profesional né
profilin “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli 111 i KSHK

1. Kérkesat e pranimit té nxénésve né arsimin profesional né profilin “Teknologji e
prodhimit té pijeve”, niveli 111 i KSHK

Né shkollat gé ofrojné arsimin profesional n€ profilin mésimor “Teknologji e prodhimit té

pijeve” niveli 111 i KSHK, kané té drejté té regjistrohen té gjithé té rinjté gé:

- kané mbaruar arsimin profesional né drejtimin mésimor “Teknologji ushqimore”, niveli Il i
KSHK;

- jané té afté fizikisht dhe mendérisht té pérballojné kérkesat e kétij niveli té arsimit
profesional.

- nése kané aftési té kufizuara, shkolla krijon kushte dhe pérshtat programin né pérputhje me
paaftésité gé shfaqin.

Né raste té vecanta kur kérkesat pér té ndjekur kété shkollim jané mé té larta se kapacitetet

reale té kétyre shkollave, atéheré, MFE pérgatit udhézime té vecanta me kritere té posagme

pranimi pér kéto shkolla.

2. Kompetencat e pérgjithshme té nxénésve né pérfundim té arsimit né profilin
“Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli 111 i KSHK

Né pérfundim té arsimit profesional né profilin profesional “Teknologji e prodhimit té pijeve”,
niveli 111 i KSHK, nxénési do té zotérojé kéto kompetenca té pérgjithshme kryesore:




- Té komunikojé né ményré korrekte me shkrim e me gojé pér té shprehur mendimet e
ndjenjat e tij dhe pér té argumentuar opinionet pér ¢éshtje té ndryshme.

- Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional.

- Té nxisé potencialin e tij té brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja mé
efektive dhe mé eficiente.

- Té angazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té
ndryshme né kontekstin profesional, personal dhe shogéror.

- Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale.

- Té manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij.

- Té tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij.

- Té organizojé drejt procesin e té nxénit té tij dhe té shfagé gatishmériné dhe vullnetin pér
té nxéné gjaté gjithé jetés.

- Té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashképunojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara.

- Té vlerésojé dhe vetévlerésojé nisur nga kritere té drejta si bazé pér té pérmirésuar dhe
cuar mé tej arritjet e tij.

3. Kompetencat profesionale té nxénésit né pérfundim té arsimit né profilin mésimor
“Teknologji e prodhimit té pijeve”

Né pérfundim té arsimit profesional n€ profilin profesional “Teknologji e prodhimit té pijeve”,
niveli 111 KSHK, nxénési do té jeté i afté t€é zhvillojé mé tej kompetencat profesionale té fituara
né nivelin Il te KSHK, si dhe té ushtrojé kompetenca té tjera profesionale, si mé poshté:
- Té zbatojé parimet bazeé té ligjit té ushgimit pér siguriné ushgimore (HACCP).
- Té plotésojé dokumentacionin pérkatés qé pérdoret né repart.
- Té zbatojé rregullat e higjienés personale dhe té njé shéndeti té miré né industriné e
prodhimit té pijeve, sipas rregulloreve pérkatése.
- Té zbatojé kérkesat e higjienés né gjithé sektorét e punés, sipas praktikave té mira té
higjienés (PMH).
- Té zbatojé kérkesat pér pérdorimin solucioneve higjienizuese, sipas recepturés dhe
udhézimeve té firmave prodhuese;
- Té Kkryejé procese té higjienizimit té linjave té automatizuara.
- Té zbatojé standartet e profesionit gjaté prodhimit té pijeve.
- Té zbatojé metodat dhe teknikat pér prodhimin e pijeve te ndryshme sipas kartés
teknologjike.
- Té pérdoré pajisjet, makinerité, linjat.
- Té kontrollojé parametrat e funksionimit té makinerive, pér sigurimin e cilésisé sé pijeve.
- Té pérdoré instrumentet, pajisjet dhe reagentét pér vlerésimin e cilésisé sé pijeve.
- Té kryejé matje dhe kontrolle gjaté procesit teknologjik t&¢ prodhimit té pijeve.
- Té kryejé analiza té thjeshta té Iéndéve té para, ndihmése dhe té produktit té gatshém.
- Té kryejé peshime té 1éndéve té para dhe ndihmése gjaté prodhimit té pijeve.
- Té kryejé proceset mekanike gjaté prodhimit té verés (dérrmimin, presimin, sulfitimin,
tocitjet, térhegjet).
- Té mbikqyré procesin e fermentimit alkoolik dhe malolaktik.
- Té korrigjojé verén.
- Té& kryejé trajtimet kimike té pijeve.
- Teé kryejé kollaritjet e pijeve.




4.

Té kryejé kupazhime gjaté prodhimit té pijeve.

Té kryejé filtrime pér pijet e ndryshme.

Té pérgatisé majaté pér procesin e fermentimit.

Té dallojé defektet né pijet e ndryshme.

Té marré masat e nevojshme pér parandalimin e defekteve, gjaté proceseve té prodhimit,
pér té garantuar cilésiné dhe siguriné ushgimore.

Té kryejé trajtime termike (pasterizime dhe sterilizime).

Té kryejé procese distilimi pér prodhimin e rakisé, alkoolit dhe ujit té zbutur.

Té kryejé standardizime té pijeve.

Té pérgatisé mushtin pér birré.

Té kryejé lupulimin e mushtit pér prodhimin e birrés.

Té kryejé dekantimet e verés dhe birrés.

Té Kkryejé procesin e gazimit pér pije té ndryshme.

Té mbikqyré proeeset e vjetérimit.

Té Kkryejé stabilizimin e birrés.

Té ambalazhojé produktin e gatshém.

Té magazinojé produktin sipas standardeve.

Té Kkryejé trajtime té produktit né ruajtje.

Té realizojé procesin e ruajtjes dhe magazinimit té pijeve.

Té zbatojé rregullat e sigurimit teknik e té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té pijeve.
Té& mirémbajé makinerité dhe paisjet né linjat e prodhimit.

Té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike.

Té pérgatisé oferta pér produktet sipas gmimeve aktuale té tregut.

Té zbatojé kérkesat minimale té sigurisé dhe shéndetit né vendin e punés né situata
emergjente né repart (zjarr, emergjenca mjekésore, djegje, tension i larté, aksidentet né
linjé).

Té pérdoré mjetet e dhénies sé ndihmés sé paré.

Té zbatojé procedurat e dhénies sé ndihmés sé paré.

Té zbatojé rregullat pér pérdorimin e solucioneve.

Té zbatojé rregullat pér pérdorimin e pajisjeve té gazit dhe pajisjeve elektrike.

Té zbatojé procedurat e trajtimit té mbetjeve té ngurta dhe atyre té Iéngéta né funksion té
ruajtjes sé mjedisit, né industriné e prodhimit té pijeve.

Té japé dhe marré vazhdimisht udhézime me bashképunétorét pér realizimin e detyrés
duke pérdorur terminologji té garté dhe profesionale.

Té komunikojé me etiké profesionale.

Té pérdoré mjete digjitale né funksion té veprimtarive profesionale.

Mundésité e punésimit dhe té arsimimit t¢ métejshém né pérfundim té arsimit

profesional né profilin mésimor “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli 111 i KSHK.

Pérfundimi me sukses i arsimit profesional né profilin “Teknologji e prodhimit té pijeve”,
niveli 111 i KSHK, e pajis nxénésin me Certifikatén e punonjésit té kualifikuar né kété profil
profesional. Ky arsimim i jep mundési nxénésit t’i drejtohet tregut té punés né fabrikat/ kantinat
e prodhimit té llojeve té ndryshme té verés, distilateve, né fabrikat e prodhimit té pijeve té forta
dhe té émbla alkoolike, né fabrikat e prodhimit té birrés, fabrikat e prodhimit té pijeve freskuese
me dhe pa gaz, pijeve energjike dhe sportive, 1éngjeve té frutave dhe perimeve, né fabrikat e
prodhimit té llojeve té ndryshmé té ujit si dhe né mjaft reparte ndihmése té industrisé
ushgimore té pijeve.




Me pérfundimin e kétij niveli, nxénési ka mundési pér vazhdimin e arsimimit né nivelin IV té
KSHK (teknik/menaxherial) té arsimit profesional (njévjecar) né drejtimin “Teknologji
ushgimore, pér té fituar diplomén e “Maturés shtetérore profesionale”, me mundési pér
vazhdimin e studimeve universitare dhe pas té mesmes.

I11. Plani mésimor pér arsimin profesional né profilin mésimor “Teknologji

e prodhimit té pijeve”, niveli 111 i KSHK.
Plani mésimor pér profilin mésimor “Teknologji e prodhimit té pijeve”,
niveli 111 i KSHK (1 vjecar)
Orét
Nr Kodi Léndét dhe modulet mésimore javore/
vjetore
Klasa 12
A. Léndét e pérgjithshme (Gjithsej) 8/9
(272/306)
1 Gjuhé shqipe 1
2 Letérsi 1
3 Gjuhé e huaj e paré 2
4 Gjuhé e huaj e dyté (me zgjedhje té liré) (1)
5 Matematiké 2
6 TIK 1
7 Edukim fizik, sporte, shéndet 1
B. Léndét profesionale (Gjithsej) 7 (238)
1| L-17-157-22 | Bazat e sipérmarrjes 2
L-08-471-23 | Teknologjia e prodhimit té pijeve 5
C. Module té detyruar té praktikés profesionale 12
(Gjithsej) (408)
1 | M-08-1905-23 | Prodhimi i verés 84
2 | M-08-1906-23 | Prodhimi i rakisé 66
3 | M-08-725-23 | Prodhimi i birrés 69
4 | M-08-1907-23 | Prodhimi i pijeve freskuese me dhe pa gaz 66
5 | M-08-1908-23 | Prodhimi i Iéngjeve té frutave dhe perimeve 54
6 | M-08-726-23 | Prodhimi i pijeve té forta dhe té émbla alkoolike 69
D. Modulet e praktikés profesionale me zgjedhje té 3
detyruar (Gjithsej) (102)
1 | M-08-1909-23 | Prodhimi i verés sé gazuar 51
2 | M-08-1910-23 | Prodhimi i ujit pér konsum 51
3 | M-08-730-23 | Prodhimi i uthullés nga vera 51
4 | M-08-731-23 | Prodhimi i konjakut nga rrushi 51
Gjithsej A+B+C+D | 30/31
(1020/
1054)




IVV. Udhézime pér planin mésimor

Né klasén 12, viti shkollor ka gjithsej 36 javé (34 javé mésimore + 2 javé provime)

Njé javé mésimore ka jo mé shumé se 31 oré mésimore (teorike dhe praktike).

Njé oré mésimore zgjat 45 minuta.

Kurrikuli i arsimit profesional n€ profilin “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli Il i

KSHK, pérbéhet nga 4 grupe elementesh kurrikulare:

- Léndét e kulturés sé pérgjithshme, té pérbashkéta pér drejtimet e ndryshme té kétij niveli
(programet e detajuara té tyre jepen né njé dokument té vecanté t¢ MAS).

- Léndét e kulturés profesionale (programet e pérgjithéshme jané pjesé e kétij
skeletkurrikuli).

- Modulet e praktikave profesionale té detyruara (pérshkruesit e tyre jané pjesé e kétij
skeletkurrikuli).

- Modulet e praktikave profesionale me zgjedhje té detyruar (pérshkruesit e tyre jané pjesé
e kétij skeletkurrikuli).

Rekomandohet gé modulet e praktikés profesionale té realizohen né ndarje ditore 3 oréshe

ose 6 oréshe.

V. Udhézime pér procesin mésimor.

Mésuesit e I1éndéve teorike profesionale dhe instruktorét e moduleve té praktikave profesionale
duhet té pérzgjedhin dhe pérdorin forma dhe metoda mésimdhénieje té tilla gé té nxisin
maksimalisht té nxénit aktiv t€ nxénésve dhe té cojné né krijimin te ta, té kompetencave té
punés, té plota dhe té géndrueshme.

E réndésishme éshté gé planifikimi i mésimdhénies té bazohet né njé proces analize fillestare,
i cili té marré parasysh faktoré té tillé té réndésishém si, niveli i hyrjes sé nxénésve, pérmbajtja
e hollésishme e Iéndéve profesionale dhe e moduleve té praktikave profesionale té parashikuara
dhe shkalla e integrimit té tyre, objektivat konkreté gé do té arrihen, mundésité reale qé ka
shkolla pér realizimin e veprimtarive mésimore etj. Pér kété planifikim duhet njé bashképunim
I ngushté i té gjithé personelit mésimdhénés dhe drejtues té shkollés.

Elementi kyc pér arritjen e suksesit né njé proces té nxéni, éshté motivimi i nxénésve. Njohja e
vazhdueshme e nxénésve me shkallén e pérmbushjes sé objektivave nga ana e tyre pérbén njé
mekanizém té fugishém motivimi, i cili duhet té shihet me pérparési nga mésuesit.

Njé element tjetér gé ndihmon suksesin éshté integrimi i teorisé me praktikén e profesionit.
Parimi i “t& nxénit duke béré” duhet té gjejé vendin e duhur né procesin e t€ mésuarit né€ shkollat
profesionale té profilit mésimor “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli 11l i KSHK.
Mésuesit dhe instruktorét duhet té pérdorin metoda té tilla té té mésuarit gé zhvillojné jo vetém
njohurité teorike, shkathtésité dhe shprehité praktike té nxénésve, por edhe géndrimet e tyre
ndaj jetés, punés dhe shogérisé né pérgjithési. Puna né grup dhe Puna me projekte jané dy nga
format bazé té organizimit té€ mésimit (teorik ose praktik) pér té zhvilluar kompetencat kyce, té
nevojshme pér zgjidhjen e problemeve gé kané té béjné me veprimtariné profesionale né
vecanti dhe jetén e profesionistit té ardhshém, né pérgjithési.

Njé parim tjetér gé duhet respektuar nga mésuesit dhe instruktorét éshté fakti gé té nxénit nuk
ndodh vetém né mjediset e shkollés, por edhe jashté tyre. Dhénia e detyrave dhe puna kérkimore
e pavarur e nxénésve ka njé ndikim té dukshém né formimin e tyre si profesionisté té ardhshém
té profilit profesional “Teknologji e prodhimit té pijeve”.

Né rastin e nxénésve me aftési té kufizuara, mésuesit duhet té pérshtasin programet e l1éndéve
dhe pérshkruesit e moduleve né pérputhje me mundésité e tyre, si dhe té krijojné kushte pér
zbatimin e tyre.




V1. Udhézime pér vlerésimin dhe provimet.

Vlerésimi vjetor i nxénésve né léndét teorike profesionale dhe modulet e praktikave
profesionale béhet nga veté mésuesit dhe instruktorét pérkatés, me metoda dhe instrumente
vlerésimi té pérgatitura ose pérzgjedhura nga veté ata. Vlerésimi i nxénésve té béhet me nota
(4-10) si pér Iéndét teorike, ashtu edhe pér modulet praktike, si gjaté vitit, ashtu edhe né
provimet pérfundimtare.

Né pérfundim t€ klasés s€ 12-t&, nxénési i arsimuar né profilin mésimor “Teknologji e
prodhimit té pijeve”, niveli 11l i KSHK, i nénshtrohet provimeve t€ méposhtme:

a) Provimi i teorisé profesionale té integruar;

b) Provimi i praktikés profesionale té integruar;

Né kéto provime ata vlerésohen pér shkallén e pérvetésimit té¢ kompetencave profesionale
(njohurive, shprehive, vlerave dhe géndrimeve), té nevojshme pér té punuar né veprimtari té
ndryshme profesionale gé operojné né fushén e teknologjisé sé prodhimit té pijeve

VII. Té dhéna pér certifikatén gé fitohet né pérfundim té arsimit profesional
né profilin mésimor “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli 111 i KSHK

Me pérfundimin e suksesshém té arsimit profesional né profilin mésimor “Teknologji e
prodhimit té pijeve” niveli 111 i KSHK, shkolla profesionale e pajis nxénésin me Certifikatén
profesionale té nivelit dhe Suplementin pérkatés pér kété profil profesional, té cilat njihen né
territorin e Republikés sé Shqipérisé. Sipas modelit t¢ miratuar nga MFE, kéto déshmi
pérmbajné:

a) Té dhénat pér nxénésin, shkollén, vitin e pérfundimit, kualifikimin e fituar, etj.
b) Té dhéna pér rezulatet e arrritura nga nxénési:

- rezultatet né Iéndét e pérgjithshme, 1€ndét profesionale dhe modulet profesionale;
- rezultatet e dy provimeve pérfundimtare té Nivelit 111 te KSHK.




VIII1. Programet e pérgjithshme té Iéndéve teorike profesionale.
1. Lénda “Bazat e sipérmarrjes” (L-17-157-22). KI. 12 — 68 oré

e Synimet e Iéndés “Bazat e sipérmarrjes”, kl. 12.

Né pérfundim t€ trajtimit té 1éndés “Bazat e sipérmarrjes”, kl.12, nxénésit duhet:

- té pérshkruajné kuptimin, réndésiné dhe rolin e sipérmarrjes né kontektin individual dhe
shogéror

- té pérshkruajné vecorité e sjelljes sipérmarrése té individéve

- té analizojné aftésité dhe mundésité personale né kontektin e nismave sipérmarrése

- té béjné vlerésimin e kérkesave, déshirave, mundésive dhe véshtirésive té tyre pér
karrierén e ardhéshme

- té zbatojné procedurat pér zgjidhjen e problemeve dhe marrjen e vendimeve té duhura né
lidhje me to.

- té mbajné géndrim kritik dhe krijues ndaj zgjidhjeve té béra, sukseseve dhe déshtimeve té
mundshme

- té pérshkruajné dhe zbatojné parimet e etikés sé komunikimit dhe negocimit né kontekste
té ndryshme jetésore

- té pérshkruajné dhe zbatojné parimet e punés individuale dhe té punés né grup

- té analizojné vecorité e gadishmérisé, iniciativés dhe motivimit né kontekste té ndryshme
jetésore

- té tregojné pérgjegjési individuale dhe shogérore né kontekste té ndryshme jetésore

- té planifikojné, sigurojné dhe pérdorin me eficiencé burimet e ndryshme si mjedisin,
paraté, kohén etj.

- té pérshkruajné vecorité dhe kérkesat pér udhéhegjen e sipérmarrjeve té ndryshme

- té pérshkruajné vecorité dhe impaktin e globalizimit, informacionit, mjedisit dixhital dhe
mediave sociale né shogériné e sotme dhe té sé ardhmes

- té pérshkruajné vecorité e sipérmarrjes sé biznesit dhe té sipérmarrjes sociale

- té pérshkruajné format e ndryshme té organizimit té sipérmarrjeve dhe karakteristikat e tyre

- té analizojné faktorét gé ndikojné né veprimtariné e sipérmarrjeve, té tillé si tregjet,
klientela, konkurenca, kostot etj.

- té pérshkruajné mjedisin ligjor dhe fiskal té sipérmarrjeve

- té pérshkruajné marrédhéniet e punés né njé sipérmarrje.

- té pérshkruajé hapat pér zgjidhjen e mosmarréveshjeve individuale dhe kolektive né
mjedisin e punés.

e Pérmbajtjet e pérgjithshme té 1éndés “Bazat e sipérmarrjes”, kl.12 — 68 oré

Tema 1 | Kuptimi, réndésia dhe roli i sipérmarrjes 3oré
Tema 2 | Aftésité (sjellja) sipérmarrése 3oré
Tema 3 | Vetvlerésimi i potencialit personal 3oré
Tema 4 | Vlerésimi i kérkesave, déshirave, mundésive dhe véshtirésive 3oré
Tema 5 | Zgjidhja e problemeve dhe vendimmarrja 4 oré




Tema 6 Qfa‘nd_rimi kritik dhe krijues ndaj zgjidhjeve té béra, sukseseve dhe 3 oré
déshtimeve
Tema 7 | Etika e komunikimit dhe negocimit 30ré
Tema 8 | Puna individuale dhe puna né grup 4 oré
Tema 9 | Gadishméria, iniciativa dhe motivimi 3oré
Tema 10 | Pérgjegjésia individuale dhe shogérore 3oré
Tema 11 | Menaxhimi eficient i burimeve 3oré
Tema 12 | Aftésité udhéhegése né kontekstin e sipérmarrjes 3oré
Tema 13 | Globalizimi, informacioni, mjedisi dixhital dhe mediat sociale 4 oré
Tema 14 | Sipérmarrja e biznesit dhe sipérmarrja sociale 3oré
Tema 15 | Format e organizimit té sipérmarrjeve 5oré
Tema 16 | Konteksti i sipérmarrjeve 6 oré
Tema 17 | Mjedisi ligjor i sipérmarrjeve 4 oré
Tema 18 | Marrédhéniet e punés 4 oré
Tema 19 | Zgjidhja e mosmarréveshjeve né mjedisin e punés 4 oré

2. Lénda “Teknologjia e prodhimit & pijeve” (L-08-471-23) KI. 12 — 170 oré

Synimet e léndés “Teknologjia e prodhimit té pijeve”, kl. 12 — 170 oré.

Né pérfundim té trajtimit té 1éndés “Teknologjia e prodhimit té pijeve”, kI 12, nxénési duhet:

Té pérshkruajé procedurat e hartuara né pérputhje me parimet e sistemit té sigurisé
ushgimore (HACCP) né bazé té legjislacionit né fuqi.

Té pérshkruajé kérkesat té sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé shéndetit né pérdorimin e
pajisjeve té punés dhe pajisjeve mbrojtése individuale.

Té interpretojé procedurat e evakuimit pér raste té ndryshme emergjence dhe pérdorimin
e kutisé MZSH*

Té pérshkruajé pérdorimin e mjeteve dhe procedurat e dhénies sé ndihmés.

Té pérshkruajé procedurat e trajtimit t€ mbetjeve té ngurta dhe atyre té l1éngéta né
funksion té ruajtjes sé mjedisit, né industriné e prodhimit té pijeve.

Té pérshkruajé kriteret higjienike pér repartet, linjat e prodhimit, mjetet e punés e
personelin né kantinat, fabrikat e prodhimit té pijeve alkoolike dhe jo alkoolike.

Té argumentojé réndésiné e dokumentacionit teknik dhe kartés teknologjike.

Té pérshkruajé radhén e vendosjes dhe ményrén e pérdorimit té pajisjeve, makinerive e
instrumentave matése sipas reparteve pérkatése.

Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e enéve, e makinerive dhe pajisjeve gé pérdoren
pér prodhimin dhe vjetérimin e pijeve.

Té shpjegojé ndikimin e enéve té fermentimit dhe ruajtjes sé pijeve né cilésiné e tyre.

Té shpjegojé vetité organo-shqisore, fizike dhe kimike té 1éndés sé paré dhe ndihmése pér
prodhimin e pijeve alkoolike dhe jo alkoolike.

Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé pijeve sipas kérkesave standarde.
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Té shpjegojé turbullirat, defektet, sémundjet, shkaget dhe masat parandaluese gé
ndérmerren gjaté prodhimit té pijeve.

Té analizojé ndryshimet gé ndodhin gjaté fermentimit dhe vjetérimit té verés.
Té tregojé réndésiné e anhidritit sulfuror gjaté prodhimit té verés.

Té shpjegojé kushtet gé duhet té plotésojé majaja pér fermentim.

Té tregojé réndésiné e anhidritit sulfuror gjaté prodhimit té verés.

Té krahasojé fermentimin alkoolik dhe malolaktik.

Té& interpretojé teknologjiné e prodhimit té verés sé kuge, té bardhé, tréndafili, té gazuar,

pér kupazh dhe gjysém kupazh, etj.
Té interpretojé proceset e prodhimit té verérave té ndryshme.

Té shpjegojé ményrat e kollaritjes sé verés sipas llojit té precipitatit, turbullirés dhe ngjyrés.

Té shpjegojé ményrat e vjetérimit té pijeve (verés dhe alkoolit pér konjak).
Té shpjegojé procesin e ambalazhimit té pijeve alkoolike dhe jo alkoolike.

Té tregojé ményrat e pérftimit té produkteve gé dalin nga shfrytézimi i mbeturinave té

VErEs.

Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té rakisé nga: mbetjet e verés, rrushi e frutat e tjera.

Té shpjegojé prodhimin e uthullés né ményra té ndryshme.

Té interpretojé teknologjiné e prodhimit té konjakut nga rrushi.

Té shpjegojé procesin e prodhimit té alkoolit etilik.

Té shpjegojé réndésiné e ujit né industriné e pijeve.

Té shpjegojé prodhimin e pijeve té forta alkoolike.

Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té pijeve té émbla alkoolike.
Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té birrés.

Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té pijeve freskuese té gazuara, energjike dhe

sportive, cajrave té ftohté.
Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té 1éngjeve té frutave dhe perimeve.
Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té llojeve té ndryshme té ujit pér konsum.

o Pérmbajtjet e pérgjithshme té [éndés “Teknologjia e prodhimit té pijeve”, kl. 12 - 170

oré
Tema 1 | Repartet, makinerité, linjat dhe siguria ushgimore, né industriné e

prodhimit té pijeve 3oré
Tema 2 | Higjiena, sigurimi teknik dhe mbrojtja e shéndetit né industriné e

prodhimit té pijeve 4 oré
Tema 3 | Teknologjia e pérpunimit té ujit pér prodhimin e pijeve dhe pér

konsum 6 oré
Tema 4 | Rrushi, Iénda e paré pér prodhimin e verés 4 oré
Tema 5 | Repartet dhe enét qé pérdoren pér prodhimin e verés 2 oré
Tema 6 | Analiza organo-shqisore dhe fiziko- kimike té rrushit, mushtit dhe

verés 6 oré
Tema 7 | Anhidriti sulfuror, réndésia e tij dhe fermentet e verés 8 oré
Tema 8 | Teknologjia e prodhimit té verés sé kuge e té bardhé 12 oré
Tema 9 | Teknologjia e prodhimit té llojeve té ndryshme té verérave 8 oré
Tema 10 | Korrigjimet e mushtit dhe té verés 4 oré
Tema 11 | Kollaritja e verés, pércaktimi i preparateve 12 oré
Tema 12 | Defektet dhe sémundjet gé prekin verén 11 oré
Tema 13 | Vjetérimi i verés 4 oré
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Tema 14 | Mbushja dhe ambalazhimi i verés 6 oré
Tema 15 | Shfrytézimi i mbeturinave gé dalin nga prodhimi i verés 2 oré
Tema 16 | Teknologjia e prodhimit té rakisé 8 oré
Tema 17 | Prodhimi i uthullés 8 oré
Tema 18 | Prodhimi i konjakut (brandy) té rrushit 12 oré
Tema 19 | Pérgatitja e matos pér prodhimin e mushtit té birrés 6 oré
Tema 20 | Teknologjia e prodhimit té birrés 13 oré
Tema 21 | Prodhimi i alkoolit etilik 4 oré
Tema 22 | Teknologjia e prodhimit té pijeve té forta dhe té émbla (likernat)

alkoolike 15 oré
Tema 23 | Teknologjia e prodhimit té pijeve freskuese 4 oré
Tema 24 | Teknologjia e prodhimit té Iéngjeve te frutave dhe perimeve 8 oré
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I X. Pérshkruesit e moduleve té detyruar té praktikés profesionale

1. Moduli “Prodhimi i verés”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | VERES M-08-1905-23
Qéllimi i Njé modul praktik, gé aftéson nxénésit, pér té kryer pérpunimin
modulit mekanik té rrushit, trajtime té€ mushtit dhe verés, pér té mbikqyrur
procesin e fermentimit, pér té kryer trajtime dhe ambalazhime té verés.
Kohézgjatja e 84 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushgimore”.
PEr pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési zbaton standardin e profesionit té prodhuesit té
nxénit (RN) dhe pijeve.
procedurat e Kriteret e vlerésimit:
vlerésimit Nxénési duhet té jeté i afté:

- té informohet pér nevojat e tij pér karrierg,;

- té zbatojé rregulloren e brendshme né repartet e prodhimit
té pijeve;

- 1€ zbatojé kérkesat e higjienés personale, veshja e
uniformés dhe dezinfektimi personal,

- té zbatojé rregullat pér parandalimin e aksidenteve né
pungé;

- té zbatojé detyrat pérkatése né reparte, sipas hierarkisé sé
organizimit;

- té demonstrojé iniciativé, korrektési, zbatueshméri té
afateve kohore dhe vetékontroll.

- té punojé né ekip, duke bashképunuar me kolegét dhe
eprorét;

- 16 zbatojé parimet kryesore té etikés profesionale né puné
(konfidencialiteti, besueshméria, etj);

- té pérdoré terminologji profesionale me eprorét dhe
kolegét;

- té pérdoré dokumentacionin teknik dhe manualet e
pérdorimit té pajisjeve né repartet e prodhimit té pijeve;

- té zbatojé parimet bazé pér garantimin dhe sigurimin e
cilésisé sé produktit, HACCP (Hazard Analyses Critical
Control Point ( Analiza e rrezikut e Pikave Kritike
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RN 2

RN 3

Kontrollit.), PMP (Praktikave té Mira té Punés), PMH
(Praktikave té Mira té Higjienés);

- té respektojé legjislacionin né industriné e prodhimit té
pijeve.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen pranimin dhe vlerésimin e rrushit pér

prodhimin e verés.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pranimin dhe
vlerésimin e rrushit pér prodhimin e verés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té plotésojé, sakté, dokumentacionin e pranimit té rrushit;

- té pranojé rrushin pér prodhimin e verés, sipas
standardeve;

- té peshojé rrushin, sipas varietetit;

- té vlerésojé cilésiné e rrushit, né bazé té analizave té
pranimit té tij, vetité organoshgisore (shijen, erén,
ngjyrén), pérmbajtjen e shegerit dhe aciditetin;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né punég, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
Veres.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen pérpunime dhe trajtime té rrushit dhe

mushtit pér prodhimin e verés.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunime dhe
trajtime té rrushit e mushtit pér prodhimin e verés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té seleksionojé rrushin, duke larguar kokrrat e kalbura, té
myKura, etj;

- té dérrmojé rrushin, me egrapompé me hegje frenjash;

- té transportojé frenjat, jashté kantinés;

- té marré mushtin nga rrushi me vetérrjedhje/presim, pér
verén e bardhé me ané té sitave/presave;

- té mbushé enét e fermentimit, sipas kérkesave
teknologjike;
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RN 4

- té pérgatisé SO,, me mushtometér ose peshim;

- té pérgatisé majané, e pastér ose té pérzgjedhur;

- té sulfitojé mushtin, pér mbrojtjen e verés;

- té hedhé majané e pérgatitur, pér pérshpejtimin e procesit
té fermentimit;

- 1@ kryejé togitjen e vrullshme té mushtit, pér
homogjenizimin e masés;

- té mbikqyré procesin e fermentimit, duke matur densitetin
€ Veres;

- té marré verén me vetérrjedhje/presim, pér verén e
kuge/tréndafili, sipas llojit, me ané té sitave/presave;

- té transportojé bérsiné, né repartin e distilimit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
VEres.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen kontrolle, trajtime dhe ambalazhimin e

Veres.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
matjeve dhe kontrolleve té verés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pércaktojé pérmbajtjen e aciditetit té verés, me ané té
titullimit me tretésiré NaOH 0,1%;

- té pércaktojé densitetin e verés, me
mushtometér/piknometér;

- té pércaktojé sasiné e shegerit té verés, me metodén fizike
(mushtometér Dyzhardin-Saleron/refraktometér);

- té pércaktojé llojin e turbullirés sé verés, me preparate té
ndryshme;

- té kryejé kollaritjen e verés, né bazé té llojit té turbullirés
qé ka;

- té térhegé verén, pér eleminimin e llumrave, me pompé;

- téfiltrojé verén, me filtérpresé;

- té kryejé ambalazhimin e verés, sipas kritereve té
ambalazhimit dhe llojit té¢ ambalazhit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit e té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té verés.




RN 5

Instrumentet e vlerésimit:
- Vézhgim me listé kontrolli.
- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e verés

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, Iéndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té verés;

- té llogarisé ¢cmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e verés;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit té
Veres.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e rrushit, pér trajtimet e verés dhe pér
ambalazhimin e saj.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e rrushit, pér trajtimet e
verés dhe pér ambalazhimin e saj.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t& mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimet mekanike té rrushit, trajtimeve té
ndryshme té verés dhe ambalazhimin e saj.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e verés.

Kushtet e

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:
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e domosdoshme - repart i prodhimit té verés;
pér realizimin e - makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e verés;
modulit - léndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e verés.
- kompjuter dhe printer;
- pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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2. Moduli “Prodhimi i rakisé”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI I RAKISE M-08-1906-23
Qéllimi i Njé modul praktik qé aftéson nxénésit pér té kryer pérgatitjen e frutave
modulit me dhe pa bérthamé, si dhe bérsive/ llumrave té verés pér distilim, pér
té pérgatitur aparatin pér distilim dhe pér té kryer kété proces.

Kohézgjatja e 66 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji Ushgimore”.
PEr pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési prodhon raki nga frutat (me/pa bérthamé).
nxénit (RN) dhe Kriteret e vlerésimit:
procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:
vlerésimit - 1@ pérgatisé vendin dhe mjetet e punés prodhimin e rakisé

nga frutat me dhe pa bérthamé;
- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;
- té plotésojé, sakté, dokumentacionin e pranimit té frutave;
- té transportojé né repart frutat, pér prodhimin e rakisé nga

frutat;

- té sistemojé arkat e mbushura me fruta, sipas llojit, né
repart;

- té pranojé frutat pér prodhimin e rakisé nga frutat, sipas
standardeve;

- té peshojé frutat, me peshore pér llogaritjen e rendimentit;

- té vlerésojé cilésiné e frutave, né bazé té analizave té
pranimit té tyre, vetité organoshgisore (shijen, erén,
ngjyrén), pérmbajtjen e shegerit dhe aciditetin;

- té heqé bérthamén e frutave me bérthamé, me makineri
pastrimi (pasirka), pa shkaktuar thyerjen e tyre;

- té copétojé/dérrmojé frutat, me makineri, pér té shpejtuar
procesin e fermentimit, sipas llojit;

- té transportojé bérsité dhe pjesét e panevojshme, jashté
fabrikés;

- té mbushé vaskat e fermentimit me frutat e pérpunuara,
sipas kérkesave teknologjike;

- té shtojé sasiné e ujit, né raportet e caktuara, sipas llojit té
frutave pér lehtésimin e fermentimit;
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té pérgatisé majané, sipas recepturés, pér lloje té ndryshme
frutash;

té hedhé majané né enét e fermentimit, né sasi 3-5% té
masés gé fermenton, sipas llojit té frutit, pér té shpejtuar
procesin e fermentimit;

té mbikqyré procesin e fermentimit, duke kontrolluar
formimin e kapeles sé bérsive, pérmbajtjen e shegerit me
analiza kimike dhe dendésiné me mushtometér;

té pérziejé materialin gjaté fermentimit, pér njomjen e
kapelés sé bérsive gé formohet, pér rritjen e veprimtarisé
sé majave dhe pér té ndihmuar shndérrimin e shegernave
né alkool;

té mbushé kazanin e distilimit me masén e fermentuar, deri
né 2/3 e véllimit té tij;

té montojé aparatin e distilimit, né ményré hermetike;

té ngrohé aparatin e distilimit, duke ndezur ngrohésin,
sipas rregullave té sigurimit teknik;

té kontrollojé aparatin e distilimit, pér rrjedhje té avullit;
té masé gradén alkoolike té rakisé, me alkoolometér;

té ndérpresé procesin e distilimit, duke u bazuar né gradén
alkoolike;

té cmontojé aparatin e distilimit, sipas rregullave té
sigurimit teknik;

té largojé bérsité nga reparti i distilimit, né vendin e
caktuar;

té kupazhojé rakiné pér pérftimin e saj me gradé alkoolike
té duhur, sipas standardit;

té pércaktojé defektet e rakisé (era e: llumit, kazanit;
shijen e: mykut, tharté; turbullirat) me ané té analizave
organo-shgisore;

té korrigjojé defektet e rakisé, sipas llojit;

té filtrojé rakiné, me filtérpresé;

té ambalazhojé raking, sipas kritereve té ambalazhimit;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
rakise.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.
Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési prodhon raki nga bérsité/ [lumrat e verés.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
rakisé nga bérsité/ llumrat e verés;
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té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té transportojé bérsité/llumrat e verés, né repartin e
distilimit.

té mbushé vaskat me bérsité/llumrat e verés, sa 1/3 e
véllimit té vaskés;

té hollojé bérsité/llumrat e verés me ujé, né raportin 1:2;
té mbushé kazanin e distilimit me bérsiné/llumrat e verés,
deri né 2/3 e véllimit té tij;

té montojé aparatin e distilimit, né ményré hermetike;

té ngrohé aparatin e distilimit, duke ndezur ngrohésin,
sipas rregullave té sigurimit teknik;

té kontrollojé aparatin e distilimit, pér rrjedhje té avullit;
té masé gradén alkoolike té rakisé nga bérsité/llumrat, me
alkoolometér;

té ndérpresé procesin e distilimit, bazuar né gradén
alkoolike;

té cmontojé aparatin e distilimit, sipas rregullave té
sigurimit teknik;

té largojé mbetjet e distilimit nga reparti, né vendin e
caktuar;

té kupazhojé raking, pér pérftimin e gradés alkoolike, sipas
standardit;

té pércaktojé defektet e rakisé (era e: SOz, llumit, kazanit;
shijen e: mykut, tharté; turbullirat) me ané té analizave
organo-shgisore;

té korrigjojé defektet e rakisé, sipas llojit;

té filtrojé raking, me filtérpresé;

té ambalazhojé raking, sipas kritereve té ambalazhimit;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
rakise.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.
Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare pér
prodhimin e rakisé.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e pijeve
té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, I1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té rakisé;

té llogarisé cmimin pér njé njési produkiti;




- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e rakisé;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- 1@ pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

- Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né reparte té prodhimit té
rakise.

- Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérgatitjen e materialit pér distilim, kryerjen e procesit té
distilimit dhe ambalazhimin e saj.

- Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pér pérgatitjen e materialit pér distilim,
kryerjen e procesit té distilimit dhe ambalazhimin e saj.

- Instruktori i praktikés duhet t& mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

- Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi pérgatitjen e materialit pér distilim, kryerjen e
procesit té distilimit dhe ambalazhimin e saj.

- Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e rakise.

Kushtet e

e domosdoshme
Pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té

sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

- repart i distilimit;

- makinerité dhe pajisjet e punés pér distilimin e materialit té
fermentuar té frutave dhe bérsive/llumrave té verés;

- |éndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e rakisé;

- kompjuter dhe printer;

- pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té ¢céshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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3. Moduli “Prodhimi i birrés”

Drejtimi: Teknologju ushgimore
Profili: Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli:  111'i KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | BIRRES M-08-725-23
Qéllimi i Njé modul praktik qé aftéson nxénésit pér té kryer procesin e zjerjes sé
modulit elbit pér prodhimin e mushtit, pér t&¢ mbikqyrur procesin e fermentimit
dhe pér té realizuar proceset pérfundimtare té€ prodhimit té birrés.
Kohézgjatja e 69 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushqimore”.
Pér pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési pérgatit mushtin e birrés.
nxénit (RN) dhe Kriteret e vlerésimit:
procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:
vlerésimit - té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér pérpunimin e

maltos, pér prodhimin e birrés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té pranojé malton pér prodhimin e birrés, né bazé té fleté
analizés;

- té magazinojé malton, sipas parametrave té duhura;

- té peshojé malton, né sasiné e duhur;

- té bluajé malton, né mullinjté e bluarjes, né parametrat e
duhura;

- té transportojé malton e bluar, né enén e zierjes;

- té kryejé trajtimin e ujit sipas kritereve standarde, pér
prodhimin e birrés;

- té shtojé sasiné e ujit, né raportin e duhur (2/3 e sasisé );

- té mbikqyré zierjen e mushtit, duke zbatuar parametrat
(temperaturén, kohén);

- té filtrojé mushtin, né aparatin e filtrimit;

- té shpélajé bérsité, me 1/3 e sasisé sé ujit;

- té filtrojé 1éngun e bérsive, né aparatin e filtrimit;

- 1é largojé bérsité e mushtit, né vendin e duhur;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;
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té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
birrés.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.
Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési prodhon dhe ambalazhon birrén.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
lupulimit dhe fermentimit e mushtit gjaté prodhimit té
birrés;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té dérgojé mushtin né lupulues, me ané té komandimit;

té pérgatisé lupulon, né sasiné e duhur, sipas llojit té birrés;
té kryejé shtimin dhe zierjen e mushtit me lupulo, duke
kontrolluar parametrat;

té dérgojé mushtin e birrés né dekantues, pér kthjellim;

té dérgojé mushtin e birrés né tank, pér fermentim;

té mbikqgyré ftohjen e mushtit té birrés, né temperaturén e
fermentimit, sipas llojit té birrés;

té mbikqgyré dozimin e oksigjenit né musht, sipas
parametrave té kérkuara;

té kryejé pérgatitjen dhe shtimin e majasé, sipas
receptureés;

té mbikqyré procesin e fermentimit, duke matur ekstraktin
me saharometér Balling;

té mbikqgyré procesin e stazhionimit, duke kontrolluar
parametrat;

té mbikqyré filtrimin e birrés sé prodhuar, me filtérpresé
pér kthjellimin e birrés;

té pérgatisé ambalazhet e birrés (shishe pet, gelqi, kanace),
sipas llojit;

té mbikqyré pasterizimin e birrés sé hapur, né parametrat e
duhura (temperatura, koha);

té vendoseé shishet pet dhe kanacet né linjé, sipas llojit, pér
mbushje me birrg;

té mbikqgyré mbushjen e ambalazhit, me birrén e prodhuar,
nén presion;

té mbikqyré gazimin e birrés, pas mbushjes, pér plotésimin
e gazit té humbur;

té mbikgyré mbylljen e ambalazheve té€ mbushura, sipas
llojit té ambalazhit;

té mbikqgyré mbushjen, gazimin dhe taposjen e shisheve té
gelqgit, me birré, sipas llojit té ambalazhit;

té mbikqyré pasterizimin e birrés sé ambalazhuar né shishe
qgelqi, sipas parametrave (temperaturé, kohé);
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- té mbikqyré etiketimin dhe sistemimin e birrés sé
ambalazhuar népér arka apo kuti kartoni, sipas llojit té
birrés;

- 1@ higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
birrés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare, pér

prodhimin e birrés.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e birrés

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, l1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té birrés;

- té llogarisé cmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e birrés;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
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Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit
té birrés.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e maltos, pér prodhimin e birrés dhe pér
ambalazhimin e saj.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e maltos, pér prodhimin
e té birrés dhe pér ambalazhimin e saj.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé shéndetit,
ruajtjes sé mjedisit dhe mirémbajtjes sé makinerive dhe
pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e




veprimeve pér pérpunimet maltos, trajtimeve té ndryshme té
birrés dhe ambalazhimin e saj.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e birrés.

Kushtet e Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

pér realizimin e -
modulit -

repart i prodhimit té birrés;

makinerité dhe pajisjet e punés pér prodhimin e birrés;

Iéndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e birrés;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve, gé do té trajtohen né kété modul.
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4. Moduli “Prodhimi i pijeve freskuese me dhe pa gaz”

Drejtimi: Teknologji Ushgimore

Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | PIJEVE FRESKUESE ME DHE PA | M-08-1907-23
GAZ

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer zbutjen e ujit,

modulit pérgatitjen e shurupit té sheqerit, kupazhimin e I1éndéve pérbérése dhe

ambalazhimin pér prodhimin e pijeve freskuese me dhe pa gaz.

Kohézgjatja e 66 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushqimore”.

PEr pranim

Rezultatet e té RN 1 Nxénési kryen trajtimin e ujit dhe pérgatit shurupin e
nxénit (RN) dhe sheqerit pér prodhimin e pijeve freskuese, me dhe pa gaz.
procedurat e Kriteret e vlerésimit:

vlerésimit Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér zbutjen e ujit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé trajtimin e ujit, sipas karakteristikave
teknologjike té procesit pér prodhimin e pijeve freskuese;

- té kryejé peshimin e shegerit dhe matjen e ujit pér
prodhimin e shurupit, sipas recepturés

- té mbikqyré pérgatitjen e shurupit té sheqerit, deri né
pérgéndrimin e kérkuar;

- 1é kryejé invertimin e shurupit té shegerit, duke shtuar
tretésiré acidi tartrik, sipas recepturés;

- té kryejé deajrimin e shurupit, sipas procedurés sé punés.

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve freskuese me dhe pa gaz.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.
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RN 2  Nxénési kryen kupazhimin dhe ambalazhimin e pijeve
freskuese, me dhe pa gaz.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjedisin e punés, pér kupazhimin e
ambalazhimin e pijeve freskuese, me dhe pa gaz;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té hedhé ujin dhe shurupin e shegerit, sipas recepturés, né
homogjenizator;

- té shtojé Iéndét shtesé (esencén e pijes pérkatése, acid
citrik, ngjyrues, aromatizues, vitamina, dhe koncentrate
pér pijet pa gaz), né homogjenizues, sipas recepturés;

- té homogjenizojé pijen freskuese, me ajér té komprimuar
(qurgullues), me pérzierés mekanik/me pompé;

- té pasterizojé pijet freskuese pa gaz, né temperaturén 80 -
90°C pér 40 — 45 sekonda;

- té hedhé ujin, shurupin e shegerit dhe shtesat (ngjyrues,
aromatizues, acidifikues, kafeiné, tauring, vitamina, etj),
sipas llojit té pijes dhe recepturés

- té kryejé gazimin e pijes freskuese, me gaz karbonik
(CO2);

- té kryejé ambalazhimin e pijeve freskuese me dhe pa gaz,
sipas radhés teknologjike (mbushja, taposja, etiketimi,
sistemimi né kutia);

- té transportojé ambalazhet e mbushura, né magazing;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve freskuese me dhe pa gaz.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

RN 3 Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare pér

prodhimin e pijeve freskuese, me dhe pa gaz.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e pijeve
freskuese me dhe pa gaz;

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, I1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té pijeve freskuese me dhe pa gaz;

- té llogarisé ¢gmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;




- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e pijeve
freskuese me dhe pa gaz;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj.

Instrumentet e vlerésimit:

- Veézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né reparte té prodhimit té
pijeve freskuese me dhe pa gaz.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
zbutjen e ujit, pérgatitjen e shurupit té shegerit, , t¢ kupazhimit
té 1éndéve pérbérése pér prodhimin e pijeve freskuese, me dhe
pa gaz, si dhe ambalazhimit té tyre.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune, pér
kryerjen e veprimeve pér zbutjen e ujit, pérgatitjen e shurupit té
sheqerit, té kupazhimit té Iéndéve pérbérése pér prodhimin e
pijeve freskuese, me dhe pa gaz, si dhe ambalazhimit té tyre.
Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér zbatimin e
veprimeve mbi realizimin zbutjen e ujit, pérgatitjen e shurupit
té sheqerit, , t& kupazhimit té 1éndéve pérbérése pér prodhimin
e pijeve freskuese, me dhe pa gaz, si dhe ambalazhimit té tyre.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i

shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e

veprimeve mbi prodhimin e pijeve freskuese, me dhe pa gaz.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

repart i prodhimit té pijeve freskuese me dhe pa gaz;

pajisjet dhe mjetet e punés sé prodhuesit té pijeve freskuese me
dhe pa gaz;

Iéndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e té pijeve freskuese
me dhe pa gaz;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve, gé do té trajtohen né kété modul.
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5. Moduli “Prodhimi i Iéngjeve té frutave dhe perimeve”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | LENGJEVE TE FRUTAVE DHE M-08-1908-23

PERIMEVE
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér pérgatitjen e frutave dhe
modulit perimeve, pér nxjerrjen e léngjeve, ambalazhimin dhe konservimin e
tyre.
Kohézgjatja e 54 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushqimore”.
PEr pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési prodhon Iéngjet e frutave dhe perimeve natyrale.
nxénit (RN) dhe Kriteret e vlerésimit:
procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:
vlerésimit - té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér pérgatitjen e

frutave dhe perimeve;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té pranojé frutat dhe perimet pér prodhimin e léngjeve
natyrale té frutave dhe perimeve, sipas llojit té pijes;

- té seleksionojé frutat dhe perimet, duke larguar kokrrat e
prishura, té mykura;

- té lajé frutat, pér largimin e papastértive, me tambur ose
transportues shirit;

- té pastrojé frutat nga pjesét e panevojshme (bishta, fara,
bérthama), sipas llojt té frutave;

- té copétojé frutat dhe perimet me konsistencé té forté, me
makineri bluarése;

- té pérftojé léngjet natyrale té frutave dhe perimeve,
népérmjet presimit té tyre.

- 1é kthjellojé I&ngjet natyrale téfrutave dhe perimeve, pér
largimin e llumrave me makineri filtruese;

- té konservojé léngjet natyrale té frutave, sipas llojit té
konservimit dhe kohézgjatjes sé 1éngut;

- té kryejé ambalazhimin e Iéngjeve natyrale té frutave dhe
perimeve, me makineri manuale/automatike,

- té ruajé léngjet e frutave, né mjedise té ajrosura dhe té
erréta, né temperaturén 15°C;
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RN 2

RN 3

- 1@ higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
Iéngjeve natyrale té frutave dhe perimeve.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési prodhon Iéngjet e frutave dhe perimeve me

concentrate.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
Iéngjeve té frutave dhe perimeve me koncentrate;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé trajtimin e ujit pér prodhimin e léngjeve té
frutave dhe perimeve me koncentrate, sipas kritereve
standarde;

- té kryejé pérgatitjen e shurupit té sheqerit pér prodhimin e
Iéngjeve té frutave me koncentrate, sipas ményrés sé
prodhimit té tij;

- té kryejé peshimin dhe homogjenizimin e l1éndéve té para
dhe ndihmése pér prodhimin e 1éngjeve té frutave dhe
perimeve me koncentrate, sipas recepturés;

- té kryejé pasterizimin e léngjeve té frutave dhe perimeve
me koncentrate, sipas parametrave pérkatés;

- té mbikéqyré procesin e ambalazhimit té l1éngjeve té
frutave dhe perimeve me koncentrate, sipas proceseve
teknologjike;

- té kryejé magazinimin dhe ruajtjen e léngjeve té frutave
dhe perimeve sipas llojit dhe kritereve té ruajtjes.

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, t&é mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
Iéngjeve té frutave dhe perimeve me koncentrate.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare pér
prodhimin e Iéngjeve té frutave dhe perimeve.
Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:




- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e Iéngjeve
té frutave dhe perimeve;

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, Iéndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té 1éngjeve té frutave dhe perimeve;

- té llogarisé ¢cmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e Iéngjeve
té frutave dhe perimeve;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- 18 pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
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Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né reparte té prodhimit té
I&ngjeve té frutave dhe perimeve natyrale dhe me koncentrate.
Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérgatitjen e frutave dhe perimeve, nxjerrjen e léngjeve
natyrale té tyre, konservimin, si dhe ambalazhimin e léngjeve
natyrale té frutave dhe perimeve, trajtimin e ujit dhe pérgatitjen
e shurupit té shegerit, homogjenizimin, pasterizimin dhe
ambalazhimin e 1éngjeve me koncentrate.
Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune, pér
kryerjen e veprimeve si pérgatitjen e frutave dhe perimeve,
nxjerrjen e léngjeve natyrale té tyre, konservimin, si dhe
ambalazhimin e lIéngjeve natyrale té frutave dhe perimeve,
trajtimin e ujit dhe pérgatitjen e shurupit té shegerit,
homogjenizimin, pasterizimin dhe ambalazhimin e l1éngjeve me
koncentrate.
Instruktori i praktikés duhet té mbikqgyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.
Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér zbatimin e
veprimeve mbi pérgatitjen e frutave dhe perimeve, nxjerrjen e
Iéngjeve natyrale té tyre, konservimin, si dhe ambalazhimin e
I&ngjeve natyrale té frutave dhe perimeve, trajtimin e ujit dhe
pérgatitjen e shurupit té shegerit, homogjenizimin, pasterizimin
dhe ambalazhimin e léngjeve me koncentrate.
Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e Iéngjeve natyrale té frutave dhe
perimeve dhe atyre me koncentrate.




Kushtet e Pér realizimin si duhet t¢ modulit éshté e domosdoshme té
e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

pér realizimin e -
modulit -

repart i prodhimit té léngjeve té frutave dhe perimeve;

pajisjet dhe mjetet e punés sé prodhuesit té

Iéngjeve té frutave dhe perimeve;

Iéndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e lIéngjeve natyrale
té frutave dhe perimeve dhe me koncentrate;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve, gé do té trajtohen né kété modul.
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6. Moduli “Prodhimi i pijeve té forta dhe té émbla alkoolike”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PRODHIMI I PIJEVE TE FORTA DHE TEK M-08-726-23
EMBLA ALKOOLIKE

Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer zbutjen e ujit,

modulit prodhimin e alkoolit etilik, pérgatitjen e shurupit té shegerit,
pérgatitjen e karamelit, té Iéngjeve té alkoolizuara dhe kupazhimin e
Iéndéve pérbérése, pér prodhimin e pijeve té forta dhe té émbla

alkoolike.
Kohézgjatja e 69 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushgimore”.
PEr pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési kryen trajtimin e ujit, shurupin e sheqgerit té
nxénit (RN) dhe invertuar dhe karamelin, pér prodhimin e pijeve té forta
procedurat e dhe té émbla alkoolike.
vlerésimit Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin
pijeve té forta dhe té émbla alkoolike;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé trajtimin e ujit, sipas karakteristikave
teknologjike té procesit pér prodhimin e pijeve alkoolike té
émbla dhe té forta

- té kryejé peshimin e sheqgerit dhe matjen e ujit pér
prodhimin e shurupit, dhe karamelit, sipas recepturés

- té mbikqyré pérgatitjen e shurupit té sheqgerit, deri né
pérgéndrimin e kérkuar;

- té kryejé invertimin e shurupit té shegerit, duke shtuar
tretésiré acidi tartrik, sipas recepturés;

- té kryejé deajrimin e shurupit sipas procedurés sé punés.

- té shtojé sasiné e sheqgerit dhe ujit né dublikator/kazan, pér
prodhimin e karamelit, sipas recepturés;

- té pércaktojé pérfundimin e pérgatitjes sé karamelit, duke
krahasuar ngjyrén me até té jodit;
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RN 2

RN 3

- 1@ higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve té forta dhe té &mbla alkoolike.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési prodhon Iéngjet e alkoolizuara té frutave, pér

pijet e émbla alkoolike.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
Iéngjeve té frutave, pér pijet e Eémbla alkoolike;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé pranimin dhe seleksionimin e frutave pér
prodhimin e Iéngjeve té frutave, duke larguar papastértité;

- 1@ kryejé larjen dhe pastrimin e frutave, pér largimin e
papastértive dhe pjeséve té panevojshme, sipas llojt té
frutave;

- té pérftojé Iéngun e frutave, duke bluar dhe presuar frutat;

- té shtojé alkoolin etilik, sipas recepturés;

- té filtrojé 1éngun e frutave té alkoolizuara, pér largimin e
[lumrave me makineri filtruese;

- téruajé Iéngun e alkoolizuar té frutave, né ené druri ose
metalike;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve té forta dhe té &mbla alkoolike.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen kupazhimin dhe ambalazhimin e pijeve té

forta dhe té émbla alkoolike.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjedisin e punés, pér kupazhimin e
Iéndéve pérbérése dhe ambalazhimin, e pijeve té forta
alkoolike;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té hedhé alkoolin etilik dhe 1&ndét shtesé (esencén e pijes




RN 4

pérkatése, ujin e zbutur, shurupin e shegerit ,
ngjyrues/karamel, Iéngun e alkoolizuar té frutave pér pijet
e émbla alkoolike), né pérzierés hermetiké, sipas
receptureés;

- té homogjenizojé pijen e pérgatitur, me ajér té komprimuar
(gurgullues), me pérzierés mekanik ose me pompé;

- té kryejé standartizimin (korrigjimin) e pijeve té forta
dhe té€ &mbla alkoolike;

- té kryejé filtrimin dhe ambalazhimin e pijeve té forta dhe
té émbla alkoolike, sipas radhés sé proceseve (mbushja,
taposja, etiketimi, sistemimi né kutia);

- té transportojé ambalazhet e mbushura, né magaziné;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve té forta dhe té &mbla alkoolike.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare pér

prodhimin e pijeve té forta dhe té émbla alkoolike.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e pijeve
forta dhe té€ émbla alkoolike;

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, l1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té pijeve forta dhe té& émbla alkoolike;;

- té llogarisé cmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e pijeve
forta dhe té€ émbla alkoolike;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit
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Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né reparte té prodhimit té
pijeve té forta dhe té émbla alkoolike.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér




prodhimin e alkoolit etilik, pér zbutjen e ujit, pérgatitjen e
shurupit té shegerit, té karamelit, té 1éngjeve té alkoolizuara, té
kupazhimit té 1éndéve pérbérése pér prodhimin e pijeve té forta
dhe émbla alkoolike si dhe ambalazhimit té tyre.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune, pér
kryerjen e veprimeve pér prodhimin e alkolit etilik, pér zbutjen
e ujit, pérgatitjen e shurupit té shegerit, té karamelit, té Iéngjeve
té alkoolizuara, kupazhimit té Iéndéve pérbérése, pér prodhimin
e pijeve té forta dhe té émbla alkoolike dhe ambalazhimit té
tyre.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér zbatimin e
veprimeve mbi realizimin e prodhimit té alkoolit etilik, e
zbutjes sé ujit, prodhimin e shurupit té shegerit, té karamelit, té
Iéngjeve té alkoolizuara, kupazhimit té Iéndéve pérbérése pér
prodhimin e pijeve té forta dhe té émbla alkoolike dhe
ambalazhimit té tyre.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e pijeve té forta dhe té émbla
alkoolike.

Kushtet e Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

pér realizimin e -
modulit -

repart i prodhimit té pijeve té forta dhe té émbla alkoolike;
pajisjet dhe mjetet e punés sé prodhuesit té pijeve;

Iéndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e pijeve té forta dhe
té émbla alkoolike;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve, gé do té trajtohen né kété modul.
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X. Pérshkruesit e moduleve té praktikés profesionale me zgjedhje té

detyruar

1. Moduli “Prodhimi i verés sé gazuar”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: i KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | VERES SE GAZUAR M-08-1909-23
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer pérpunimin
modulit mekanik té rrushit, pér t& mbikqyrur procesin e fermentimit, pér té
kryer trajtimet e verés sé gazuar.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushgimore”.
PEr pranim

Rezultatet e té
nxénit (RN) dhe
procedurat e
vlerésimit
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RN 1

Nxénési kryen pranimin dhe trajtimin e rrushit dhe

mushtit, pér prodhimin e verés sé gazuar.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunime dhe
trajtime té rrushit, pér prodhimin e verés sé gazuar;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

té pranojé rrushin, né bazé té analizave organoshgisore
(shijen, erén, ngjyrén), pérmbajtjen e sheqerit dhe
aciditetin;

té seleksionojé rrushin, duke larguar kokrrat e kalbura, té
mykura, etj;

té dérrmojé rrushin, me egrapompé;

té marré mushtin nga rrushi me vetérrjedhje/presim, me
ané té sitave/presave duke mbushur enét e fermentimit,
sipas kérkesave teknologjike;

té pérgatisé SO. dhe majané, sipas recepturés;

té kryejé sulfitimin dhe hedhjen e majasé mushtin, sipas
radhés sé punés;

té kryejé togitjen e vrullshme té mushtit, pér
homogjenizimin e masés;

té mbikqgyré procesin e fermentimit, duke matur densitetin
€ Veres;
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RN 2

RN 3

- 1@ higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
verés sé gazuar.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen kontrolle dhe trajtime té verés bazé, pér

prodhimin e verés sé gazuar.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
matjeve dhe kontrolleve té verés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pércaktojé pérmbajtjen e aciditetit té verés, me ané té
titullimit me tretésiré NaOH 0,1%;

- té pércaktojé densitetin e verés, me
mushtometér/piknometér;

- té pércaktojé sasiné e shegerit té verés, me metodén fizike
(mushtometér Dyzhardin-Saleron ose refraktometér);

- té pércaktojé llojin e turbullirés sé verés me preparate té
ndryshme;

- té kryejé kollaritjen e verés, né bazé té llojit té turbullirés
qé ka;

- té térhegé verén pér eleminimin e llumrave.

- té filtrojé verén me filtérpresé;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve té forta dhe té émbla alkoolike.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen gazimin dhe ambalazhimin e verés sé

gazuar.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
kupazhimit dhe ambalazhimit té verés sé gazuar;

- té dezinfektojé enét dhe mjedisin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pérzgjedhé ambalazhin e verés sé gazuar (shishet), sipas




RN 4

standardit;

té kontrollojé shishet pér defekte t€ mundshme, si krisje,
ciflosje, etj;

té higjienizojé shishet e verés, né ményré
automatike/manuale;

té sistemojé shishet e lara (manuale), népér arka, pér
tharje;

té mbushé shishet me veré, né aparatin mbushés;

té kryejé gazimin e verés, me gaz karbonik;

té taposé shishet e mbushura me veré, me makineri;

té kryejé procesin e kapsulimit té shisheve, me aparatin e
kapsulimit.

té kryejé procesin e etiketimit té shisheve, me makineri;
té sistemojé shishet e mbushura me veré, népér arka/kutia;
té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve té forta dhe té &mbla alkoolike.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.
Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési detyra administrative dhe tregtare pér prodhimin
€ Veres sé gazuar.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e verés sé
gazuar;

té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, 1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té verés sé gazuar;

té llogarisé cmimin pér njé njési produkti;

té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e verés sé
gazuar;

té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;
té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.
Pyetje —pérgjigje me gojé.




Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit té
verés sé gazuar.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e rrushit, pér trajtimet e verés sé gazuar dhe pér
ambalazhimin e saj.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e rrushit, pér trajtimet e
verés sé gazuar dhe pér ambalazhimin e saj.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve, pér pérpunimet mekanike té rrushit, trajtimeve té
ndryshme té verés sé gazuar dhe ambalazhimin e saj.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e verés sé gazuar.

Kushtet e

e domosdoshme
Pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

repart i prodhimit té verés;

makinerité dhe pajisjet e punés pér prodhimin e verés sé
gazuar;

Iéndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e verés sé gazuar;
kompjuter, printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té céshtjeve, gé do té trajtohen né kété modul.
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2. Moduli “Prodhimi ujit pér konsum”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | UJIT PER KONSUM M-08-1910-23
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer pérpunimin e ujit,
modulit prodhimin e llojeve té ndryshme té ujit pér konsum si dhe
ambalazhimin e tyre.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushqimore”.
PEr pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési kryen pérpunimin e ujit pér konsum.
nxénit (RN) dhe Kriteret e vlerésimit:
procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:
vlerésimit - 1é pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér pérpunimin e

ujit pér konsum;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- mbikqyré largimin e erérave dhe shijeve té papranueshme,
sipas procesit teknologjik;

- mbikqyré largimin e turbullirés dhe ngjyrés, sipas
procedurés sé punés;

- mbikqyré zvoglimin e joneve hekur dhe mangan kur jané
me tepricé, sipas standardit;

- mbikqyré zbutjen e ujit, bazuar né parametrat e standardit;

- mbikqyré pastrimin e ujit nga mikroorganizmat, sipas
fazave té pastrimit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
pijeve té forta dhe té€ &mbla alkoolike.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.
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RN 2

RN 3

Nxénési prodhon ujé pér konsum, me dhe pa shtesa.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
ujit pér konsum me dhe pa shtesa;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- pérgatité shtesat, sipas recepturés dhe llojit té ujit gé do
prodhohet;

- mbikqyré formimin e ambalazhit plastik, né linjé;

- mbikqgyré mbushjen, hedhjen e shtesave dhe gazimin, sipas
lojit té ujit;

- té mbikgyré ambalazhimin e llojeve té ndryshme té ujit,
sipas procedurés sé punés;

- té kryejé magazinimin dhe ruajtjen e ujit, sipas datés sé
prodhimit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té ujit
pér konsum.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen llogaritje té thjeshta ekonomike detyra

administrative dhe tregtare pér prodhimin e ujit pér

konsum.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e ujit pér
konsum;

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, l1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té ujit pér konsum;

- té llogarisé ¢gmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e ujit pér
konsum;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.




- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né reparte té prodhimit té
llojeve té ndryshme té ujit pér konsum.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
prodhimin e llojeve té ndryshme té ujit pér konsum si dhe
ambalazhimin e tij.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune, pér
kryerjen e veprimeve pér prodhimin e ujit pér konsum, pér
pérpunimin, trajtimin e tij si dhe ambalazhimin e ujit.
Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér zbatimin e
veprimeve mbi realizimin e prodhimit té ujit pér konsum, pér
pérpunimin, trajtimin e tij si dhe ambalazhimin e ujit.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e llojeve té ndryshme té ujit pér
konsum.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

repart i prodhimit té llojeve té ndryshme té ujit pér konsum;
pajisjet dhe mjetet e punés sé prodhuesit té ujit;

Iéndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e llojeve té ndryshme
té ujit pér konsum

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve, gé do té trajtohen né kété modul.
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3. Moduli “Prodhimi i uthullés nga vera”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI I UTHULLES NGA VERA M-08-730-23
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer acetifikimin e verés,
modulit trajtime té ndryshme gjaté prodhimit té uthullés, si dhe ambalazhimin e
saj.

Kohézgjatja e 51 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushgimore”.

PEr pranim

Rezultatet e té RN 1 Nxénési kryen acetifikimin e verés dhe trajtimin e uthullés.
nxénit (RN) dhe Kriteret e vlerésimit:

procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:

vlerésimit - 1@ pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér acetifikimin e

verés dhe trajtimin e uthullés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té hedhé verén né enét e fermentimit, pér acetifikimin e
SaJ;

- té shtojé fermentin acetik (uthull té cilésisé sé mirg), pér
fermentimin e verés;

- té mbikqyré procesin e fermentimit, deri né shndérrimin e
ploté té alkoolit né acid acetik;

- té pércaktojé turbullirén e uthullés, me
dekantim/centrifugim;

- té kthjellojé uthullén, me kollé peshku, kazeiné, xhelating,
bentonit, sipas llojit turbullirés;

- 1@ filtrojé uthullén, me filtérpresg;

- té pasterizojé uthullén, me pasterizator, sipas parametrave
té caktuara (temperaturé, kohé);

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
uthullés.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

44



45

RM 2

RN 3

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési ambalazhon uthullén.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
ambalazhimit té uthullés;

- 1@ higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té pérzgjedhé ambalazhin e uthullés (shishe pet ose gelqi),
sipas standardit;

- té kontrollojé ambalazhin e uthullés, pér defekte té
mundshme (ciflosje, krisje, etj);

- té higjienizojé ambalazhin e uthullés, né ményré
automatike /manuale;

- té sistemojé ambalazhin e uthullés, pér mbushje;

- t& mbushé ambalazhin, me uthullén e pérgatitur;

- té Kryejé procesin e taposjes sé shisheve, né ményré
automatike /manuale;

- té kryejé procesin e etiketimit té shisheve , né ményré
automatike /manuale;

- té sistemojé shishet e mbushura me uthull, népér arka/kuti;

- té transportojé arka/kuti me shishe t€ mbushura me uthull,
né magazing;

- té sistemojé arkat/kutité me shishe t& mbushura me uthull,
né magazing;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
VEerés sé gazuar.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare, pér

prodhimin e uthullés

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e uthullés

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, l1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té prodhimin e uthullés;

- té llogarisé ¢gmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;




- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e
prodhimin e uthullés;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér -
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e prodhimit
té uthullés.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
acetifikimin e verés, trajtimet e ndryshme gé i béhen uthullés
dhe ambalazhimin e saj.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune,
pér kryerjen e veprimeve pér acetifikimin e verés, trajtimet e
ndryshme gé i béhen uthullés dhe ambalazhimin e saj
Instruktori i praktikés duhet té mbikaqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi trajtimet e ndryshme gé i béhen uthullés, si
kthjellimi, filtrimi dhe pasterizimi i uthullés.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e uthullés nga vera.

Kushtet e Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

pér realizimin e -
modulit -

repart i prodhimit té uthullés;

pajisjet dhe mjetet e punés pér prodhimin e uthullés;

Iéndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e uthullés;
kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul etj.
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4. Moduli “Prodhimi i konjakut nga rrushi”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e prodhimit té pijeve
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | KONJAKUT NGA RRUSHI M-08-731-23
Qéllimi i Njé modul praktik qé aftéson nxénésit pér té kryer pérpunimin
modulit mekanik té rrushit, pér té¢ mbikqyrur procesin e fermentimit, distilimit
dhe vjetérimit né prodhimin e konjakut nga rrushi.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il, té drejtimit mésimor
parapélqyer “Teknologji ushgimore”.
PEr pranim
Rezultatet e té RN 1 Nxénési prodhon verén pér konjak.
nxénit (RN) dhe Kriteret e vlerésimit:
procedurat e Nxénési duhet té jeté i afté:
vlerésimit - té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunime dhe
trajtime té rrushit e mushtit pér prodhimin e verés pér
konjak;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé pranimin e rrushit pér prodhimin e konjakut, duke
béré vlerésimin e tij;

- té kryejé seleksionimin dhe dérrmimin e rrushit, sipas
procedurés sé punés;

- té kryejé ndarjen e mushtit nga bérsité dhe mbushjen e
enéve té fermentimit, sipas kérkesave teknologjike;

- 1€ pérgatisé SO> dhe majané, sipas recepturés;

- té kryejé sulfitimin dhe hedhjen e majasé, duke béré
tocitjen pér homogjenizimin e mases;

- té mbikqyré procesin e fermentimit, duke matur densitetin,
aciditetin dhe pérmbajtjen e shegerit e verés;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né puné, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
konjakut.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.
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RN 2

RN 3

Nxénési prodhon konjakun nga rrushi.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
konjakut;

- 1@ higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té kryejé distilimin e dyfishté té verés pér prodhimin e
alkoolit pér konjak, duke respektuar parametrat, sipas
udhézuesit teknologjik;

- t& mbikgéqyreé vjetérimin e pérshpejtuar té alkoolit pér
konjak, sipas metodés sé pércaktuar;

- té térhegé alkoolin e vjetéruar nga mjedisi i vjetérimit,
sipas kritereve teknologjike té kérkuara;

- té filtrojé alkoolin, me aparatin e filtrimit;

- té aromatizojé konjakun, sipas kérkeseés;

- té kryejé ambalazhimin e konjakut, sipas procedurés sé
punes;

- té kryejé magazinimin dhe ruajtjen e konjakut, sipas datés
sé prodhimit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, duke
pérzgjedhur solucionet higjienizuese, sipas udhézimeve té
firmave prodhuese;

- té zbatojé rregullat e sigurisé né pung, té mbrojtjes sé
shéndetit dhe té ruajtjes sé mjedisit, gjaté prodhimit té
konjakut.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Nxénési kryen detyra administrative dhe tregtare, pér

prodhimin e konjakut nga rrushi.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té plotésojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e
konjakut;

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, l1éndét
ndihmése dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen gjaté
prodhimit té prodhimin e konjakut;

- té llogarisé cmimin pér njé njési produkti;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té arkivojé dokumentat pérkatés, pér prodhimin e
prodhimin e konjakut;

- té kryejé promovimin duke zbatuar teknikat e marketingut;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;




- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

- Pyetje —pérgjigje me gojé.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit té
verés pér konjak.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e rrushit, pér verén pér prodhimin e konjakut dhe
pér ambalazhimin e tij.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune, pér
kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e rrushit pér veré pér
prodhimin e konjakut nga rrushi, distilimin, vjetérimin dhe pér
ambalazhimin e tij.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimet mekanike té rrushit pér veré pér
prodhimin e konjakut, distilimin, vjetérimin dhe pér
ambalazhimin e tij.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
I shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e konjakut nga rrushi.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t¢ modulit &shté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

repart i prodhimit té verés, pér prodhim konjaku dhe distileri;
makinerité dhe pajisjet e punés, pér prodhimin e konjakut;
Iéndé té para dhe ndihmése, pér prodhimin e verés pér prodhim
konjaku;

kompjuter, printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢céshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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