AGJENCIA KOMBETARE
E ARSIMIT, FORMIMIT
PROFESIONAL DHE
KUALIFIKIMEVE

Agjencia Kombétare e Arsimit, Formimit Profesional dhe Kualifikimeve
Drejtoria e Profesioneve dhe Kualifikimeve Profesionale

| —— —

STANDARDI | KUALIFIKIMIT
PROFESIONAL

“TEKNOLOGJI E PRODHIMIT TE PIJEVE”

Niveli 111 né KSHK?, referuar nivelit 111 té KEK?

A2-111-23

Tirané, 2023

!Korniza Shgiptare e Kualifikimit
2Korniza Evropiane e Kualifikimit

Rr.“Mustafa Lleshi”, Godina e Thesarit, Kati i treté, Tirané Web site: www.akafp.gov.al
Tel. +355 42237087



Emértimi i

“Teknologji e prodhimit té pijeve”

kualifikimit Kodi
Kohézgjatja 900-1100 oré | Niveli | 111 né KSHK, referuar A2-111-23
nivelit 111 t¢ KEK
Qéllimi: Qéllimi i kualifikimit profesional “Teknologji e prodhimit té pijeve” niveli
11 né KSHK, referuar nivelit 111 t&¢ KEK, éshté pérgatitja e individéve pér
t’u punésuar né veprimtarité profesionale qé lidhen drejtpérdrejté me
teknologjiné e prodhimit té pijeve. Zhvillimin, te individi, i ndjenjés sé
vetébesimit, kultivimit té vullnetit té liré né marrjen e vendimeve, nxitja e
gatishméris€ pér t€ nxéné gjaté gjithé jetés dhe pér t'u zhvilluar
individualisht né drejtimet emocionale, intelektuale dhe njé shkallé té gjeré
njohurish profesionale jané sfida té réndésishme pér arritjen e kétij géllimi.
Kriteret e NEé shkollat gé ofrojné kualifikimin profesional “Teknologji e prodhimit té
pérgjithshme t€ | pijeve” niveli 111 né KSHK, referuar nivelit 111 t&¢ KEK, kang té drejté té
pranimit: regjistrohen té gjithé té rinjté qé:
— kané pérfunduar kualifikimin profesional “Teknologji Ushqimore”,
niveli 1l né KSHK, referuar nivelit 1l t¢ KEK;
— jané té kushte shéndetésore qé pérballojné kérkesat e kétij niveli té
arsimit profesional.
Mundésité e
kualifikimit té Pérfundimi me sukses i arsimit profesional né kualifikimin profesional
métejshém dhe | “Teknologji e prodhimit té pijeve”, niveli 111 né KSHK, referuar nivelit I
té punésimit: té KEK, e pajis individin me Certifikatén Profesionale dhe Suplementin e

Certifikatés Profesionale té nivelit, t& punonjésit té kualifikuar né kété
fushé, té cilat njihen né territorin e Republikés sé Shqipériseé.

Ky arsimim i jep mundési individit t’i drejtohet tregut t€ punés né industriné
ushgimore, si punétor i kualifikuar né fabrika té prodhimit té verés, rakisg,
birrés, pijeve alkoolike té forta dhe té émbla, pijeve freskuese dhe Iéngjeve
té frutave dhe perimeve, kantina apo né reparte té tjera ndihmése té
prodhimit té pijeve, si dhe né njési té tregtimit té pijeve alkoolike dhe jo
alkoolike.

Me pérfundimin e Kkétij niveli, individi ka mundési pér vazhdimin e
arsimimit né nivelin IV né KSHK, referuar nivelit IV té¢ KEK,
(teknik/menaxher) té arsimit profesional (njévjecar) né kualifikimin
pérkat€s dhe fiton t&€ drejtén e diplomés sé& “Maturés Shtetérore
Profesionale”, me mundési pér vazhdimin e studimeve pas t&€ mesme 0se
universitare.

Data e validimit

Korrik 2023

Data e
miratimit

Variantet e
méparshme

A-11-02-12; A-11-02-18;
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STRUKTURA E KUALIFIKIMIT

Rezultatet e té nxénit né:

NJOHURI PROFESIONALE

Né pérfundim t€ kualifikimit profesional né “Teknologji e prodhimit té pijeve” niveli III, né
KSHK, individi do té pérforcojé njohurité profesionale té fituar né Nivelin 1l, t&¢ KSHK-sg,
referuar nivelit Il t&¢ KEK, si dhe do té zotérojé njohurité profesionale té ndara sipas fushave té
méposhtme:

Planifikimi dhe organizimi i punés

— Té argumentojé réndésiné e menaxhimit, planifikimit, organizimit dhe monitorimit té
biznesit;

— Té shpjegojé elementet dhe ményrén e hartimit té njé plani prodhimi ditor;

— T& listojé proceset teknologjike né funksion té organizimit té punés;

— Té pérshkruajé ményrén e planifikimit té 1éndéve té para dhe ndihmése, sipas proceseve
teknologjike;

— Té pérshkruajé ményrén e planifikimit dhe menaxhimit té burimeve njerézore sipas
proceseve té punés;

— Té shpjegojé réndésiné e organizimit té vendit té€ punés né ményré ergonomike;

— T& pérshkruajé ményrén e planifikimit t& makinerive, mjeteve, pajisjeve pér prodhimin
e pijeve alkoolike dhe jo alkoolike;

— Té pérshkruajé réndésiné kontrollit té funksionalitetit té makinerive, mjeteve, pajisjeve
dhe linjave para fillimit té punés;

— Té argumentojé kérkesat pér cilésiné e furnizimit me ujé né njésiné e prodhimit té
pijeve alkoolike dhe joalkoolike;

— Té pérshkruajé elementet e kartés teknologjike té prodhimit dhe réndésia e respektimit
té saj;

— Té shpjegojé ményrén dhe formatet e raportimeve;

— Té argumentojé réndésiné e koordinimit dhe bashkérendimit té veprimtarisé me aktoré
té treté;

— Té pérshkruajé réndésiné e sistemimit té vendit té punés;

— T& pérshkruajé kérkesat pér ambalazhimin, ruajtjen dhe magazinimin e pijeve alkoolike
dhe joalkoolike;

Rregullat e higjienés personale dhe té ambientit té punés

— Té pérshkruajé rregullat e higjienés né ambientet e punés, té€ mjeteve, pajisjeve dhe
linjave té prodhimit té pijeve;

— Té pérshkruajé rregullat e higjienés personale, shéndetit té miré dhe réndésiné e zbatimit
té tyre;

— Té pérshkruajé llojet e solucioneve higjienizuese e shéndetésuese dhe pérdorimet e tyre
né industriné e prodhimit té pijeve;

— Teé pérshkruajé teknikat e larjes me solucionet larése sipas specifikave té procesit té
prodhimit, mjetet dhe materialet pérkatése;

— Te& tregojé réndésiné e zbatimit té parametrave né larje (kohé, temperaturé, % solucioni);

— Té pérshkruajé llojet e testeve té thjeshta dhe metodat e kryerjes sé tyre mbi pastértiné e
sipérfageve;
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— Té shpjegojé réndésiné e kontrollit té ujérave shpélarés né fund té procesit profilaktik,

instrumentet pérkatése matése;

— Té shpjegojé réndésiné dhe ményrat e marrjes sé mostrave/kampionit pér analizé.

Garantimi i sigurisé dhe cilésisé sé produktit

Té tregojé parimet bazé té legjislacionit té ushqgimit pér Siguriné Ushgimore;

T& tregojé parimet bazé té Praktikave té Mira té Punés (PMP) e Praktikave té Mira té
Higjienés (PMH);

Té pérshkruajé procedurat e hartuara né pérputhje me parimet e sistemit té€ menaxhimit
té sigurisé ushgimore (HACCP)3 né bazé té legjislacionit né fuqi;

Té shpjegojé réndésiné e vlerésimit té sigurisé dhe cilésisé sé produktit gjaté gjithé
zinxhirit ushgimor;

Té shpjegojé réndésiné e kontrollit té parametrave dhe kryerjes sé shérbimeve té
mirémbajtjes té pajisjeve e makinerive sipas udhézimeve té firmave prodhuese né
funksion té sigurimit té cilésisé;

Té shpjegojé réndésiné e kontrollit té parametrave té sigurisé sé ujit;

Té shpjegojé nevojén e furnizimit pa ndérprerje me energji elektrike dhe ujit gjaté gjithé
proceseve té prodhimit né funksion té sigurimit té cilésisé;

Té shpjegojé ményrén e hartimit dhe mbajtjes sé dokumentacionit teknik, si dhe
réndésiné e tij;

Sipérmarrje dhe edukim karriere

Té pérshkruajé llojet e dokumentacioneve té punés;

Té pérshkruajé parimet kryesore té Kodit té Punés, legjislacionin bazé té fushés sé
ushgimit lidhur me aktivitetin gé kryen;

Té shpjegojé llojet e faturave dhe ményrat e plotésimit té faturave té thjeshta (fleté
analizg, fleté hyrje, fleté dalje etj.);

Té tregojé format dhe ményrat e pérpilimit dhe arkivimit té dokumentacioneve;

Té shpjegojé lidhjen ndérmjet ¢mimit dhe cilésisé sé materialeve né treg;

Té pérshkruajé ményrén e llogaritjes sé rendimentit (rrezes) té prodhimit;

Té pérshkruajé ményrén e llogaritjes sé kostos sé materialeve dhe ¢cmimit té njé
shérbimi;

Té pérshkruajé ményrat e regjistrimit té té dhénave dhe pérgatitjes sé ofertave pér
prodhimet e pijeve;

Té tregojé teknikat e marketingut;

Té pérshkruajé metodat e zhvillimit profesional dhe té karrierés;

Té tregojé réndésiné e trajnimit dhe informimit né kohé pér aplikimin e teknikave té reja
bashkékohore pér proceset e punés né industriné e prodhimit té pijeve alkoolike dhe
joalkoolike;

Té pérshkruajé réndésiné e promovimit népérmjet panaireve dhe ekspozitave;

Komunikimi dhe etika profesionale

T& pérshkruajé rregullat pér njé komunikim té suksesshém né vendin e punés
(iniciativés, korrektésisé, vetékontrollit);

Té shpjegojé metodat e komunikimit dhe kodin e etikeés;

Té argumentojé réndésiné dhe domosdoshmériné e punés né grup;

Té shpjegojé domosdoshmériné e koordinimit té veprimtarive me kolegét dhe vartésit.

3 Hazard Analyses Critical Control Point ( Analiza e Rrezikut e Pikave Kritike Kontrollit.)
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Té dallojé metodat e zgjidhjes sé problemeve dhe mendimit Kritik;

Té tregojé llojet e aktoréve dhe rolin e tyre né veprimtariné profesionale;

Té argumentojé rolin e TIK*-ut né komunikimin me té tretét;

Té tregojé réndésiné e pérdorimit té terminologjisé profesionale;

Té tregojé réndésiné e informimit té eproréve dhe klientéve né lidhje me produktet e
prodhuara, duke pérdorur terminologji té qarté;

Té tregojé réndésiné e respektimit té barazisé gjinore, racore, kombétare, kulturore,
fetare etj.;

Siguria né puné dhe mbrojtja e mjedisit

Té pérshkruajé rregullat e sigurimit teknik né puné;

Té pérshkruajé pérdorimin e pajisjeve mbrojtése individuale né vendin e punés;

Té shpjegojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né vendin e punés;

Té pérshkruajé réndésiné e zbatimit té manualeve té pajisjeve dhe makinerive té punés;
Té pérshkruajé réndésiné e zbatimit té sinjali stikés né mjedisin e punés;

Té pérshkruajé procedurat e evakuimit pér raste té€ ndryshme emergjence dhe pérdorimin
e kutisé MZSHS5;

Té pérshkruajé pérdorimin e mjeteve dhe procedurat e dhénies sé ndihmés sé paré;

Té pérshkruajé rregullat e pérdorimit té solucioneve, sipas udhézuesve té pérdorimit;
Té pérshkruajé rregullat e pérdorimit té pajisjeve té gazit;

Té pérshkruajé rregullat e pérdorimit té pajisjeve elektrike;

Té tregojé réndésiné e zhvillimit té njé mjedisi té géndrueshém;

Té pérshkruajé procedurat e ndarjes, depozitimit, ruajtjes dhe magazinimit té mbetjeve
teknologjike gé rrezikojné ndotjen e mjedisit, né industriné e prodhimit té pijeve
alkoolike dhe joalkoolike;

Té pérshkruajé ményrat e ripérdorimit dhe trajtimit té mbetjeve nga prodhimi;

Té pérshkruajé protokollet e duhura né raste pandemie;

Prodhimi i verés

Té pérshkruajé ményrat e klasifikimit té verérave;

Té tregojé llojet e enéve, pajisjeve dhe makinerité gé pérdoren pér prodhimin e verés,
funksionimin dhe pérdorimin e tyre;

Té shpjegojé karakteristikat e varieteteve té rrushit dhe faktorét gé ndikojné né cilésiné e
tij pér prodhimin e verés;

Té pérshkruajé vecorité e pérbérjes kimike té rrushit, gjaté fazave té pjekurisé;

Té shpjegojé kérkesat qé duhet té plotésojé I1énda e paré pér prodhimin e verés;

Té pérshkruajé analizat organoshgisore dhe fiziko - kimike pér rrushin, mushtin dhe
verén;

Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes, teknikat e pérdorimit dhe vetité e anhidritit sulfuror
né prodhimin e verés;

Té shpjegojé procesin e dérrmimit, vetérrjedhjes, presimit, sulfitimit, tocitjes (pérzierje)
dhe térhegjes gjaté prodhimit té verés;

T& interpretojé parametrat teknologjik né procesin e prodhimit té verés;

Té& interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té verés (kuge, bardhé, té Embél, rose,
rrudhése, aromatike, deserte, té gazuar, veréra pér kupazh) dhe uthullés;

4 Teknologji e Tnformacionit dhe Komunikimit
° Mbrojtja nga zjarri dhe shpétimi
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Té shpjegojé llojet e majave té verés dhe influencén e faktoréve té ndryshém mbi
aktivitetin e tyre;

Té pérshkruajé ményrat e pérgatitjes sé majave, né kushte industriale;

Té shpjegojé mekanizmin e fermentimit alkoolik té verés;

Té pérshkruajé procesin e macerimit, faktorét gé ndikojné né té dhe térhegjen e verés;
T& pérshkruajé treguesit pércaktues té pérfundimit té fermentimit té verés;

Té shpjegojé korrigjimet e nevojshme né musht dhe veré gjaté prodhimit;

Té shpjegojé ndryshimet gjaté fermentimit malolaktik te vera e kuge;

Té shpjegojé turbullirat, defektet, sémundjet, shkaget dhe masat parandaluese gjaté
procesit té prodhimit té verés;

Té shpjegojé ményrat e kontrollit té verés, pércaktimin e preparateve kthjelluese, si dhe
kollaritjen e verés;

Té pérshkruajé ményrat e kthjellimit t&¢ mushtit dhe té verés;

Té shpjegojé stabilizimin fizik té verés (ftohjes) dhe até biologjik (pasterizimin);

Té shpjegojé procesin e filtrimit dhe ambalazhimit té verés;

Té shpjegojé ményrat e vjetrimit té verés dhe dukurité gjaté kétij procesi;

Té tregojé ndikimin e enéve té vjetrimit né cilésiné e verés dhe ményrén e mbushjes sé
tyre;

Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té verés sé kuge, té bardhé,
roze/tréndafili, rrudhése, aromatike, deserte, té gazuar, pér kupazh dhe uthullés;

Té shpjegojé parametrat e ruajtjes sé verés dhe ményrén e magazinimit té saj;

Prodhimi i rakisé (rakisé nga rrushi, nga frutat dhe bérsive té verés).

T& pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para pér prodhimin e rakisé;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko- kimike té rrushit, mushtit dhe
rakisé;

Té shpjegojé skemén teknologjike té prodhimit té rakisé nga rrushi, frutat dhe nga
mbetjet e verés;

Té tregojé llojet e mjeteve té punés, pajisjeve, makinerive, si dhe ndértimin dhe
funksionimin e tyre;

Té shpjegojé proceset e pérpunimit mekanik té rrushit pér prodhimin e rakiseé;

Té shpjegojé llojet e majave pér fermentim dhe ményrat e pérgatitjes sé tyre pér
prodhimin e rakisé;

Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té rakisé nga rrushi, frutat dhe mbetjet e verés;
Té shpjegojé fermentimin alkoolik gjaté prodhimit té rakisg;

Té shpjegojé procesin e distilimit té rakisé me aparate té ndryshme distilimi;

Té krahasojé ndryshimet e prodhimit té rakisé nga rrushi, nga frutat dhe rakisé nga
mbetjet ( bérsi, llumra) e verés;

Té shpjegojé defektet, shkaget dhe masat parandaluese gjaté prodhimit té rakisg;
Té shpjegojé ményrén e korrigjimit té defekteve té rakisé;

Té shpjegojé metodikén e pércaktimit e gradés alkoolike, llojet e alkoolmetrave dhe
ményrén e pérdorimit té tyre;

Té pérshkruajé formulén e llogaritjes sé korrigjimit té gradés alkoolike té rakisg;
Té shpjegojé procesin e filtrimit, ambalazhimit dhe ruajtjes sé rakisg;

Prodhimi i pijeve alkoolike té forta dhe té émbla

Té pérshkruajé llojet dhe kérkesat e 1éndéve té para e ndihmése pér prodhimin e pijeve
alkoolike té forta dhe té émbla;
Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;
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Té shpjegojé teknologjiné e prodhimit té konjakut brandy (ekstra);

Té pérshkruajé 1éndét e para dhe ményrat e prodhimit té alkoolit etilik;

Té pérshkruajé llojet e esencave etero-vajore pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta
dhe té émbla;

Té shpjegojé prodhimin e esencave natyrale pér prodhimin e pijeve;

Té shpjegojé karakteristikat organoshqisore, fiziko-kimike dhe mikrobiologjike té ujit
pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;

Té shpjegojé ményrat e trajtimit té ujit, sipas kérkesave teknologjike pér prodhimin e
pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;

Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes sé 1éndéve ndihmése (shurup shegeri, karamel, Iéngje
frutash, macerate alkoolike) pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;
Té pérshkruajé procesin e kupazhimit dhe radhén e hedhjes sé Iéndéve té para dhe
ndihmése pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;

Té shpjegojé formulén e llogaritjes sé sasisé sé alkoolit etilik pér prodhimin e pijeve
alkoolike té forta;

Té shpjegojé shkaget e humbjes sé alkoolit etilik né prodhimin e pijeve alkoolike té
forta;

Té shpjegojé formulén e llogaritjes sé korrigjimit pér standardizimin e pijeve alkoolike
té forta;

Té krahasojé ndryshimin e prodhimit té pijeve alkoolike té forta dhe té& émbla;

Té pérshkruajé llojet e pijeve alkoolike té émbla sipas pérmbajtjes sé sheqgerit dhe
alkoolit;

Té shpjegojé procesin e filtrimit, ambalazhimit dhe parametrat e ruajtjes sé pijeve
alkoolike té forta dhe té &mbla;

Prodhimi i birrés

Té pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e birrés;

Té tregojé llojet e mjeteve té punés, pajisjeve, makinerive, si dhe ndértimin dhe
funksionimin e tyre;

Té shpjegojé skemén teknologjike té prodhimit té birrés, sipas llojit;

Té pérshkruajé ményrat e trajtimit té ujit, referuar standardeve pér prodhimin e birrés;
Té shpjegojé ményrat dhe teknikat e pérgatitjes sé maltos sipas llojit;

Té shpjegojé metodat e pérgatitjes sé mushtit pér prodhimin e birrés;

Té krahasojé metodat e pérgatitjes sé mushtit té birrés;

Té shpjegojé procesin e filtrimit, zierjes dhe ftohjes sé mushtit;

Té pérshkruajé ményrén e pérgatitjes sé majasé pér prodhimin e birrés;

Té shpjegojé llojet e fermentimeve né prodhimin e birrés;

Té shpjegojé fermentimin kryesor dhe pérfundimtar gjaté prodhimit té birrés;

Té shpjegojé defektet dhe sémundjet, shkaget dhe masat parandaluese gjaté prodhimit té
birrés;

Té pérshkruajé procesin e filtrimit dhe mbushjes sé birrés;

Té shpjegojé procesin e pasterizimit té birrés;

Té shpjegojé procesin e ambalazhimit dhe parametrat e ruajtjes sé birrés;

Prodhimi i Iéngjeve té frutave dhe perimeve

T& pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e Iéngjeve té
frutave dhe perimeve;
Té shpjegojé skemén teknologjike té prodhimit té Iéngjeve té frutave dhe perimeve;
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Té tregojé llojet e mjeteve té punés, pajisjeve, makinerive, si dhe ndértimin dhe
funksionimin e tyre pér prodhimin e léngjeve té frutave dhe perimeve;

Té shpjegojé ményrat e zbutjes sé ujit, referuar standardeve pér prodhimin e léngjeve té
frutave dhe perimeve;

Té shpjegojé ményrat e pérftimit dhe kthjellimit té 1éngjeve té frutave dhe perimeve
natyrale;

Té shpjegojé llojet e konservanteve dhe metodat e konservimit té 1éngjeve té frutave dhe
perimeve;

Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes sé shurupit té shegerit pér prodhimin e léngjeve té
frutave dhe perimeve, me koncentrat;

Té shpjegojé procesin e dozimit, homogjenizimit dhe pasterizimit té léngjeve té frutave
dhe perimeve me koncentrat;

Té shpjegojé procesin e ambalazhimit (shishe gelqi, PET®, kanage, tetra pak) té léngjeve
té frutave dhe perimeve;

Té shpjegojé parametrat e ruajtjes dhe magazinimit té l1éngjeve té frutave dhe perimeve;

Prodhimi i pijeve freskuese

Té pérshkruajé llojet e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e pijeve freskuese,
funksionin dhe pérdorimin e tyre;

Té listojé mjetet e punés, pajisjet dhe makinerité pér prodhimin e pijeve freskuese,
funksioni dhe pérdorimi i tyre;

Té shpjegojé kartén teknologjike té prodhimit té llojeve té ndryshme té ujit, pér konsum;
Té shpjegojé kartén teknologjike té prodhimit té pijeve té gazuara;

Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes sé shurupit té shegerit pér prodhimin e pijeve
freskuese;

Té shpjegojé kartén teknologjike té prodhimit té pijeve energjitike dhe sportive;

Té shpjegojé kartén teknologjike té prodhimit té cajrave té ftohté;

Té shpjegojé réndésiné e pasterizimit té pijeve freskuese pa gaz;

Té shpjegojé kérkesat teknologjike (karakteristikat fiziko-kimike, mikrobiologjike) té ujit
pér prodhimin e pijeve freskuese;

Té listojé sistemet e ndryshme té filtrimit dhe llojet e filtrave;

Té pérshkruajé réndésiné e largimit té ajrit, né prodhimin e pijeve freskuese;

T& shpjegojé rolin dhe procesin e gazimit me CO: t€ pijeve freskuese;

Té listojé llojet e ambalazheve pér pijet freskuese;

Té shpjegojé procesin e ambalazhimit (shishe gelgi, PET, kanace, tetra pak) té pijeve
freskuese;

Té pérshkruajé kushtet e magazinimit dhe ruajtjes sé pijeve freskuese, karakteristikat e
tyre;

SHPREHI PROFESIONALE

Individi duhet té jeté i afté:

Planifikimi dhe organizimi i punés

Té kryejé menaxhimin, planifikimin, organizimin dhe monitorimin e biznesit;
Té zbatojé elementet e njé plani prodhimi ditor;
Té zbatojé proceset teknologjike, né funksion té organizimit té punés;

& Polyethylene terephthalate (Tereftaloat i i polietilenit)
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— Té planifikojé Iéndét e para dhe ndihmése, sipas proceseve teknologjike;

— Té planifikojé burimet njerézore, sipas proceseve té punés;

— Té kryejé organizimin e vendit té punés, né ményré ergonomike;

— Té planifikojé makinerité, mjetet, pajisjet dhe linjat pér prodhimin e pijeve alkoolike dhe

jo alkoolike,
— Té kontrollojé funksionalitetin e makinerive, mjeteve, pajisjeve dhe linjave para fillimit
té punés;

— Té ndajé detyrat e punés né ekip, sipas proceseve té prodhimit;

— Té zbatojé elementet e kartés teknologjike té prodhimit;

— Té pérdoré formatet e duhura té raportimeve;

— Té kryejé koordinimin dhe bashkérendimin e veprimtarisé me aktoreé té treté;

— Té mbikéqyré sistemimin dhe pastrimin e vendit té punés.
Té zbatojé kérkesat pér ambalazhimin, ruajtjen dhe magazinimin e pijeve alkoolike dhe
joalkoolike;

Rregullat e higjienés personale dhe té& ambientit té punés

— Té zbatojé rregullat e higjienés personale dhe té njé shéndeti t& miré né industriné e
prodhimit té pijeve, sipas rregulloreve pérkatése;

— Té zbatojé kérkesat e higjienés né gjithé sektorét e punés, sipas praktikave té mira té
higjienés (PMH);

— Té pérzgjedhé solucionet e duhura higjienizuese, sipas llojit té sipérfages;

— Té mbikéqyré pérdorimin e solucioneve larése, sipas udhézimeve té firmave prodhuese;

— Té zbatojé kérkesat pér matjen e pérgendrimit té solucioneve higjienizuese, sipas
receptureés;

— Té kryejé testime té thjeshta mbi pastértiné e sipérfageve, pas larjes sé tyre, sipas
kérkesave té sigurisé ushgimore;

— Té kryejé kontrolle té thjeshta té ujérave shpélarés té linjave té prodhimit, sipas
kérkesave;

— Té bashképunojé me laboratorin pérkatés pér shkémbimin e informacionit, sipas
procedurés.

Garantimi i sigurisé dhe cilésisé sé produktit

— Té zbatojé kushtet e ruajtjes sé I1éndés sé paré, ndihmése dhe produktit pérfundimtar,
sipas kérkesave;

— Té zbatojé proceset teknologjike dhe standardet gjaté prodhimit té pijeve alkoolike dhe
jo alkoolike, pér té garantuar siguriné dhe cilésiné e produktit;

— Té kryejé kontrolle dhe vlerésime periodike, gjaté gjithé proceseve té prodhimit;

— Té& marré masat e nevojshme pér parandalimin e defekteve, gjaté proceseve té prodhimit,
pér té garantuar siguriné dhe cilésiné ushgimore;

— Teé sigurojé dokumentacionin pér gjurmueshmériné e produktit, pér té garantuar siguriné
ushgimore sipas PMP—sé dhe PMH-sé;

— Té kontrollojé parametrat e funksionimit té€ makinerive, pér sigurimin e cilésisé sé
pijeve;

— Té zbatojé procedurat e hartuara né pérputhje me parimet e sistemit té sigurisé ushgimore
(HACCP) né pérputhje me legjislacionin né fuqi;

Sipérmarrje dhe edukim karriere

— Teé zbatojé legjislacionin tatimor, kodin e punés dhe legjislacionin e fushés sé prodhimit
té pijeve;
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Té plotésojé si¢c duhet planet ditore, javore, mujore té punés, né pérputhje me detyrat
dhe llojeve té produktit;

Té dokumentojé rregullisht procesin e prodhimit dhe urdhrat e punés;

Té& regjistrojé té dhénat e faturave té shitjes dhe marrjen e porosive sipas kérkeseés;
Té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér njé njési prodhimi;

Té kontrollojé periodikisht gmimet e tregut lidhur me cilésiné e materialeve, pajisjeve
dhe produkteve;

Té kryejé llogaritje té kostos sé materialeve dhe produkteve té prodhuara, né bazé té
kérkesés sé dhéné;

T& pérgatisé oferta pér produktet sipas gmimeve aktuale té tregut;

T& blejé 1éndét e para dhe ndihmése, materialet dhe pajisjet e nevojshme, sipas
standardit;

Té llogarisé ¢mimin pérfundimtar pér produktet e prodhuara;

Té plotésojé procesverbalin/dokumentin e dorézimit té produkteve te klienti;

T& zbatojé teknikat e duhura té marketingut pér produktet gé do té prodhojé sipas
rregullave;

Té pércaktojé metodat e zhvillimit profesional, né industriné e prodhimit té pijeve;
Té informojé né kohé bashképunétorét pér aplikimin e teknikave té reja né prodhimin e
pijeve;

Té marré pjesé né panaire dhe ekspozita né fushén e prodhimit té pijeve;

Té ndjeke trajnime té ndryshme né fushén e prodhimit té pijeve.

Komunikimi dhe etika profesionale

Té& marré informacion té vazhdueshém mbi problemet dhe té rejat e dités.

Té zbatojé rregullat e komunikimit verbal dhe jo verbal.

Té zbatojé parimet e punés né grup né ményré korrekte.

Té zbatojé kodin e etikés dhe rregullat e hierarkisé profesionale né komunikimin me
eprorét dhe kolegét.

Té shkémbejé udhézime me bashképunétorét pér realizimin e detyrés, duke pérdorur
terminologji té garté dhe profesionale.

Té zbatojé teknologjité e reja té& komunikimit;

Té zbatojé teknikat e motivimit pér té arritur njé komunikim té€ miré me té tjerét.

Té zgjidhé ankesat dhe mosmarréveshjet me klientét, duke pérdorur teknikat e duhura té
komunikimit.

Té raportojé periodikisht né lidhje me mbarévajtjen e punés.

Té veprojé né pérputhje me parimet e barazisé gjinore, racore, kombétare, kulturore,
fetare dhe té tjera né komunikimin me té tjerét.

Siguria né puné dhe mbrojtja e mjedisit

Té zbatojé manualet pérkatése né pérdorimin e mjeteve, pajisjeve dhe linjave té
prodhimit;

Té zbatojé Standardin OHSAS’ 180013 standardet dhe legjislacionin shqiptar pér
rregullat e sigurimit teknik;

T& respektojé sinjalistikén né mjediset e punés, sipas rregullores sé brendshme.

" Occupational Health and Safety Assessment Systems, (Sistemet e menaxhimit dhe Sigurisé né Pung)
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Té japé ndihmén e paré né rast aksidenti, sipas procedurés;

Té zbatojé planin e evakuimit né raste emergjence, sipas procedurés respektive;

Té zbatojé rregullat e shpétimit dhe mbrojtjes ndaj zjarrit, gazit, rrymave/tensionit,
aksidenteve né linjé, sipas rregullores pérkatése;

Té zbatojé rregulloret pérkatése gjaté pérdorimit té solucioneve me pérmbajtje kimike,
sipas llojit;

Té zbatojé procedurat e ajrimit té vazhdueshém né mjedisin e punés, sipas rregullave té
sigurisé né puné,;

T& zbatojé rregulloret e ndarjes sé mbetjeve teknologjike, sipas llojit;

Té depozitojé mbetjet teknologjike gjaté procesit té punés, sipas llojit té mbetjes;

T& zbatojé procedurat e trajtimit té mbetjeve té ngurta dhe atyre té 1éngéta, né funksion té
ruajtjes sé mjedisit.

Té pérdoré né ményré racionale energjiné, ujin dhe materialet;

Té zbatojé rregullat e mbrojtjes dhe parimet e zhvillimit té géndrueshém té mjedisit;

Té zbatojé protokollet e duhura né raste pandemie.

Té respektojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve mbrojtése
individuale né vendin e punés;

Prodhimi i verés

Té kryejé pranimin dhe peshimin e 1éndés sé paré, sipas varietetit té rrushit;

Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e verés;

Té kryejé analiza té thjeshta pér vlerésimin e 1éndés sé paré, duke matur aciditetin dhe
pérmbajtjen e shegerit té rrushit, sipas standardeve;

Té kryejé procesin e seleksionimit té rrushit, sipas rregullave pérkatése;

Té kryejé procesin e dérrmimit té rrushit, sipas procedurés sé punés;

Té ndajé mushtin nga bérsité pér verén e bardhé, sipas rregullave pér prodhimin e saj;
Té kryejé korrigjimin e pérmbajtjes sé sheqgerit, aciditetit, ngjyrés dhe tanineve té
mushtit, sipas standardeve;

Té mbikéqyré mbushjen e enéve té fermentimit, sipas rregullave té fermentimit;

Té kryejé pérgatitjen dhe hedhjen e tretésirés sé anhidritit sulfuror, sipas standardit;
Té kryejé pérgatitjen dhe hedhjen e majasé, sipas recepturés pér prodhimin e verés;
Té kryejé tocitjen pas sulfitimit, hedhjes sé majasé dhe gjaté fermentimit, sipas
procedurés sé punés;

Té ndajé verén nga bérsité, me ané té proceseve té vetérrjedhjes dhe presimit;

Té mbikéqyré fermentimin alkoolik, duke matur parametrat (temperaturé, densitet,
sheger) sipas rregullave té fermentimit;

Té kryejé kontrolle té thjeshta té verés, duke matur aciditetin, densitetin dhe pérmbajtjen
e sheqerit, sipas parametrave standarde;

Té pércaktojé pérfundimin e fermentimit alkoolik, sipas vlerave standarde té shegerit
dhe densitetit;

Té kontrollojé turbullirén e verés, sipas llojit té precipitatit té formuar;

Té kryejé trajtime té verés (kollaritje, térheqgje, pasterizim, stabilizim, kthjellim dhe
filtrim), sipas llojit dhe specifikave pérkatése;

Té kupazhojé verén bazé me saharozé dhe maja té zgjedhura pér verén e gazuar;

Té kryejé procesin e mbushjes sé shisheve me veré pér rifermentim pér verén e gazuar;
Té largojé llumrat nga shishet e verés sé gazuar;

Té kryejé taposjen pérfundimtare té shisheve té mbushura me veré té gazuar;

Rr.“Mustafa Lleshi”, Godina e Thesarit, Kati i treté, Tirané Web site: www.akafp.gov.al
Tel. +355 42237087

11




— Té acidifikojé verén me fermente acetike pér prodhimin e uthullés;

— Té pércaktojé llojin e turbullirave, defektet e uthullés, shkaget dhe trajtimet kimike pér
ménjanimin e tyre;

— Té& kryejé procesin e filtrimit, pasterizimit dhe ambalazhimit té uthullés;

— Té mbikéqyré vjetrimin e verés duke kontrolluar parametrat e fermentimit malolaktik;

— Té kryejé filtrimin dhe ambalazhimin (mbushje, taposje, kapsulim, etiketim, sistemim)
té veres;

— Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé verés dhe uthullés, sipas kushteve té duhura dhe
kérkesave standarde;

Prodhimi i rakisé
— Té kryejé pranimin dhe vlerésimin e rrushit dhe frutave té tjera pér prodhimin e rakisé
sipas standardeve.
— Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e rakisg;

— Té kryejé peshimin e rrushit/frutave, pér té pércaktuar sasiné e rakisé gé do té pérftohet;

— Té seleksionojé rrushin/frutat, sipas rregullave té seleksionimit;

— Té kryejé dérrmimin e rrushit, sipas procedurés sé punés;

— Té kryejé largimin e bérthamave dhe copétimin e frutave, me makineri, pér té
pérshpejtuar fermentimin alkoolik;

— Té mbikéqgyré mbushjen e enéve té fermentimit me materialin e dérrmuar/copétuar, sipas
rregullave té fermentimit;

— Té shtojé ujin, pér frutat pa l1éng, sipas recepturés, pér té ndihnmuar fermentimin alkoolik;

— TE& Kkryejé pérgatitjen e majasé dhe acidit tartrik, si dhe hedhjen e tyre, sipas recepturés;

— Teé kryejé tocitje gjaté fermentimit alkoolik, sipas procedurés sé punés;

— Té& pérgatisé bérsité e verés pér distilim;

— Té pércaktojé pérfundimin e fermentimit alkoolik;

— Té& mbushé aparatin e distilimit me masén e fermentuar/bérsité e verés;

— Té kryejé montimin dhe mbylljen hermetike té aparatit té distilimit, sipas radhés sé
mbylljes;

— T& kryejé procesin e distilimit t& rakisé;

— Té kryejé ndarjen e distilatit (koka, zemra, bishti);

— Té kontrollojé pérfundimin e distilimit, duke matur gradén alkoolike;

— Té kryejé ¢cmontimin dhe larjen e aparatit, sipas radhés sé punés;

— Té kryejé kupazhimin e rakisé sé prodhuar, derisa té arrihet grada alkoolike sipas
standardit;

— Teé pércaktojé defektet (era e llumit dhe kazanit, shija e mykut/e tharté, turbullirat) e
rakise;

— Té korrigjojé defektet e rakisé, sipas llojit dhe ményrés pérkatése;

— TE& kryejé filtrimin e rakisé, sipas rregullave té filtrimit;

— Teé kryejé ambalazhimin e rakisg;

— Té kryejé magazinimin dhe ruajtjen e rakisé, sipas llojit dhe kritereve té ruajtjes;

Prodhimi i pijeve alkoolike té forta dhe té émbla
— TE& kryejé pranimin dhe vlerésimin e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e
pijeve alkoolike té forta dhe té émbla, me ané té analizave té thjeshta;

— Teé zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;
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T& kryejé trajtimin e ujit né pérshtatje me kérkesat standarde;

T& peshojé 1éndét e para dhe ndihmése pér pérgatitjen e shurupit té sheqerit dhe
karamelit, sipas recepturés;

T& pérgatisé shurupin e shegerit né té ftohté/né té ngrohté;

Té pérgatisé pwrzjerjen e léngjeve té frutave me alkool pér prodhimin e pijeve
alkoolike té émbla (likernave);

Té pérgatisé karamelin pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta dhe té émbla;

Té kryejé proceset (seleksionim, pastrim, larjen, bluarjen, presimin/macerimin) e
prodhimit té Iéngjeve té frutave pér pijet alkoolike e émbla;

T& ruajé 1éngjet e frutave pér prodhimin e pijeve alkoolike té émbla, sipas ményrés sé
ruajtjes;

Té llogarisé sasiné e alkoolit etilik pér prodhimin e pijeve alkoolike té forta dhe té
émbla;

Té kryejé peshimin dhe homogjenizimin e léndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin
e pijeve alkoolike té forta dhe té Embla, sipas recepturés;

Té llogarisé sasiné e alkoolit etilik pér korrigjimin e pijes;

Té kryejé standartizimin (korrigjimin) e pijeve alkoolike té forta dhe té€ émbla;

Té kryejé proceset e ambalazhimit (larje, mbushje, taposje, etiketim, sistemim) té pijeve
alkoolike té forta dhe té émbla;

Té zbatojé rregullat e magazinimit dhe ruajtjes sé pijeve alkoolike té forta dhe té émbla
sipas kushteve té duhura;

Prodhimi i birrés

Té kryejé pranimin, vlerésimin dhe peshimin e Iéndéve té para dhe ndihmése pér
prodhimin e birrés, sipas recepturés;

Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e birrés;

Té bluajé malton pér pérgatitjen e mushtit té birrés, me makineri, sipas parametrave té
bluarjes;

Té kryejé trajtimin e ujit sipas kritereve standarde, pér prodhimin e birrés;

Té mbikéqyré procesin e zierjes sé mushtit, duke kontrolluar parametrat;

Té kryejé filtrimin dhe zierjen me lupulo té mushtit;

Té kryejé ftohjen dhe dozimin e oksigjenit né musht, sipas llojit té fermentimit;

Té kryejé dozimin e majasé né musht, né tankun e fermentimit;

Té pércaktojé kohén e pérfundimit té fermentimit kryesor dhe stazhionimit té birrés;
Té kryejé procesin e filtrimit dhe mbushjes sé birrés;

Té kryejé gazimin e birrés dhe mbylljen e ambalazhit;

Té mbikéqyré pasterizimin e birrés duke kontrolluar parametrat, sipas llojit;

Té kryejé proceset e ambalazhimit sipas llojit té birrés;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes dhe magazinimit sipas llojit dne kushteve teknike té
duhura;

Prodhimi i Iéngjeve té frutave dhe perimeve

Té kryejé pranimin dhe vlerésimin e léndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e
I&ngjeve té frutave dhe perimeve me ané té analizave té thjeshta;

Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e l1éngjeve té frutave dhe perimeve;

Té mbikéqgyré seleksionimin, pastrimin e frutave dhe perimeve pér prodhimin e Iéngjeve
natyrale, sipas rregullave;
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— Té mbikéqgyré larjen e frutave dhe perimeve pér prodhimin e Iéngjeve natyrale, sipas
ményrés sé larjes;

— Té& mbikéqyré bluarjen e frutave dhe perimeve pér prodhimin e léngjeve natyrale sipas
parametrave;

— Té kryejé nxjerrjen e Iéngjeve nga frutat dhe perimet sipas ményrés sé nxjerrjes sé tyre;

— Té kryejé kthjellimin e l1éngjeve natyrale té frutave dhe perimeve, sipas metodave
pérkatése;

— Té kryejé konservimin e Iéngjeve natyrale té frutave dhe perimeve, sipas ményrés
pérkatése;

— Té kryejé trajtimin e ujit pér prodhimin e Iéngjeve té frutave dhe perimeve me
koncentrate, sipas Kkritereve standarde;

— Té kryejé pérgatitjen e shurupit té shegerit pér prodhimin e 1éngjeve té frutave me
koncentrate, sipas ményrés sé prodhimit té tij;

— Té kryejé peshimin dhe homogjenizimin e 1éndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin
e Iéngjeve té frutave dhe perimeve me koncentrate, sipas recepturés;

— Té kryejé pasterizimin e léngjeve té frutave dhe perimeve me koncentrate, sipas
parametrave pérkatés;

— Té mbikéqyré procesin e ambalazhimit té léngjeve té frutave dhe perimeve, sipas
proceseve teknologjike;

— Té kryejé magazinimin dhe ruajtjen e Iéngjeve té frutave dhe perimeve sipas llojit dhe
Kritereve té ruajtjes.

Prodhimi i pijeve freskuese
— TE& kryejé pranimin dhe vlerésimin e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e
pijeve freskuese sipas standardeve.

— Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e llojeve té€ ndryshme té ujit pér konsum;
— Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e pijeve té gazuara;

— Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e pijeve energjitike dhe sportive;

— Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhimin e cajrave té ftohté;

— Te filtrojé ujin, sipas kritereve higjienike dhe teknologjike.

— Té kryejé trajtimin e ujit sipas karakteristikave teknologjike té procesit.

— Té kryejé pérgatitjen e shurupit sipas recepturave.

— Térealizojé pérzierjen e shurupit, pér té prodhuar njé masé homogjene sipas radhés sé
punés.

— Té kryejé deajrimin e shurupit sipas procedurés sé punés.

— Teé kryejé gazimin sipas specifikave té procesit.

— Teé Kkryejé pasterizimin e pijeve freskuese pa gaz;

— Té mbikégyré mbushjen e produktit né kontejneré, sipas udhézimeve teknike.

— Té kryejé procesin e ambalazhimit té pijeve freskuese;
— Té kryejé magazinimin dhe ruajtjen e produktit né pérputhje me kérkesat teknologjike.

KOMPETENCA TE PERGJITHSHME

Nxénési duhet té jeté i afté:
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— Té& komunikojé né ményré korrekte me shkrim dhe me gojé pér té shprehur mendimet,
ndjenjat e tij dhe pér té€ argumentuar opinionet pér ¢éshtje té ndryshme.

— Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional.

— Teé nxisé potencialin e tij té brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja mé
efektive dhe mé eficiente.

— Teéangazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té ndryshme
né kontekstin profesional, personal dhe até shogéror.

— Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale.

— Té& manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij.

— Teé tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij.

— Té& organizojé drejt procesin e té nxénit té tij dhe té shfaqé gatishmériné dhe vullnetin pér
té nxéné gjaté gjithé jetés.

— Té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashképunojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara.
Té vlerésojé dhe vetévlerésojé nisur nga kritere té drejta si bazé pér té pérmirésuar dhe
cuar mé tej arritjet e tij.
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