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Emértimi i Kodi
kualifikimit “Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut” A4-111-18
Kohézgjatja | 900-1100 oré | Niveli 111 né KSHK, referuar
nivelit 111 t¢ KEK
Qéllimi: Qéllimi i kualifikimit profesional té profilit “Teknologji e pérpunimit té
mishit dhe peshkut” niveli 111 né KSHK, referuar nivelit 111 té KEK,
éshté “zhvillimi i personalitetit t& nxénésve pér té jetuar né pérshtatje me
botén gé i rrethon dhe pérgatitia e tyre pér t’u punésuar, si punétor i
kualifikuar, né veprimtarité profesionale & lidhen drejtpérdrejté
teknologjiné e pérpunimit té mishit dhe peshkut. Zhvillimi te individi i
ndjenjés sé vetébesimit, kultivimi i vullnetit té liré né marrjen e vendimeve,
nxitja e gatishméris€ pér t€ nxéné gjaté gjith€ jetés dhe pér t’u zhvilluar
individualisht né drejtimet emocionale, intelektuale dhe njé shkallé té gjeré
njohurish profesionale jané sfida té réndésishme pér arritjen e kétij géllimi.
Kriteret e Né shkollat gé ofrojné arsim profesional né profilin mésimor “Teknologji e
pérgjithshme | pérpunimit té mishit dhe peshkut” niveli 11l né KSHK, referuar nivelit
té pranimit: | 1l t&8 KEK, kané té drejté té regjistrohen té gjithé té rinjté gé:
- kané mbaruar kualifikimin profesional “Teknologji Ushqgimore”, niveli
Il né KSHK, referuar nivelit 1l t&¢ KEK;
- jané né Kkushte shéndetésore gé té pérballojné kérkesat e kétij niveli té
arsimit profesional.
Mundésité e | Pérfundimi me sukses i arsimit profesional né profilin “Teknologji e
kualifikimit | pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli 111 né KSHK, referuar nivelit

té métejshém
dhe té

Il t&¢ KEK, e pajis individin me Certifikatén Profesionale dhe suplementin
pérkatés té nivelit té punonjésit té kualifikuar né kété fushé, e cila njihet né

punésimit: territorin e Republikés sé Shqipérisé.
Ky arsimim i jep mundési individin t’i drejtohet tregut t€ punés né
industriné ushgimore si punétor i kualifikuar né thertore, né fabrika té
pérpunimit té mishit té gjedhit, derrit dhe té shpendéve, né fabrika té
prodhimit té sallameve té ndryshme,té produkteve gjysém tégatshme, né
fabrika té prodhimit té konservave té mishit dhe peshkut dhe té frutave té
detit apo né reparte té pérpunimit té mishit dhe peshkut.
Me pérfundimin e kétij niveli, nxénési ka mundési pér vazhdimin e
arsimimit né nivelin IV né KSHK, referuar nivelit 1V té KEK,
(manaxherial) té arsimit profesional (njévjecar) né drejtimin pérkatés, pér té
fituar té drejtén e Diplomés sé “Maturés Shtetérore Profesionale”, me
mundési pér vazhdimin e studimeve pas té mesme dhe universitare.

Datae (kur té miratohet)

validimit

Data e

miratimit

Variantet e A-11-04-12

méparshme
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STRUKTURA E KUALIFIKIMIT

Rezultatet e té nxénit né:

NJOHURI

Né pérfundim t€ kualifikimit profesional né drejtimin “Teknologji e pérpunimit té mishit dhe
peshkut” niveli III né KSHK, referuar nivelit 111 t¢ KEK, individi do té zotérojé njohurité
profesionale té ndara sipas fushave té méposhtme:

Legjislacioni
— Té pérshkruajé parimet bazé té ligjit té€ ushqimit pér Siguriné Ushgimore;
— Tétregojé parimet bazé té Praktikave té Mira té Punés (PMP) e Praktikave té Mira té
Higjienés (PMH);
— Té pérshkruajé procedurat e menaxhimit té cilésisé né pérputhje me parimet e sistemit
té sigurisé ushgimore (HACCP)3;

Organizimi i punés

— Té shpjegojé parimet kryesore té etikés profesionale qé duhet té ndjek individi né puné;

— Té pérshkruajé kushtet teknike gé duhet té zbatohen né thertore dhe njé njési té
pérpunimit té mishit dhe peshkut (fabrika, thertore, etj.);

— Té pérshkruajé ményrén e organizimit té punés né thertore dhe njési té pérpunimit té
mishit dhe peshkut;

— Té pérshkruajé kriteret higjienike pér ambientet, mjetet e punés dhe personelin né
thertore dhe njésité e pérpunimit té mishit dhe peshkut;

— Teé pérshkruajé varésiné funksionale té pozicioneve té punés sipas kérkesave té sistemit
té sigurisé ushgimore;

— Té pérshkruajé radhén e vendosjes té pajisjeve, makinerive dhe hapésirave té punés
sipas proceseve teknologjike dhe kérkesave teknike;

— Té shpjegojé ményrén e pérdorimit té pajisjeve, makinerive e mjeteve té punés;

— Té shpjegojé funksionimin e linjés sé pérpunimit té mishit dhe peshkut;

— Té argumentojé réndésiné e dokumentacionit teknik dhe kartés teknologjike té
prodhimit;

— Teé rendisé proceset teknologjike té prodhimit té nénprodukteve té mishit dhe peshkut né
njésité pérkatése;

— Té pérshkruajé kérkesat teknologjike té 1éndéve té para dhe ndihmése sipas produktit qé
do té prodhohet;

— Teé pérshkruajé treguesit kryesoré shqisoré, fiziko-kimik dhe mikrobiologjik pér
vlerésimin e cilésisé sé léndés sé paré, prodhimit né proces dhe produktit té gatshém né
pérputhje me normat ligjore;

— Té pérshkruajé kérkesat e pércaktuara né legjislacionin né fuqi pér trajtimin termik;

— Té pérshkruajé kérkesat pér ambalazhimin, ruajtjen dhe magazinimin e nénprodukteve
té mishit dhe peshkut;

— Teé argumentojé kérkesat pér cilésiné e furnizimit me ujé né thertore dhe njésité e
pérpunimit té mishit dhe peshkut.

3Hazard Analyses Critical Control Point ( Analiza e rrezikut e Pikave Kritike Kontrollit.)
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Proceset teknologjike

Té pérshkruajé kushtet e ruajtjes sé Iéndéve té para dhe ndihmése né magaziné/repart gé
ndikojné né cilésiné e produktit pérfundimtar;

Té rendisé kérkesat qé duhet té plotésojné Iéndét e para dhe ndihmése pér prodhimin
nénprodukteve té mishit dhe peshkut;

Té shpjegojé proceset e pérpunimit paraprak té pérgatitjes sé léndéve té para dhe
ndihmése né repart;

Té pérshkruajé vetité organo-shqisore, fiziko- kimike dhe mikrobiologjike té mishit dhe
peshkut dhe té nénprodukteve té tyre;

Té dallojé defektet né mishin dhe peshkun e freskét dhe té nénprodukteve té tyre;

Té pérshkruajé llojet e mikroorganizmave gé veprojné né mishin e therur, tek shpendét
dhe tek peshku;

T& interpretojné skemén teknologjike té therjes té gjedhit dhe shpendéve;

Té shpjegojé procesin teknologjik té pérpunimit te mishit pér konsum dhe ruajtje;

Té interpretojné skemén teknologjike té pérpunimit té dhjamit dhe gjakut.

Té shpjegojé procesin teknologjik té pérpunimit té shpendéve pér konsum dhe ruajtje;
Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé mishit dhe peshkut né ftohje, ngrirje dhe kripje;

Té shpjegojé pérpunimin termik gjaté prodhimit té nénprodukteve té mishit dhe peshkut;
Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té sallameve;

Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té konservave té mishit;

Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té konservave té peshkut;

Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té produkteve gjysmé té gatshme mishit;
Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té pastérmase;

Té shpjegojé procesin teknologjik té pérpunimit té peshkut dhe frutave té detit pér
konsum dhe ruajtje.

Shéndeti dhe siguria né puné

Té pérshkruajé rregullat e sigurimit teknik né puné;

Té pérshkruajé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve té punés né
vendin e punés;

Té pérshkruajé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve mbrojtése
individuale né vendin e punés;

Té shpjegojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né vendin e punés;

Mbrojtja e mjedisit

Té pérshkruajé llojet e mbetjeve né industriné e pérpunimit té mishit dhe peshkut;
Té pérshkruajé sistemin e shkarkimit dhe grumbullimit t& mbetjeve;

Té pérshkruajé procedurat e trajtimit t€ mbetjeve té ngurta dhe atyre té l1éngéta né
funksion té ruajtjes sé mjedisit.

Komunikimi

Té dallojé rregullat pér njé komunikim té suksesshém né vendin e punés (iniciativés,
korrektésisé, vetékontrollit);

Té argumentojé réndésiné dhe domosdoshmériné e punés né grup;

Té shpjegojé domosdoshmériné e koordinimit té veprimtarive me kolegét dhe vartésit;
Té argumentojé rolin e TIK-ut né komunikimin global (reklama, shitje, blerje, etj.).
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Llogaritje té thjeshta ekonomike

Té pérshkruajé njé plan té thjeshté prodhimi;

Té pérshkruajé ményrén e llogaritjes sé rendimentit (rrezes) té prodhimit;

Té listojé faktorét gé ndikojné né llogaritjen e rendimentit sé prodhimit;

Té pérshkruajé ményrén e hartimit té dokumentacionit né lidhje me léndét e para, Iéndét
ndihmése, produktin e ndérmjetém dhe produktin pérfundimtar (fleté analizé, fleté hyrje,
fleté dalje, etj.);

Pérpunimi i mishit pér konsum dhe ruajtje.

Té shpjegojé karakteristikat organo-shgisore, kimike dhe bakteriologjike té mishit té
freskeét;

Té pérshkruajé vlerat ushqyese dhe energjetike té mishit;

Té shpjegojé trajtimet gé i béhen kafshéve né para therje;

Té interpretojé skemén teknologjike té therjes sé kafshéve;

Té shpjegojé ndryshimet qé pérmirésojné karakteristikat e mishit (rigjiditeti, maturimi)
pas therjes;

Té shpjegojé ndryshimet e padéshirueshme ( ndezja e mishit, autoliza dhe kalbézimi) né
mish pas therjes sé kafshés dhe masat parandaluese pér ménjanimin e tyre;

Té shpjegojé ndarjen anatomike té trupit té kafshés sipas radhés teknologjike;

Té krahasojé metodén e ngadalté dhe té shpejté té ftohjes sé mishit;

Té shpjegojé anét pozitive té ruajtjes sé mishit né ngrirje né blloge;

Té shpjegojé ndryshimet gé ndodhin né mish (kimike, strukturale, biokimike,
mikrobiologjike dhe fizike) gjaté ngrirjes;

Té pérshkruajé parametrat e ruajtjes sé mishit né ftohje dhe ngrirje;

Té shpjegojé shkaget e ndryshimit té ngjyrés dhe humbjes né peshé té mishit gjaté
ruajtjes né ftohje dhe ngrirje;

Té shpjegojé procesin e ambalazhimit té pjeséve té ndara né ményré anatomike té trupit
té kafshés;

Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e mjeteve dhe pajisjeve qé pérdoren pér
pérpunimin e mishit pér konsum dhe ruajtje;

Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé mishit pér konsum dhe ruajtje;

Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé mishit sipas kérkesave standarde.

Pérpunimi i shpendéve pér konsum dhe ruajtje

Té shpjegojé trajtimet gé i béhen shpendéve né paratherje;

Té interpretojé skemén teknologjike té therjes sé shpendéve;

Té shpjegojé ndryshimet gé ndodhin tek mishi i shpendéve pas therjes;

Té pérshkruajé parametrat e ruajtjes sé shpendéve né ftohje dhe ngrirje;

Té shpjegojé shkaget e ndryshimit té ngjyrés, pamjes sé jashtme dhe mykut tek
shpendét, gjaté ruajtjes né ftohje dhe ngrirje dhe masat parandaluese pér ménjanimin e
tyre;

Té shpjegojé ndarjen anatomike té trupit té shpendéve sipas radhés teknologjike;

Té shpjegojé procesin e ambalazhimit té shpendéve trup dhe pjeséve té ndara né ményré
anatomike;

Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e mjeteve dhe pajisjeve qé pérdoren pér
pérpunimin e shpendéve pér konsum dhe ruajtje;
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Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé shpendéve pér konsum dhe ruajtje;
Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé shpendéve sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i sallameve

Té pérshkruajé kérkesat e 1éndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e sallameve;

Té shpjegojé klasifikimin e sallameve sipas llojit dhe pérpunimit termik;

Té pérshkruajé treguesit organo-shqgisore dhe kimike té mishit pér prodhimin e
sallameve;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té sallameve;

Té shpjegojé operacionet pérgatitore (shkrirjen dhe pastrimin e trupave, ndarjen
anatomike, ndarjen nga kockat dhe indet e pavlershme) té mishit pér prodhimin e
sallameve;

Té shpjegojé ményrat e kriposjes sé mishit pér sallam;

Té pérshkruajé procesin e shpérhapjes dhe osmozés gjaté kripjes;

Té shpjegojé grirjen e mishit dhe pérgatitjen e pratit pér sallam;

Té shpjegojé faktorét gé ndikojné né pérgatitjen e pratit;

Té shpjegojé réndésiné e shtesave qé pérdoren gjaté prodhimit té sallameve;

Té shpjegojé ményrén e pérgatitjes sé brumit té sallamit;

Té shpjegojé proceset pérfundimtare ( mbushja, lidhja, varja) té sallameve;

Té shpjegojé proceset termike ( pjekja, zierja, ftohja, tymosja dhe tharja) té pérpunimit
té sallameve;

T& pérshkruajé ndértimin, funksionimin e makinerive dhe pajisjeve qé pérdoren pér
prodhimin e sallameve;

Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé sallameve;

Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé sallameve sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i konservave té mishit

Té pérshkruajé kérkesat e 1éndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té
mishit;

Té shpjegojé klasifikimin e konservave té mishit;

Té pérshkruajé treguesit organo-shgisore dhe kimike té mishit dhe 1éndéve ndihmése pér
prodhimin e konservave té mishit;

Té shpjegojé trajtimet paraprake té 1éndés sé pare dhe shtesave (seleksionim, larje,
pastrim, pérmasim, copétim) pér prodhimin e konservave té mishit;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit t&¢ konservave té mishit;

Té shpjegojé proceset termike (blansherim, pasterizim, sterilizim, ftohje) gjaté prodhimit
té konservave té mishit;

Té pérshkruajé réndésiné e shtesave gjaté prodhimit té konservave té mishit;

Té shpjegojé ndryshimet qé ndodhin né mish gjaté pérpunimit termik;

Té krahasojé ményrat e sterilizimit té konservave té mishit;

Té shpjegojé defektet e konservave dhe masat pér parandalimin e tyre;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té konservave té mishit;
Té shpjegojé llojet e bombazheve ( fizik, kimik dhe bakteriologjik) gé ndodhin né
konserva gjaté ruajtjes;

T& pérshkruajé ndértimin, funksionimin e makinerive dhe pajisjeve gé pérdoren pér
prodhimin e konservave té mishit;

Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé konservave té mishit;
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Te listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé konservave té mishit sipas kérkesave
standarde.

Prodhimi i konservave té peshkut dhe frutave té detit

Té pérshkruajé kérkesat e 1éndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té
peshkut dhe frutave té detit;

Té shpjegojé klasifikimin e konservave té peshkut dhe frutave té detit;

Té pérshkruajé treguesit organo-shqgisor dhe kimike té peshkut, frutave té detit dhe
shtesave pér prodhimin e konservave;

Té shpjegojé trajtimet paraprake té Iéndés sé paré dhe shtesave (seleksionim, larje,
pastrim, pérmasim, copétim) pér prodhimin e konservave té peshkut dhe frutave té detit;
Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té konservave té peshkut e frutave té
detit;

Té pérshkruajé réndésiné e shtesave gjaté prodhimit té konservave té peshkut e frutave
té detit;

Té shpjegojé proceset termike (blansherim, pasterizim, sterilizim, ftohje) gjaté prodhimit
té konservave té peshkut e frutave té detit;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té konservave té peshkut
dhe frutave té detit;

Té shpjegojé ndryshimet qé ndodhin né peshk gjaté pérpunimit termik;

Té krahasojé ményrat e sterilizimit té konservave té peshkut e frutave té detit;

Té shpjegojé defektet e konservave dhe masat pér parandalimin e tyre;

Té shpjegojé llojet e bombazheve ( fizik, kimik dhe bakteriologjik) gé ndodhin né
konserva gjaté ruajtjes;

T& pérshkruajé ndértimin, funksionimin e makinerive dhe pajisjeve gé pérdoren pér
prodhimin e konservave té peshkut e frutave té detit;

Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé konservave té peshkut e frutave té detit;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé konservave té sterilizuara té peshkut e frutave
té detit sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i produkteve gjysme té gatshme té mishit

Té pérshkruajé kérkesat e léndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin produkteve
gjysme té gatshme té mishit;

Té shpjegojé llojet e produkteve gjysme té gatshme té mishit;

Té pérshkruajé treguesit organo-shgisore dhe kimike té mishit pér prodhimin e
produkteve gjysme té gatshme té mishit;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té& produkteve gjysme té gatshme té
mishit;

Té shpjegojé trajtimet paraprake (shkrirjen dhe pastrimin e trupave, ndarjen anatomike,
ndarjen nga kockat dhe indet e pavlershme) té mishit pér prodhimin e produkteve
gjysme té gatshme té mishit;

Té shpjegojé grirjen e mishit pér prodhimin e produkteve gjysme té gatshme té mishit;
Té shpjegojé réndésiné e shtesave gé pérdoren gjaté prodhimit produkteve gjysme té
gatshme té mishit;

Té shpjegojé ményrén e pérgatitjes sé brumit té produkteve gjysme té gatshme té mishit;
Té shpjegojé proceset pérfundimtare ( formim, ambalazhim) té produkteve gjysme té
gatshme té mishit;
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Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e makinerive dhe pajisjeve qé pérdoren pér
prodhimin e produkteve gjysme té gatshme té mishit;

Té shpjegojé procesin e ruajtjes sé produkteve gjysme té gatshme té mishit;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé produkteve gjysme té gatshme té mishit sipas
kérkesave standarde.

Prodhimi i pastérmasé

Té pérshkruajé kérkesat e 1éndés sé paré (mishit) dhe shtesave pér prodhimin e
pastérmase;

Té shpjegojé trajtimet paraprake té ndarjes sé mishit pér pastérma;

Té shpjegojé ményrat dhe réndésiné e kriposjes sé mishit pér pastérma;

Té shpjegojé ményrat e vendosjes sé mishit pér tharje/tymosje;

Té shpjegojé faktorét gé ndikojné né tharjen e mishit pér pastérma;

Té shpjegojé réndésiné e tymosjes sé mishit pér pastérma;

Té shpjegojé ndryshimet qé ndodhin gjaté tharjes dhe tymosjes pér prodhimin e
pastérmase;

Té shpjegojé si pércaktohet koha e pérfundimit té tharjes sé pastérmase;

Té shpjegojé ményrén e ambalazhimit té pastérmaseé;

Té pérshkruajé funksionimin e mjeteve dhe pajisjeve qé pérdoren pér prodhimin e
pastérmase;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé pastérmasé;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé pastérmasé sipas kérkesave standarde.

Pérpunimi i peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe ruajtje

Té shpjegojé karakteristikat e freskisé sé peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe
ruajtje;

Té pérshkruajé vlerat ushqyese dhe energjetike té peshkut dhe frutave té detit pér
konsum dhe ruajtje;

Té shpjegojé pérpunimet gé i béhen peshkut dhe frutave té detit (seleksionim, pastrim,
larje) pér konsum dhe ruajtje;

T& interpretojé proceset teknologjike té pérpunimit té peshkut dhe frutave té detit pér
konsum dhe ruajtje;;

Té shpjegojé ndryshimet qé péson peshku dhe frutat e detit gjaté ruajtjes;

Té shpjegojé ményrén e pastrimit té peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe ruajtje;
Té krahasojé ményrat e ruajtjes (ftohje dhe ngrirje) sé peshkut dhe frutave té detit pér
konsum dhe ruajtje;

Té pérshkruajé parametrat e ruajtjes sé peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe
ruajtje;

Té shpjegojé procesin e ambalazhimit té peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe
ruajtje;

Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e mjeteve dhe pajisjeve qé pérdoren pér
pérpunimin e mishit pér konsum dhe ruajtje;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe
ruajtje sipas kérkesave standarde.
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SHPREHI PROFESIONALE

Individi duhet té jeté i afté:
Legjislacioni

Té zbatojé parimet bazé té ligjit té ushgimit pér Siguriné Ushgimore;

Té zbatojé parimet bazé té Praktikave t¢ Mira té Punés (PMP) e Praktikave té Mira té
Higjienés (PMH);

Té zbatojé procedurat e hartuara né pérputhje me parimet e sistemit té sigurisé
ushgimore (HACCP);

Organizimi i punés

Té zbatojé kérkesat e higjienés personale;

Té zbatojé procedurat standarde té larjes dhe higjienizimit né thertore dhe njésité e
pérpunimit té mishit dhe peshkut;

Té zbatojé procedurat standarde té transportimit té 1éndés sé paré dhe ndihmése;

Té pérdoré pajisjet dhe makinerité né linjén e pérpunimit té mishit dhe peshkut dhe né
proceset e tjera teknologjike té prodhimit;

Té pérdoré aparatet matése sipas proceseve té punés;

Té organizojé vendin e punés né repart;

Té pérdoré dokumentacionin teknik dhe kartén teknologjike té prodhimit;

Té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése sipas planit té prodhimit dhe procesit
teknologjik;

Té pérzgjedhé mjetet e punés, pajisjet dhe makinerité sipas produktit qé do té prodhohet;
Té zbatojé kriteret pér blerjen e 1éndés sé paré;

Té mirémbajé mjetet e punés, pajisjet dhe makinerité;

Té zbatojé legjislacionin e punés né té gjithé elementét e tij;

Té zbatojé ligjin shqiptar pér Siguriné Ushgimore;

Té zbatojé kérkesat pér ambalazhimin, magazinimin dhe transportimin e nénprodukteve
té mishit dhe peshkut;

Té zbatojé procedurat e dezinfektimit kundér insekteve e brejtésve;

Té kontrollojé punén e vartésve gjaté pérpunimit té mishit dhe peshkut;

Té zbatojé kérkesat e sistemit té sigurisé ushgimore, HACCP dhe standardit ISO;

Procese teknologjike

Té pérzgjedhé léndét e para dhe ndihmése pér prodhimin e nénprodukteve té mishit dhe
peshkut;

Té kontrollojé parametrat e ruajtjes sé Iéndéve té para dhe ndihmése né magaziné dhe
né repart sipas kérkesave standarde;

Té vlerésojé treguesit gé duhet té plotésojé 1éndét e para dhe ndihmése pér prodhimin e
nénprodukteve té mishit dhe peshkut;

Té Kkryejé procese parapérgatitore té gjedhit dhe shpendéve pér pérpunimin e tyre;

Té kryejé procese pérgatitore té mishit, shpendéve, peshkut dhe Iéndéve ndihmése sipas
llojit té produktit;

Té pérpunojé mishin pér konsum dhe ruajtje sipas kartés teknologjike;

Té pérpunojé shpendét pér konsum dhe ruajtje sipas kartés teknologjike;

Té prodhojé sallame té llojeve té ndryshme ( té ziera, té pjekura, té tymosura, etj.)
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Té prodhojé konservat e mishit dhe peshkut;

Té prodhojé produkte gjysmé té gatshme té mishit;

Té prodhojé pastérmané;

Té pérpunojé peshqit dhe frutat e detit pér konsum dhe ruajtje;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé produktit pérfundimtar.

Shéndeti dhe siguria né puné

Té zbatojé rregullat e sigurimit teknik né puné;

Té zbatojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve té punés né vendin
€ punés;

Té respektojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve mbrojtése
individuale né vendin e punés;

Té zbatojé procedurat e sigurisé né puné né lidhje me situatat emergjente t¢ mundshme
né repart (zjarr, emergjenca mjekésore, djegie, tension i larté, aksidente né linjé);

Mbrojtja e mjedisit

Té ndajé mbetjet né industriné e pérpunimit té mishit dhe peshkut;

Té respektojé rregullat e shkarkimit dhe grumbullimit té mbetjeve;

Té zbatojé procedurat e trajtimit té mbetjeve té ngurta dhe atyre té 1éngéta né funksion té
ruajtjes sé mjedisit.

Té zbatojé rregullat e mbrojtjes sé mjedisit;

Komunikimi

Té zbatojé rregullat pér njé komunikim té suksesshém né vendin e punés (iniciativés,
korrektésisé, vetékontrollit);

Té punojé né grup/ekip duke bashképunuar me sektorét e tjeré;

Té diskutojé né ményré profesionale me kolegét né vendin e punés;

Té& respektojé komunikimin sipas hierarkisé;

Té pérdoré TIK-un, né komunikimin global (reklama, shitje, blerje etj.);

Llogaritje té thjeshta ekonomike

Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhime té ndryshme;

Té plotésojé dokumentacionin qé pérdoret né repart ( fleté hyrje, fleté dalje, fleté
kérkesé);

Té kontrollojé fleté-analizén pér pranimin e Iéndéve té para dhe ndihmése sipas
kérkesave standarde té cilésisg;

Té verifikojé furnizimin me I&ndét e para dhe ndihmése sipas fleté kérkesés né repart;
Té kryejé matje dhe peshime té Iéndéve té para dhe ndihmése sipas planit té prodhimit;
Té kryejé llogaritje pér pércaktimin e rendimentit (rrezes) sé prodhimit;

Pérpunimi i mishit pér konsum dhe ruajtje

Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;

Té pérgatisé kafshét pér therje né repartin e paratherjes;

Té kryejé peshimin e kafshéve, trupave té kafshéve, organeve té brendéshme, etj;
Té kryejé trullosjen dhe varjen né konvejer té kafshéve;

Té kryejé therjen dhe zhgjakosjen e kafshéve;

Té zbatojé procesin e maturimit té mishit pas therjes sé kafshéve;

Té largojé kokén, kémbét dhe l1ékurén nga trupi i kafshéve;
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— Teé largojé organet e brendéshme nga trupi i kafshéve;

— Té& pérpunojé organet e brendéshme (pastrim, larje) pér konsum dhe ruajtje;

— Té transportojé mbeturinat né vendin e duhur;

— Té kryejé tualetin e trupave té kafshéve;

— Té ndajé trupat e kafshéve né ményré anatomike;

— Té kryejé ambalazhimin e pjeséve anatomike pér ruajtjen né ngrirje;

— Té transportojé trupat/mishin e ndaré, né ambjentet e ftohjes/ngrirjes;

— Té kontrollojé parametrat e ftohjes/ngrirjes sé mishit;

— Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté pérpunimit té mishit pér konsum dhe ruajtje;

— Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé mishit pér konsum me ftohje dhe ngrirje sipas
kérkesave standarde;

Pérpunimi i shpendéve pér konsum dhe ruajtje

— Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;

— Té& pérgatisé shpendét pér therje né repartin e paratherjes;

— Té kryejé peshimin e shpendéve, trupave té shpendéve, organeve té brendéshme, etj;

— Té kryejé varjen né konvejer dhe trullosjen e shpendéve;

— Té kryejé therjen dhe zhgjakosjen e shpendéve;

— TE& Kkryejé pérpunimin termik té shpendéve;

— Té largojé pendét, puplat dhe pushin nga trupi i shpendéve;

— Té kryejé ftohjen e trupave té shpendéve;

— Té largojé organet e brendéshme nga trupi i shpendéve;

— Té& pérpunojé organet e brendéshme (pastrim, larje) pér konsum dhe ruajtje;

— Té kryejé tualetin e trupave té shpendéve;

— Té transportojé mbeturinat né vendin e duhur;

— Té ndajé trupat e shpendéve né ményré anatomike;

— Té kryejé ambalazhimin e shpendéve/ pjeséve anatomike pér ruajtjen né ngrirje;

— Té transportojé trupat/mishin e ndaré, né ambjentet e ftohjes/ngrirjes;

— Té kontrollojé parametrat e ftohjes/ngrirjes sé shpendéve;

— Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté pérpunimit té shpendéve pér konsum dhe
ruajtje;

— Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé shpendéve pér konsum me ftohje dhe ngrirje sipas
kérkesave standarde;

Prodhimi i sallameve
— Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;
— Té kryejé pranime dhe peshime té 1éndés sé paré e ndihmése pér prodhimin e sallameve;
— Té kryejé shkrirjen e mishit pér prodhimin e sallameve;
— Té kryejé ndarjen anatomike té trupit té kafshés pér prodhimin e sallameve;
— Teé kryejé pérpunime té mishit (ndarjen nga kockat dhe indet e pavlershme, copétimin,
kriposjen, grirjen etj.);
— T& pérgatisé pratin pér prodhimin e sallameve;
— Té& pérgatisé brumin e sallamit sipas recepturés;
— Te& pérgatisé mbéshtjelléset e sallameve sipas llojit;
— Té kryejé mbushjen, lidhjen dhe varjen e sallameve;
— Té kryejé pérpunime termike té sallameve;
— Té kryejé procese stazhionimi gjaté prodhimit té sallameve;
— Té kryejé ambalazhime té sallameve;
— Té& mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté prodhimit té sallameve;
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Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé sallameve sipas kérkesave standarde;

Prodhimi i konservave té mishit

Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;

Té kryejé pranime dhe peshime té 1éndés sé paré e ndihmése pér prodhimin e
konservave té mishit;

Té kryejé ndarjen anatomike té trupit té kafshés pér prodhimin e konservave té mishit;
Té Kkryejé pérpunime té mishit (ndarjen nga kockat, dhe indet e pavlershme, copétimin);
Té kryejé pérpunime termike (blansherim, sterilizim, ftohjen) gjaté prodhimit té
konservave té mishit;

Té kontrollojé parametrat gjaté pérpunimeve termike;

Té pérgatisé shtesat pér prodhimin e konservave té mishit;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e konservave té mishit;

Té kryejé ambalazhimin (mbushja, dozimi, ¢’ajrimi, mbyllja, etiketimi) sipas llojit té
konservave té mishit;

Té kryejé kontrollin e hermeticitetit té¢ ambalazheve;

Té Kkryejé termostatimin e konservave té mishit;

Té kontrollojé konservat pér defekte (bombazhet) dhe té marré masa pér parandalimin e
tyre;

Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté prodhimit té konservave;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé konservave té mishit sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i konservave té peshkut dhe frutave té detit

Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;

Té kryejé pranime dhe peshime té 1éndés sé paré e ndihmése pér prodhimin e
konservave té peshkut;

Té kryejé pérpunime paraprake té peshkut dhe frutave té detit (larje, shkrirje, hegja e
luspave, pastrimi, kripjen);

T& kryejé pérpunime termike (blansherim, sterilizim, ftohjen) gjaté prodhimit té
konservave té peshkut dhe frutave té detit;

Té kontrollojé parametrat gjaté pérpunimeve termike;

Té pérgatisé shtesat pér prodhimin e konservave té peshkut dhe frutave té detit;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e konservave té peshkut
dhe frutave té detit;

Té kryejé ambalazhimin (mbushja, dozimi, ¢’ajrimi, mbyllja, etiketimi) sipas llojit té
konservave té peshkut dhe frutave té detit;

Té kryejé kontrollin e hermeticitetit té ambalazheve;

Té kryejé termostatimin e konservave té peshkut dhe frutave té detit

Té kontrollojé konservat pér defekte (bombazhet) dhe té marré masa pér parandalimin e
tyre;

Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté prodhimit té konservave;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé konservave té peshkut dhe frutave té detit sipas
kérkesave standarde.

Prodhimi i produkteve gjysmé té gatshme té mishit

Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;
Té kryejé pranime dhe peshime té 1éndés sé paré e ndihmése pér prodhimin e
produkteve gjysmé té gatshme té mishit;
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Té kryejé shkrirjen e mishit pér prodhimin e produkteve gjysmé té gatshme té mishit;

Té kryejé ndarjen anatomike té trupit té kafshés pér prodhimin e produkteve gjysmé té
gatshme té mishit;

Té kryejé pérpunime té mishit (ndarjen nga kockat dhe indet e pavlershme, copétimin,
kriposjen, grirjen etj.);

Té kryejé filetimin e mishit té shpendéve pér prodhimin e kotoletave;

Té pérgatisé brumin e produkteve gjysmé té gatshme té mishit sipas recepturés;

Té pérgatisé ambalazhet e produkteve gjysmé té gatshme té mishit sipas llojit;

Té pérgatisé mbéshtjelléset pér disa lloje produktesh gjysmé té gatshme ( sallame té
papérpunuara termikisht) té mishit;

Té kryejé ambalazhimin e produkteve gjysmé té gatshme té mishit;

Té kontrollojé parametrat e ruajtjes (ftohjes, ngrirjes) sé produkteve gjysmé té gatshme
té mishit;

Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté prodhimit té produkteve gjysmé té gatshme
té mishit;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé produkteve gjysmé té gatshme té mishit sipas kérkesave
standarde.

Prodhimi i pastérmasé

Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;

Té kryejé pranime dhe peshime té mishit pér prodhimin e pastérmasé;
Té Kkryejé trajtime paraprake té ndarjes sé mishit pér pastérma;

Té Kkryejé kriposjen e mishit pér pastérma;

Té vendos mishin pér tharje/tymosje né mjediset pérkatése ;

Té kontrollojé parametrat e tharjes sé mishit pér pastérma;

Té pércaktojé kohén e pérfundimit té tharjes sé pastérmaseé;

Té kryejé ambalazhimin e pastérmasé;

Té kontrollojé parametrat e ruajtjes sé pastérmase;

Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté prodhimit té pastérmase;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé pastérmasé sipas kérkesave standarde.

Pérpunimi i peshgve dhe frutave té detit pér konsum dhe ruajtje

Té pérdoré dokumentacionin teknik té profesionit;

Té kryejé pranimin dhe peshimin e peshqve dhe frutave té detit pér konsum dhe ruajtje;
Té kontrollojé freskiné e peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe ruajtje;

Té kryejé pérpunimet paraprake gé i béhen peshkut dhe frutave té detit (seleksionim,
pastrim, larje) pér konsum dhe ruajtje;

Té sistemojé me shtresa akulli né ambalazh peshkun dhe frutat e detit pér konsum;
Té ambalazhojé peshkun dhe frutat e detit pér ruajtje sipas llojit;

Té sistemojé peshkun dhe frutat e detit té ambalazhuar né dhomat frigoriferike pér
ruajtje;

Té kontrollojé parametrat e ruajtjes sé peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe
ruajtje;

Té mirémbajé makinerité dhe pajisjet gjaté prodhimit té pastérmase;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé pastérmasé sipas kérkesave standarde.
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KOMPETENCA TE PERGJITHSHME
Individi duhet té jeté i afté:

Té komunikojé né ményré korrekte me shkrim dhe me gojé pér té shprehur mendimet,
ndjenjat e tij dhe pér té argumentuar opinionet pér ¢éshtje té ndryshme.

Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional.

Té nxisé potencialin e tij té brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja
mé efektive dhe mé eficiente.

Té angazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té
ndryshme né kontekstin profesional, personal dhe até shogéror.

Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale.

Té manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij.

Té tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij.

Té organizojé drejt procesin e té nxénit té tij dhe té shfagé gatishmériné dhe vullnetin
pér té nxéné gjaté gjithé jetés.

Té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashképunojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara.

Té vlerésojé dhe vetévlerésojé nisur nga kritere té drejta si bazé pér té pérmirésuar dhe
cuar mé tej arritjet e tij.
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