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Emértimi i Kodi
kualifikimit “Teknologji e pérpunimit té fruta-perimeve” A5-111-18
Kohézgjatja 900-1100 oré | Niveli | 11l né KSHK, referuar nivelit
11 t¢ KEK
Qéllimi: Qéllimi i kualifikimit profesional té profilit “Teknologji e pérpunimit té
fruta-perimeve ” niveli 111 né KSHK, referuar nivelit 111 té KEK, éshté
“pérgatitja e individit pér t’u punésuar né veprimtarité profesionale qé
lidhen drejtpérdrejté me profilin “Teknologji e pérpunimit té fruta-
perimeve”, si punétor i kualifikuar. Zhvillimi te individi i ndjenjés sé
vetébesimit, kultivimi i vullnetit té liré né marrjen e vendimeve, nxitja e
gatishméris€ pér t€ nxéné gjaté gjithé jetés dhe pér t'u zhvilluar
individualisht né drejtimet emocionale, intelektuale dhe njé shkallé té
gjeré njohurish profesionale jané sfida té réndésishme pér arritjen e kétij
géllimi,
Kriterete Né shkollat gé ofrojné arsim profesional né profilin mésimor “Teknologji
pérgjithshme té | e pérpunimit té fruta-perimeve” niveli 111 né KSHK, referuar nivelit Il té
pranimit: KEK, kané té drejté té regjistrohen té gjithé té rinjté qé:
- kané mbaruar arsimin profesional né¢ drejtimin mésimor “Teknologji
Ushgimore”, niveli I né KSHK, referuar nivelit Il t¢ KEK;
- jané né kushte shéndetésore qé té pérballojné kérkesat e kétij niveli té
arsimit profesional.
Mundésité e — Pérfundimi me sukses i arsimit profesional né profilin “Teknologji e
kualifikimit té pérpunimit té fruta-perimeve”, niveli 111 né KSHK, referuar nivelit 111
métejshém dhe té KEK, e pajis indivi_din_ me Certi_fik.atén Pro_f(_asionale dhe
t& punésimit: Suplementin pérkatés té nivelit té punonjésit t& kualifikuar né kété

profil profesional, e cila njihet né territorin e Republikés sé
Shqipérisé.

— Ky arsimim i jep mundési individit t’i drejtohet tregut t€ punés né
industriné ushgimore si punonjés i kualifikuar né fabrika té prodhimit
té kompostos, recelit, prevedes, glikos, konfiturés, marinadave,
turshive, léngjeve frutave dhe perimeve, konservave, fruta-perimeve
té thara, salcave, etj. té kapaciteteve té vogla apo né reparte té tjera
ndihmése té pérpunimit té fruta-perimeve.

— Me pérfundimin e kétij niveli, individi ka mundési pér vazhdimin e
arsimimit né nivelin 1V né KSHK, referuar nivelit 11V té KEK
(menaxherial) té arsimit profesional (njévjecar) né drejtimin pérkatés,
pér té fituar té drejtén e Diplomés sé “Maturés Shtetérore
Profesionale”, me mundési pér vazhdimin e studimeve pas t€ mesme
dhe universitare.

Data e validimit

Data e miratimit

Variantet e
méparshme

A-11-05-12
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STRUKTURA E KUALIFIKIMIT

Rezultatet e té nxénit né:

NJOHURI

N¢ pérfundim t€ kualifikimit profesional né drejtimin “Teknologji e pérpunimit t€ fruta-perimeve”
niveli 111 né KSHK, referuar nivelit 111 t&¢ KEK, individi do té zotérojé njohurité profesionale té
ndara sipas fushave té méposhtme:

Legjislacioni

Té pérshkruajé parimet bazé té ligjit té ushqgimit pér Siguriné Ushgimore;

T& tregojé parimet bazé té Praktikave té Mira té Punés (PMP) e Praktikave té Mira té
Higjienés (PMH);

Té pérshkruajé procedurat e menaxhimit té cilésisé né pérputhje me parimet e sistemit té
sigurisé ushgimore (HACCP)3;

Organizimi i punés

Té shpjegojé parimet kryesore té etikés profesionale gé duhet té ndjek individi né puné
Té pérshkruajé kushtet teknike gé duhet té zbatohen né njésité e pérpunimit té fruta-
perimeve(fabrika dhe punishte);

T& pérshkruajé ményrén e organizimit né njé njési té pérpunimit té fruta-perimeve;

Té pérshkruajé kriteret higjienike pér lokalet, mjetet e punés e personelin né njésité e
pérpunimit té fruta-perimeve;

Té pérshkruajé vendosjen e ambienteve té punés sipas kérkesave té sistemit té sigurisé
ushgimore;

Té pérshkruajé radhén e vendosjes té pajisjeve dhe makinerive sipas proceseve
teknologjike né repartet pérkatése;

Té shpjegojé ményrén e pérdorimit té pajisjeve, makinerive e instrumenteve matése;

Té shpjegojé funksionimin e linjés sé pérpunimit té fruta-perimeve;

Té argumentojé réndésiné e dokumentacionit teknik dhe kartés teknologjike té prodhimit;
Té rendisé proceset teknologjike té prodhimit té produkteve gé pérftohen nga pérpunimi i
fruta-perimeve né njésité e prodhimit;

Té pérshkruajé kérkesat teknologjike té 1éndéve té para dhe ndihmése sipas produktit qé do
té prodhohet;

Té listojé treguesit kryesoré shqisore, fiziko-kimike dhe mikrobiologjike pér vlerésimin e
cilésisé sé Iéndés sé paré, prodhimit né proces e produktit té gatshém né pérputhje me
normat ligjore;

Té pérshkruajé kérkesat e pércaktuara né legjislacionin né fuqi pér trajtimin termik;

Té pérshkruajé kérkesat pér ambalazhimin, magazinimin dhe transportin e produkteve té
pérftuara nga pérpunimi i fruta-perimeve.

3Hazard Analyses Critical Control Point ( Analiza e rrezikut e Pikave Kritike Kontrollit.)
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Té argumentojé kérkesat pér cilésiné e furnizimit me ujé né njésiné e pérpunimit té fruta-
perimeve.

Proceset teknologjike

Té pérshkruajé ruajtjen e Iéndéve té para dhe l1éndéve ndihmése né magaziné / repart sipas
metodave té ruajtjes;

Té rendisé kérkesat gé duhet té plotésojé Iénda e paré dhe ndihmése pér prodhimin e
produkteve té pérftuara nga pérpunimi i fruta-perimeve;

T& shpjegojé réndésiné e ujit né industriné e pérpunimit té fruta-perimeve;

Té shpjegojé proceset e pérpunimit paraprak té pérgatitjes sé Iéndéve té para dhe ndihmése
né repart;

Té shpjegojé proceset termike (pasterizim, sterilizim) té prodhimit té konservave;

Té shpjegojé proceset teknologjike pér prodhimin e konservave té sterilizuara ( komposto,
marinada, konserva natyrore);

Té shpjegojé proceset teknologjike pér prodhimin e konservave té gatshme e gjysém té
gatshme dhe ushqim pér fémijé;

Té shpjegojé proceset teknologjike pér prodhimin e koncentrateve té frutave dhe perimeve
(marmalaté, koncentrate frutash, salcé e domates, salcé nga perime té tjera);

Té shpjegojé proceset teknologjike pér prodhimin e recelit, konfiturés, prevedesé e glikosé;

Té shpjegojé proceset teknologjike pér prodhimin e Iéngjeve té frutave e perimeve;

Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té turshive;

Té shpjegojé procesin teknologjik té prodhimit té frutave dhe perimeve té thara;

Té shpjegojé operacionet pér konservimin e frutave dhe perimeve né temperatura té uléta;

Té shpjegojé defektet qé shkaktohen né konservat e fruta-perimeve, si dhe masat gé
merren pér ménjanimin e tyre;

Té shpjegojé llojet e bombazheve gé krijohen gjaté prodhimit té konservave té sterilizuara;

Té shpjegojé procesin e larjes dhe higjienizimit té linjés sé prodhimit t€ produkteve té
pérftuara nga pérpunimi i fruta-perimeve;

Shéndeti dhe siguria né puné

Mbroj

Té pérshkruajé rregullat e sigurimit teknik né puné;

Té pérshkruajé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve té punés né
vendin e punés;

Té pérshkruajé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve mbrojtése
individuale né vendin e punés;

Té shpjegojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né vendin e punés;

tja e mjedisit

Té pérshkruajé llojet e mbetjeve né industriné e prodhimit té produkteve té pérftuara nga
pérpunimi i fruta-perimeve;

Té pérshkruajé sistemin e shkarkimit dhe grumbullimit té mbetjeve;

Té pérshkruajé procedurat e trajtimit té mbetjeve té ngurta dhe atyre té I1éngéta né funksion
té ruajtjes sé mjedisit.
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Komunikimi
— Tédallojé rregullat pér njé komunikim té suksesshém né vendin e punés (iniciativés,
korrektésisé, vetékontrollit);
— Té argumentoje réndésiné dhe domosdoshmériné e punés né grup;
— Té shpjegojé domosdoshmériné e koordinimit té veprimtarive me kolegét dhe vartésit;
— Té argumentojé rolin e TIK-ut né komunikimin global (reklama, shitje, blerje etj.).

Llogaritje té thjeshta ekonomike
— Te& pérshkruajé planin e prodhimit;
— Té pérshkruajé ményrén e llogaritjes sé rendimentit (normativat, rrezet), té prodhimit;
— Té listojé faktorét qé ndikojné né llogaritjen e rendimentit (rrezes) sé prodhimit;
— Té pérshkruajé dokumentacionin né lidhje me Iéndét e para, 1éndét ndihmése, produktin e
ndérmjetém dhe produktin pérfundimtar (fleté analizé, fleté hyrje, fleté dalje etj.);

Prodhimi i konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve

— Té pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té
sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Té shpjegojé vlerésimin e cilésisé sé fruta-perimeve me ané té analizave organo shqisore
dhe fiziko-kimike;

— Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té konservave té sterilizuara té frutave
dhe perimeve;

— Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e enéve, e makinerive dhe pajisjeve gqé pérdoren
pér prodhimin e e konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Té shpjegojé proceset pérgatitore ( seleksionim, pérmasim, larje, copétim, rriskim) qé i
béhen frutave dhe perimeve pér prodhimin e konservave;

— Té interpretojé llogaritjen e sasisé sé léndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e
konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Té& shpjegojé proceset termike (blansherim, pjekje, skugje, sterilizim, ftohje) gjaté
prodhimit té konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes sé tretésirave mbushése sipas pérgindjes pér konservat e
sterilizuara;

— Té shpjegojé ményrat e koncentrimeve té ndryshme pér prodhimin e konservave té
sterilizuara;

— Té shpjegojé defektet, shkaget dhe masat parandaluese gé ndérmerren gjaté prodhimit té
konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

— Té& shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té konservave té
sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve;

— Te listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé konservave té sterilizuara té fruta-perimeve sipas
kérkesave standardeve.

Prodhimi i koncentrateve té frutave dhe perimeve (marmelatat, salcat dhe shurupet)
— Té pérshkruajé vecorité e l1éndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e koncentrateve té
fruta-perimeve;
— Teé interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té koncentrateve té fruta-perimeve;
— Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e enéve, e makinerive dhe pajisjeve qé pérdoren
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pér prodhimin e koncentrateve té fruta-perimeve;

Té shpjegojé vlerésimin e cilésisé sé frutave me ané té analizave shqgisore dhe fiziko-
kimike (pamja, gjatésia, fortésia, sasia e pektinés, pjekuria, Iéndét e tretshme né ujé);

Té shpjegojé proceset pérgatitore ( seleksionim, larje, copétim zierje, pasirim) gé i béhen
frutave dhe perimeve pér prodhimin e koncentrateve;

Té interpretojé llogaritjen e sasisé sé léndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e
koncentrateve;

Té shpjegojé dukurité fizike (avullimi dhe shpérhapja e ndérsjellét) qgé zhvillohen gjaté
pérgatitjes sé koncentrateve té fruta-perimeve;

Té pérshkruajé faktorét gé ndikojné né shpejtésiné e shpérhapjes sé ndérsjellét;

Té shpjegojé procesin e pérgendrimit té 1éndés sé thaté né aparatet me zbrazéti;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té koncentrateve té té
fruta-perimeve;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé koncentrateve té fruta-perimeve;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé koncentrateve té fruta-perimeve sipas kérkesave
standarde.

Prodhimi i recelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosé

Té pérshkruajé vecorité e 1éndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e recelit, konfiturés,
prevedesé dhe glikosg;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen Iéndés sé paré;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té recelit, konfiturés, prevedesé dhe
glikosé;

Té shpjegojé proceset e pérpunimit mekanik té 1éndés sé pare (seleksionim, pérmasim,
larje, pastrim, copétim, pasirim) pér prodhimin e recelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosg;
Té interpretojé llogaritjen e sasisé sé Iéndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e recelit,
konfiturés, prevedesé dhe glikosé;

Té pérshkruajé réndésiné e shtesave gjaté prodhimit té recelit, konfiturés, prevedesé dhe
glikosé;

Té shpjegojé proceset termike (zierja, pasterizim/sterilizim) gjaté prodhimit té recelit,
konfiturés, prevedesé dhe glikosé;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit recelit, konfiturés,
prevedesé dhe glikosé;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé recelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosé;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé recelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosé sipas
kérkesave standarde.

Prodhimi i Iéngjeve té frutave dhe perimeve

Té pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e l1éngjeve té frutave
dhe perimeve;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen Iéndés sé paré;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té I1éngjeve té frutave dhe perimeve;

Té shpjegojé operacionet paraprake té 1éndés sé paré (seleksionim, larje, pastrim, copétim,
presim) pér prodhimin e Iéngjeve té frutave dhe perimeve;

Té shpjegojé procesin e kthjellimit té 1éngjeve té kthjelléta me metodén mekanike, termike,
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kimike dhe biologjike;

Té shpjegojé procesin e pérpunimit t&€ mbetjeve qé dalin gjaté prodhimit té Iéngjeve té
fruta-perimeve;

Té pérshkruajé réndésiné e konservueséve gjaté prodhimit té Iéngjeve té fruta-perimeve;
Té shpjegojé kushtet e ményrat e konservimit té Iéngjeve té fruta-perimeve me metodén
fizike dhe kimike;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit t¢ ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té léngjeve té fruta-
perimeve;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé léngjeve té fruta-perimeve;

Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé Iéngjeve té fruta-perimeve sipas standardeve.

Prodhimi i turshive

T& pérshkruajé kérkesat e 1éndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e turshive;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen 1éndés sé paré;

Té& interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té turshive;

Té shpjegojé operacionet paraprake té léndés sé paré (seleksionim, larje, pastrim,
pérmasim, copétim) pér prodhimin e turshive;

Té shpjegojé réndésiné e blansherimit té perimeve pér prodhimin e turshive;

Té interpretojé llogaritjen e sasisé sé léndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e
turshive;

Té& interpretojé fermentimin laktik gé ndodh gjaté prodhimit té turshive;

Té shpjegojé dukurité qé ndodhin gjaté fazave té fermentimit laktik;

Té pérshkruajé kushtet gé duhet té plotésohen pér fermentimin laktik;

Té pérshkruajé réndésiné e konservueséve gjaté prodhimit té turshive;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té turshive;

Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé turshive sipas standardeve.

Prodhimi i frutave dhe perimeve té thara

Té pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para pér prodhimin e frutave dhe perimeve té thara;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen frutave dhe perimeve
pér tharje;

Té shpjegojné faktorét qé ndikojné né tharjen e frutave dhe perimeve;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té frutave dhe perimeve té thara;

Té shpjegojé ndryshimet midis ményrés natyrore dhe artificiale té tharjes sé frutave dhe
perimeve;

Té shpjegojé proceset e pérpunimit mekanik té Iéndés sé paré (seleksionim, pérmasim,
larje, pastrim, prerja);

Té shpjegojé proceset termike (blansherim) pér tharjen e frutave dhe perimeve;

Té shpjegojé ményrat e sulfitimit dhe pérpunimin me baza té frutave dhe perimeve gé do té
thahen;

Té pérshkruajé ményrén pér vendosjen e frutave dhe perimeve né terrenet e tharjes;

Té shpjegojé ményrén e pércaktimit t&¢ kohés sé pérfundimit té tharjes sé frutave dhe
perimeve;

Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e makinerive dhe pajisjeve qé& pérdoren pér
prodhimin e frutave dhe perimeve té thara;
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Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té frutave dhe perimeve té
thara;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé frutave dhe perimeve té thara;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé frutave dhe perimeve té thara, sipas standardeve.

Ruajtja e fruta-perimeve me ftohje dhe ngrirje

Té pérshkruajé vecorité e |éndéve té para pér ruajtjen e fruta-perimeve me ftohje dhe
ngrirje;

Té pérshkruajé analizat organo shqisore dhe fiziko- kimike gé i béhen Iéndés sé parég;

Té interpretojé skemén teknologjike té ruajtjes sé fruta-perimeve me ftohje dhe ngrirje;

Té shpjegojé proceset e pérpunimit mekanik té Iéndés sé paré (seleksionim, pérmasim,
larje, pastrim, copétim) pér ruajtjen e fruta-perimeve me ftohje dhe ngrirje;

Té shpjegojé procesin e blansherimit té disa perimeve (bizele, bishtaja) pér ruajtjen me
ngrirje;

Té shpjegojé proceset termike (ftohje, ngrirje) pér ruajtjen e fruta-perimeve me ftohje dhe
ngrirje;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé fruta-perimeve me ftohje dhe ngrirje;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té fruta-perimeve me
ftohje dhe ngrirje;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé fruta-perimeve té ruajtura me ftohje dhe ngrirje,
sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve

Té pérshkruajé kérkesat e léndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e konservave
natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té pérshkruajé analizat organo- shqgisore dhe fiziko-kimike qé i béhen Iéndés sé paré;

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té€ konservave natyrore té gatshme dhe
gjysmeé té gatshme té perimeve;

Té shpjegojé operacionet paraprake té léndés sé paré (seleksionim, larje, pastrim,
pérmasim, copétim) pér prodhimin e konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té
gatshme té perimeve;

Té interpretojé llogaritjen e sasisé sé léndés sé paré dhe shtesave pér prodhimin e
konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té pérshkruajé réndésiné e shtesave gjaté prodhimit té konservave natyrore té gatshme dhe
gjysmeé té gatshme té perimeve;

Té shpjegojé proceset pérfundimtare té prodhimit konservave natyrore té gatshme dhe
gjysmeé té gatshme té perimeve;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té konservave natyrore té
gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té
perimeve;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té
gatshme té perimeve sipas standardeve.

Prodhimi i konservave pér fémijé
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Té pérshkruajé kérkesat e Iéndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e konservave pér
fémijé;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen 1éndés sé paré;

T& interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té konservave pér fémijé;

Té shpjegojé operacionet paraprake té léndés sé paré (seleksionim, larje, pastrim, copétim)
pér prodhimin e konservave pér fémijé;

Té interpretojé llogaritjen e sasisé sé léndés sé paré dhe ndihmése pér prodhimin e
konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té pérshkruajé réndésiné e shtesave gjaté prodhimit té konservave pér fémijé;

Té shpjegojé proceset e prodhimit té konservave ( pure, lIéngje fruta-perimesh, meny té
ndryshme) pér fémijé;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té konservave pér fémijé;
Té& interpretojé treguesit kryesoré té cilésisé sé konservave pér fémijé;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé konservave pér fémijé;

Té pérshkruajé proceset pérfundimtare té prodhimit konservave pér fémijg;

Té listojé treguesit kryesoré té cilésisé sé konservave pér fémijé sipas standardeve.

Prodhimi i salcave

Té pérshkruajé vecorité e Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e salcave;

Té pérshkruajé analizat organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen perimeve pér
prodhimin e salcave.

Té interpretojé skemén teknologjike té prodhimit té salcave;

Té shpjegojé operacionet paraprake té 1éndés sé paré (seleksionim, larje, pastrim, copétim)
pér prodhimin e salcave;

Té shpjegojé proceset termike ( blansherim, sterilizim, ftohje) té perimeve pér prodhimin e
salcave;

Té shpjegojé procesin e koncentrimit té salcave sipas standardit;

Té shpjegojé defektet, shkaget dhe masat parandaluese gé ndérmerren gjaté prodhimit té
salcave;

Té pérshkruajé ndértimin, funksionimin e makinerive dhe pajisjeve & pérdoren pér
prodhimin e salcave;

Té shpjegojé réndésiné e dezinfektimit té ambalazheve;

Té shpjegojé llojet e ambalazheve dhe ményrén e ambalazhimit té salcave;

Té shpjegojé kushtet e ruajtjes sé salcave;

Té listojé treguesit kryesoreé té cilésisé sé salcave sipas standardit.

SHPREHI PROFESIONALE

Nxénési duhet té jeté i afté:
Legjislacioni

Té zbatojé parimet bazé té ligjit té ushqgimit pér Siguriné Ushgimore;
Té zbatojé parimet bazé té Praktikave t¢ Mira té Punés (PMP) e Praktikave té Mira té
Higjienés (PMH);
Té zbatojé procedurat e hartuara né pérputhje me parimet e sistemit té sigurisé ushgimore
(HACCP) né bazé té legjislacionit né fuqi;
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Organizimi i punés

Té zbatojé kérkesat e higjienés personale;

Té zbatojé kriteret higjienike pér fabrikat, makinerité dhe pajisjet né njésité e prodhimit té
produkteve té pérftuara nga pérpunimi i fruta - perimeve;

T& zbatojé procedurat standarde té transportimit té 1éndés sé paré dhe ndihmése;

Té pérdoré pajisjet dhe makinerité né linjén e prodhimit dhe né proceset e tjera
teknologjike;

Té pérdoré aparatet matése sipas proceseve té punés;

Té organizojé vendin e punés né repart;

Té pérdoré dokumentacionin teknik dhe kartén teknologjike té prodhimit;

Té pérzgjedhé léndét e para dhe ndihmése sipas planit t¢ prodhimit dhe procesit
teknologjik;

Té pérzgjedhé mjetet e punés, pajisjet dhe makinerité sipas produktit gé do té prodhohet;
T& zbatojé kriteret pér blerjen e 1éndés sé paré sipas llojit té produktit;

Té mirémbajé mjetet e punés, pajisjet dhe makinerité;

Té& pastrojé vendin e punés duke zbatuar procedurat standarde té larjes dhe higjienizimit;
T& zbatojé legjislacionin e punés né té gjithé elementét e tij;

Té zbatojé kérkesat pér ambalazhimin, magazinimin dhe transportimin e produkteve té
pérftuara nga pérpunimi i fruta - perimeve;

Té zbatojé procedurat e dezinfektimit kundér insekteve e brejtésve;

Té mbikéqyré punén e vartésve gjaté pérpunimit té frutave dhe perimeve;

Té zbatojé kérkesat e sistemit té sigurisé ushgimore, HACCP dhe standardit ISO;

Procese teknologjike

Té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése pér prodhimin e produkteve gé dalin nga
pérpunimi i fruta-perimeve;

Té ruajé léndét e para dhe ndihmése né magaziné / repart sipas metodave té ruajtjes;
Té vlerésojé treguesit gé duhet té plotésojé Iénda e paré dhe ndihmése pér prodhimin e
produkteve té pérftuara nga pérpunimi i fruta-perimeve;

Té kryejé zbutjen e ujit né industriné e pérpunimit té fruta-perimeve;

Té kryejé procesin e larjes dhe higjienizimit t¢ ambalazheve dhe linjés sé prodhimit té
produkteve té pérftuara nga pérpunimi i fruta-perimeve;

T& kryejé proceset parapérgatitore té Iéndéve té para dhe ndihmése né repart sipas llojit té
produktit;

Té kryejé procese termike (pasterizim, sterilizim) gjaté prodhimit té konservave;

Té prodhojé konserva té sterilizuara ( komposto, marinada, konserva natyrore);

Té prodhojé konservat e gatshme, gjysém té gatshme dhe ushqim pér fémijé;

Té prodhojé koncentratet e frutave dhe perimeve (marmalaté, koncentrate frutash, salcé e
domates, salcé nga perime té tjera);

Té prodhojé recelin, konfiturén, prevedené e glikoné;

Té prodhojé Iéngjet e frutave dhe perimeve;

Té prodhojé llojet e ndryshme té turshive;

Té prodhojé frutat dhe perimet e thara;

Té prodhojé konservat e fruta- perimeve né temperatura té uléta;

Té kryejé ambalazhimin e produktit pérfundimtar;

10

Rr. Mustafa Lleshi, Godina e Thesarit, Kati i treté, Tirané Web site: www.akafp.gov.al

Tel/fax.+355 42237087




Té pércaktojé defektet dhe masat pér ménjanimin e tyre;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé produktit pérfundimtar.

Shéndeti dhe siguria né puné

Té zbatojé rregullat e sigurimit teknik né puné;

Té zbatojé kérkesat té sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve té punés né vendin e
punés;

T& respektojé kérkesat té sigurisé dhe shéndetit né pérdorimin e pajisjeve mbrojtése
individuale né vendin e punés;

Té zbatojé kérkesat té sigurisé dhe shéndetit né vendin e punés;

Té zbatojé procedurat e sigurisé né puné né lidhje me situatat emergjente té mundshme né
repart (zjarr, emergjenca mjekésore, djegie, tension i larté, aksidente né linjé).

Mbrojtja e mjedisit

T& ndajé mbetjet né industriné e pérpunimit té fruta-perimeve;

Té respektojé rregullat e shkarkimit dhe grumbullimit té mbetjeve;

Té zbatojé procedurat e trajtimit t& mbetjeve té ngurta dhe atyre té léngéta né funksion té
ruajtjes sé mjedisit;

Té zbatojé rregullat e mbrojtjes sé mjedisit.

Komunikimi

Té zbatojé rregullat pér njé komunikim té suksesshém né vendin e punés (iniciativés,
korrektésisé, vetékontrollit);

T& punojé né grup/ekip duke bashképunuar me sektorét e tjerg;

Té diskutojé né ményré profesionale me kolegét né vendin e punés;

Té& respektojé komunikimin sipas hierarkiseé;

Té pérdoré TIK-un, né komunikimin global (reklama, shitje, blerje etj.);

Llogaritje té thjeshta ekonomike

Té zbatojé kartén teknologjike pér prodhime té ndryshme;

Té plotésojé dokumentacionin qé pérdoret né repart ( fleté hyrje, fleté dalje, fleté kérkesg);
Té vlerésojé fleté-analizén pér pranimin e 1éndéve té para e ndihmése sipas kérkesave
standarde té cilésisg;

Té vlerésojé furnizimin me Iéndé té para e ndihmése sipas fleté kérkesés né repart;

Té kryejé matje dhe peshim té Iéndéve té para dhe ndihmése sipas planit té prodhimit;

Té kryejé llogaritje pér pércaktimin e rendimentit (rrezes) sé prodhimit;

Prodhimi i konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve

Té vlerésojé treguesit organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen frutave dhe perimeve
pér prodhimin e konservave té sterilizuara

Té zbatojé skemén teknologjike té prodhimit té konservave té sterilizuara té frutave dhe
perimeve;

Té kryejé peshime té Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té
sterilizuara;

Té kryejé proceset pérgatitore ( seleksionim, larje, copétim, rriskim, zierje) qé i béhen
frutave dhe perimeve pér prodhimin e konservave té sterilizuara;

Té kryejé proceset termike (pérvélimin, pjekjen dhe skugjen, sterilizimin, ftohjen) té
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frutave dhe perimeve;

Té pérgatise tretésira mbushése sipas pérgindjes pér konservat e sterilizuara;

Té kryejé koncentrime té ndryshme pér prodhimin e konservat e sterilizuara;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e konservave té sterilizuara;
Té kryejé ambalazhimin e koncentrateve té fruta-perimeve;

Té pércaktojé defektet dhe té marré masat pér parandalimin e tyre, gjaté prodhimit té
konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve;

Té vlerésojé treguesit kryesoré té cilésisé té konservave té sterilizuara té frutave dhe
perimeve duke ju referuar normave ligjore;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé konservave té sterilizuara té frutave dhe perimeve sipas
kushteve té duhura

Prodhimi i koncentrateve té frutave dhe perimeve (marmelatat, salcat dhe shurupet)

Té vlerésojé treguesit shgisoré dhe fiziko-kimik (gjendja shéndetésore, sasia e pektinés,
pjekuria, 1éndét e tretshme né ujé) té léndéve té para pér prodhimin e koncentrateve té
fruta-perimeve;

Té kryejé peshime té Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e koncentrateve té fruta-
perimeve;

Té Kkryejé proceset pérgatitore ( seleksionim, larje, copétim zierje, pasirim) gé i béhen
frutave dhe perimeve pér prodhimin e koncentrateve;

Té kryejé dozimin e sheqgerit dhe zierjen e marmelatés né aparatet me zbrazéti;

Té kryejé zierjen e domates pér pérftimin e pulpés;

Té kryejé pérgendrimin e puresé sé domates pér prodhimin e salcés;

Té Kkryejé procesin e avullimit té I&ngjeve né dublikator/aparate me vakum pér prodhimin e
shurupeve;

T& pérgatisé shtesat dhe konservantét sipas llojit té produktit;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e koncentrateve té fruta-
perimeve;

Té kryejé ambalazhimin e koncentrateve té fruta-perimeve;

Té vlerésojé treguesit organo-shgisoré dhe fiziko-kimik té koncentrateve té fruta-perimeve;
Té kryejé pasterizimin/sterilizimin sipas llojit té produktit;

Té kryejé proceset e etiketimit, vendosjes né kuti dhe sistemimit té produktit pérfundimtar;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé koncentrateve sipas kushteve té duhura dhe kérkesave
standarde.

Prodhimi i recelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosé

Té vlerésojé treguesit shqgisoré dhe fiziko-kimik (gjendja shéndetésore, sasia e pektinés,
pjekuria, 1éndét e tretshme né ujé) té l1éndéve té para pér prodhimin e recelit, konfiturés,
prevedesé dhe glikosé;

Té kryejé peshime té 1éndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin e recelet, konfiturés,
prevedesé dhe glikosé;

Té kryejé proceset pérgatitore (seleksionim, larje, pérmasim, pastrim, copétim, pasirim) gé
I béhen frutave dhe perimeve pér prodhimin e regelet, konfiturés, prevedesé dhe glikosé;
Té kryejé pérpunime termike (blansherim, zierje dhe sterilizim) gjaté prodhimit té recelit,
konfiturés, prevedesé dhe glikosg;

T& pérgatisé shtesat dhe konservantét sipas llojit té produktit;
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Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e recelit, konfiturés,
prevedesé dhe glikosé;;

Té kryejé ambalazhimin e regelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosg;

Té vlerésojé treguesit organo-shqisoré dhe fiziko-kimik té recelit, konfiturés, prevedesé
dhe glikosé;

Té kryejé proceset e etiketimit, vendosjes né kuti dhe sistemimit té produktit pérfundimtar;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé recelit, konfiturés, prevedesé dhe glikosé sipas kérkesave
standarde.

Prodhimi i Iéngjeve té frutave dhe perimeve

Té vlerésojé treguesit shqisoré dhe fiziko-kimik té léndéve té para pér prodhimin e
Iéngjeve té frutave dhe perimeve;

Té kryejé peshime té 1éndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin Iéngjeve té frutave dhe
perimeve;

Té kryejé proceset paraprake (seleksionim, larje, pastrim, copétim,) gé i béhen frutave dhe
perimeve pér prodhimin e léngjeve té frutave dhe perimeve;

Té kryejé proceset pérfundimtare (ngrohja, presimi, konservimi) té prodhimit té l1éngjeve té
turbullta té fruta-perimeve;

Té kryejé proceset pérfundimtare (ngrohja, presimi, kthjellimi, konservimi) té prodhimit té
Iéngjeve té kthjelléta té fruta-perimeve;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e Iéngjeve té frutave dhe
perimeve;

Té kryejé ambalazhimin e Iéngjeve té frutave dhe perimeve;

Té vlerésojé treguesit organo-shqgisoré dhe fiziko-kimik té léngjeve té frutave dhe
perimeve;

Té kryejé proceset e etiketimit, vendosjes né kuti dhe sistemimit té produktit pérfundimtar;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé léngjeve té frutave dhe perimeve sipas kérkesave
standarde.

Prodhimi i turshive

Té vlerésojé treguesit shqisoré dhe fiziko-kimik té Iéndéve té para pér prodhimin e
turshive;

Té kryejé peshime té l1éndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin turshive;

Té kryejé proceset paraprake (seleksionim, larje, pérmasim, pastrim, copétim,) gé i b&hen
perimeve pér prodhimin e turshive;

TE pérgatisé tretésirat konservuese dhe shéllirén pér prodhimin e turshive;

Té kryejé blansherimin e perimeve pér prodhimin e turshive;

Té kryejé mbushjen e enéve me perime dhe tretésiré pér prodhimin e turshive;

Té masé aciditetin pér té pércaktuar pérfundimin e fermentimit laktik;

Té vlerésojé treguesit organo-shqisoré dhe fiziko-kimik té turshive;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e turshive;

Té kryejé ambalazhimin sipas llojit (vazo gelqi/gese plastike) té turshive;

Té kryejé pasterizimin dhe kontrollin e hermeticitetit té ambalazheve prej gelqi;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé turshive sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i frutave dhe perimeve té thara

Té vlerésojé treguesit organo-shqisore dhe fiziko-kimike gé i béhen frutave dhe perimeve
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pér prodhimin e frutave dhe perimeve té thara;

Té zbatojé skemén teknologjike té prodhimit té frutave dhe perimeve té thara;

Té kryejé peshime té Iéndéve té para dhe ndihmése pér prodhimin frutave dhe perimeve té
thara;

Té kryejé proceset paraprake (seleksionim, larje, pérmasim, pastrim, copétim) gé i béhen
frutave dhe perimeve;

Té kryejé blansherimin e frutave dhe perimeve;

Té kryejé sulfitimin e frutave dhe perimeve gé do té thahen kur éshté e nevojshme;

Té kryejé pérpunimin me baza té disa frutave gé do té thahen;

Té kryejé vendosjen e frutave dhe perimeve né terrenet e tharjes;

Té kryejé tharjen e frutave dhe perimeve sipas ményrés natyrore dhe artificiale;

Té kontrollojé parametrat e tharjes sé frutave dhe perimeve;

Té pércaktojé kohén e pérfundimit té tharjes sé frutave dhe perimeve;

Té kryejé ambalazhimin e fruta-perimeve té thara;

Té vlerésojé treguesit kryesoré té cilésisé té frutave dhe perimeve té thara duke ju referuar
normave ligjore;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé frutave dhe perimeve té thara sipas kushteve té duhura.

Ruajtja e fruta-perimeve me ftohje dhe ngrirje

Té vlerésojé treguesit shqisoré dhe fiziko-kimik té léndéve té para pér ruajtjen e fruta-
perimeve me ftohje dhe ngrirje;

Té kryejé peshime té 1éndéve té para dhe ndihmése pér ruajtjen e fruta-perimeve me ftohje
dhe ngrirje;

Té kryejé proceset paraprake (seleksionim, larje, pérmasim, pastrim, copétim,) qé i béhen
perimeve pér ruajtjen e fruta-perimeve me ftohje dhe ngrirje;

Té kryejé blansherimin dhe ftohjen e disa perimeve (bizele, bishtaja) pér ruajtjen me
ngrirje;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér ruajtjen e fruta-perimeve me ftohje dhe
ngrirje;

Té paketojé né ambalazhe té ndryshme (qgese plastike, letra celofani, kuti kartoni té
parafinuar, etj.) perimet si bizele, bishtaja, perime té ziera etj.;

Té kryejé sistemimin e fruta-perimeve té ambalazhuara ose jo, né arka pér ftohje/ngrirje;
Té kryejé dezinfektimin e frutave me Iékuré té trashé (agrume) pér ruajtjen me ftohje;

Té zbatojé parametrat né dhomat frigoriferike pér konservimin e fruta-perimeve me ftohje
dhe ngrirje sipas kérkesave standarde

Té vlerésojé treguesit organo-shqisoré dhe fiziko-kimik té fruta-perimeve té konservuara
me ftohje dhe ngrirje, sipas kérkesave standarde;

Prodhimi i konservave natyrore té gatshme gjysmé té gatshme té perimeve

Té vlerésojé treguesit shqgisoré dhe fiziko-kimik té Iéndéve té para pér prodhimin e
konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té kryejé peshime té léndéve té para dhe shtesave pér prodhimin konservave natyrore té
gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té kryejé proceset paraprake (seleksionim, larje, pérmasim, pastrim, copétim,) gé i béhen
perimeve pér prodhimin e konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té
perimeve;

Té kryejé procese termike (pjekje, zierje, kavérdisje) gjaté prodhimit té konservave
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natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;

Té pérgatisé shtesat pér prodhimin e konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té
gatshme té perimeve;

Té vlerésojé treguesit organo-shqisoré dhe fiziko-kimik tékonservave natyrore té gatshme
dhe gjysmé té gatshme té perimeve;;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e konservave natyrore té
gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;;

Té kryejé ambalazhimin sipas llojit (vazo gelgi/gese plastike) té konservave natyrore té
gatshme dhe gjysmé té gatshme té perimeve;;

Té kryejé pasterizimin dhe kontrollin e hermeticitetit té ambalazheve prej gelqi;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé konservave natyrore té gatshme dhe gjysmé té gatshme té
perimeve, sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i konservave pér fémijé

Té vlerésojé treguesit shqisoré dhe fiziko-kimik té Iéndéve té para pér prodhimin e
konservave pér fémijé;

Té kryejé peshime té léndéve té para dhe shtesave pér prodhimin konservave pér fémijé;
Té kryejé proceset paraprake (seleksionim, larje, pastrim, copétim) gé i béhen fruta-
perimeve pér prodhimin e konservave pér fémijé;

Té kryejé proceset termike sipas llojit té produktit (blansherim, ngrohje, zierje) té fruta-
perimeve pér prodhimin konservave pér fémijé;

Té Kkryejé procesin e pasirimit té puresé sé fruta-perimeve pér prodhimin konservave pér
fémijé;

Té masé pérgendrimin pér té pércaktuar pérfundimin e puresé pér fémijé;

Té kryejé presimin dhe kthjellimin e 1éngut té frutave;

Té pérgatisé meny té ndryshme me shtesa (kos, qumésht, drithéra, vitamine C, mish pule,
mish vici, makarona etj.) sipas recepturés pér fémijé;

Té& vlerésojé treguesit shgisoré dhe fiziko-kimik té konservave pér fémijé;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin konservave pér fémijé;

Té kryejé ambalazhimin dhe sterilizimin e konservave pér fémijé;

Té kryejé kontrollin e hermeticitetit té ambalazheve prej gelqi;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sékonservave pér fémijé sipas kérkesave standarde.

Prodhimi i salcave

Té vlerésojé treguesit organo-shgisore dhe fiziko- kimike gé i b&hen perimeve pér
prodhimin e salcave.

Té zbatojé skemén teknologjike té prodhimit té salcave;

Té kryejé peshime té l1éndéve té para dhe shtesave pér prodhimin e salcave;

Té kryejé operacionet paraprake té Iéndés sé paré (seleksionim, larje, pastrim, copétim)
pér prodhimin e salcave;

Té kryejé proceset termike ( blansherim, sterilizim, ftohje) té perimeve pér prodhimin e
salcave;

Té kryejé procesin e koncentrimin té salcave sipas standardit;

Té pércaktojé defektet, shkaget dhe té marré masat parandaluese gjaté prodhimit té
salcave;

Té vlerésojé treguesit shqgisoré dhe fiziko-kimik té salcave;

Té dezinfektojé ambalazhet sipas procedurave pér prodhimin e salcave;
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Té kryejé ambalazhimin e salcave;
Té kryejé kontrollin e hermeticitetit té ambalazheve prej gelqi;
Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé salcave sipas kérkesave standarde.

KOMPETENCA TE PERGJITHSHME

Nxénési duhet té jeté i afté:

Té komunikojé né ményré korrekte me shkrim e me gojé pér té shprehur mendimet e
ndjenjat e tij dhe pér té€ argumentuar opinionet pér céshtje té ndryshme.

Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional.

Té nxisé potencialin e tij t& brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja mé
efektive dhe mé eficiente.

Té angazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té ndryshme
né kontekstin profesional, personal dhe shogéror.

Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale.

Té manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij.

Té tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij.

Té organizojé drejt procesin e té nxénit té tij dhe té shfagé gatishmériné dhe vullnetin pér
té nxéné gjaté gjithé jetés.

Té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashké&punojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara.

Té vlerésojé dhe vetévlerésojé nisur nga kritere té drejta si bazé pér té pérmirésuar dhe
guar mé tej arritjet e tij.
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