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té métejshém
dhe té

Emértimi i Kuzhingé-pasticeri Kodi
kualifikimit
Kohézgjatja | 900-1100 oré | Niveli 111 né KSHK, referuar G2-111-22
nivelit 111 t&¢ KEK
Qéllimi: Qéllimi kryesor i arsimimit né kualifikimin profesional “Kuzhiné-pasticeri”,
niveli 111 né KSHK, referuar nivelit 111 t&¢ KEK, éshté “pérgatitja profesionale
e individéve pér t’u punésuar né veprimtarité qé lidhen drejtpérdrejt me
“Kuzhiné-pasticeri” si punonjés té kualifikuar dhe zhvillimi i personalitetit
té tyre pér té jetuar né pérshtatje me botén qé i rrethon. Zhvillimi te individit
I ndjenjés sé vetébesimit, kultivimi i vullnetit té liré né marrjen e vendimeve,
nxitja e gatishmérisé pér t€ nxéné gjat€ gjithé jetés dhe pér t’u zhvilluar
individualisht né drejtimet emocionale, intelektuale dhe njé shkallé té gjeré
njohurish profesionale jané sfida té réndésishme pér arritjen e kétij géllimi.
Kriteret e Né shkollat gé ofrojné arsim profesional né kualifikimin profesional “Kuzhiné-
pérgjithshme | pastigeri”, niveli III né KSHK, referuar nivelit 111 t¢ KEK, kané té drejté té
té pranimit: | regjistrohen té gjithé té rinjté gé:
- kané mbaruar kualifikimin profesional “Hoteleri-Turizém”, niveli 1l né
KSHK, referuar nivelit Il t& KEK,;
- jané né gjendje shéndetésore gé té pérballojné kérkesat e kétij niveli té
arsimit profesional.
Mundésité e | — Pérfundimi me sukses i kualifikimin profesional “Kuzhiné-pastigeri”, niveli
kualifikimit 111 né KSHK, referuar nivelit 111 t¢ KEK, e pajis individin me Certifikatén

profesionale dhe suplementin pérkatés té pérfundimit té kétij niveli, si
punonjés i kualifikuar né kété fushé profesionale, té cilat njihen né territorin

punésimit: e Republikés sé Shqipérisé.

— Ky arsimim i jep mundési individit t’i drejtohet tregut té punés si kuzhinier
dhe si pasticier né restorante, pasticeri té ndryshme, Bistro, Lounge, menca,
njési agroturistike, krociere, piceri etj. né industriné e mikpritjes.

— Me pérfundimin e kétij niveli, individi ka mundési pér vazhdimin e
arsimimit né nivelin IV (manaxherial) té arsimit profesional (njévjecar) né
nivelin 1V té KSHK-sg, referuar nivelit 1V té KEK, pér té fituar té drejtén e
diplomés sé “Maturés Shtetérore Profesionale”, me mundési pér vazhdimin
e studimeve pas té mesme dhe universitare.
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STRUKTURA E KUALIFIKIMIT

Rezultatet e té nxénit né:
Né pérfundim té kualifikimit profesional “Kuzhiné-Pasticeri” niveli III i KSHK, referuar

nivelit 111 t¢ KEK, individi do té pérforcojé njohurité profesionale té fituar né Nivelin 11, si dhe
do té zotérojé njohurité profesionale té si mé poshté:

NJOHURI
Individi duhet té dijé:

Planifikimi, organizimi i punés dhe vendit té punés

Té shpjegojé réndésiné e kuzhinés shqiptare té ndaré sipas krahinave dhe kuzhinés
ndérkombétare;

Té shpjegojé réndésiné e planifikimit té veprimtarisé né kuzhiné dhe té burimeve té
nevojshme;

Té shpjegojé réndésiné e zbatimit té rregullores sé brendshme né kuzhiné;

Té shpjegojé ményrén e veshjes dhe mirémbajtjes sé uniformés sé kuzhinierit;

Té pérshkruajé parimet kryesore té etikés profesionale né puné;

Té pérshkruajé rregullat e higjienés personale;

Té pérshkruajé rregullat e higjienés mjeteve té punés, pajisjeve dhe vendit té punés né
kuzhing;

Té dallojé sektorét ku punon kuzhinieri;

Té diferencojé pajisjet kryesore té pércaktuara sipas sektoréve dhe pérdorimit té tyre
(mjete, pajisje pune dhe makineri, pajisje gatimi);

Té shpjegojé rregullat e pérdorimit dhe sistemimit té mjeteve, pajisjeve matése e
prerése dhe makinerive né kuzhiné;

Té shpjegojé llojet e dokumentacionit teknik dhe réndésiné e pérdorimit té tyre;

Té dallojé 1éndét e para dhe ndihmése;

T& interpretojé tabelén e firove té produktet;

Té shpjegojé réndésiné e pérdorimit té librit té normativave né kuzhing;

Zhvillimi i géndrueshém dhe pérgjegjésité pér mbrojtjen dhe ruajtjen dhe kujdesin né
ambientin e punés.

Té shpjegojé rregullat e sigurisé né puné né kuzhing;

Té shpjegojé réndésiné e zhvillimit t& géndrueshém dhe té mbrojtjes sé mjedisit;

Té pérshkruajé procedurat né lidhje me situatat emergjente t¢ mundshme né kuzhiné
(zjarr, djegie, prerje etj.) dhe masat mbrojtése ndaj tyre;

Té shpjegojé ményrat e ndarjes sé mbeturinave sipas llojit té tyre;

Té shpjegojé réndésiné e ndarjes sé yndyrnave sipas llojit;

T& shpjegojé réndésiné e grumbullimit té yndyrnave pér riciklim;
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Detyrat administrative dhe komunikimi etik

— Té shpjegojé réndésiné e komunikim etik dhe profesional né vendin e punés;

— Té argumentojé réndésiné dhe domosdoshmériné e punés né grup né kuzhing;

— Té shpjegojé domosdoshmériné e koordinimit té veprimtarive me kolegét dhe vartésit
Té shpjegojé parimet bazé té Kodit té Punés dhe legjislacionit lidhur me aktivitetin gé
kryen;

— Té shpjegojé llojet e dokumentacionit, gé pérdoren né kuzhing;

— Té shpjegojé ményrén dhe format e pérpilimit dhe arkivimit té dokumentacionit;

— Té shpjegojé réndésiné e regjistrimit té té dhénave;

— Té shpjegojé réndésiné e monitorimin té tregut pér cmimet dhe cilésiné e materialeve;

— Té shpjegojé réndésiné e llogaritjes sé kostos dhe ¢mimit;

— Té pérshkruajé ményrén e llogaritjes sé kostos pér asortimente té ndryshme;

— Té dallojé teknikat e marketingut.

Menuja/Plani prodhimit/Plani ditor/Receta

— Té pérkufizojé konceptet menu, plan prodhimi, plan ditor dhe receté;

— Té pérshkruajé ményrén e hartimit té planit té prodhimit dhe ményrén e zbérthimit té
tij;

— TE& interpretojé planin e prodhimit né kuzhing;

— Té& pérshkruajé réndésiné e hartimin té menusé;

— Tédallojé menuté sipas llojit té aktivitetit;

— Té shpjegojé réndésiné e hartimit té fleté- kérkesés pér 1éndét e para, ndihmése dhe
materiale té tjera;

— Té shpjegojé réndésiné e koordinimin té punéve midis reparteve pér optimizimin e
shitjeve ditore (takimi ditor para shérbimit).

Salcat

— Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé salcave né kuzhing;

— Tédallojé llojet e salcave bazé dhe derivateve té tyre;

— Té shpjegojé teknikat e pérgatitjes sé salcave dhe derivateve té tyre;

— Té shpjegojé réndésiné e zbatimit té procesit teknologjik pér pérgatitjen e salcave
sipas llojit;

— Té shpjegojé réndésiné e ruajtjes sé salcave dhe temperaturave té shérbimit té tyre
sipas llojit;

— Té shpjegojé ményrat e kombinimit té salcave né shije dhe ngjyré me produkte té
tjera si: mishrat e kug, té bardhé, perime té ziera, bruméra dhe peshk;

— Té shpjegojé ményrén e vlerésimit organo- shqisor té salcave;

— Té shpjegojé ményrat e shérbimit té salcave né enét e pérshtatshme pér shérbim, sipas
lojit;

— Té shpjegojé réndésiné e prezantimit dhe dekorimit té salcave sipas llojit.
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Té shpjegojé llojet e ambalazhimit, ményrat e ruajtjes dhe konservimit té salcave
sipas llojit.

Embélsirat

Té listojé llojet e Embélsirave;

Té listojé 1éndét e para, ndihmése dhe aksesorét pér émbélsira;

T& pérshkruajé treguesit cilésoré té Iéndéve té para, ndihmése dhe aksesorét pér
émbélsira;

Té shpjegojé réndésiné e peshimit dhe matjeve té Iéndéve té para dhe ndihmése pér
émbélsira;

Té listojé llojet e mjeteve matése, peshuese dhe pajisjeve té tjera gé pérdoren pér
émbélsirat;

Té dallojé llojet e brumérave bazé té émbélsirave;

Té shpjegojé teknikat e pérgatitjes sé brumérave bazé dhe ményrat e prerjes sé tyre;
Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes sé brumit me pjekje dhe zierje;

Té listojé llojet e kremrave bazé né kuzhiné;

Té shpjegojé teknikat e pérgatitjes sé kremrave dhe kombinimit té tyre;

Té pérshkruajé teknikat e montimit té émbélsirave;

Té pérshkruajé teknikat e kompozimit dhe dekorimit té émbélsirave;

Té shpjegojé teknikat e pérpunimit té cokollatés;

Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé émbélsirave pér konsumatoré me kérkesa té
vecanta;

Té shpjegojé llojet e prerjeve té brumérave sipas recetés;

Té shpjegojé réndésiné e vlerésimit organo-shqisor pér émbélsirat dhe réndésiné e
zbatimit té rregullave té estetikés dhe dekorimit e tyre;

Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé akulloreve;

Té shpjegojé teknikat e pérgatitjes sé frutave gé pérdoren pér émbélsira

Té shpjegojé réndésiné e pérpunimit té sheqgerit pér prodhimeve té tjera (llokume,
karamele, bonbone etj.);

Té listojé llojet e émbélsirave shqiptare;

Té pérshkruajé ményrat e ruajtjes sé émbélsirave sipas llojit;

Brumérat

Té& interpretojé té dhénat teknike pér tipologjiné e miellit t& shprehura né ambalazh;
Té listojé llojet e brumérave qé pérgatiten né kuzhing;

T& interpretojé kérkesat e 1éndéve té para dhe ndihmése pér bruméra, sipas llojit;
Té shpjegojé ményrat e pérgatitjes sé brumérave, sipas procesit teknologjik;

Té shpjegojé proceset tekniko—kimike gé ndodhin gjaté ardhjes sé brumérave sipas
lojit;

Té shpjegojé teknikat e pjekjes sé brumérave sipas recetés dhe ndryshimet qé
shogérojné ato;
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Té shpjegojé rregullat gatimit me vlim sipas recetés dhe ndryshimet gé shogérojné
brumérat;

Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé mbushjeve pér brumra;

Té listojé llojet e brumrave shqiptare;

Té shpjegojé réndésiné e vlerésimit organo-shqisor té brumérave té pérgatitur dhe
mbushjeve té tyre;

Té shpjegojé réndésiné e zbatimit té rregullave té estetikés pér brumérat;

Té shpjegojé réndésiné e zbatimit té kushteve té ruajtjen sé brumérave.

Buljonet e supat

T& interpretojé vecorité e buljoneve, afatet dne ményrat e ruajtjes sé tyre;

Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé buljonit té kthjellét (consomme);

Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé buljoneve speciale;

Té listojé llojet e supave;

Té shpjegojé proceset teknologjike pér pérgatitjen e supave;

Té shpjegojé réndésiné e pérgatitjes sé supés sé kthjellét (consomme);

Té listojé llojet e supave shqiptare;

Té shpjegojé réndésiné e shérbimit té buljoneve dhe supave, né ené té pérshtatshme
pér shérbimin e tyre, sipas llojit;

Té shpjegojé réndésiné e vlerésimit organo-shqisor té buljoneve dhe supave;

Té shpjegojé réndésiné e zbatimit té rregullave té estetikés pér shérbimin e buljoneve
dhe supave;

Té shpjegojé ményrat e ruajtjes sé buljoneve dhe supave.

Antipastat dhe garniturat

Té dallojé llojet e antipastave dhe garniturave

Té listojé 1éndét e para pér antipasta dhe garnitura;

Té respektojé sasiné e pérbérésve dhe rregullat e kombinimit té tyre né antipasté;
Té shpjegojé teknikat e pérgatitjes sé antipastave;

Té shpjegojé réndésiné e zbatimit té rregullave té estekikés pér antipasta;
Té argumentojé réndésiné e raportit ushqgim kryesor - garnitureé;

Té dallojé teknikat e pérgatitjes sé garniturave;

Té shpjegojé réndésiné e kombinimit té ngjyrave tek garniturat;

Té shpjegojé réndésiné e erézimit té antipastave dhe garniturave;

Té shpjegojé teknikat e marinimit pér antipasta dhe garnitura;

Té shpjegojé rregullat e ruajtjes sé antipastave dhe garniturave;

Gatimet me mish

Té dallojé mishin sipas llojit, cilésisé, grupmoshés dhe ndarjes anatomike;

Té dallojé pjesét e mishit né bazé té emértimit sipas njé ndarje té detajuar anatomike;
Té shpjegojé procesin e maturimit té mishit;

Té dallojé ndryshimet mekanike dhe kimike té mishi gjaté pérpunimit;
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Té interpretojé formulén e llogaritjes né sasi dhe cilési dhe raportet e tyre né njé trup
kafshe té therur;

Té pérshkruajé afatet kohore dhe temperaturat e té ruajtjes sé mishit, si dhe
ndryshimet gé shogérojné até;

Té dallojé lloje té ndryshme marinadash pér mish té kug, té bardhé, shpendé té buté e
té egér, kafshé té egra, si dhe kohét e erézimit dhe marinimit;

Té shpjegojé teknikat e pérpunimit té mishit (me zierje, pjekje, né skaré, skugje,
stufim) sipas llojit;

Té argumentojé teknikén e pérpunimit bazuar tek ndarja anatomike (e mishit,
shpendéve sipas recetés);

Té pérshkruajé teknikat e tymosjes sé produkteve;

Té listojé gatimet shqiptare me mish;

Té shpjegojé ményrat e ambalazhimit pér ruajtjen e mishit sipas llojit;

Gatimet me peshk dhe prodhime deti

Té dallojé peshqit, molusget, krostacet dhe llojeve té tjera té prodhimeve té detit,
sipas cilésisé, grupmoshés dhe ndarjes anatomike;

Té krahasojé treguesit cilésoré té freskisé sé peshkut, molusgeve, krostaceve dhe
llojeve té tjera té prodhimeve té detit;

Té pérshkruajé ményra e pastrimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té
tjera té prodhimeve té detit;

Té pérshkruajé teknikat e erézimit dhe marinimit té peshkut;

Té pérshkruajé teknikat e erézimit dhe marinimit t¢ molusgeve, krostaceve dhe
llojeve té tjera té prodhimeve té detit;

Té shpjegojé teknikat e pérpunimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té
tjera té prodhimeve té detit (me zierje, pjekje, né skaré, skugje, stufim);

Té shpjegojé teknikat e pérpunimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té
tjera té prodhimeve té detit (krudo dhe tymosje);

Té shpjegojé ményrat e ambalazhimit pér ruajtjen té peshgqve, molusgeve, krostaceve
dhe llojeve té tjera té prodhimeve té detit.

Siguria ushgimore dhe garantimi i cilésisé

Té& interpretojé ligjin shqiptar pér Siguriné Ushgimore;

Té interpretojé ligjet shqiptare dhe ndérkombétare pér certifikimin e sigurisé dhe
cilésisé;

Té shpjegojé parimet, kriteret dhe procedurat e zbatimit té standardeve HACCP?;

Té dallojé skemat e cilésisé sé klasifikimit té produkteve shqiptare;

Té shpjegojé réndésiné e cilésisé sé Iéndéve té para dhe ndihmése né kuzhiné né
cilésiné e produktit;

Té shpjegojé pérbérésit e ushgimeve, vetité dhe funksionin e tyre né organizém;
(karbohidrate, proteina, yndyrat, vitaminat, mineralet, uji);

3 Hazard Analysis Critical Control Point
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— Té pérshkruajé ményrén e llogaritjes sé vlerave kalorike sipas peshés trupore,
grupmoshés, gjinisé dhe llojit té punés;

— Té dallojé format dhe shkaget e helmimeve ushgimore;

— Té shpjegojé réndésiné e pérdorimit té abatitore, pér garantimin e freskisé dhe
cilésisé;

— Té pérshkruajé ményrat e ruajtjes sé léndéve té para e ndihmése né kuzhing;

— Té shpjegojé réndésiné e ruajtjes sé produkteve té gatshme dhe gjysmé té gateshe né
kuzhiné sipas kushteve té ruajtjes

— Té pérshkruajé réndésiné e komunikimit profesional pér garantimin e cilésisé né
kuzhing;

— Té shpjegojé réndésiné e garantimit té cilésisé gjaté pérgatitjes sé asortimenteve né
kuzhiné;

— Té shpjegojé réndésiné e garantimit té cilésisé gjaté pérgatitjes sé asortimenteve pér
konsumatoré me kérkesa té veganta né kuzhiné.

SHPREHI PROFESIONALE
Individi duhet té jeté i afté:

Planifikimi, organizimi i punés dhe vendit té punés

— Té planifikojé veprimtarité né kuzhiné dhe burimet e nevojshme;

— Té zbatojé rregulloren e brendshme né kuzhing;

— Té zbatojé rregullat e veshjes dhe mirémbajtjes sé uniformés sé kuzhinierit;

— Té zbatojé parimet kryesore té etikés profesionale né puné;

— Té zbatojé rregullat e higjienés personale, mjeteve té punés, pajisjeve dhe vendit té
punés né kuzhing;

— Té identifikojé sektorét ku punon kuzhinieri;

— Té hartojé planin e prodhimit né kuzhinég;

— Té pérdoré dokumentacionin teknik, librin e normativave dhe té firove;

— Té ndajé detyrat e personelit né kuzhing;

— Té zbatojé rregullat e pérdorimit dhe sistemimit té mjeteve, pajisjeve matése e prerése
dhe makinerive né kuzhinég;

— Té pérzgjedhé Iéndét e para dhe ndihmése sipas recetés dhe procesit teknologjik né
kuzhing;

— Té pérzgjedhé mjetet e punés dhe pajisjet sipas recetés;

— Té& mirémbajé pajisjet e mjetet e punés né kuzhing;

— Té& pastrojé vendin e punés;
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Zhvillimi i géndrueshém dhe pérgjegjésité pér mbrojtjen dhe ruajtjen dhe kujdesin né
ambientin e punés.

— Té zbatojé rregullat e sigurisé né puné;

— Té zbatojé rregullat e mbrojtjes sé mjedisit gjaté punés né kuzhiné;

— Té zbatojé procedurat e sigurisé né puné né lidhje me situatat emergjente té
mundshme kuzhiné (zjarr, emergjenca mjekésore etj.) dhe té marré masat mbrojtése
ndaj tyre;

— Té zbatojé ményrat e ndarjes sé mbeturinave sipas llojit té tyre;

— Té zbatojé ményrat e ndarjes sé yndyrave sipas llojit té tyre;

— Té zbatojé procedurat e grumbullimit té yndyrés pér riciklim;

— Té zbatojé rregullat e menaxhimit té mbeturinave;

— Té ndajé mbetjet nga mbeturinat;

— Té sistemojé, pér ripérdorim, ambalazhe té ripérdorshme;

— Té reduktojé mbetjet, ambalazhet, energjiné, ujin né vendin e punés;

— Té grumbullojé vajin e pérdorur, pér riciklim;

— Té zbatojé rregullat e pastrimit né vendin e punés;

— Té kompostojé mbetjet e gjelbra;

— Té zhvillojé veprimtari “miqésore” me mjedisin, n€ vendin e punés.

Detyrat administrative dhe komunikimi etik

— Té& demonstrojé iniciativé, korrektési, singeritet, kreativitet, zbatueshméri té afateve
kohore dhe vetékontroll;

— Té inventarizojé mjetet e punés, pajisjet, Iéndét e para dhe ndihmése, si dhe
prodhimet e gatshme dhe gjysmé té gatshme né kuzhing;

— Té& punojé né ekip duke bashképunuar dhe koordinuar punét me sektorét e tjeré dhe
kolegét;

— Té respektojé komunikimin sipas hierarkisé;

— Té zbatojé orarin e punés dhe detyrat sipas pérshkrimit té vendit té punés dhe kodit té
punés né Republikén e Shqipérisé;

— TE& kryejé pérpilimin, pérdorimin dhe arkivimin e dokumentacionin teknik sipas
rregullores sé brendshme;

— Téregjistrojé té dhénat e veprimtarisé sé vet né formatet e kérkuara;

— Té& monitorojé tregun pér cmimet dhe cilésiné e materialeve té nevojshme;

— Té llogarisé kostot pér asortimente té ndryshme;

— Té pérdoré teknikat e marketingut.

Menuja/Plani prodhimit/Plani ditor/Receta
— TE& zbérthejé planin e prodhimit né kuzhing;
— Té zbatojé menu ditore, javore dhe menu pér aktivitete té ndryshme;
— Té hartojé fleté- kérkesén pér I1éndét e para, ndihmése dhe materiale té tjera;
— Té vlerésojé furnizimin me léndé té para e ndihmése sipas fleté kérkesés;
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Salcat

Té organizojé dhe koordinojé punén midis reparteve pér optimizimin e shitjeve ditore
(takimi ditor para shérbimit);

Té pérzgjedhé 1éndét e para e ndihmése pér pérgatitjen e salcave né kuzhiné;

T& zbatojé etapat e procesit teknologjik té pérgatitjes sé salcave, sipas llojit

T& pérgatisé salca né kuzhiné sipas recetés sé dhéné;

Té kombinojé salcat me produktet kryesore (mishrat e kug, té bardhé, perime té ziera,
bruméra dhe peshk);

Té respektojé temperaturat e pérpunimit dhe ruajtjes né banjomari;

Té kryejé vlerésimin organo-shqisor té salcave;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé salcave sipas llojit dne temperaturave té shérbimit,
né ené té pérshtatshme pér shérbim, sipas llojit té salcés;

Té shérbejé salcat sipas rregullave té estetikeés;

Té realizojé ambalazhimin, ruajtjen dhe konservimin e salcat sipas llojit;

Embélsirat

Té pérzgjedhé 1éndét e para, ndihmése dhe aksesorét sipas llojit té émbélsirave;
Té vlerésojé treguesit cilésoré té 1éndéve té para dhe ndihmése;

Té kryejé matjet dhe peshimet e sakta sipas recetés;

Té pérgatisé bruméra bazé pér émbélsirat (me pjekje dhe zierje);

Té pérgatisé bazat, sipas llojit té Embélsirave;

T& presé brumérat sipas recetés;

Té zbatojé etapat e procesit teknologjik sipas llojit té émbélsirés;

Té zbatojé teknikat e pjekjes sé Embélsirave;

T& pérgatisé lloje té ndryshme té kremrave bazé (té ngrohté dhe té ftohté);

T& pérgatisé kremra té kombinuar pér realizimin e émbélsirave;

Té pérgatisé &mbélsira pér konsumatoré me kérkesa té vecanta;

Té zbatojé teknikat e pérpunimit té cokollatés;

Té zbatojé rregullat e montimit té pérbérésve té émbélsirave sipas llojit;

Té dekorojé émbélsirat sipas rregullave té estetikés, kombinimit té shijeve, ngjyrave
dhe aksesoréve;

Té pérgatisé lloje té ndryshme akulloresh;

Té zbatojé teknikat e pérgatitjes sé frutave pér émbélsira.

T& zbatojé teknikat e pérpunimit té shegerit pér prodhime té tjera (llokume, karamele,
bonbone etj.).

T& pérgatisé émbélsira shqiptare;

Té kryejé vlerésimin organo-shqisor té produkteve té realizuara;

Té ruajé émbélsirat sipas rregullave dhe llojit té tyre;

Brumérat
— Té lexojé té dhénat teknike pér tipologjiné e miellit té shprehura né ambalazh;
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Té pérzgjedhé 1éndét e para dhe ndihmése pér prodhimin té brumérave né kuzhing,
sipas llojit dhe treguesve cilésorég;

T& zbatojé etapat e procesit teknologjik té pérgatitjes sé brumérave sipas llojit;
T& pérgatisé mbushje pér brumérat né kuzhing;

Té presé dhe mbushé brumérat sipas llojit;

Té pjeké bruméra sipas recetés, duke vlerésuar ndryshimet né to dhe té vlerésojé
ndryshimet gé i shogérojné ato;

Té pérgatisé lloje té ndryshme brumérash shqiptare;

Té kryejé vlerésimin organo-shqisor té brumérave té pérgatitur dne mbushjeve té
tyre;

Té zbatojé rregullat e estetikés pér shérbimin e brumérave;

Té zbatojé kushteve e ruajtjes sé brumérave sipas llojit.

Buljonet e suprat

TE pérgatisé Iéndét e para dhe ndihmése pér pérgatitjen e buljoneve;

T& pérgatisé buljonin e kthjellét (consomme), duke zbatuar etapat e procesit
teknologjik;

T& pérgatisé buljone speciale, duke zbatuar etapat e procesit teknologjik;

Té kombinojé buljonet me elemente shtesé sipas recetés;

Té kryejé vlerésimin organo-shqisor té buljoneve;

Té pérgatisé supa me buljon té kthjellét (consomme);

Té pérgatisé lloje té ndryshme supash, duke zbatuar etapat e procesit teknologjik;
T& pérgatisé supa shqiptare;

Té shérbejé buljonet dhe supa né ené té pérshtatshme pér shérbimin e tyre, sipas llojit
dhe rregullave té estetikés né shérbimit;

Té kryejé vlerésimin organo-shqisor té supave;

Té zbatojé rregullat e estetikés pér shérbimin e supave;

Té zbatojé ményrat e ruajtjes sé buljoneve dhe supave;

Antipastat dhe garniturat

Té pérzgjedhé 1éndét e para e ndihmése pér pérgatitjen e antipastave dhe garniturave;
Té llogarisé sasiné e Iéndéve té para dhe ndihmése pér pérgatitjen e antipastave;

Té erézojé dhe marinojé Iéndét e para e ndihmése sipas llojit;

Té kombinojé ushgimet sipas ngjyrave e shijeve;

T& zbatojé raportin ushgim kryesor-garnituré;

Té zbatojé teknikat e pérgatitjes dhe kombinimit té antipastave;

Té zbatojé teknikat e pérgatitjes sé garniturave;

Té zbatojé rregullat e estetikés tek antipastat dhe garniturat;

Té zbatojé rregullat e ruajtjes sé antipastave dhe garniturave;

Gatimet me mish

Té lexojé dokumentacionin gé shogéron mishin e therur;
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— Té dallojé mishin sipas llojit, cilésisé, grupmoshés dhe ndarjes anatomike;

— Té identifikojé pjesét e mishit né bazé té emértimit sipas njé ndarje té detajuar
anatomike;

— Teé dallojé mishin e maturuar nga ai i pa maturuar;

— Té kryejé ndarjen anatomike té mishit/shpendéve;

— Té zbatojé teknikat pér filetim dhe copétim té mishrave;

— Té zbatojé formulén e llogaritjes né sasi dhe cilési né njé trup kafshe té therur;

— Té pérzgjedhé Iéndét e para e ndihmése pér pérgatitjen e gatimeve me mish sipas
recetés;

— TE& zbatojé teknikat e erézimit dhe marinimit té mishin sipas llojit;

— Té zbatojé teknikat e pérpunimit té mishit (me zierje, pjekje, né skaré, skugje, stufim)
sipas recetés;

— Té pérgatisé asortimente me mish sipas recetés;

— Té pérgatisé asortimente me gjysmé prodhime dhe té brendshme mishi sipas recetés;

— Té& kombinojé mishin sipas llojit té gatimit me salca dhe garniturat sipas recetés;

— Té pérgatisé asortimente me shpendé té buté dhe té egér;

— Té pérgatisé asortimente shqgiptare me mish, shpendé e nénprodukte e tyre;

— Té zbatojé teknikat e tymosjes sé produkteve;

— Té dallojé ndryshimet mekanike dhe kimike gé péson mishi gjaté pérpunimit;

— Té pérgatisé marinada té ndryshme pér mish té kuq, té bardhé, shpendé té buté e té
egér, kafshé té egra;

— Té ambalazhojé mishin pér ruajtje, sipas llojit dhe pjeséve.

— Té zbatojé afatet kohore dhe temperaturat e ruajtjes sé mishit, si dhe ndryshimet qé
shogérojné mishin;

Gatimet me peshk e prodhime deti

— Té pércaktojé freskiné e peshkut, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té tjera té
prodhimeve té detit, sipas cilésisé, grupmoshés dhe ndarjes anatomike;

— Té zbatojé teknikat e pastrimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té
tjera té prodhimeve té detit;

— Té zbatojé teknikat e filetimit té peshkut dhe prodhimeve té detit sipas llojit né
kuzhing;

— TE& zbatojé teknikat e erézimit dhe marinimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe
llojeve té tjera té prodhimeve té detit;

— Té pérzgjedhé Iéndét e para e ndihmése pér pérgatitjen e gatimeve me peshk,
molusge, krostace dhe lloje té tjera té prodhimeve té detit;

— Té zbatojé teknikat e pérpunimit té peshkut, prodhimeve té detit dhe nénprodukteve
té tyre;

— Te& gatuajé, sipas recetés prodhime me peshk, krostace, molusge etj.;

— Té gatuajé asortimente shqiptare me peshk;

— Té zbatojé teknikat e pérpunimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té
tjera té prodhimeve té detit (me zierje, pjekje, né skaré, skugje, styfim);
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Té zbatojé teknikat e pérpunimit té peshqve, molusgeve, krostaceve dhe llojeve té
tjera té prodhimeve té detit (krudo dhe tymosje);

Té prezantojé pjatén duke zbatuar rregullat e estetikés né shérbim;

Té shpjegojé ményrat e ambalazhimit pér ruajtjen té peshqve, molusgeve, krostaceve
dhe llojeve té tjera té prodhimeve té detit;

Té zbatojé teknikat e konservimit té peshkut, prodhimeve té detit dhe produkteve
gjysme té gatshme né kuzhing;

T& zbatojé teknikat e ruajtjes té produkteve gjysmé té gatshme e té gatshme né
kuzhiné.

Siguria ushgimore dhe garantimi i cilésisé

Té zbatojé ligjin shqiptar pér Siguriné Ushgimore;

Té zbatojé ligjet shqgiptare dhe ndérkombétare pér certifikimin e sigurisé dhe cilésisé;
Té zbatojé parimet, kriteret dhe procedurat e zbatimit té standardeve HACCP;

Té pérdoré produkte shqiptare sipas skemave e cilésisé té produkteve bujgésore dhe
ushgimore shqiptare?;

Té vlerésojé cilésiné e 1éndéve té para dhe ndihmése né kuzhing;

Té pérdoré abatitor pér garantimin e freskisé dhe cilésisé té produkteve;

Té zbatojé procedurat e ruajtjes sé léndéve té para e ndihmése né kuzhiné;

Té zbatojé procedurat e ruajtjes sé produkteve té gatshme dhe gjysmé té gateshe né
kuzhing, sipas kushteve té ruajtjes

Té komunikojé né ményré profesionale pér garantimin e cilésisé né kuzhing;

Té zbatojé etapat e garantimit té cilésisé gjaté pérgatitjes sé asortimenteve né
kuzhing;

T& zbatojé etapat e garantimit té cilésisé gjaté pérgatitjes sé asortimenteve né kuzhiné
pér konsumatoré me kérkesa té vecanta né kuzhiné.

Té zbatojé kushtet e garantimit té cilésisé sé shérbimit, gjaté parapérgatitjeve né
kuzhing;

Té kryejé me pérpikméri detyrat e ngarkuara nga eprori;

Té zbatojé kushtet e garantimit té cilésisé sé pérgatitjes dhe ruajtjes sé ushgimeve né
kuzhiné.

KOMPETENCA TE PERGJITHSHME

Individi duhet té jeté i afté:

— Té& komunikojé né ményré korrekte me shkrim e me gojé pér té shprehur mendimet e
ndjenjat e tij dhe pér té argumentuar opinionet pér ¢éshtje té ndryshme;

— Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional;

4 Ligji nr.8, 2019 pér Skemat e cilésisé té produkteve bujgésore dhe ushgimore shqiptare
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— Té nxisé potencialin e tij té brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja mé
efektive dhe mé eficiente;

— Teéangazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té ndryshme
né kontekstin profesional, personal dhe shogéror;

— Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale;

— Té& manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij;

— Teé tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij;

— Té organizojé drejt procesin e té nxénit té tij dhe té shfaqé gatishmériné dhe vullnetin pér
té nxéné gjaté gjithé jetés;

— té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashképunojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara;

— Té vlerésojé dhe vetévlerésojé nisur nga kritere té drejta si bazé pér té pérmirésuar dhe
cuar mé tej arritjet e tij;

— Té& demonstrojé sjellje dhe géndrime etike né veprimtarité shkollore dhe né komunitet;

— Té& demonstrojé aftésiné pér té pranuar dhe promovuar ndryshimin dhe inovacionin;

— Té& demonstrojé aftésiné pér té komunikuar dhe negociuar ideté né ményré eficiente me té
tjerét;

— Té& demonstrojé aftésiné pér té menduar né ményré krijuese dhe novatore;

— Té& demonstrojé aftésiné pér té identifikuar dhe pér té zgjidhur né ményré Kkrijuese
problemet.
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