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I. Qéllimet e arsimit profesional né profilin “Teknologji e pérpunimit té
mishit dhe peshkut”, niveli 111 i KSHK, té drejtimit “Teknologji
ushqimore”.

Qéllimi kryesor i arsimit profesional né profilin “Teknologji e pérpunimit t& mishit dhe
peshkut”, niveli IIl i KSHK, té drejtimit “Teknologji ushqgimore”, &shté “zhvillimi i
personalitetit t& nxénésve pér té jetuar né pérshtatje me botén gé i rrethon dhe pérgatitja e

tyre pér t’u punésuar né veprimtarité profesionale gé lidhen drejtpérdrejt me pérpunimin e

mishit, peshkut, frutave té detit dhe kérmillit pér nénprodukte. Pér té realizuar kété, shkolla

profesionale u krijon nxénésve:

— mundési té pérshtatshme pér té nxéné, pavarésisht nga gjinia, raca, besimi dhe aftésité;

— mundési pér té gjithé, pér té zhvilluar kompetencat profesionale, té bazuara né njohurité,
shprehité, géndrimet dhe vlerat, t¢ mjaftueshme pér té lehtésuar punésimin dhe
pérparimin drejt arsimit e formimit profesional t& métejshém;

— mbéshtetje pér t’u njohur me rregullat e sigurimit teknik e té ruajtjes sé¢ mjedisit né
pérputhje me standardet ndérkombétare dhe pér t’1 zbatuar ato me rreptési;

— mbéshtetje pér t'u njohur me teknologjité e proceset teknologjike bashkékohore e té
perspektivés, gé lidhen me kualifikimin profesional pérkatés;

— mbéshtetje pér té zhvilluar ndjenjén e disiplinés, kuriozitetin intelektual dhe profesional,
aftésité sipérmarrése, si dhe vlerat morale;

— mbéshtetje pér t’u zhvilluar psikologjikisht dhe fizikisht, pér t&€ pérballuar véshtirésité qé
do té ndeshin gjaté veprimtarive té ardhshme profesionale;

— mbéshtetje pér té zhvilluar frymén e tolerancés dhe té mirébesimit népérmjet pérvojés sé
punés.

I1. Profili profesional i nxénésve né pérfundim té arsimit profesional né
profili “Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli ITl i KSHK

1. Kérkesat e pranimit té nxénésve né arsimin profesional né profilin “Teknologji e
pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli 111 i KSHK.

N¢ shkollat qé ofrojné arsimin profesional n€ profilin mésimor “Teknologji e pérpunimit té

mishit dhe peshkut niveli 111 i KSHK, kané té drejté té regjistrohen té gjithé té rinjté gé:

- kané mbaruar arsimin profesional né drejtimin mésimor “Teknologji ushqimore”, niveli Il i
KSHK;

- jané té afté fizikisht dhe mendérisht té pérballojné kérkesat e kétij niveli té arsimit
profesional.

- nése kané aftési té kufizuara, shkolla krijon kushte dhe pérshtat programin né pérputhje me
paaftésité gé shfagin.

Né raste té vecanta kur kérkesat pér té ndjekur kété shkollim jané mé té larta se kapacitetet

reale té kétyre shkollave, atéheré, MFE pérgatit udhézime té veganta me kritere t& posagme

pranimi pér kéto shkolla.

2. Kompetencat e pérgjithshme té nxénésve né pérfundim arsimit né profilin
“Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli Il i KSHK.

Né pérfundim té arsimit profesional né profilin profesional “Teknologji e pérpunimit té

mishit dhe peshkut”, niveli IIl i KSHK, nxénési do té zotérojé kéto kompetenca té
pérgjithshme kryesore:
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Té komunikojé né ményré korrekte me shkrim e me gojé pér té shprehur mendimet e
ndjenjat e tij dhe pér té argumentuar opinionet pér ¢éshtje té& ndryshme.

Té pérdoré burime dhe teknika té ndryshme té mbledhjes dhe té shfrytézimit té
informacioneve té nevojshme pér zhvillimin e tij personal dhe profesional.

Té nxisé potencialin e tij t¢ brendshém né kérkim té vazhdueshém pér zgjidhje té reja
mé efektive dhe mé eficiente.

Té angazhohet fizikisht, mendérisht dhe emocionalisht né kryerjen e detyrave té
ndryshme né kontekstin profesional, personal dhe shogéror.

Té respektojé rregullat dhe parimet e njé bashkéjetese demokratike né kontekstin e
integrimeve lokale, rajonale.

Té manifestojé guxim dhe aftési sipérmarrése pér té ardhmen e tij.

Té tregojé vetékontroll gjaté ushtrimit té veprimtarive té tij.

Té organizojé drejt procesin e té nxénit té tij dhe té shfaqé gatishmériné dhe vullnetin
PEr té nxéné gjaté gjithé jetés.

Té respektojé parimet e punés né grup dhe té bashképunojé aktivisht né arritjen e
objektivave té pranuara.

Té vlerésojé dhe vetévlerésojé nisur nga kritere té drejta si bazé pér té pérmirésuar dhe
cuar mé tej arritjet e tij.

3. Kompetencat profesionale té nxénésit né pérfundim té arsimit né profilin mésimor

“Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli 111 i KSHK.

Né pérfundim té arsimit profesional né profilin profesional “Teknologji e pérpunimit té
mishit dhe peshkut”, niveli IIl i KSHK, nxénési do té jeté i afté té zhvilloj¢ mé tej
kompetencat profesionale té fituara n€ nivelin Il t& KSHK, si dhe t& ushtrojé kompetenca té
tjera profesionale, si mé poshté:

Té zbatojé parimet bazé té ligjit té ushqgimit pér siguriné ushgimore (HACCP).

Té plotésojé dokumentacionin qé pérdoret né repart (fleté hyrje, fleté dalje, fleté
kérkesg).

T& kryejé procese té higjienizimit té linjave té automatizuara dhe pajisjeve.

Té kryejé matje dhe kontrolle gjaté procesit teknologjik té pérpunimit té mishit dhe
peshkut.

Té zbatojé standartet e profesionit gjaté pérpunimit té mishit, peshkut,frutave té detit,
kérmillit.

Té kryejé klasifikimin e mishit sipas cilésisé.

Té kryejé procesin e therjes sé kafshéve (bagétité e trasha, té imta, derrit etj) dhe
shpendéve.

Té Kryejé procese té ndarjes anatomike té trupave té kafshéve (bagétité e trasha, té imta,
derrit etj.) dhe shpendéve.

Té Kryejé procesin e ruajtjes sé mishit, peshkut, frutave té detit, kérmillit, shpendéve dhe
nénprodukteve té tyre.

Té kryejé procese teknologjike gjaté prodhimit té sallameve.

Té kryejé procese teknologjike gjaté prodhimit té konservave.

Té kryejé proceset teknologjike gjaté prodhimit té produkteve gjysém té gatshme.

Té pércaktojé 1éndét shtesé gé pérdoren pér prodhimin e nénprodukteve té mishit,
peshkut, frutave té detit, kérmillit.

Té kryejé procese stazhionimi.

Té kryejé pérpunime termike.

Té pércaktojé llojet e ambalazheve.
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- Té kryejé analizat e 1éndéve té para e ndihmése dhe té produktit té gatshém.

- Té dallojé defektet né mish, peshk, fruta deti, kérmij dhe né nénproduktet e tyre.

- Té seleksionojé produktin e gatshém sipas defekteve.

- Té kryejé kontrollin e hermeticitetit t€ konservave.

- Té kryejé termostatimin e konservave.

- Té kryejé etiketime dhe ambalazhimime té mishit, peshkut, frutave té detit, kérmillit,
dhe nénprodukteve té tyre.

- Té realizojé procesin e ruajtjes dhe magazinimit té mishit, peshkut, frutave té detit,
kérmillit dhe nénprodukteve té tyre.

- Té kryejé trajtime té produktit né ruajtje.

- Té kryejé llogaritje té thjeshta ekonomike pér produktet e gatshme.

- Té mirémbajé makinerité dhe paisjet ne linjat e prodhimit.

- Té mbikqgyré procesin e pérpunimit té mbetjeve teknologjike.

- Té zbatojé rregullat e sigurimit teknik e té ruajtjes sé mjedisit, specifike pér profilin e
pérpunimit té mishit, shpendéve, peshkut, frutave té detit, kérmillit dhe nénprodukteve
té tyre.

- Té zbatojé kérkesat e sigurisé dhe shéndetit né vendin e punés né situata emergjente né
repart (zjarr, emergjenca mjekésore, djegje, tension i larté, aksidentet né linjé).

- Té respektojé rregullat e shkarkimit, grumbullimit dhe trajtimit té mbetjeve té ngurta dhe
atyre té Iéngéta né funksion té ruajtjes sé mjedisit.

4. Mundésité e punésimit dhe té arsimimit té métejshém né pérfundim té arsimit
profesional né profilin mésimor “Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli
i KSHK.

Pérfundimi me sukses i arsimit profesional né profilin “Teknologji e pérpunimit té mishit dhe
peshkut”, niveli IIl i KSHK, e pajis nxénésin me certifikatén e punonjésit té kualifikuar né
kété profil profesional. Ky arsimim i jep mundési nxénésit t’i drejtohet tregut té€ punés né:
thertore, fabrikat e pérpunimit t€ mishit pér konsum, fabrikat e prodhimit té sallameve,
fabrikat e pérpunimit té peshkut, té frutave té detit, t& kérmillit pér konsum dhe konservim, si
dhe né mjaft reparte ndihmeése té industrisé sé pérpunimit t& mishit, peshkut dhe frutave té
detit.

Me pérfundimin e kétij niveli, nxénési ka mundési pér vazhdimin e arsimimit né nivelin IV i
KSHK  (teknik/menaxherial) té arsimit profesional (njévjecar) né drejtimin “Teknologji
ushgimore”, pér té fituar diplomén e “Maturés shtetérore profesionale”, me mundési pér
vazhdimin e studimeve universitare dhe pas t€ mesmes.

I11. Plani mésimor pér arsimin profesional né profilin mésimor “Teknologji
e pérpunimit té mishit dhe peshkut” niveli IIl i KSHK.

Plani mésimor pér profilin mésimor “Teknologji e pérpunimit té mishit
dhe peshkut”, niveli 111 i KSHK
Orét
Nr Kodi Léndét dhe modulet mésimore javore/
vjetore
Klasa 12
A. Léndét e pérgjithshme (Gjithsej) 8/9
(272/306)
1 Gjuhé shqipe 1
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2 Letérsi 1
3 Gjuhé e huaj e paré 2
4 Gjuhé e huaj e dyté (me zgjedhje té liré) 1)
5 Matematiké 2
6 TIK 1
7 Edukim fizik, sporte, shéndet 1
B. Léndét profesionale (Gjithsej) 7 (238)
1| L-17-157-20 | Bazat e sipérmarrjes 2
L-08-504-19 | Teknologjia e pérpunimit t&¢ mishit, peshkut dhe frutave 5
té detit.
C. Module té detyruar té praktikés profesionale 12
(Gjithsej) (408)
1 | M-08-1562-19 | Therja dhe ndarja anatomike e kafshéve 51
2 | M-08-1120-19 | Pérpunimi i mishit té kafshéve pér konsum dhe ruajtje. 51
3 | M-08-1121-19 | Pérpunimi i mishit té shpendéve pér konsum dhe 69
ruajtje.
4 | M-08-1122-19 | Prodhimi i sallameve. 84
5| M-08-1123-19 | Prodhimi i konservave té mishit. 69
6 | M-08-1563-19 | Prodhimi i konservave té peshkut dhe frutave té detit. 84
D. Modulet e praktikés profesionale me zgjedhje té 3
detyruar (Gjithsej) (102)
1 | M-08-1125-19 | Prodhimi i produkteve gjysém té gatshme té mishit. 51
2 | M-08-1564-19 | Prodhimi i i produkteve té mishit té kripur dhe té 51
tymosur.
3 | M-08-1127-19 | Pérpunimi i peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe 51
ruajtje.
4 | M-08-1565-19 | Pérpunimi i kérmillit pér konsum, ruajtje dhe 51
konservim
Gjithsej A+B+C+D 30/31
(1020/
1054)

V. Udhézime pér planin mésimor

Né klasén 12, viti shkollor ka gjithsej 36 javé (34 javé mésimore + 2 javé provime)

Njé javé mésimore ka jo mé shumé se 31 oré mésimore (teorike dhe praktike).
Njé oré mésimore zgjat 45 minuta.

Kurrikuli i arsimit profesional né profilin “Teknologji e pé&rpunimit té€ mishit dhe peshkut”,
niveli 111 i KSHK, pérbéhet nga 4 grupe elementesh kurrikulare:
Léndét e kulturés sé pérgjithshme, té pérbashkéta pér drejtimet e ndryshme té kétij niveli
(programet e detajuara té tyre jepen né njé dokument té vecanté té MASR).
Léndét e kulturés profesionale (programet e pérgjithéshme jané pjesé e kétij
skeletkurrikuli).
Modulet e praktikave profesionale té detyruara (pérshkruesit e tyre jané pjesé e kétij
skeletkurrikuli).
Modulet e praktikave profesionale me zgjedhje té detyruar (pérshkruesit e tyre jané pjesé
e kétij skeletkurrikuli).
Rekomandohet gé modulet e praktikés profesionale té realizohen né ndarje ditore 3 oréshe
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ose 6 oréshe.

V. Udhézime pér procesin mésimor.

Mésuesit e léndéve teorike profesionale dhe instruktorét e moduleve té praktikave
profesionale duhet té pérzgjedhin dhe pérdorin forma dhe metoda mésimdhénieje té tilla qé té
nxisin maksimalisht té nxénit aktiv té nxénésve dhe té cojné né krijimin te ta, té
kompetencave té punés, té plota dhe té géndrueshme.

E réndésishme éshté gé planifikimi i mésimdhénies té bazohet né njé proces analize
fillestare, i cili té marré parasysh faktoré té tillé té réndésishém si, niveli i hyrjes sé nxénésve,
pérmbajtja e hollésishme e 1éndéve profesionale dhe e moduleve té praktikave profesionale té
parashikuara dhe shkalla e integrimit té tyre, objektivat konkreté gé do té arrihen, mundésité
reale gé ka shkolla pér realizimin e veprimtarive mésimore etj. Pér kété planifikim duhet njé
bashképunim i ngushté i té gjithé personelit mésimdhénés dhe drejtues té shkollés.

Elementi kyc pér arritjen e suksesit né njé proces té nxéni, éshté motivimi i nxénésve. Njohja
e vazhdueshme e nxénésve me shkallén e pérmbushjes sé objektivave nga ana e tyre pérbén
njé mekanizém té fugishém motivimi, i cili duhet té shihet me pérparési nga mésuesit.

Njé element tjetér gé ndihmon suksesin éshté integrimi i teorisé me praktikén e profesionit.
Parimi 1 “t€ nxénit duke béré” duhet t&€ gjejé vendin e duhur né procesin e t€ mésuarit né
shkollat profesionale té profilit mésimor “Teknologji e pérpunimit t¢ mishit dhe peshkut”,
niveli 111 i KSHK.

Mésuesit dhe instruktorét duhet té pérdorin metoda té tilla té t€ mésuarit gé zhvillojné jo
vetém njohurité teorike, shkathtésité dhe shprehité praktike té nxénésve, por edhe géndrimet e
tyre ndaj jetés, punés dhe shoqérisé né pérgjithési. Puna né grup dhe Puna me projekte jané
dy nga format bazé té organizimit té mésimit (teorik ose praktik) pér té zhvilluar kompetencat
kyce, t& nevojshme pér zgjidhjen e problemeve gé kané té b&jné me veprimtariné profesionale
né vecanti dhe jetén e profesionistit té ardhshém, né pérgjithési.

Njé parim tjetér gé duhet respektuar nga mésuesit dhe instruktorét éshté fakti gé té nxénit nuk
ndodh vetém né mjediset e shkollés, por edhe jashté tyre. Dhénia e detyrave dhe puna
kérkimore e pavarur e nxénésve ka njé ndikim té dukshém né formimin e tyre si profesionisté
t€ ardhshém té profilit profesional “Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut”.

Né rastin e nxénésve me aftési té kufizuara, mésuesit duhet té pérshtasin programet e l1éndéve
dhe pérshkruesit e moduleve né pérputhje me mundésité e tyre, si dhe té krijojné kushte pér
zbatimin e tyre.

V1. Udhézime pér vlerésimin dhe provimet.

Vlerésimi vjetor i nxénésve né léndét teorike profesionale dhe modulet e praktikave
profesionale béhet nga veté mésuesit dhe instruktorét pérkatés, me metoda dhe instrumente
vlerésimi té pérgatitura ose pérzgjedhura nga veté ata. Vlerésimi i nxénésve té béhet me nota
(4-10) si pér Iéndét teorike, ashtu edhe pér modulet praktike, si gjaté vitit, ashtu edhe né
provimet pérfundimtare.

Né pérfundim t€ klasés s€ 12-t€, nxénési i arsimuar né profilin mésimor “Teknologji e
pérpunimit té mishit dhe peshkut”, niveli ITl i KSHK, i nénshtrohet provimeve t¢ méposhtme:
a) Provimi i teorisé profesionale té integruar;

b) Provimi i praktikés profesionale té integruar;

Né kéto provime ata vlerésohen pér shkallén e pérvetésimit té kompetencave profesionale
(njohurive, shprehive, vlerave dhe géndrimeve), té nevojshme pér té punuar né veprimtari té
ndryshme profesionale gé operojné né fushén e ndértimit, dhe u jepet certifikata né té cilén
evidentohen notat pérfundimtare té léndéve teorike profesionale, t&¢ moduleve té praktikés

e ﬁ VY s
T /j}_



profesionale, té Iéndéve té pérgjithshme, si dhe rezultatet e dy provimeve pérfundimtare té
nivelit 111 t&¢ KSHK.

VII. Té dhéna pér certifikatén gé fitohet né pérfundim té arsimit
profesional né profilin mésimor “Teknologji e pérpunimit t& mishit dhe
peshkut” niveli 111 1 KSHK.

Me pérfundimin e suksesshém té arsimit profesional né profilin mésimor “Teknologji e
pérpunimit té mishit dhe peshkut” niveli 111 i KSHK, shkolla profesionale e pajis nxénésin me
Déftesén e pérfundimit té kétij niveli si dhe me Certifikatén e aftésimit profesional, té cilat
njihen né territorin e Republikés sé Shqipérisé. Sipas modelit t¢ miratuar nga MFE, kéto
déshmi pérmbajné:

a) Té dhénat pér nxénésin, shkollén, vitin e pérfundimit, kualifikimin e fituar, etj.

b) Té dhéna pér rezulatet e arrritura nga nxénési:

- rezultatet né I1éndét e pérgjithshme, 1€ndét profesionale dhe modulet profesionale;

- rezultatet e dy provimeve pérfundimtare té Nivelit 111 i KSHK.
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VIII. Programet e pérgjithshme té Iéndéve teorike profesionale.

Lénda “Bazat e sipérmarrjes” (L-17-157-20). Kl. 12 —68 oré

Synimet e léndés “Bazat e sipérmarrjes”, kl. 12.

Né pérfundim t€ trajtimit t€ 1€ndés “Bazat e sipérmarrjes”, kl.12, nxénésit duhet:

té pérshkruajné kuptimin, réndésiné dhe rolin e sipérmarrjes né kontektin individual dhe
shogéror

té pérshkruajné vecorité e sjelljes sipérmarrése té individéve

té analizojné aftésité dhe mundésité personale né kontektin e nismave sipérmarrése

té bé&jné vlerésimin e kérkesave, déshirave, mundésive dhe véshtirésive té tyre pér
karrierén e ardhéshme

té zbatojné procedurat pér zgjidhjen e problemeve dhe marrjen e vendimeve té duhura né
lidhje me to.

té mbajné géndrim Kritik dhe krijues ndaj zgjidhjeve té béra, sukseseve dhe déshtimeve té
mundshme

té pérshkruajné dhe zbatojné parimet e etikés sé komunikimit dhe negocimit né kontekste
té ndryshme jetésore

té pérshkruajné dhe zbatojné parimet e punés individuale dhe té punés né grup

té analizojné vecorité e gatishmérisé, iniciativés dhe motivimit né kontekste té ndryshme
jetésore

té tregojné pérgjegjési individuale dhe shogérore né kontekste té ndryshme jetésore

té planifikojné, sigurojné dhe pérdorin me efigiencé burimet e ndryshme si mjedisin,
burimet njerézore, paraté, kohén etj.

té pérshkruajné vecorité dhe kérkesat pér udhéhegjen e sipérmarrjeve té ndryshme

té pérshkruajné vecorité dhe impaktin e globalizimit, informacionit, mjedisit dixhital dhe
mediave sociale né shogériné e sotme dhe té sé ardhmes

té pérshkruajné vecorité e sipérmarrjes sé biznesit dhe té sipérmarrjes sociale

té pérshkruajné format e ndryshme té organizimit té sipérmarrjeve dhe karakteristikat e
tyre

té analizojné faktorét gé ndikojné né veprimtariné e sipérmarrjeve, té tillé si tregjet,
klientela, konkurenca, kostot etj.

té pérshkruajné mjedisin ligjor dhe fiskal té sipérmarrjeve

té pérshkruajné mérrédhéniet e punés né njé sipérmarrje.

Pérmbajtjet e pérgjithshme té 1éndés “Bazat e sipérmarrjes”, kl.12 - 68 oré

Tema 1 | Kuptimi, réndésia dhe roli i sipérmarrjes 3oré
Tema 2 | Aftésité dhe sjellja sipérmarrése 3oré
Tema 3 | Vetvlerésimi i potencialit personal 3oré
Tema 4 | Vlerésimi i kérkesave, déshirave, mundésive dhe véshtirésive 4 oré
Tema 5 | Zgjidhja e problemeve dhe vendimmarrja 4 oré
Tema 6 Q"end_rlml kritik dhe krijues ndaj zgjidhjeve té béra, sukseseve dhe 3 oré
déshtimeve
Tema 7 | Etika e komunikimit dhe negocimit 4 oré
9
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Tema 8 | Puna individuale dhe puna né grup 4 oré
Tema 9 | Gatishméria, iniciativa dhe motivimi 3 oré
Tema 10 | Pérgjegjésia individuale dhe shogérore 3oré
Tema 11 | Menaxhimi efigient i burimeve 3 oré
Tema 12 | Aftésité udhéhegése né kontekstin e sipérmarrjes 3oré
Tema 13 | Globalizimi, informacioni, mjedisi dixhital dhe mediat sociale 5oré
Tema 14 | Sipérmarrja e biznesit dhe sipérmarrja sociale 3oré
Tema 15 | Format e organizimit té sipérmarrjeve Soré
Tema 16 | Konteksti i sipérmarrjeve, tregjet, klientela, konkurenca, kostot etj. 6 oré
Tema 17 | Mjedisi ligjor i sipérmarrjeve 5oré
Tema 18 | Marrédhéniet e punés 4 oré

2. Lénda “Teknologjia e pérpunimit té mishit, peshkut dhe frutave té detit” (LL.-08-504-
19). KI. 12 - 170 oré

e Synimet e léndés “Teknologjia e pérpunimit té mishit, peshkut dhe frutave té detit”
kl 12 — 170 oré.

Né pérfundim té trajtimit té Iéndés “Teknologjia e pérpunimit té mishit, peshkut dhe frutave

té detit”, k1. 12, nxénésit duhet:

- Té pérshkruajné procedurat e hartuara né pérputhje me parimet e sistemit té sigurisé
ushgimore (HACCP) né bazé té legjislacionit né fuqi.

- Té pérshkruajné kérkesat té sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé shéndetit né pérdorimin e
pajisjeve té punés dhe pajisjeve mbrojtése individuale.

- Té pérshkruajné kriteret higjienike pér lokalet, mjetet e punés e personelin né thertore,
fabrikat e pérpunimit t& mishit, peshkut, frutave té detit, kérmillit, fabrikat e prodhimit té
sallameve dhe té konservave.

- Té tregojné pérbérjen kimike té mishit, peshkut dhe frutave té detit.

- Té tregojné faktorét gé ndikojné né cilésiné e mishit.

- Té pérshkruajné kérkesat gé duhet té plotésojé mishi, peshku dhe frutat e detit pér
konsum si dhe pér prodhimin e nénprodukteve té tyre.

- Té pérshkruajné vetité organoshqisore, fiziko- kimike dhe mikrobiologjike té mishit,
peshkut, frutave té detit dhe té nénprodukteve té tyre.

- Té pérshkruajné ményrat e klasifikimit t& mishit sipas cilésiseé.

- Té dallojné defektet né mishin, peshkun e freskét, frutat e detit té freskéta dhe té
nénprodukteve té tyre.

- Té shpjegojné analizat bazé gé i béhen mishit, peshkut, frutave té detit dhe nénprodukteve
té tyre.

- Té interpretojné skemén teknologjike té therjes té kafshéve dhe shpendéve.

- Té analizojné ndryshimet gé ndodhin né mish pas therjes.

- Té pérshkruajné llojet e mikroorganizmave gé veprojné né mishin e therur, tek shpendét,
peshku dhe frutat e detit.

- Té shpjegojné procesin e ruajtjes sé mishit né ftohje, ngrirje dhe kripje.

- Té shpjegojné teknologjiné e prodhimit té sallameve.

- Té shpjegojné teknikat e pérpunimit termik gjaté prodhimit té nénprodukteve té mishit,
peshkut dhe frutave té detit.
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- Té interpretojné skemén teknologjike té pérpunimit té dhjamit dhe gjakut.

- Té interpretojné skemén teknologjike té prodhimit té konservave.

- Té shpjegojné defektet gé ndodhin né konserva.

- Té shpjegojné procesin e ruajtjes sé peshkut dhe frutave te detit né ftohje dhe ngrirje.

- Té analizojné llojet e materialeve gé pérdoren pér ambalazhimin e mishit, peshkut,
frutave té detit dhe nénprodukteve té tyre.

- Té shpjegojné kushtet e ruajtjes sé mishit, shpendéve, peshkut, frutave té detit dhe
nénprodukteve té tyre sipas kartés teknologjike.

e Pérmbajtjet e pérgjithshme té 1éndés “Teknologjia e pérpunimit té mishit, peshkut
dhe frutave té detit”, kl. 12 — 170 oré

Tema 1 | Siguria ushgimore, higjiena, sigurimi teknik dhe mbrojtja e 6
shéndetit né industriné e prodhimit té pijeve
Tema 2 | Repartet dhe makinerité gé pérdoren pér pérpunimin e mishit, 6
peshkut dhe frutave té detit.
Tema 3 | Uji né industriné e pérpunimit té€ mishit, peshkut dhe frutave té 3
detit.
Tema 4 | Struktura dhe pérbérja e mishit. 11
Tema 5 | Klasifikimi i mishit. 6
Tema 6 | Teknologjia e pérpunimit dhe e ruajtjes sé mishit té gjedhit. 8
Tema 7 | Proceset gé ndodhin pas therjes dhe ruajtjes sé mishit. 20
Tema 8 | Teknologjia e prodhimit té produkteve gjysém té gatshme té 4
mishit.
Tema 9 | Teknologjia e pérpunimit dhe e ruajtjes sé mishit té shpendéve. 14
Tema 10 | Teknologjia e prodhimit té sallamit. 25
Tema 11 | Teknologjia e prodhimit té proshutés dhe pastérmaseé. 5
Tema 12 | Teknologjia e pérpunimit té dhjamit dhe plazmés sé gjakut. 5
Tema 13 | Teknologjia e prodhimit té konservave té mishit. 15
Tema 14 | Vlerésimi i cilésisé sé mishit dhe nénprodukteve té tij. 7
Tema 15 | Llojet e peshgéve gé industrializohen. 6
Tema 16 | Teknologjia e pérpunimit dhe ruajtjes sé peshgéve dhe frutave té
detit. 9
Tema 17 | Teknologjia e prodhimit té konservave té peshgéve dhe frutave té 6
detit.
Tema 18 | Vlerésimi i cilésisé sé peshkut, frutave té detit dhe nénprodukteve 3
té tyre.
Tema 19 | Materialet qé pérdoren pér ambalazhimin e mishit, peshkut, frutave
té detit dhe nénprodukteve té tyre. 8
Tema 20 | Shfrytézimi i mbetjeve teknologjike té mishit, peshkut dhe frutave 3
té detit.
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I X. Pérshkruesit e moduleve té detyruar té praktikés profesionale

1. Moduli “Therja dhe ndarja anatomike e kafshéve”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | THERJA DHE NDARJA ANATOMIKE E M-08-1562-19
KAFSHEVE
Qéllimi i Njé& modul praktik, qé aftéson nxénésit, pér té kryer therjen e kafshéve
modulit (bagétive té trasha, té iméta, derrit etj.)
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
pér pranim
Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér therjen e kafshéve
mésuarit (RM), (bagétive té trasha, té iméta, derrit etj.)
dhe procedurat Kriteret e vlerésimit:
e vlerésimit Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
proceseve pérgatitore pér therjen e bagétive té trasha, té
iméta, derrit, etj;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare

- té pranojé kafshét né repart, sipas rregullave;

- té peshojé kafshét, me peshore;

- té kryejé kontrollin veterinar té kafshéve, pér gjendjen
shéndetsore té tyre;

- té ndajé kafshét sipas cilésisé, né bazé té majmeérisé.

- té pérgatisé kafshét pér therje, sipas progedurave;

- té kryejé larjen e kafshéve me ujé té vakét (30°C -35°C);

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

RM 2 Nxénési kryen therjen e kafshéve (bagétive té trasha, té

iméta, derrit etj.)
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RM 3

Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendit dhe mjetet e punés pér ndarjen
anatomike;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té transportojé, me kujdes, kafshét né vendin e trullosjes
(boks);

té kryejé trullosjen e kafshéve, me elektrotrullosje, ose né
ményré mekanike;

té kryejé varjen e kafshéve né konvejer, né kémbét e
pasme;

té kryejé therjen e kafshéve, né vendin e duhur;

té kryejé zhgjakosjen e kafshéve, pas therjes;

té kryejé hegjen e kokés, me thiké;

té kryejé hegjen e kémbéve, me mjetet e duhura;

té kryejé hegjen e I8kurés, me thiké&, makineri, fryrje dhe
me debilim pér derrin;

té kryejé carjen e barkut, me thiké, né vijén e bardhé;

té kryejé hegjen e organeve té brendshme, pa u démtuar;
té vendosé organet e brendshme, né vendin e duhur, pér
pastrim;

té kryejé prerjen e diafragmés, me ané té thikés.

té kryejé, me kujdes, hegjen e liverit (zemér, mélci,
mushkri, pankreas, veshka);

té kryejé hegjen e témthit, pa u démtuar;

té vendoseé liverin né tava té pastra, pas hegjes sé témthit:
té kryejé sharrimin e trupave, me sharré, pér bagétité e
trasha dhe derrin;

té kryejé tualetin e trupave me ujé;

té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen ndarjen anatomike té trupave té kafshéve.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ndarjen
anatomike.

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té ndajé cilésiné extra té mishit (fileto, kundrafileto,
bérxollé) nga trupi i kafshés;

té ndajé cilésiné e paré té mishit (biftekun)nga trupi i
kafshés;
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RM 4

- té ndajé cilésiné e dyté té mishit (shpatull, gjoks, bark)
nga trupi i kafshés;

- téndajé cilésiné e treté té mishit nga trupi i kafshés
(gafa, barku, mbetjet nga coptimi).

- té ndajé pjesét e mishit pér pérpunim té métejshém.

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:
- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen llogaritje ekonomike gjaté therrjes dhe

ndarjes anatomike té kafshéve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré (trupat e
therur)

- té pérgatisé fleté kérkesén pér materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
therjen e kafshéve;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té mishit.

- té plotésojé fleté daljen pér klientin gjaté shitjes sé
produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale né puné;

- té pérdoré teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e therjes sé
kafshéve (bagétive té trasha, té iméta, derrit, etj.) né shkollé ose
né mjedise reale té punés né biznes.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
therjen dhe ndarjen anatomike té kafshéve.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pér pérgatitjen e kafshéve né paratherje,
therjen dhe ndarjen anatomike té kafshéve, si dhe pastrimin e
trupave.

Instruktori i praktikés duhet t& mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
shéndetit si dhe mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.
Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve né paratherje, pér therjen dhe ndarjen anatomike té
kafshéve dhe pastrimin e trupave.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
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veprimeve pér therjen dhe ndarjen anatomike té kafshéve.

Kushtet e Pér realizimin si duhet té modulit &shté e domosdoshme té

e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:
pér realizimin e - reparte té therjes sé kafshéve;

modulit - pajisjet dnhe mjetet e punés, pér therjen;

- kafshé té trasha, té iméta dhe derra

- kompjuter dhe printer;

- pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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2. Moduli “Pérpunimi i mishit té kafshéve pér konsum dhe ruajtje”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut.
Niveli: i KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PERPUNIMI | MISHIT TE KAFSHEVE PER M-08-1120-19
KONSUM DHE RUAJTJE
Qéllimi i Njé modul praktik, qé aftéson nxénésit, pér té kryer ruajtjen dhe
modulit ambalazhimin e mishit pér konsum dhe ruajtje.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

Nxénési kryen ruajtjen e mishit té kafshéve né dhomat e

ftohjes.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ftohjen e mishit;
té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té komandojé sakté temperaturén e ruajtjes, né dhomén e
ftohjes;

té transportojé trupat e ndaré né dhomat e ftohjes, me
karroca té posagme;

té vendoseé trupat e ndaré né ¢engel, larg njéri-tjetrit, pa u
ngjitur;

té transportojé pjesét e ndara né ményré anatomike né
dhomat e ftohjes, me mjete té posacme;

té vendosé pjesét e ndara né ményré anatomike né dhomat
e ftohjes, né vendin e duhur;

té transportojé organet e liverit né dhomat e ftohjes me
mjete té posagme;

té vendosé organet e liverit né dhomat e ftohjes né vendin
e duhur,

té transportojé organet e brendshme né dhomat e ftohjes,
me mjete té posagme;

té vendosé organet e brendshme né dhomat e ftohjes, né
vendin e duhur;

té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik té mbrojtjes sé
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RM 2

RM 3

shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.
Instrumentet e vlerésimit:
- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen ambalazhimin dhe ruajtjen e mishit té

kafshéve né ngrirje.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ngrirjen e
mishit.

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té pérgatisé dhomat frigoriferike pér ngrirje;

- té komandojé dhomat frigoriferike né temperature (-18°C
deri -35°C);

- té pérgatisé ambalazhin e duhur pér ambalazhim;

- té vendosé mishin né ambalazh, sipas gramaturés;

- té vendoseé pjesét e liverit né ambalazh, sipas gramaturés;

- té kryejé me saktési mbylljen e ambalazhit;

- té vendoseé sakté etiketén né ambalazh;

- té vendosé sakté datén e skadencés né ambalazh;

- té transportojé mishin e ambalazhuar né dhomat e ngrirjes,
me karrocé;

- té vendosé ambalazhin e mishit né dhomén e ngrirjes, né
vendin e duhur;

- té transportojé liverin e ambalazhuar né dhomat e ngrirjes
né karrocé;

- té vendose liverin e ambalazhuar né dhomat e ngrirjes né
vendin e duhur;

- té transportojé mishin trup né dhomat e ngrirjes me
karrocé;

- té vendosé mishin trup né cengel, né distancé nga njéri-
tjetri;

- té transportojé mishin e ndaré né ményré anatomike né
dhomat e ngrirjes, me karrocé;

- té vendosé mishin e ndaré né ményré anatomike né dhomat
e ngrirjes, né vendin e duhur;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik té mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér pérpunimin e
mishit té kafshéve pér konsum dhe ruajtje.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:
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- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré dhe
materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
pérpunimin e mishit té kafshéve pér konsum dhe ruajtje;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té mishit té kafshéve.

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dne komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér -
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e pérpunimit
té mishit té kafshéve pér konsum dhe ruajtje né shkollé ose né
mjedise reale té punés né biznes.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
ruajtjen né ftohje dhe ngrirje, si dhe ambalazhimin e mishit té
kafshéve.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve, ruajtjen né ftohje, ngrirje dhe
ambalazhimin e mishit té kafshéve.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqgyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve, ruajtjen dhe ambalazhimin e mishit té kafshéve.
Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi pérpunimin e mishit té kafshéve pér ruajtje dhe
konsum.

Kushtet e Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
e domosdoshme sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

pér realizimin e -
modulit -

reparte té pérpunimit té mishit, dhoma frigoriferike;
makinerité dhe pajisjet e punés, pér pérpunimin e mishit pér
ruajtje dhe konsum;

bagétité dhe materiale ambalazhuese, pér pérpunimin e

mishit pér ruajtje dhe konsum;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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3. Moduli “Pérpunimi i mishit té shpendéve pér konsum dhe ruajtje”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit t¢ mishit dhe peshkut
Niveli:  11l1'i KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PERPUNIMI | MISHIT TE SHPENDEVE PER M-08-1121-19
KONSUM DHE RUAJTJE
Qéllimi i Njé& modul praktik, qé aftéson nxénésit, pér té kryer therjen e
modulit shpendéve, ndarjen anatomike, ruajtjen dhe ambalazhimin e mishit té
shpendéve pér konsum dhe ruajtje.
Kohézgjatja e 69 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

Nxénési kryen procese pérgatitore pér pérpunimin e

mishit té shpendéve pér konsum.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
progeseve pérgatitore pér pérpunimin e mishit té
shpendéve;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té pérgatisé shpendét pér therje duke i peshuar, pa i
ushqyer pér 14-16 orég;

té kryejé varjen e shpendéve né konvejer, né té dyja
kémbét;

té kryejé trullosjen e shpendéve me elektroshok, pér 15-30
sek;

té kryejé therjen e shpendéve me gérshérg, thiké speciale
0se né ményré té specializuar;

té kryejé zhgjakosjen e shpendéve, pas therjes pér 1-3 min,
sipas llojit té shpendéve;

té kryejé pérpunimin termik té shpendéve, duke i trajtuar
me ujé té nxehté;

té kryejé pastrimin e trupave té shpendéve, duke hequr
pendét, puplat, pushin dhe kémbét;

té kryejé heqgjen e organeve té brendshme, me doré;

té kryejé larjen e té brendshmeve me ujé té rrjedhshém;

té paketojé dhe sistemojé té brendshmet e shpendéve
(mélcia, zemra, stomaku muskulor, gafa), né gese
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RM 2

RM 3

polimeri;

- té kryejé tualetin e trupave té shpendéve, me pajisje
automatike (dushe);

- té kryejé pércaktimin e masés sé trupit, me peshore;

- té kryejé etiketimin e trupave té shpendéve, sipas llojit,
duke vendosur datén e skadencés;

- tésistemojé trupat e ambalazhuar, né dhomat frigoriferike;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik, mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen ndarjen anatomike té shpendéve dhe

ambalazhimin.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
progeseve pérgatitore, pér ndarjen anatomike té mishit té
shpendéve;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé ndarjen, me kujdes, té pjeséve té cilésisé sé paré,
(gjoksin), nga trupi i shpendéve;

- té kryejé ndarjen e pjeséve té cilésisé sé dyté ( kofshét/
krahét/ kurrizin) nga trupi i shpendéve;

- té pérgatisé ambalazhin e duhur;

- té vendosé me kujdes pjesét e ndara né ambalazh;

- té paketojé pjesét e ndara né ményré anatomike té mishit té
shpendéve, sipas llojit;

- té etiketojé pjesét e ndara né ményré anatomike té mishit té
shpendéve, sipas llojit, duke i véné datén e skadencés;

- té sistemojé produktin e ambalazhuar, né dhomat
frigoriferike;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér produktin e

gatshém té mishit té shpendéve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- 18 pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré dhe materialet
higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
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pérpunimin e mishit té shpendéve;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té mishit té shpendéve.

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e pérpunimit
té mishit té shpendéve né shkollé ose né mjedise reale té punés
né biznes.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve
pérgatitore pér pérpunimin e mishit té shpendéve pér konsum,
ndarjen anatomike té shpendéve, ruajtjen e mishit té shpendéve
si dhe pér kryerjen e llogaritjeve té thjeshta ekonomike gé
lidhen me pérpunimin e mishit té shpendéve.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e mishit té shpendéve pér
konsum, ndarjen anatomike té mishit té shpendéve, ruajtjen e
mishit té shpendéve dhe pér kryerjen e llogaritjeve té thjeshta
ekonomike.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqgyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimet e mishit té shpendéve pér konsum,
ndarjen anatomike té mishit té shpendéve, ruajtjen e mishit té
shpendéve dhe pér kryerjen e llogaritjeve té thjeshta
ekonomike.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi pérpunimin e mishit té shpendéve pér konsum
dhe ruajtje.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

reparte té pérpunimit té mishit té shpendéve, dhoma
frigoriferike;

makinerité dhe pajisjet e punés, pér pérpunimin dhe ruajtjen e
mishit té shpendéve;

shpendé dhe materiale ambalazhuese;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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4, Moduli “Prodhimi i sallameve”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli: 1111 KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | SALLAMEVE M-08-1122-19
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer pérpunimin e
modulit mishit, pérgatitjen e brumit, mbushjen e sallameve, pérpunimin termik,
ambalazhimin dhe ruajtjen e sallameve.
Kohézgjatja e 84 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

Nxénési kryen procese parapérgatitore pér pérpunimin e

mishit pér sallam.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
proceseve parapérgatitore, pér pérpunimin e mishit pér
sallam dhe proshuta;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

té pranojé mishin né repart, pér prodhimin e sallameve dhe
proshutave, té freskét /té ngriré, duke béré vlerésimin e
cilésisé dhe peshimin;

té kryejé shkrirjen e mishit, né defrostier;

té kryejé seleksionimin e mishit, nga indet e pavlefshme
(kércet, kartilagjet, enét e médha té gjakut dhe limfatike,
copa kockash té vogla etj), duke e copétuar;

té kryejé kripjen e mishit, me silitér (krip,sheger dhe
NaNO,;

té kryejé staxhionimin e mishit, né temperaturén 4-6°C,
pas kriposjes;

té kryejé grirjen e mishit, né makinat grirése, sipas llojit té
sallamit;

té pérgatisé pratin, né kuter, pér 3-8 min, né varési té llojit
té mishit;

té kryejé staxhionimin e pratit né frigorifer, né
temperaturén 2-4°C pér 24-48 oré;

té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
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RM 2

RM 3

rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e

sallamit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
brumit pér sallam;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pranojé lIéndét ndihmése dhe mbéshtjellésat, sipas llojit
té sallamit;

- té dozojé Iéndét ndihmése, sipas recepturés;

- té hedh né pérzierés pratin dhe Iéndét ndihmése (erézat,
kripérat fosfatike, dhjamin ujin, etj), sipas recepturés;

- té pérziejé brumin, pér 9-16 minuta, sipas llojit té sallamit;

- té shkarkojé brumin, né makinén mbushése;

- té vendoseé hinkat, sipas llojit té sallamit;

- té vendosé mbéshtjellésit né hinké, me kujdes;

- té mbush mbéshtjellésit, me brum, né trysniné e duhur;

- té lidh mbéshtjellésin e mbushur, sipas llojit (me
pérdredhje, spango, kapse);

- té shpojé sallamet e mbushura, pér daljen e ajrit, me
gjilpéra;

- té pérgatisé kornizat, pér varjen e sallameve;

- té varé sallamet, né distancé nga njéri-tjetri;

- té kryejé mbikqyrjen e géndrimit té sallameve, pér
ngjeshjen e brumit dhe tharjen e mbéshtjellésit;

- té pastrojé vendin dhe mjetet punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen pérpunimin termik dhe ruajtjen e

sallameve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér pérpunimin
termik té sallameve;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té transportojé sallamet né dhomat e pérpunimit termik me
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RM 4

karroca;

té komandojé dhomat e pérpunimit termik, sipas llojit té
sallameve;

té kryejé pjekjen e sallameve, né temperaturén 70 deri
90°C;

té kryejé zierjen e sallameve, , né temperaturén 75-85° C
pér zierjen me ujé dhe 85-90°C pér zierjen me avull;

té kryejé ftohjen e sallameve, me ujé ose me ajér;

té kryejé tymosjen e sallameve, né temperaturén 30-110°C,
sipas llojit té sallamit;

té kryejé tharjen e sallameve, né temperaturé 12-15°C dhe
lagéshtiré relative té ajrit 75-85 %;sipas llojit té tyre;

té kryejé ambalazhimin e sallameve, sipas llojit

té ruajé produktin pérfundimtar né dhomat e ruajtjes, sipas
kérkesave standarte;

té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér prodhimin e
sallamit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré dhe materialet
higjienizuese;

té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
prodhimin e sallameve;

té pércaktojé rrezen e prodhimit té sallameve.

té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e prodhimit té
sallameve né shkollé ose né mjedise reale t& punés né biznes.
Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumeé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e mishit pér sallam, pér prodhimin e sallameve si
dhe pér ambalazhimin e tyre.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e mishit pér sallam, pér
prodhimin e sallameve dhe pér ambalazhimin e tyre.
Instruktori i praktikés duhet té mbikqgyré respektimin e
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rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

- Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimin e mishit pér sallam, pér prodhimin e
sallameve si dhe pér ambalazhimin e tyre.

- Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e sallameve.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t& modulit &shté e domosdoshme té

sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

- reparti i prodhimit té sallameve;

- makinerité dhe pajisjet e punés pér prodhimin e sallameve;

- |éndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e sallameve;

- kompjuter dhe printer;

- pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té ¢céshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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5. Moduli “Prodhimi i konservave té mishit”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli: 1111 KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | KONSERVAVE TE MISHIT M-08-1123-19
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer prodhimin e
modulit konservave té mishit té gjedhit, derrit dhe shpendéve, sterilizimin e

konservave dhe kontrollin e hermecitetit té tyre.
Kohézgjatja e 69 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1 Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e
konservave té mishit té kafshéve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
proceseve, pér prodhimin e konservave té mishit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pranojé Iéndén e pare (mishin), té freskét /té ngriré, duke
béré vlerésimin e cilésisé dhe peshimin;

- té shkrirjé mishin né dollapé frigoriferiké, nga 6- 12 °C;

- té kryejé seleksionimin e mishit, nga indet e pavlefshme
(kércet, kartilagjet, enét e médha té gjakut dhe limfatike,
copa kockash té vogla etj), duke e copétuar;

- té blansherojé mishin, né dublikator;

- té pérgatisé 1éngun né dublikator, pér 15 minuta;

- té pérgatisé 1éndét shtesg, sipas llojit té konservave;

- té lajé ambalazhin, me ujé té nxehté pér kutité metalike
dhe tretésiré hidroksid natriumi (NaOH) 3 % pér vazot e
gelqit;

- té sterelizojé ambalazhin, me avull té drejtpérdrejté;

- té provojé hermecitetin e ambalazhit, me aparaturé;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

26

=iV s
(T f/j/;_
e



RM 2

RM 3

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérfundimtare pér prodhimin e

konservave té mishit té kafshéve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
proceseve, pér prodhimin e konservave té mishit;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té kryejé mbushjen e kutive, me Iéndét e para dhe
ndihmése, duke i dozuar sipas recepturave;

- té ¢’ajrosé kutité, duke i ngrohur para mbylljes ose me
zbrazéti;

- té mbyllé hermetikisht kutité e mishit me makina
mbyllése;

- té kontrollojé hermetizimin e kutive, duke i zhytur né ujé
té nxehté 80-90°C, pér 1 min;

- té sterilizojé kutité e mishit né temperaturén 115-121°C;

- té termostatojé konservat e mishit, duke i mbajtur né
termostat né 38-40°C, pér 5 dité;

- té kontrollojé hermecitetin e kutive, duke pérzgjedhur
kutité me bombazh;

- té ambalazhojé konservat e mishit sipas llojit té tyre, duke
vendosur datén e skadencés;

- té ruajé konservat e mishit, né 5°C né vende té thata, pa
kontakt me ajrin;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e

konservave té mishit té shpendéve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
proceseve pérgatitore pér prodhimin e konservave té
shpendéve;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

- té pranojé 1éndén e pare (mishin e shpendéve), té freskét
té ngriré, duke béré vlerésimin e cilésisé dhe peshimin;

- té shkrirjé mishin, né dollapé frigoriferiké, nga 6 - 12 °C;

- té kryejé seleksionimin e mishit té shpendéve, nga pjesét e
pavlefshme (kémbét, krahét, gafén), duke e copétuar;

- té lajé mishin e shpendéve, me kujdes, me ujé té ftohté;
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- té blansherojé mishin, né dublikator;

- té pérgatisé I1éngun né dublikator pér 15 minuta;

- té pérgatisé Iéndét shtesé, sipas llojit té konservave;

- té lajé ambalazhin, me ujé té nxehté pér kutité metalike
dhe tretésiré NaOH 3 % pér vazot e gelqit;

- té sterelizojé ambalazhin, me avull té drejtpérdrejté;

- té provojé hermecitetin e ambalazhit, me aparaturé;

- té pastrojé vendin dhe mjetet punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

RM 4 Nxénési kryen procese pérfundimtare pér prodhimin e

konservave té mishit té shpendéve.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér prodhimin e
konservave té mishit té shpendéve;

- té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té kryejé mbushjen e kutive, me lIéndét e para dhe
ndihmése, duke i dozuar sipas recepturave;

- té ¢’ajrosé kutité, duke i ngrohur para mbylljes ose me
zbrazéti;

- té mbyllé hermetikisht kutité e mishit, me makineri
mbyllése;

- té kontrollojé hermetizimin e kutive, duke i zhytur né ujé
té nxehté 80-90°C, pér 1 min;

- té sterilizojé kutité e mishit, né temperaturén 115-121°C;

- té termostatojé konservat e mishit, duke i mbajtur né
termostat né 38-40°C pér 5 dité;

- té kontrollojé hermecitetin e kutive, duke pérzgjedhur
kutité me bombazh;

- té ambalazhojé konservat, sipas llojit té tyre duke vendosur
datén e skadencés;

- té ruajé konservat e mishit né 5°C né vende té thata, pa
kontakt me ajrin;.

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

RM 5 Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér prodhimin e
konservave té mishit té kafshéve dhe shpendéve.
Kriteret e vlerésimit:
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Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, ndihmése dhe
materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
prodhimin e konservave té mishit;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té konservave.

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit (
TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

- Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit té
konservave né shkollé ose né mjedise reale té punés né biznes.

- Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e mishit té kafshéve (bagétive té trasha, té imta,
derrit, etj.) dne shpendéve, pér trajtimet e konservave dhe pér
ambalazhimin e tyre.

- Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e mishit té kafshéve
(bagétive té trasha, té imta, derrit, etj.) dhe shpendéve, pér
trajtimet e konservave dhe pér ambalazhimin e tyre.

- Instruktori i praktikés duhet t&¢ mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, té mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

- Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimet e mishit té kafshéve (bagétive té
trasha, té imta, derrit, etj.) dhe shpendéve, trajtimeve té
ndryshme té konservave dhe ambalazhimin e tyre.

- Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e konservave té mishit té kafshéve
(bagétive té trasha, té imta, derrit, etj.) dhe shpendéve.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té€ modulit &shté e domosdoshme té

sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

- reparti i prodhimit té konservave;

- makinerité dhe pajisjet e punés pér prodhimin e konservave;

- |éndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e konservave;

- kompjuter dhe printer;

- pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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6. Moduli “Prodhimi i konservave té peshkut dhe frutave té detit”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli: i KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | KONSERVAVE TE PESHKUT M-08-1563-19
DHE FRUTAVE TE DETIT
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer prodhimin e
modulit konservave té peshkut dhe frutave té detit, sterilizimin e konservave, si
dhe kontrollin e hermeticitetit té tyre.
Kohézgjatja e 84 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

Nxénési kryen procese pérgatitore pér prodhimin e

konservave té peshku dhe frutave té detit.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
proceseve pérgatitore pér prodhimin e konservave té
peshkut dhe frutave té detit;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té kryejé pranimin e peshkut dhe frutave té detit, duke e
pérzgjedhur seleksionuar, duke béré vlerésimin me ané té
analizave;

té ruajé peshkun dhe frutat e detit, né gjendje té ftohté,
duke e mbajtur né temperaturé -2 deri 2 °C dhe duke i
hedhur copa akulli me madhésiné e luspave ose né ngrirje
né temperaturé -18 deri -22°C;

té shkrijé peshkun dhe frutat e detit, né ujé ose ajér, deri
sa trupi i peshkut dhe i frutave té detit té béhet elastik;

té pastrojé peshqit dhe frutat e detit, duke i larguar pjesét
e panevojshme dhe duke i laré me ujé té rrjedhshém;

té ndajé peshqit dhe frutat e detit té pérmasave té médha,
né pjesé, duke i shpélaré, me ujé té rrjedhshém;

té kriposé peshkun dhe frutat e detit, sipas dozés sé
pércaktuar me ané té llogaritjeve, né varési té masés sé
kutive;

té blanshérojé peshkun dhe frutat e detit, né avull té
drejtpérdrejté/né ujé té nxehté, né tretésiré kripe/ né vaj té
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RM 2

nxehté, sipas llojit té peshkut dhe konservave;

té thajé peshkun dhe frutat e detit, deri né pérmbajtjen e
lagéshtirés 60-65%;

té tymosé peshkun dhe frutat e detit, sipas llojit té
konservave qé do té prodhohen, (ngjalat);

té pérgatisé l1éndét shtesé, sipas llojit té konservave, leng
domate, vaj, buljon, etj;

té pastrojé vendin dhe mjetet punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen procese pérfundimtare pér prodhimin e
konservave té peshkut dhe frutave té detit

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
konservave té peshkut;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas
rregullave higjeno-sanitare;

té kryejé mbushjen e kutive, me Iéndét e para dhe
ndihmése, duke i dozuar sipas recepturave;

té ¢’ajros kutité, duke 1 ngrohur para mbylljes ose me
zbrazéti,

té mbyllé hermetikisht, kutité e peshkut dhe té frutave té
detit, me makina mbyllése;

té kontrollojé hermetizimin e kutive, duke i zhytur né
ujé té nxehté 80-90°C, pér 1 min;

té sterilizojé kutité e konservave, né temperaturén 115-
121°C;

té termostatojé konservat e peshkut dhe frutave té detit,
duke i mbajtur né termostat né 38-40°C, pér 5 ditg;

té kontrollojé hermecitetin e kutive, duke pérzgjedhur
kutité me bombazh;

té ambalazhojé konservat e peshkut dhe frutave té detit,
sipas llojit té tyre, duke vendosur datén e skadencés;

té ruajé konservat e peshkut dhe frutave té detit, né 5°C
né vende té thata, pa kontakt me ajrin;.

té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

RM 3 Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér prodhimin e
konservave té peshkut dhe té frutave té detit.
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Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, ndihmése
dhe materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
prodhimin e konservave té peshkut dhe té frutave té detit;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té konservave té peshkut
dhe té frutave té detit..

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit té
konservave té peshkut né shkollé ose né mjedise reale té punés
né biznes.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e peshkut t&€ peshkut dhe té frutave té detit, pér
trajtimet e konservave dhe pér ambalazhimin e tyre.

Nxénésit duhet té& angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e peshkut t€ peshkut dhe
té frutave té detit, pér trajtimet e konservave dhe pér
ambalazhimin e tyre.

Instruktori i praktikés duhet té mbikaqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimin e peshkut dhe té frutave té detit,
trajtimeve té ndryshme té konservave dhe ambalazhimin e tyre.
Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e konservave té peshkut.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

reparti i prodhimit té konservave té peshkut e té frutave té detit;
makinerité dhe pajisjet e punés pér prodhimin e konservave té
peshkut dhe té frutave té detit;

Iéndé té para dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té
peshkut dhe té frutave té detit;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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X. Pérshkruesit e moduleve té praktikés profesionale me zgjedhje té

detyruar

1. Moduli “Prodhimi i produkteve gjysém té gatshme té mishit té.”

Drejtimi: Teknologji ushgimore
Profili:  Teknologji e pérpunimit t& mishit dhe peshkut
Niveli: i KSHK

Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | PRODUKTEVE GJYSEM TE M-08-1125-19
GATSHME TE MISHIT
Qéllimi i Njé modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer procese pér grirjen e
modulit mishit, pérgatitjen e brumit, formimin, ambalazhimin dhe ruajtjen e
produkteve gjysém té gatshme.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1 Nxénési kryen procese pér prodhimin e mishit té griré.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ndarjen
anatomike té mishit.

- té higjenizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pranojé mishin né repart duke béré vlerésimin e cilésisé
Sé tij;

- té kryejé ndarjen e mishit nga kockat me mjetet e duhura;

- té kryejé grirjen e mishit, né makinén grirése;

- té kryejé amablazhimin e mishit té griré, duke vendosur
datén e skadencés;

- té pérgatisé dhomat frigoriferike, pér ruajtjen e produktit;

- té transportojé mishin e griré né dnomat frigoriferike, me
transportues;

- té sistemojé produktin e ambalazhuar, né vendin e duhur;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:
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RM 2

RM 3

Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen prodhimin e qofteve dhe burgerave.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendit dhe mjetet e punés pér ndarjen
anatomike.

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té pranojé mishin e griré, duke béré vlerésimin e tij;

té pranojé léndét ndihmése, sipas llojit té produktit;

té hedhé né pérzierés mishin e griré dhe Iéndét ndihmése,
sipas recepturés dhe radhés sé hedhjes;

té pérgatisé brumin e qofteve dhe burgerave, né
konsistencén e duhur;

té kryejé formimin e gofteve dhe burgerave, né pérmasén e
duhur, sipas llojit;

té ambalazhojé qoftet, duke vendosur datén e skadencés;
té ambalazhojé burgerat, duke vendosur datén e skadencés;
té pérgatisé dhomat frigoriferike me parametrat e kérkuar
pér ruajtjen e produktit;

té sistemojé produktin e ambalazhuar, né vendin e duhur;
té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen prodhimin e kotoletave me mish.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér ftohjen e mishit;
té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés sipas rregullave
higjeno-sanitare.

té pranojé filetat e pulés, duke béré vlerésimin e tyre ;

té pranojé léndét ndihmése, sipas recepturés;

té pérpunojé filetat e pulés, me ané té rrahjes;

té marinojé filetat e pulés, sipas recepturés;

té pérgatisé pérzierjen lidhése (miell, vezé, 1éng limoni,
vaj, galeté), pér lyerjen e filetave;

té lyejé me kujdes filetat e pulés me pérzierjen lidhése;
té ambalazhojé kotoletat e pulés, duke vendosur datén e
skadencés;

té pérgatisé dhomat frigoriferike, pér ruajtjen e produktit;
té transportojé kotoletat e ambalazhuara né dhomat
frigoriferike, me transportues;

té sistemojé produktin e ambalazhuar, né vendin e duhur;
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RM 4

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér prodhimin e

produkteve gjysém té gatshme té mishit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, ndihmése dhe
materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
prodhimin e produkteve gjysém té gatshme té mishit;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit te produkteve gjysém té
gatshme té mishit;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e pérpunimit
té mishit pér prodhimin e produkteve gjysém té gatshme né
shkollé ose né mjedise reale té punés né biznes.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
ndarjen e mishit nga kockat, grirjen, pérgatitjen e brumit,
formimin, ambalazhimin dhe ruajtjen e produkteve gjysém té
gatshme té mishit.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pér ndarjen e mishit nga kockat, grirjen,
pérgatitjen e brumit, formimin, ambalazhimin dhe ruajtjen e
produkteve gjysém té gatshme té mishit.

Instruktori i praktikés duhet t& mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve pér ndarjen e mishit nga kockat, grirjen, pérgatitjen
e brumit, formimin, ambalazhimin dhe ruajtjen e produkteve
gjysém té gatshme té mishit.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e produkteve gjysém té gatshme té
mishit.
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Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

reparte té pérpunimit té mishit, dhoma frigoriferike;
makinerité dhe pajisjet e punés, pér pérpunimin e mishit pér
prodhimin e produkteve gjysém té gatshme té mishit;

Iéndé té para e ndihmése dhe materiale ambalazhuese, pér
prodhimin e produkteve gjysém té gatshme té mishit.
kompjuterave dhe printera;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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2. Moduli “Prodhimi i produkteve té mishit té kripur dhe té tymosur.”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli:  11l1'i KSHK

Klasa: 12

PERSHKRUESI | MODULIT

Titulli dhe Kodi | PRODHIMI | PRODUKTEVE TE MISHIT TE M-08-1564-19
KRIPUR DHE TE TYMOSUR.

Qéllimi i Njé modul praktik, qé aftéson nxénésit, pér té kryer ndarjen e mishit,
modulit kriposjen, pérpunimin termik, ambalazhimin dhe ruajtjen e mishit pér
prodhimin e proshutés dhe pastérmasé.

Kohézgjatja e 51 oré mésimore

modulit

Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin

parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.

Pér pranim

Rezultatet e té RM 1 Nxénési kryen prodhimin e proshutés.

mésuarit (RM), Kriteret e vlerésimit:

dhe procedurat Nxénési duhet té jeté i afté:

e vlerésimit - té pérgatisé vendit dhe mjetet e punés pér prodhimin e
proshutés;

- té higjenizojé vendin e punés dhe mjetet e punés, sipas
rregullave higjeno-sanitare;

- té pranojé mishin dhe Iéndét ndihmése duke vlerésuar
cilésisé e tyre, sipas kérkesave té standartit;

- té kryejé ndarjen e mishit, duke pérzgjedhur
muskulaturén;

- té pérgatisé tretésirén e shéllirés (NaCl, NaNO3 dhe
sheqer), sipas recepturés;

- té pérgatisé aparatin e shéllirimit, pér injektimin e
shéllirés;

- té vendosé mishin me kujdes né aparatin e shéllirimit;

- té injektojé shéllirén né mish, duke komanduar aparatin;

- té kryejé maturimin e mishit, pér 4-5 dité, né
temperaturén 5°C dhe lagéshtiré relative 83-85%;

- té pérgatisé dhomat e pjekjes dhe tymosjes, pér trajtimin e
proshutés;

- té transportojé mishin né dhomén e pjekjes dhe

- tymosjes, me transportues;

- té kryejé prerjen e proshutés, me makineri, me feta ose
trup;

- té pérgatisé aparatin e vakumit, pér ambalazhim;
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RM 2

RM 3

- té kryejé ambalazhimin e proshutés sipas llojit, duke
vendosur datén e skadencés;

- té pérgatisé dhomat frigoriferike, pér ruajtjen e produktit;

- té transportojé proshutén e ambalazhuar né dhomat
frigoriferike, duke e sistemua, né vendin e duhur;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Veézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen prodhimin e pastérmasé.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendit dhe mjetet e punés pér prodhimin e
pastérmasé.

- té higjenizojé vendin dhe mjetet e punés, sipas rregullave
higjeno-sanitare;

- té pranojé mishin dhe Iéndét ndihmése duke vlerésuar
cilésisé e tyre, sipas standardit;

- té pastrojé mishin, nga pjesét e padobishme;

- té kryejé ndarjen e mishit, sipas llojit té pastérmase;

- té kriposé mishin kripjen e mishit, me kripje té njomé ose
té thaté;

- té kryejé maturimin e mishit, pér 2-3 dité, né
temperaturén 5°C dhe lagéshtiré relative 83-85%;

- té pérgatisé dhomat e tharjes, pér tharjen e pastérmasé;

- té transportojé mishin né dhomén e tharjes, me
transportues;

- té ambalazhojé pastérmané, duke vendosur datén e
skadencés

- té pérgatis dhomat frigoriferike, pér ruajtjen e produktit;

- té transportojé pastérmané e ambalazhuar né dhomat
frigoriferike, duke e sistemuar né vendin e duhur;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér prodhimin e

produkteve té mishit té kripur dhe té tymosur.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- 16 pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, ndihmése dhe
materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
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prodhimin e produkteve té mishit té kripur dhe té tymosur;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té produkteve té mishit té
Kripur dhe té tymosur;

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdoré teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartet e pérpunimit
té mishit pér prodhimin e proshutés dhe pastérmasé né shkollé
ose né mjedise reale té punés né biznes.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
ndarjen e mishit nga pjesét e padobishme, kriposjen,
maturimin, pérpunimin termik, ambalazhimin dhe ruajtjen e
proshutés dhe pastérmasé.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
Kryerjen e veprimeve pér ndarjen e mishit nga pjesét e
padobishme, kriposjen, maturimin, pérpunimin termik,
ambalazhimin dhe ruajtjen e proshutés dhe pastérmasé.
Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve pér ndarjen e mishit nga pjesét e padobishme,
kriposjen, maturimin, pérpunimin termik, ambalazhimin dhe
ruajtjen e proshutés dhe pastérmase.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e proshutés dhe pastérmasé.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet t&¢ modulit &shté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet dhe materialet e méposhtme:

reparte té pérpunimit té mishit, dhoma té pérpunimit termik,
dhoma frigoriferike;

makinerité dhe pajisjet e punés, pér pérpunimin e mishit pér
prodhimin e proshutés dhe pastérmasé;

I&ndé té para e ndihmése dhe materiale ambalazhuese, pér
prodhimin e proshutés dhe pastérmasé;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,
né mbéshtetje té ¢éshtjeve qé do té trajtohen né kété modul.
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3. Moduli “Pérpunimi i peshkut dhe frutave té detit pér konsum dhe ruajtje”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli:  11l1'i KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PERPUNIMI | PESHKUT DHE FRUTAVE TE M-08-1127-19
DETIT PER KONSUM DHE RUAJTJE
Qéllimi i Njé& modul praktik, qé aftéson nxénésit, pér té kryer pranimin,
modulit seleksionimin, pastrimin, ambalazhimin e peshkut dhe frutave té detit
pér konsum dhe ruajtje.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
Pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM 1

Nxénési kryen pérpunimin e peshkut dhe frutave té detit

pér konsum.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés, pér kryerjen e
proceseve pérgatitore té peshgéve dhe frutave té detit, pér
konsum dhe ruajtje;

té higjienizojé vendin e punés dhe mjetet e punés,sipas
rregullave higjieno-sanitare;

té pranojé peshqit dhe frutat e detit né repart;

té kontrollojé freskiné e peshqve dhe frutave té detit, sipas
kérkesave té standartit;

té pérzgjedhé peshqit dhe frutat e detit sipas llojit dhe
madhésisé;

té seleksionojé peshgit dhe frutat e detit, sipas cilésisé;

té kryejé larjen e peshqéve dhe frutave té detit, me ujé té
rrjedhshém;

té pérgatisé ambalazhin,e duhur;

té pérgatisé akullin, duke e copétuar né madhésiné e
luspave;

té sistemojé, me kujdes, peshgit dhe frutat e detit, mbi
akull;

té pérgatisé dhomat frigoriferike, pér ruajtjen e peshqgéve
dhe frutave té detit;

té transportojé peshqit e ambalazhuar dhe frutat e detit, né
dhomén frigoriferike;

té sistemojé peshgqit dhe frutat e detit e ambalazhuar, né
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RM 2

RM 3

vendin e duhur;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen pastrimin, ambalazhimin e peshqgéve dhe

frutave té detit pér ruajtje.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér kryerjen e
pastrimit dhe ambalazhimit té peshgéve dhe frutave té
detit pér konsum dhe ruajtje;

- té higjienizojé vendin e punés dhe mjetet e punés sipas
rregullave higjeno-sanitare;

- té pranojé peshqit dhe frutat e detit, né repart;

- té kontrollojé freskiné e peshqgéve dhe i frutave té detit,
sipas kérkesave té standartit;

- té pérzgjedhé peshqit dhe frutat e detit, sipas llojit dhe
madhésisé;

- té seleksionojé peshgit dhe frutat e detit, sipas cilésisg;

- té pastrojé peshqit dhe frutat e detit duke larguar fletét
lundruese, luspat, té brendshmet, pjesét e padobishme,
sipas llojit;

- té kryejé larjen e peshgéve dhe frutat e detit me ujé té
rrjedhshém;

- té sistemojé peshqit, frutat e detit, né ambalazh, sipas llojit;

- té ambalazhojé peshqit dhe frutat e detit, duke vendosur
datén e skadencés;

- té pérgatisé dhomat frigoriferike, pér ruajtjen e peshgéve
dhe frutave té detit;

- té transportojé peshgit e ambalazhuar, frutat e detit né
dhomén frigoriferike;

- té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjeno-sanitare;

- té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési kryen_llogaritje ekonomike pér produktin e

gatshém té peshkut dhe frutave té detit.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- 16 pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, ndihmése dhe
materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
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prodhimin e peshkut dhe frutave té detit;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té peshkut dhe frutave té
detit.

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
Sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e pérgatitjes
sé peshgéve dhe frutave té detit né shkollé ose né mjedise reale
té punés né biznes.

Instruktori i praktikés duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérgatitjen e peshgéve dhe frutave té detit, pér konsum dhe
ruajtje, pastrimin, ambalazhimin dhe pér kryerjen e llogaritjeve
té thjeshta ekonomike.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
pérgatitjen e peshgéve dhe frutave té detit, pér konsum dhe
ruajtje, pastrimin, ambalazhimin dhe pér kryerjen e llogaritjeve
té thjeshta ekonomike.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve pér pérgatitjen e peshgéve dhe frutave té detit, pér
konsum dhe ruajtje, pastrimin, ambalazhimin dhe pér kryerjen e
llogaritjeve té thjeshta ekonomike.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi
i shkallés sé arritjes sé shprehive praktike, pér realizimin e
veprimeve mbi pérgatitjen e peshgéve dhe frutave té detit pér
konsum dhe ruajtje.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet, dhe materialet e méposhtme:

reparte té pérpunimit té peshgéve dhe frutave té detit, dhoma
frigoriferike;

makinerité dhe pajisjet e punés, pér pérpunimin dhe ruajtjen e

peshgéve dhe frutave té detit;

peshq, fruta deti dhe materiale ambalazhuese;

kompjuter dhe printer;

pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara,

né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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4. Moduli “Pérpunimi i kérmillit pér konsum, ruajtje dhe konservim”

Drejtimi: Teknologji ushgimore

Profili:  Teknologji e pérpunimit té mishit dhe peshkut
Niveli: i KSHK
Klasa: 12
PERSHKRUESI | MODULIT
Titulli dhe Kodi | PERPUNIMI | KERMILLIT PER KONSUM. M-08-1565-19
RUAJTJE DHE KONSERVIM
Qéllimi i Njé& modul praktik gé aftéson nxénésit pér té kryer pérpunimin
modulit kérmillit pér konsum, ruajtje dhe pér prodhimin e konservave té tij,
sterilizimin e konservave, si dhe kontrollin e hermecitetit té tyre.
Kohézgjatja e 51 oré mésimore
modulit
Niveli i Nxénésit duhet té kené pérfunduar nivelin Il te KSHK ne drejtimin
parapélqyer mésimor “Teknologji ushqimore”.
pér pranim

Rezultatet e té
mésuarit (RM),
dhe procedurat
e vlerésimit

RM1

Nxénési kryen pérpunimin e kérmillit pér konsum dhe
ruajtje.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér pérpunimin e
kérmillit pér konsum dhe ruajtje;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té kryejé pranimin e kérmillit, duke béré vlerésimin e
cilésisé sé tij;

té seleksionojé kérmillin, sipas pérmasave té tij;

té kryejé larjen e kérmillit, né transportie, me ujé té
rrjedhshém;

té kryejé pérpunimin termik té kérmillit, duke shtuar acid
citrik pér largimin e I1éndéve toksike;

té largojé guackén nga kérmilli, sipas rregullave;

té kryejé largimin e pjeséve té padéshiruara nga kérmilli,
duke 1€né vetém pjesén e duhur;

té pérgatisé ambalazhin, sipas kérkesave té ambalazhimit;
té kryejé ambalazhimin e kérmillit, sipas ményrés sé
ruajtjes dhe pérpunimit;

té pérgatisé dhomat frigoriferike, sipas parametrave té
kérkuar pér ruajtjen e kérmillit;

té transportojé kérmillin e ambalazhuar,né dhomén
frigoriferike;

té pastrojé vendin dhe mjetet punés, duke respektuar
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RM 2

rregullat higjieno-sanitare;
té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit:

Vézhgim me listé kontrolli.

Nxénési prodhon konservat e kérmillit.
Kriteret e vlerésimit:
Nxénési duhet té jeté i afté:

té pérgatisé vendin dhe mjetet e punés pér prodhimin e
konservave té kérmillit;

té higjienizojé mjetet dhe vendin e punés, sipas rregullave
higjieno-sanitare;

té kryejé pranimin e kérmillit té freskét/té pérpunuar duke
béré vlerésimin e cilésisg;

té kryejé pastrimin e kérmillit té freskét duke e larguar nga
guaska;

té kriposé kérmillin, sipas dozés sé pércaktuar me ané té
llogaritjeve, né varési té masés sé kutive;

té blanshérojé kérmillin, né avull té drejtpérdrejté/né ujé té
nxehté, né tretésiré kripe/ né vaj té nxehtg;

té pérgatisé 1éndét shtesg, sipas llojit té konservave, léng
domate, vaj, buljon, etj;

té kryejé mbushjen e kutive, me lIéndét e para dhe
ndihmése, duke i dozuar sipas recepturave;

té ¢’ajros kutité, duke 1 ngrohur para mbylljes ose me
zbrazéti,

té mbyllé hermetikisht, kutité e konservave té kérmillit, me
makina mbyllése;

té kontrollojé hermetizimin e kutive, duke i zhytur né ujé
té nxehté 80-90°C, pér 1 min;

té sterilizojé kutité e konservave, né temperaturén 115-
121°C;

té termostatojé konservat e kérmillit, duke i mbajtur né
termostat né 38-40°C, pér 5 dité;

té kontrollojé hermecitetin e kutive, duke pérzgjedhur
kutité me bombazh;

té ambalazhojé konservat e kérmillit, sipas llojit té tyre,
duke vendosur datén e skadencés;

té ruajé konservat e kérmillit, né 5°C né vende té thata, pa
kontakt me ajrin;.

té pastrojé vendin dhe mjetet e punés, duke respektuar
rregullat higjieno-sanitare;

té zbatojé rregullat e sigurimit teknik dhe mbrojtjes sé
shéndetit dhe ruajtjes sé mjedisit.

Instrumentet e vlerésimit;:

Vézhgim me listé kontrolli.
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RM 3

Nxénési kryen llogaritje ekonomike pér pérpunimin e

kérmillit dhe pér prodhimin e konservave té tij.

Kriteret e vlerésimit:

Nxénési duhet té jeté i afté:

- té pérgatisé fleté kérkesén pér 1éndén e paré, ndihmése dhe
materialet higjienizuese;

- té pérgatisé preventivin e shpenzimeve gé duhen pér
prodhimin e konservave té kérmillit;

- té pércaktojé rrezen e prodhimit té konservave té kérmillit

- té plotésojé faturén pér klientin, fleté daljen, gjaté shitjes
sé produktit;

- té komunikojé me etiké profesionale me klientin;

- té pérdor teknologjiné e informacionit dhe komunikimit
(TIK) pér reklama, shitje, blerje etj).

Instrumentet e vlerésimit:

- Vézhgim me listé kontrolli.

Udhézime pér
zbatimin e modulit

Ky modul duhet té trajtohet kryesisht né repartin e prodhimit té
konservave té peshkut né shkollé ose né mjedise reale té punés
né biznes.

Instruktori i praktikés, duhet té pérdoré sa mé shumé té jeté e
mundur ilustrime dhe demonstrime konkrete té proceseve pér
pérpunimin e kérmillit dhe prodhimin e konservave té tij, pér
trajtimet e konservave dhe pér ambalazhimin e tyre.

Nxénésit duhet té angazhohen né veprimtari konkrete pune pér
kryerjen e veprimeve pér pérpunimin e kérmillit dhe prodhimin
e konservave té tij, pér trajtimet e konservave dhe pér
ambalazhimin e tyre.

Instruktori i praktikés duhet té mbikqgyré respektimin e
rregullave té sigurimit teknik, t&€ mbrojtjes sé mjedisit dhe
mirémbajtjes sé makinerive dhe pajisjeve.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve pér pérpunimin e kérmillit dhe prodhimin e
konservave té tij, trajtimeve té ndryshme té konservave dhe
ambalazhimin e tyre.

Gjaté vlerésimit té nxénésve, duhet té vihet theksi te verifikimi i
shkallés sé arritjes sé shprehive praktike pér realizimin e
veprimeve mbi prodhimin e konservave té peshkut.

Kushtet e

e domosdoshme
pér realizimin e
modulit

Pér realizimin si duhet té modulit éshté e domosdoshme té
sigurohen mjediset, veglat, pajisjet dne materialet e méposhtme:

repart i pérpunimit t€ kérmillit pér konsum dhe ruajtje;

reparti i prodhimit t€ konservave té€ kérmillit;

makinerité dhe pajisjet e punés pér pérpunimin e kérmillit dhe
prodhimin e konservave té tij,

1éndé€ té para dhe ndihmése pér prodhimin e konservave té
kérmillit;

kompjuter dhe printer;
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- pankarta, udhézuesa, katalogé, manuale, materiale té shkruara
né mbéshtetje té ¢éshtjeve gé do té trajtohen né kété modul.
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